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RESUMEN

El trabajo de tesis que a continuacidn se presenta tiene por objetivo
evaluar las condiciones en las que se encuentra el actual comedor
universitario de la UMSNH, ubicacién, servicio, higiene, instalaciones,
reglamentos, funcionamiento asi mismo se estudiaron otros
establecimientos que permitieran analizar y contrastar sus condiciones
para posteriormente hacer una propuesta de disefio.

Al analizar el espacio nos dimos cuenta de que el servicio que ofrece no
es de buena calidad, tal es el caso de las instalaciones que no estan
construidas con materiales adecuados, asi mismo los sistemas
constructivos que implementaron no son seguros e incluso la misma
higiene con la que se preparan los alimentos. al haber estudiado las
otras universidades nos damos cuenta que tampoco cuentan con
medidas de seguridad adecuadas.

Primero se revisaron los datos socieconomicos, geograficos, y culturales
que permiten delimitar los alcances, del proyecto, orientaciones,
ventilacién e iluminacién, asi como su capacidad, tipo de mobiliario,
estructura y acabados. Posteriormente se realizé un estudio de posibles
terrenos, con el objetivo de establecer un lugar mas estratégico donde
se pretende obtener mejores resultados para el consumo alimenticio,
considerando los siguientes factores como es la contaminacion, vialidad
peatonal, accesibilidad.

Al elegir el terreno se estudiod las condiciones en las que se encuentra el
terreno tanto en lo climatico como la propia infraestructura, y nos dimos
cuenta de que existe buena factibilidad para la construccion.

El disefio del edificio esta basado en los tipos de edificios que
actualmente se estan construyendo en la propia universidad, donde se
rompe con el prototipo tradicional de diseno y forma, por lo tanto se
consideraron materiales mas resientes como es el cristal, acero, y el
color blanco en las fachadas. Las instalaciones cuentan con lo que rige el
reglamento de construccién del estado de michoacana si como el
reglamento de salud.

Es importante mencionar que para el disefio se analizé el usuario en
cuanto a sus actividades y posteriormente se definieron los espacios con
sus requerimientos tanto en medidas como en instalaciones y equipos
de mobiliarios.

Palabras clave: comedor estudiantil de la universidad
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Abstract

The thesis that is presented below is to assess the conditions in which is
the current dining hall of the UMSNH , location, service, hygiene,
dinning, regulations , performance and other facilities that would enable
it to analyze and contrast were studied conditions later make a design
proposal

In analyzing the space we realized that the service provided is not of
good quality , as is the case of the facilities are not constructed of
suitable materials , also building systems that implemented unsafe and
even the same hygiene which food is prepared . having studied other
universities we realize that not have appropriate security measures .
First the socio-economic , geographic , and cultural data that allow to
define the scope of the project, guidance , ventilation and lighting , as
well as its capacity, type of furniture, structure and finishes were
reviewed. Subsequently, a study of potential sites was conducted with
the aim of establishing a more strategic place where we want to get
better results for food consumption , considering the following factors
such as pollution , pedestrian roads, accessibility.

By choosing the field conditions in which the land is located both in
climate and the infrastructure itself , and we realized that there is good
feasibility for construction was studied.

The building's design is based on the types of buildings currently under
construction in the university itself, which breaks with traditional design
prototype and is therefore more resent such as glass, steel , materials
were considered and white on the walls . Facilities include the rules
governing the construction of the state of Michoacan if as health
regulations .

It is noteworthy that for designing user discussed in terms of their
activities and subsequently the blanks with your requirements both in
action and in facilities and equipment defined securities .
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1.1 INTRODUCCION.

Con el propdsito de culminar la preparaciéon académica y para obtener el
grado de arquitecto por parte de la Facultad de Arquitectura, el presente
trabajo tiene como finalidad conformar una tesis de licenciatura que demuestre
las habilidades y conocimientos adquiridos durante la formacion.

El tema elegido es sobre un aspecto de Ciudad Universitaria en Morelia
conocido por todos los estudiantes y profesores que han visitado las
instalaciones; esto es el consumo de alimentos dentro del area universitaria
donde lo que prevalece es el escaso cuidado con la higiene y sobre todo la
ausencia de unas instalaciones a la altura de una Universidad reconocida como
es la Michoacana.

Para tal efecto se hicieron trabajos de registro y levantamiento sobre las
condiciones que presentan las instalaciones que actualmente cubren esta
necesidad para de ahi satisfacer las demanda del consumo y el bienestar de
estudiantes y maestros; las autoridades universitarias se han dado la tarea de
hacer planes de desarrollo urbano, sin tomar en cuenta el problema suscitado,
es importante tomar en cuenta que este espacio destinado para la convivencia
y desarrollo sea un lugar fundamental para la propia universidad, asi como
para los alumnos, profesores, y trabajadores de la institucién,

La primera parte de este trabajo comprende los antecedentes acerca del tema
de estudio, asi como los marcos de referencia, conceptuales, tedricos,
geograficos, sociales y econdmicos. En la segunda parte se presenta un
analisis de casos andlogos, para tomar referencias de los disefios y métodos
constructivos que se han utilizado, ejemplo de ellos son los materiales, tipo de
instalaciones, caracteristicas tipoldgicas, pero también se debe tomar en
cuenta las condiciones climatoldgicas del lugar donde se pretende hacer
nuestra propuesta. También es importante la orientacién del edificio, asi como
la temperatura, asoleamiento y algunos otros factores que influyen para el
buen funcionamiento de este proyecto, todo esto debera estar regido por un
reglamento de construccidn el cual nos dicta las especificaciones que este debe
cumplir. Al final se presenta la propuesta de disefio arquitecténico, las
soluciones técnico constructivas y perspectivas del edificio con la cual se
propone resolver la carencia de un servicio que no ha sido atendido
adecuadamente.
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1.2 JUSTIFICACION

En ciudad universitaria de Morelia, Las actividades en las 46 diferentes
dependencias que conforman el recinto wuniversitario normalmente
comienzan a las 7 de la mafiana y terminan a las 9 de la noche, tiempo
durante el cual la afluencia y tiempo de permanencia de alumnos y
maestros es variable y se requiere atender la demanda de servicio
alimenticio, La cual desde hace mas de tres décadas' no se ha construido
un espacio que cumpla a sus necesidades y que a la fecha sigue
atendiéndose de una forma inadecuada con precarias medidas sanitarias
donde en este servicio regularmente se encuentra cerrado e incluso mal
ubicado. Por otra parte el resto de las instalaciones son provisionales las
cuales se encuentran en un 40% de su integridad fisica, tal es el caso de la
instalaciéon eléctrica, asi como la instalacion de gas donde cada
establecimiento tiene su propio deposito.

Otro factor muy importante es el tema de la contaminacion donde se
observa que no existen medidas de higiene en la preparacion de los
alimentos en los cuales se garantice su salubridad con respeto al medio
ambiente y actividades que estan al borde de ellos, Incluso no existe una
buena organizacion por parte de los directivos ni en el modo operandi de
los espacios. Es importante mencionar que dicho establecimiento esta
disefiado con diferentes materiales como laminas, lonas, estructuras etc.
que por consecuencia no hay seguridad ni confort durante la estancia en el
espacio.

Los usuarios en su mayor parte, conforman un aproximado de 12,000 entre
alumnos, maestros y trabajadores administrativos los cuales requieren de
una mejor atencion, y los comentarios acerca de las actuales instalaciones
no son favorables tales como poca higiene, e incluso se ha catalogado como
un mercado Yy la demanda a favor de instalaciones adecuadas es evidente,
por tal motivo se considera que la propuesta que aqui se presenta es
plenamente justificable para esta institucion de suma importancia a nivel
estado.

! Ibidem. Entrevista con el departamento de planeacién universitario
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1.3 OBIJETIVOS

Objetivo general

Diseflar un espacio arquitectonico que demuestre las habilidades vy
conocimientos adquiridos durante el curso de la carrera de arquitectura. En
este caso se trata de disefiar un proyecto de un comedor universitario que
aloje a un aproximado de 3000 personas por dia y que sea util para la
comunidad universitaria del campus Morelia el cual tenga un buen desempeio
en los préximos 20 afios.

Lo anterior para cumplir con los requisitos para obtener el grado de
arquitecto y aportar un ejercicio de disefo a la comunidad universitaria

Objetivos especificos

> Que el disefio permita que el establecimiento Ofrezca un servicio de
mayor calidad dentro de las instalaciones universitarias.

estudiar las condiciones en las cuales se resuelve actualmente esta

necesidad.

Comparar diferentes alternativas en el disefo de este tipo de espacios y
aplicar las mejores soluciones.

Disefar instalaciones adecuadas para el desarrollo y mejoramiento
urbano de la universidad.
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1.4 GENERO ARQUITECTONICO

Desde la década de los setenta, dentro de la ensefianza de la arquitectura, se
han considerado al menos 4 maneras de disefiar edificaciones?, estas son el
diseno pragmatico, icdnico, analdgico y candnico.

1) El disefio pragmatico es el mas cercano al disefio artesanal: su lenguaje
y evolucién estdn dados por la experimentacion misma con los
materiales de construccion, y el mejor ejemplo de este disefo es la
llamada arquitectura vernacula.

2) El disefio icénico consiste por definicion en el uso de las formas
ensayadas y aceptadas.

3) El diseno analdgico se refiere a lo expuesto por (Broadbent) y este
consiste en la adaptacidén a nuevos usos de formas visuales conocidas.

4) En el disefio candnico ocurre previo al establecimiento de canones como
una trama bidimensional o tridimensional siguiendo una coordinacién
modular, en el disefio y la construccidn.

El disefio andlogo resulta ser el mas comun entre los arquitectos mexicanos y
también en otros paises latinoamericanos. Un ejemplo de este método de
disefio es el de Le Corbusier quien se inspiré en ciertos tipos de viviendas
norteafricanas para una de sus analogias aplicadas en la capilla de Ronchamp.
No debemos olvidar que también una edificacidn aparte de su disefio debe
estar acompafiada de la funcidon y confort, pues ambas cualidades son la
esencia del ambiente que rodeara al usuario, las sensaciones, olores, colores y
texturas son parte fundamental de buen funcionamiento de cada uno de los
espacios, conectados con la propia naturaleza, a medida que se va conociendo
las caracteristicas del tema vy necesidades que el proyecto requiere,
tomaremos consideraciones o variantes a las que estara sujeta |la
investigacién. En las Ultimas décadas la universidad, se han construido una
serie de edificaciones que en la actualidad que trata de cumplir con la
demanda de espacios que requieren los alumnos que ingresan cada afo; la
construccién de estos nuevos edificios no muestran el mismo estilo
arquitecténico con el que se ha disefiado en afos anteriores, es decir que los
nuevos disefios tienen una tipologia propia de la arquitectura contemporanea,
incluyendo materiales y sistemas constructivos como es el acero y cristal en
grandes ventanales.

2 Garcia Salgado Tomas “Teoria del disefio arquitecténico”. Edit. Trillas to. México
1990. PP. 15,16.
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Capitulo 2
Marco socio-cultural

> Antecedentes e Importancia Historica y del
Tema

> El servicio escolar de alimentos y cafeterias
en la actualidad

> Caracteristicas Tipoldgicas.

> Estadisticas de la Poblacidn

> Analisis de poblacion estudiantil
universitaria U.M.S.N.H.

» Datos Econdmicos Sociales y Culturales de
Poblacidn

> Analisis Critico del Tema a Nivel Ciudad

> Analisis critico a nivel universitario
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2.1- ANTECEDENTES E IMPORTANCIA HISTORICA Y DEL TEMA

Dentro de la informacidn necesaria para llevar a cabo este proyecto
arquitecténico es indispensable revisar los antecedentes socio culturales que
tienen que ver con las cafeterias y restaurantes propios de una Universidad
para verificar cuales factores intervienen en el funcionamiento y desarrollo de
las instalaciones universitarias y deben tomarse en cuenta para una adecuada
planeacion de los espacios en su conjunto.

Los antecedentes del tema a tratar se puede mencionar que las primeras
cafeterias comenzaron a abrir en Estambul a mediados del siglo XVI, cuyo
numero de locales rapidamente crecid; dichos establecimientos eran puntos de
encuentro para los turcos Quienes se reunian a discutir temas de hombres y de
esta manera poder escapar de la vida cotidiana.

Pronto la costumbre de las cafeterias exclusivamente para turcos se extendio
por los territorios de los Balcanes, Posteriormente el concepto se extendio
ampliamente por Europa y en 1652 fue instalada en Paris la primera de las
posteriormente famosas cafeterias parisinas con el nombre de Café Procope.
Las cafeterias se convirtieron en lugares de reunién de filésofos e intelectuales,
donde se discutia y se intercambiaban ideas. El caracter de las cafeterias como
lugar de contacto humano y de conversacidon se mantiene hasta nuestros dias.
El servicio de restaurant evoluciond durante el siglo XX; en algunos paises se
le llama cafeteria a un
restaurante donde no se
ofrece servicio de
camareros, y donde los
clientes utilizan una
bandeja, para pasar a
una barra de menus
para ordenar sus platos,
y luego a la caja para
pagar, principalmente en
centros de trabajo vy
escuelas®>. En lugares
como Estados Unidos,
una cafeteria no enfatiza

3 Comini Laura, et. Al enciclopedia Larousse, historia medieval y moderna chile,
Santiago Ltda., tomo 6,2000, p.113.
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bebidas alcohdlicas; tipicamente, ni siquiera ofrece bebidas alcohdlicas, en
lugar se enfoca especificamente en el café, té o chocolate con leche. Otras
comidas pueden variar entre pan, caldo, sandwiches, y postres que
complementan su comercio®. La forma en que la sociedad actual atiende a las
necesidades de alimentacién y convivencia se refleja en el disefio de espacios
que propicien una estancia confortable, servicio rapido e higiene sobre los
alimentos que se preparan sea un lugar de trabajo, centros comerciales,
estaciones de tren, aeropuertos o escuelas donde existe una alta concentracion
de personas.

2.1.1 El servicio escolar de alimentos y cafeterias en la actualidad.

Con la informacion recaudada nos damos cuenta que en otros paises como en
estados unidos el buen funcionamiento de un restaurante cafeteria, consiste
principalmente en el disefio de esta, es decir todo se desempena en el modo
en que se despachan los alimentos, donde el usuario se traslada por un menu
que se encuentra sobre una barra y hace su pedido. Esto como consecuencia
tiende a funcionar mejor ordenado el sistema de venta y pago.

Actualmente el disefio de lugares para comer y tomar café en la universidades
responde mas al llamado autoservicio donde los clientes pueden elegir
diferentes tipos de productos que se ofrecen a la vista se recoge en charola y a
final de elegir se pagan los alimentos o servicio solicitado. Este tipo de
funcionamiento proporciona mas y mejor disposicién del espacio disponible
para el consumo dado que en una sola fila se pagan diferentes tipos de
consumos”.

4FUENTE http: www.google.com/historia de las cafeterias

> Lozano, Antonio, “revista de planeacién urbana” en cuadernos de la universidad
Villahermosa, num.1, 1976, p.215.
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2.2 CARACTERISTICAS TIPOLOGICAS

Tipologia actual

Con base en el analisis de otros espacios similares se ha tomado la
decisién de adecuar el disefio de acuerdo a las necesidades y edificaciones
preexistentes, en C.u. se construyeron edificios con disefio contemporaneo
incorporando materiales y sistemas constructivos ¢g. 1 dejando a un lado la

tipologia tradicional de
disefio fig. 2. Por lo tanto
se han hecho
levantamientos de
registro para hacer
estudios de cafeterias
universitarias, ejemplo:
vasco de Quiroga, Latina
de América donde
también sus
caracteristicas tipoldgicas
marcan estilos
arquitectdnicos diferentes
al contexto urbano.

Tipologia tradicional

FIG. 1 Fotografia tomada por:
Carlos Albert A.R. edificio de
fisico matematicas U.M.S.N.H

FIG. 2 Fotografia tomada por:
Carlos Albert A.R. edifico de la

facultad de biologia U.M.S.N.H

COMEDOR UNIVERSITARIO
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Ficha de registro

Escuela: Universidad Vasco de Quiroga
Ubicacién: camino a Jesus del Monte
Capacidad: 500 alumnos Fecha: febrero/2014

ASPECTO FUNCIONAL

nuam. de fig.

observaciones

1) capacidad

EL servicio que se ofrece en esta universidad es de una cafeteria
donde se da abasto a un total de 500 alumnos de diferentes
carreras profesionales, su capacidad de usuarios en la cafeteria
es de 200 personas.

2) tipo de serv.

Se venden diferentes tipos de alimentos y bebidas ej. Tortas,
Hot-dogs, hamburguesas, refresco jugos y botanas entre otros
productos de consumo.

3)
funcionamiento

El modo en que opera este lugar es, donde el alumno llega,
encarga su producto y paga después pasa a recoger su pedido en
la barra de menu y posteriormente se traslada a tomar asiento.

4) iluminacién

En cuanto a la iluminacién y ventilacién del espacio interior
destinado para la preparacién de alimentos, es un poco
insuficiente ya que solo cuenta con ventanillas que no dan
abasto a todo el interior del espacio, sin embargo en el area
donde se encarga el pedido la iluminacién es éptima.

MOBILIARIO

5) sillas

El tipo de materia con el que estan hechas las mesas vy sillas es
de aluminio en la parte exterior son un tanto mas estéticas y se
encuentran ubicadas en el area de fumar.

6) mesas

Mientras que en otra parte de la cafeteria También se encuentran
mesas y sillas de material de plastico, patrocinadas por la
empresa Pepsi-cola.

7) barra de
trabajo

La barra de trabajo sin duda esta construida a base de concreto,
sin embargo no cumple con los requerimientos necesarios para el
buen funcionamiento ya que es antiestético y muy sencillo el
disefio.

8) barra de
menu

A comparacion de la barra de menu su disefio es un poco
mas confortable.

COMEDOR UNIVERSITARIO
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9) almacén

El almacén de esta cocina es anti funcional y antiestético,
ya que no esta al alcance de la antropometria humana.

nam. de fig.

observaciones

La cocina donde se preparan los alimentos es un tanto
insuficiente, austera, ya que solo cuenta con una estufa

10) tipo de . . : .
4 convencional, y una segunda estufa tipo comercial, esto sin
cocina : g .
duda son equipos de trabajo insuficientes para todo el
alumnado.
El tipo de mobiliario que se maneja para refrigerar los
11) tipo de alimentos es de equipos comerciales, patrocinados por la
refrig. misma empresa que da abasto al consumo de bebidas

(Pepsi).

ACABADOS

12) acabado ext.

En el exterior podemos observar que el acabado es rustico
y lleva por nombre cacahuatiado su color es tipico de la
propia universidad, color ladrillo.

13) plafdn
interior

Su acabado en plafones es a base de cemento blanco y estd
recubierto con pintura de color blanco.

14) tipo de piso
inst./ext.

Los pisos en el interior estan recubiertos con loseta de color
blanco con junteador en color negro, esto hace ver una
mejor apariencia de higiene.

15) acabado en
muro int.

En sus muros interiores. Se puede observar que los muros
estan recubiertos de una textura rugosa pintada en color
blanco. Esto sin duda podemos ver que el tipo de textura
hace que los olores y el cochambre generado por la
preparacién de los alimentos se retengan mas en los muros
del interior de espacio.

INSTALACIONES

16) inst. Hid.
/san.

Como podemos observar en la imagen existen dentro de la
propia cocina la instalacion hidraulica donde cuentan con 2
tarjas Y como secuencia del servicio existe instalacién
sanitaria solo para el personal que atiende la cafeteria.

17) int. Audio y
video

El este espacio también cuenta con sistema de audio y
video para los usuarios en la parte interior de la cafeteria.

18) inst. elect.

El establecimiento cuenta con red de internet inaldmbrico.
Como todos sabemos es indispensable contar con energia
para el funcionamiento de los aparatos electrodomésticos
3). Nota: no se pudo obtener imagenes de la sig.
Instalaciones: gas, internet, sanitaria.
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El sistema constructivo que se ocupd para el disefio de losa

19) tipo de losa es a base de concreto armado.

20) tipo de muro | Asi como en sus muros estan hechos de ladrillo.

Sus pisos interiores también estan hecho de concreto,
mientras que en su exterior los pisos son estan cubiertos
adoquin. En el drea donde se encuentra la mayor parte de
los comensales.

Esta cubierta con lona sobre una armadura tubular. Esto es
22) tipo de un tanto inseguro para los usuarios, ya que es un espacio
cubierta tan abierto que se encuentra expuesto a la contaminacién
ambiental.

21) tipo de piso

IMAGENES

o\ i l,
“'n:.= :rn;‘i"" ,,

13, 18, 19, 21)
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Ubicacién: carretera vieja a Patzcuaro
Capacidad: 450 alumnos Fecha: febrero/2014

ASPECTO FUNCIONAL

nam. de fig.

observaciones

23) capacidad

La universidad cuenta con una cantidad de 150 alumnos y
300 trabajadores en la institucion, dentro de la cafeteria
tiene un total de 15 mesas con 4 sillas cada una, por tanto
tiene la capacidad de atender a 60 personas

24) tipo de
alimento

El tipo de alimentacién que se propicia es de 1 plato fuerte
que a diario se varia, asi como tortas, desayunos y bebidas
sin alcohol

25) modo
operandi

El modo en que opera esta cafeteria es de tipo fast food,
en espafol (servicio rapido) donde el cliente llega ordena y
paga en caja, toma asiento y espera su pedido, al recibir
los alimentos en seguida existe un area donde se colocan
los aderezos al gusto. Al terminar el consumo de los
alimentos, existe otra pequefia area donde el alumno
deposita la charola con su plato y vaso sucio. Y por ultimo
un empleado recoge los utensilios sucios

26) cargay
desc.

En su interior existe areas que funcionan en distintas fases,
ej. De ello es el area de descarga, donde el proveedor llega
al estacionamiento, y baja la mercancia trasladandola hacia
la bodega. Donde es almacenado el producto

27) cargay
desc.

Dentro de esta area existen diferentes fases en la
preparacién de los alimentos. Empezando desde la llegada
del personal que atiende la cafeteria. Al llegar acude a una
pequeina area donde esta denominada como vestidores, en
seguida existen otras pequefias areas que cumplen
funciones distintas, almacenamiento de productos frios, y
almacenamiento de producto basicos y otra donde se
guardan todas las herramientas de trabajo, existe otra area
denominada mesa de trabajo, otra de ellas es la cocina
donde se Guiza el alimento y esta al alcance de la mesa de
trabajo, y por ultimo se encuentra el drea de lavado de
toda la herramienta. Todas estas pequefas areas estan
ubicadas en un mismo espacio interior, sin embargo la
organizacién y distribucién del mobiliario si cumple con la
funcidon adecuada.

COMEDOR UNIVERSITARIO {'5}, ounto UMSNH

.......




16

MOBILIARIO

nuam. de fig.

observaciones

28) tipo de
mobiliario

Dentro del area de produccién existe un solo tipo de
material con el que esta disenado los muebles Acero
inoxidable, la barra de trabajo esta disefiada de este mismo
material sus dimensiones son antropométricamente
humanas El tipo de cocina donde se puede pueden guisar
diferentes tipos de alimentos, cuenta con 4 quemadores, 1
asador, 1 freidor, 1 horno de microondas y un almacén
para los utensilios El tipo de tarja es muy practica, cuenta
con 3 depdsitos para trastes sucios, 2 de sus tarjas son
pequefias para el lavado de utensilios pequefios, mientras
que la tercera es una tarja onda, Donde se lavan ollas de
gran tamano También como parte del mobiliario existe un
extractor olores y cochambre donde su funcidn es adecuada
para el tipo de cocina La barra de menu esta fabricada a
base de acero inoxidable, la cual es funcional y estética El
tipo de material con que estan hechos los comensales es a
base de madera aglomerada con estructura de aluminio, al
igual que las sillas a base de aluminio

29) tipo de
mobiliario

En la cafeteria se cuenta con ciertos aparatos
electrodomésticos que tienen como funcién preparar las
bebidas calientes donde vemos que es una maquina
especial para la preparacién del café Asi como la
refrigeracion de los alimentos el cual es un equipo
patrocinado por la empresa coca-cola El almacén para
utensilios que tiene esta hecha a base de plastico que en
cierto modo es funcional, mas no concuerda con el tipo de
mobiliario que predomina

ACABADOS

nuam. de fig.

observaciones

30) tipo de piso
ext.

Los acabados que se implementaron en la construccion de
este proyecto cumplen con las especificaciones que marcan
las normas y reglamentos de salubridad, donde los pisos en
el exterior estan hechos a base de bloques de concreto, en
color natural.
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nam. de fig.

observaciones

31) tipo de piso
int.

En el interior de los pisos estan recubiertos de loseta
antiderrapante de color gris, con junteador de color negro,
donde se permite hacer una limpieza sin ningun problema.

32) tipo de . . . .

) tip Los muros de la cocina, estan revestidos de ceramica

acabado en -

cocina blanca, donde el cochambre se extrae con mayor facilidad.
En cuanto al muro que divide la cocina del area de ventas

33) tipo de su acabado es liso con revestimiento de pintura vinilica en

acabado ext.

color rojo, e incluso su finalidad de este color es que se
identifique con mayor facilidad la cafeteria

34) tipo de
acabado ext.

Los muros exteriores su textura es totalmente lisa, y de
color blanco su pintura obedeciendo al contexto del edificio
en su totalidad.

35) tipo de El interior la losa esta cubierta por un falso plafén que tiene
acabado en o . . )
. como finalidad cubrir el resto de las instalaciones
plafon.
INSTALACIONES
El tipo de instalaciones con la que cuenta la cafeteria son
las basicas, como es la instalacién hidraulica, donde se
36) abastece con agua fria y caliente, como podemos observar

hid./san./elect.

también la instalacion de gas estd a la vista, esto con el fin
de identificar con facilidad la ruta, podemos observar que
también la instalacidon eléctrica es oculta por medio del
plaféon

37,38) sanitaria

la instalacion sanitaria se encuentra conectada a cada una
de las tarjas Asi mismo existen rejillas en el interior del
espacio donde permite el alojamiento del agua

39, 40, 41, 42,
43) elect. Tel.
incendio.

las iluminarias que tiene el edificio son lamparas colgantes
la esto en el area de los comensales, asi como servicio de
telefonia y sistema de detencidon de incendios y un
extinguidor de incendios, la cocina tiene su propio extractor
de humo conocida como campana, la cual extrae los olores
generados por el guiso de los alimentos. la cafeteria cuenta
con servicio de internet sistema wifi. Nota: no se pudo
obtener imagenes del siguiente servicio: internet, no se
cuenta con servicio de audio-video.
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nuam. de fig. observaciones

El sistema constructivo que ocuparon para el disefio del
44) tipo de edifico es a base de concreto, acero y cristal, ocupando en
columna su mayoria el concreto. La estructura esta disefiada de
acero inoxidable

El tipo de losa que se implemento es a base de concreto y
lamina, este tipo de losa se conoce como losa acero, la cual
tiene una mayor ventaja porque el tipo de cargas se

45) falso plafén |pueden distribuir en toda la superficie de la losa. El
recubrimiento de la losa es un falso plafén. Esto con la
finalidad de cubrir y dar mayor espacio entre las
instalaciones que van ocultas

46) tipo de Sus apoyos como columnas, trabes son elementos
estructura disefados a base de acero inoxidable

Como podemos observar el are de comensales es abierta a
la ventilacién, e iluminacién. De tal manera que se puede
47) estilo Arg. apreciar las vistas hacia el exterior Todos estos materiales
en conjunto forman parte de un estilo arquitectdnico

contemporaneo.

IMAGENES




45)
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Ubicacion: Ciudad Universitaria
Capacidad: 5000 alumnos Fecha: febrero/2014

ASPECTO FUNCIONAL

nam. de fig.

observaciones

El sitio conocido como gastrondmico en la universidad
cuenta con un total 18 locales, donde cada uno de ellos
tiene un capacidad aproximada de 30 a 50 personas, donde
acuden en distintas horas del dia, el mayor flujo de

47) area de . :
) personas es entre las 9:00 y 11:00 hrs del dia. Mientras
comensales S -,
que por el medio dia la concentracion de alumnos es
aproximadamente de 300 quienes ingresan al consumo de
alimentos los cuales hacen una eleccion del tipo de comida
y local a consumir.
48) tipo de El tipo de servicio que se ofrece en este lugar es de comida
servicio corrida, cafeteria, y antojitos entre otros productos.
El modo de operacion en este local y en todos. Llega el
alumno, hace su pedido paga y le despachan su alimento,
49) modo .
operandi despues acude a una barra donde se colocan los aderezos
al gusto. Por ultimo el usuario elige el lugar para sentarse y
hacer el consumo
El funcionamiento interno de cada local es igual. Ya que
50) modo cuentan con un espacio en la parte trasera del local, donde

operandi interna

se preparan los alimentos, asi como el almacenamiento de
los utensilios y su lavado

51) cargay
descarga

Todos los locales cumplen con la funcidon del abastecimiento
y descarga del producto. Sin embargo todo lo hacen de un
modo inadecuado. Ya que no cuentan con una ruta
especifica para dicho servicio. Esto sin duda da un mal
aspecto para el consumidor asi como para el proveedor. Ya
gue tiene que trasladarse de una de las entrada a la
universidad | local a una distancia de 50 metros
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MOBILIARIO

nuam. de fig.

observaciones

52) tipo de
mobiliario

El tipo de comensal que implementaron en la mayoria de
los locales es el mobiliario que patrocinan las empresas
refresqueras La exhibicidn del producto es por medio de
una alacena que esta hecha a base de metal y vidrio. Sin
embargo la contaminacion sigue estando al pie de los
alimentos El tipo de cocina varia entre los locales. Ya que
depende del tipo de alimento que se ofrece, pero en su
mayoria cuenta estufas comerciales donde se tiene espacio
para la preparacién de diferentes guisados Los
electrodomésticos que se ocupan en la elaboracién de los
productos, no requiere de maquinaria mayor, solo se
requieren de refrigeradores Podemos observar que existen
electrodomésticos licuadoras, hornos de microondas,
extractores. Esto depende del tipo de alimento que se
vende en cada local. La elaboracion del alimento y su
preparacion la mayoria cuenta con mesas comunes Nota.
Existe variedad de mobiliario en cada local comercial, sin
embargo estos son los mas comunes en ellos.

ACABADOS

nam. de fig.

observaciones

53) tipo de
mobiliario

En los locales comerciales existe diversidad de acabados
como por ejemplo podemos observar que la loseta fue
implementada para el recubrimiento de la barra de menu
Mientras que algunos otros simplemente el acabado es
rustico generando asi la retencion de la contaminacién En la
actualidad se observa que el servicio sanitario esta
remodelado, ya que hace mas de un afio no se contaba con
el modelo existente, donde se aprecia los acabados en el
muro con cantera en color oscuro, sus muros lisos
revestidos con pintura vinilica en color blanco Los pisos en
su mayoria de la superficie exterior el acabado es natural
del concreto, siendo muy pocos los locales que tienen este
acabado Mientras que en la mayoria de los locales cuentan
con loseta lo podemos observar en la imagen
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INSTALACIONES

nam. de fig.

observaciones

54) tipo de
instalaciones

Todos los locales cuentan con el servicio de agua potable,
al igual también con un espacio donde se hace la limpieza
de los utensilios a ocupar, donde podemos observar la
carencia de espacio asi como la in adecuada instalacion de
accesorios para resolver esta necesidad (higiene) La
instalacién sanitaria se observa a la intemperie donde
circula el agua que fue utilizada para la limpieza Asi mismo
existen unas rejillas que tiene como finalidad absorber el
agua pluvial. Esta se conduce a una de los registros Todos
los locales cuentan con el servicio eléctrico, podemos
observar que las instalaciones son ineficientes, donde el
peligro se encuentra presente a simple vista Uno de los
locales cuenta con ventilacién artificial. Donde se utiliza
cuando la temperatura se eleva en el interior del local Otro
tipo de instalacion de la cual muy pocos locales la tienen es
la auditiva, sin embargo hay quienes exceden del volumen
permitido. Ya que se encuentran facultades cercanas las
cuales se ven afectadas por este servicio que se brindalLa
instalacién de gas se encuentra en la parte superior de los
sanitarios, donde el peligro se expone para todos, ya que a
menos de 2 metros de distancia de encuentra un local Los
sanitarios actualmente se cuentan remodelados, podemos
observar que la mala higiene se encuentra presente ya que
existe un local comercial pegado a este servicio donde los
malos olores logran llegar a los alimentos a ofrecer

SISTEMA CONSTRUCTIVO

num. de fig.

observaciones

55) tipo de
sistema
constructivo

Los sistemas constructivos que se implementaron como
division entre la parte exterior e interior son por medio de
tela cicldnica, revestida con plastico El material con que fue
disefiado la cubierta de todos los locales es por medio de
lamina galvanizada, sostenida por medio de una armadura
de acero, (PTR) Los pisos estan hechos a base de concreto
armado En su mayoria de los locales cuentan con mesas de
trabajo donde se preparan los alimentos o en su propia
exhibicién, estan hechas de concreto y ladrillo
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Conclusiones

Después de haber hecho el analisis correspondiente a casos analogos en las
propias universidades, se llegd a la conclusién de que no existe un solo
establecimiento donde cumpla al 100% con los requerimientos y necesidades
que estos espacios requieren, es por eso que considero que es importante una
nueva propuesta de disefio que cumpla con las caracteristicas que demanda un
proyecto de esta magnitud.
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2.3- ESTADISTICAS DE LA POBLACION

Un andlisis de las estadisticas de poblacion del municipio y de la propia
universidad permitird hacer un calculo de la cantidad de alumnos a nivel
municipal y de la propia universidad los cuales nos indicaran el requerimiento
de los espacios.

Un andlisis de las estadisticas de poblacién del municipio y de la propia
universidad permitird hacer un calculo que nos indicara la cantidad de alumnos
en el municipio y en la propia universidad asi mismo nos damos cuenta del
requerimiento y demanda de este servicio.

es importante mencionar que para el efecto de nuestra investigacion existen
parametros que debemos considerar los cuales nos indicaran el impacto del
crecimiento demografico de la ciudad puesto que es una de las ciudades con
mayor numero de habitantes que al mismo tiempo se refleja en un mayor
numero de alumnos que ingresan a la propia universidad.

Morelia sin duda es una de las ciudades mas pobladas de Michoacan y es
actualmente la capital del estado, de acuerdo a los estudios que ha efectuado
el INEGI. Los resultados muestran que la poblacion ha ido incrementandose en
los ultimos afios, en el periodo de 1990 al 2010 la poblacidn crecié un 2 %

habitante, y de censo de 1990-2013
1995 al 2000 729,757hab.

aumentlo la 608, 045hab, ~25757hab- 608,049nab.
poblacion  un

2% de |~ 4

habitantes, del

2005 al 2010

el porcentaje

de crecimiento

fue de 2% de
habitantes en
la poblacion
metropolitana
de Morelia. En esta tabla se muestran datos que indican la densidad a nivel
municipal6.

Para el quinquenio que va del 2005 al 2010 los resultados arrojan un total de
729,757 habitantes que radican en la ciudad de Morelia, esto sin contar los
poblados aledafios que se encuentran a las orillas este municipio. Es

6 Fuente: centro de poblacién y vivienda INEGI

http: www.michoacan.com.gob.mx/anuario/poblacion/poblacion,2010/censo_de poblacién
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importante mencionar que dentro de la misma sociedad existen habitantes que
se encuentran en distintas etapas de su vida, dicho de otro modo, en edades
diferentes. Las cuales las clasificaremos en 3 grupos. El censo que se realizé
en el ano 2010 muestra los siguientes datos:

235,677
25375m

17,931 23,217

® 0-18 afios 19-59 afios 60 afios y mas ¥ 0-18 afios 19-59 afios 60 afios y mas

Distribucion poblacional por grupos de edades (2013)

Los registros muestran que la mayor parte de la poblacion la ocupan las
personas que oscilan entre 19 a 59 anos de edad con un total de 402,543
habitantes, seguida por las personas de la tercera edad de 60 afios en adelante
con un total de 56,926 habitantes, y en tercer lugar se encuentran los menores
de edad que oscilan entre 0 a 18 afios de edad con un total de 185,444
habitantes.

En el siguiente apartado podemos observar en porcentaje de personas que se
encuentran econdmicamente activas o inactivas. Es decir produciendo o
generando algun recurso econémico para la sociedad. (Estudiantes, jubilados
guehaceres domésticos) etc. que nos servirdn también de alguna manera el
estatus econdmico y social que se vive en Morelia7.

situacidon econdmica situacion econdmica
activa: 55.40% inactiva: 44.60%
ocupacion personas |porcentaje ocupacion personas | porcentaje
1_
Trasformacién 9,032 26.30% 1- estudiantes 127,466 |46.10%
2-quehaceres
2-servicios 10,853 31.60% domésticos 113,641 |41.10%
3-pensionados y
3-comercio 9,032 26.30% jubilados 9,954 3.60%
4-otros 5,426 15.80% 4-otros 5,438 9.20%
total 343,456 |100% total 276,501 |100%

7 7 Fuente: centro de poblaciéon y vivienda INEGI

http: www.michoacan.com.gob.mx/anuario/poblacion/poblacion,2010/censo_de poblacién
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2.3.1 Analisis de poblacién estudiantil universitaria U.M.S.N.H.

La Universidad Michoacana de San Nicolds de hidalgo es una institucion de
servicio descentralizada del estado con personalidad juridica y patrimonios
propios dedicados a la educacién media superior y superior, en sus diversos
niveles y modalidades la investigacion cientifica, la difusion de la cultura y la
extensidn universitaria. Cabe sefialar que el ingreso de alumnos por afio ha ido
incrementandose esto lo muestra el plan de desarrollo urbano de la maxima
casa de estudios®.

En la siguiente grafica se muestran los resultados.

TASA DE ALUMNOS POR ANO

60.000

50.000
40.000
30.000
20.000
10.000

0.000
2004- 2006- 2008- 2010- | 2011-

2005 2007 2009 2011 | 2012
|lcantidad de alumnos | 41.183 46.515 49.746 50.000|50.522

Como se puede observar en el grafico se muestran los registros de alumnos
que ingresaron en sus diferentes generaciones. Tomando como referencia en el

8 fuente: plan de desarrollo urbano de ciudad universitaria 2005
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ciclo escolar 1999-2000 ingreso la cantidad de 1,718 alumnos mientras que en
el ciclo 2004-2005 la cifra alcanz6 los 3,899 y en el ciclo 2009-2010 solo
ingreso la cantidad de 322 alumnos. Esto demuestra que la tasa promedio de
crecimiento es de 1.04% por cada 5 afios. Lo que significa que la demanda de
consumo de alimentacion es cada vez mayor debido al crecimiento
demografico de alumnos. En cuanto a maestros, administrativos y trabajadores
existe un promedio de 3,946 maestros mientras que en el area administrativa
cuentan con un personal total de 2,543 9.

Analisis a futuro

Con la obtencién de estos datos. No solo se pretende que la edificacion
solo sea funcional de aqui a unos 5 afios mas, si no que también se logre
funcionar de una manera correcta para las futuras generaciones. Por lo tanto
en la siguiente tabla se calcula el crecimiento de alumnos que ingresaran en
unos 20 afios mas.

concepto afio tasa de crecimiento |n° de alumnos (%)
anual promedio
poblacion 2000 1.04 39,465
estudiantil
poblacion 2005 1.04 49,746
estudiantil
poblacion 2010 1.04 50,734
estudiantil
poblacion 2015 1.04 51,261
estudiantil
poblacion 2020 1.04 51,794
estudiantil
crecimiento total 11,796 5
2000-2020

Se considera que para el 2020 con esta taza de crecimiento aumentara la cifra
de alumnos a los 62,530. Es por eso que es importante tomar referencias para
el buen funcionamiento del proyecto.

9 fuente: plan de desarrollo urbano de ciudad universitaria 2005
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2.4 DATOS ECONOMICOS SOCIALES Y CULTURALES DE POBLACION

Dentro de la informacién requerida para el desarrollo del presente proyecto se
analizan los datos econdmicos, sociales y culturales de la poblacion para tener
un panorama acerca de las costumbres, tradiciones y caracteristicas sociales
gue se encuentran plasmados particularmente en el centro de la poblacién y
gue incide directamente en las actividades académicas y culturales de ciudad
universitaria.

Morelia es uno de los mas importantes centros culturales del pais por la gran
cantidad de eventos artisticos en ella desarrollados, entre los que destacan
festivales musicales (mdusica, 6rgano, guitarra) y cinematograficos, vy
gastronomia. Exposiciones diversas (pintura, arte), obras de teatro, etc.
Asimismo, es una de las ciudades con mayor patrimonio arquitecténico, razon
por la cual fue declarada en 1991 como Patrimonio Cultural de la Humanidad
por la Unesco. También, la ciudad fue la cuna de prominentes figuras de la
Independencia de México como José Maria Morelos, Josefa Ortiz de Dominguez,
Agustin de Iturbide, Mariano Michelena, ademas fue lugar de residencia y de
formaciéon académica e intelectual de Miguel Hidalgo. Por otra parte, por el
numero de instituciones de educacidon superior que cuenta (tanto publicas
como privadas), también resulta ser una de las principales ciudades
estudiantiles del pais.

La ciudad cuenta grandes atractivos turisticos debido a su importante acervo
arquitecténico, cultural e histérico, ademdas de que se localiza cerca de
poblaciones con tradiciones y préxima a escenarios naturales, como Los
Azufres y los lagos de Patzcuaro y de Cuitzeo, entre otros sitios, razones por
las cuales es el destino sin playa mas visitado de México (casi 500 mil turistas
por temporada vacacional), con un porcentaje de 85% de turistas nacionales y
15% de turistas extranjeros, entre los que destacan los estadounidenses,
espafoles, canadienses e italianos (2009). Por ello, la ciudad cuenta con buena
infraestructura turistica, entre la que destacan hoteles de todas las categorias,
restaurantes, agencias de viajes, clubes deportivos, balnearios, centro de
convenciones, planetario, orquidario, parque zooldgico, etc.

La principal actividad econdmica de Morelia son los servicios, entre los que
destacan los financieros, inmobiliarios y turisticos, seguidos por la industria de
construccién, la industria manufacturera y en ultimo término las actividades
del sector primario. Como parte de su activa vida turistica.

De acuerdo al documento Indicadores de Comercio al Mayoreo y al Menudeo,
Estadisticas Econdmicas INEGI, publicado en julio de 2010, las actividades
econdmicas del municipio, por sector, dentro de las actividades no
especificadas, se contempla un 3,77%. De esta forma, las principales
actividades econdmicas de la ciudad son el comercio y el turismo (sector
terciario) y después la industria de la construccion y la manufacturera. Por otra
parte, la Encuesta Nacional de Ocupacién y Empleo (ENOE) del INEGI arroja
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los siguientes valores absolutos de poblacién ocupada, y desocupada mayor de
14 afos ocupada en los trimestres de los afios 2008 y 2009. Y se distribuyen
de la siguiente maneralO:

e Sector Primario (agricultura, ganaderia, caza y pesca): 6,64%.

e Sector Secundario (industria manufacturera, construccién, electricidad):
25,91%.

e Sector Terciario (comercio, turismo y servicios): 63,67%.

Morelia, no obstante su importante crecimiento demografico, ha tenido un
desarrollo industrial lento comparado con el de muchas otras ciudades del
centro y del norte del pais, debido sobre todo a la falta de infraestructura
adecuada, asi como también a la poca promocidén a las inversiones de tipo
industrial en todo el estado. En la capital de Michoacan se encuentra la Ciudad
Industrial de Morelia (CIMO), que abarca 354 hectareas (por ampliarse a 454
ha en el 2007) y da cabida a 180 empresas que generan 9 mil 50 empleos
(1/02/2007). Sin embargo, solamente el 30% de ellas son empresas
manufactureras, mientras que las demas son bodegas o centros de distribucion
y no cuenta con ninguna empresa grande, Unicamente medianas y pequefas.
Entre otros giros, la industria moreliana se dedica a la elaboracién de aceite
comestible, productos quimicos, resinas, la harina, a la fundicién, al plastico,
calderas, a los dulces en conservas, al embotellamiento de agua y de
refrescos, a la elaboracién de plasticos, fabricacién de generadores eléctricos,
turbinas hidraulicas y de vapor producidas en la fabrica de Alsthom Mexicana
S.A. De C.V., productos de celulosa y papel.

Después de haber mencionado los principales sectores de economia los salarios
juegan un papel muy importante para el desarrollo y sustento de los
habitantes de esta ciudad, que nos serviran como referencia el estatus
econdmico en el que se encuentra en la actualidad la ciudad de Morelia.

Composicion por Edad y Sexo
edad hombres mujeres total
0al8 94,409 91,035 185,444
19a59 235,677 253,571 489,248
60y mas 17,931 23,217 41,148
total 729,757

10 Fuente: centro de poblacién y vivienda INEGI

http: www.michoacan.com.gob.mx/anuario/poblacion/poblacion,2010/censo_de poblacién
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17,931 pi)
¥ 0-18 afios 19-59 afios 60 afios y mas ¥ 0-18 afios 19-59 afios 60 afios y mas

Retomando las graficas anteriores podemos determinar que en la ciudad de
Morelia existen alrededor de 184,601 hogares, dentro de los cuales existen
integrantes de la familia que estan generando algun ingreso.

En el siguiente grafico se muestra el volumen de salario que se genera para las
familias que habitan en el municipio de Morelia.

120

M salario minimo 9.40%

100

M 1 salario minimo 30.80%
80

¥ 1a 2 salarios minimo
60 41.40%

B 2 a 5 salarios minimo
40 12.20

B siningreso de salario

20 minimo 6.20%

0 4 ¥ total salario minimo 100%

1

El analisis de la informacidn precedente nos permite observar que la ciudad de
Morelia predominan los servicios como comercio, escuelas, autoservicios que la
vocacion de la ciudad se considera turistica y educativa dado que en esos
rubros es donde se observa mayor movimiento de recursos econdmicos de la
poblaciéon que atiende tanto en la educacién como a los servicios relativos a
este rubro y al turismo. Es de esperar que en el futuro se incrementen estos
porcentajes dado las caracteristicas y dinamica que se aprecia derivado de este
analisis de la ciudadania. Es importante mencionar que Morelia en la actualidad
cuenta con una poblacién aproximada de 729,757 habitantes de los cuales el
46% son estudiantes que provienen de los principales centros de poblacién del
estado de Michoacan, asi como de otros estados vecinos. Dentro de todo esto
se genere un gran intercambio econdmico. Ademas cabe mencionar la vocacién
econdmica de la ciudad donde el comercio, turismo y educacién son los mas
importantes fuentes de ingreso.
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2.5. ANALISIS CRITICO DEL TEMA A NIVEL CIUDAD

A nivel urbano los desplazamientos generados por el estudiantado vy
necesidades como hospedaje y comida han sido resueltos de forma improvista
actualmente el expendio de alimentos opera con instalaciones deficientes y es
de esperar que se generen mejores condiciones de atencion y servicio dado
gue el impacto socioeconémico por parte de la universidad es esencial para la
subsistencia de los proveedores de servicios que demanda la ciudad a causa de
una importante poblacién estudiantil pues estadisticas del INEGI muestran un
total de 70,000 estudiantes que radican en Moreliall y que la mayor parte de
ellos realizan su preparacion de estudio en la universidad del estado lo cual
conlleva a desarrollar proyectos que cumplan con las condiciones que se
requieren para la maxima casa de estudios.

Su importancia en el crecimiento demografico de estudiantes tiene correlacion
con la demanda de este servicio. Por lo tanto la factibilidad de dicho proyecto
no solo servira para la propia universidad, también se generan mayor consumo
de recursos alimenticios. Existen otras universidades de gran prestigio dentro
del mismo municipio como es: vasco de Quiroga, tecnoldgico de Morelia, latina
de América, tecnoldgico de monterrey entre otras mas, esto sin duda genera
grandes consumos de productos alimenticios la cual favorece a la propia
economia del estado.

2.5.1 Analisis critico a nivel universitario

El analisis critico estard basado en la teoria del norte americano Kevin linch
donde hace referencias de 4 puntos importantes: HITOS, NODOS, BORDES Y
SENDAS los que describen el entorno urbano, su objetivo es conocer las
expectativas que el hombre puede percibir del medio ambiente asi como al
mismo proyecto e incluso sus potenciales.

Hitos: son los espacios o inmuebles que por sus rasgos o caracteristicas

arquitectdnicas y formales particulares representan puntos de referencia para
la sociedad.(LYNCH 1998) Los elementos que conforman este aspecto teniendo
como lugares representativos conocidos, la gente cotidianamente hacen
referencia de ellos para ubicar determinados puntos de referencia una

situacion geografica o una distancia determinadai2.

11 Fuente: centro de poblacién y vivienda INEGI

htto: \www.michoacan.com.gob.mx/anuario/poblacion/poblacion,2010/censo 9 peblacién

12 Hernandez Georgina, Servin Angélica, Espino Olivia, Parque recreativo cultural,
diagnostico del medio artificial, tesina edit. UMSNH 2010 Morelia Mich. México pp.
28,29.
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Son los puntos estratégicos de la ciudad a los que puede ingresar un
observador y constituyen focos intensivos de los que parte o a los que se
encamina = confluencias, sitios de una ruptura en el transporte un cruce o una
convergencia de sendas, momentos de paso de una estructura a otra o
concentraciones/condensaciones de determinado uso o caracter fisico (esquina
donde se reune la gente, una plaza cercada, etc.) (LYNCH 1998).

En la actualidad dentro de la universidad existen varios puntos importantes.
Algunos de ellos se caracterizan por su alto grado de concentracion de
personas ejemplo de ello es: el Estudio de futbol donde se destaca por sus
eventos deportivos organizados por la comunidad universitaria. Este recinto se
encuentra ubicado hacia el poniente de las instalaciones universitarias fig.1.
Otro punto de relevancia es el conocido como Centro gastronémico donde su
concentracidon de personas es de las 6 am a las 8 pm, su ubicacion se localiza
al oriente del terreno universitario fig.2. Existen otros puntos de referencia de
caracter administrativo ejemplo de ello es Rectoria ubicada hacia el sur-este
fig.3. Como segunda area administrativa de relevancia es Control escolar el
cual se ubica dentro del edificio “P” localizado como uno de los edificios
centrales de la universidadfig.4. Sin duda otro de los puntos de relevancia es la
biblioteca central esta se encuentra localizada hacia el poniente de las

instalaciones universitarias ver fig.5 Ver mapa 1.

Son elementos de rompimiento en el ambiente urbano, separan areas
caracteristicas diferentes, la mayoria de las veces son también sendas
importantes. (LINCH 1998).

Como Borde, podemos delimitar la barrera que marca la diferencia entre la
tipologia arquitectonica existente entre los edificios de ciudad universitaria,
donde se observa que en un principio anos atras el disefio arquitectdnico
marca un estilo tradicional, mientras que a medida que la mancha urbana se
extiende hacia los alrededores, los edificios su arquitectura esta basado en un

disefo mas contemporaneo. Ver mapa 2.
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e SENDAS
Sendas: caminos donde los movimientos peatonales y vehiculares son mas

frecuentes. (LINCH 1998)

La universidad cuenta con amplios pasillos que trasladan personas de un lugar

hacia otro, estos estdan enmarcados por ejes principales que estan trazados de

oriente-poniente. Al igual existe otro eje principal que se encuentra trazado de
la entrada principal hacia la entrada posterior, su orientacion es norte-sur.
Existen sendas secundarias las cuales estan casi por toda la universidad estas
trasladan de una facultad a otra. Mientras que las sendas terciarias son las que

se encuentran con menor flujo de personas. Ver mapa 3.

e BARRIOS
Son las secciones de la ciudad cuyas dimensiones oscilan entre medianas y

grandes. Son reconocibles como si tuvieran un caracter comun que los
identifica. (LINCH 1998)

Dentro de las instalaciones universitarias podemos observar que existen zonas
que a simple vista se pueden observar, ejemplo de ello es el area de Canchas
deportivas las cuales se reconocen por su legibilidad desde el exterior fig.1.
Otra zona con legibilidad son los estacionamientos con los que cuenta la
universidad, pues existe un total de xxx m2 fig.2. El conjunto de edificios juega
un papel muy importante, donde todos y cada uno de ellos marcan un barrio o
un distrito el cual se distingue con mucha legibilidad fig-3, segun la teoria de
lynch Ver mapa 4.
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3.1.- LOCALIZACION A NIVEL ESTADO

El estado de Michoacdn se encuentra
localizado en el centro occidente de Ia
republica mexicana en la costa del pacifico.
Sus limites territoriales son al norte con los
estados de Jalisco y Guanajuato. Al
noroeste con el estado de Querétaro. Al
este con el estado de México al sur el
estado de guerrero. Y el océano pacifico y al
oeste con el estado de colima fig.1.

Guanajuato Querétaro

Fig. 1IMAPA DEL ESTADO DE MICHOACAN

Cuenta con una superficie de 59,864 km2. Su division administrativo esto
constituida por 113 municipios siento Morelia la capital del estado. Los
principales centros de poblacidon son Morelia ciudad y capital del estado con
729,757 habitantes, Zamora de hidalgo
con 205,150 habitantes, Apatzingan de la
constitucion con 26,000 habitantes,
Zitacuaro heroico con 120,521 habitantes,
Zacapu con 195,266 habitantes. Los reyes
de salgado con 75,214 habitantes vy
Sahuayo de José maria Morelos con
120,25513 fig.2.

=
1 l“”l!!lhimi|||||lh i \

Fig. 2 MAPA DE LA REPUBLICA

13 Fuente: enciclopedia Microsoft ®99.(c) 1993-1998 Microsoft corpar
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3.1.1 Localizacion a nivel ciudad

Morelia ciudad mexicana y capital del estado de Michoacan, situada a 1,887 m
de altitud en una colina de pendiente suave y recorrida por el rio chiquito, con
un clima templado: su industria cuenta con fabricas de harina, plantas
procesadoras de alimentos y productos quimicos forestales. Es sede de la
universidad de san Nicolds de hidalgo (1540) y de posteriormente por
matianzincas: fue fundada en 1541 por los espafoles con el nombre de
Valladolid. Adquirié su nombre actual en honor de José Maria Morelos en el
afno de 1841. La ciudad de Morelia se
localiza en la regidon centro-norte del [ 5 ] Resiemoin

estado de Michoacén, en el llamado |
antiguo "Valle de Guayangareo", entre las X e Dl R
coordenadas 19° 38' y 19° 50' N y los '
101° 06' y 101° 18' W, con una altitud de
1.920 m.s.n.m. y una superficie de
9.804.4 hectareas. fig.3.

Fig. 3

Clurtad ds Morulis

ﬂ Esquema de la ublcaC|on de terreno

*&=% 3 nivel ciudad fig.4, 5,6.

FIG. 4 MAPA DE LA CD DE MORELIA

FIG.5 MAPA DECIUDADUNIVERSITARIA

FIG.6UBICACION DE TERRENO EN C.U.
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3.1.2 Vistas del predio

Es importante conocer las condiciones fisicas y ubicacion del sitio propuesto, el
cual cuenta con una amplia superficie de terreno, y 2 vistas interesantes una
de ellas se localiza hacia el oeste del predio donde se puede apreciar un area
ecoldgica importante en la cual se puede lograr conectar el entorno natural con
el hombre fig.1. Otra de las vistas importantes es la que estd orientada hacia
el sur, de la misma manera también es un darea ecoldégica muy importante
donde se puede aprovechar como vista panoramica fig.2. Hacia el norte colinda
con el edificio “"D” fig.3. Mientras que al este colinda con el edificio “*M” fig. 4.
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3.2 AFECTACIONES FISICAS EXISTENTES (HIDROGRAFIA, OROGRAFIA)
Hidrografia

El municipio se ubica en la regién hidrografica numero 12, conocida como
Lerma-Santiago, particularmente en el Distrito de Riego Morelia-Querétaro.
Forma parte de la cuenca del lago de Cuitzeo. Sus principales rios son el
Grande y el Chiquito. Estos dos rios llegaron a rodear la ciudad hasta mediados
del siglo XX. El Rio Grande fue canalizado a finales del siglo. XIX debido a los
frecuentes desbordamientos. El rio Grande tiene su origen en el municipio de
Patzcuaro y tiene un trayecto de 26 km por el municipio de Morelia (atraviesa
la cabecera municipal), y desemboca en el Lago de Cuitzeo (el segundo mas
grande del pais). Los principales escurrimientos que alimentan a este rio son el
arroyo de Lagunillas, los arroyos de Tirio y la barranca de San Pedro. El Rio
Chiquito, con 25 km de longitud, es el principal afluente del Grande y se
origina en los montes de la Lobera y la Lechuguilla, y se une posteriormente
con los arroyos la Cuadrilla, Agua Escondida, el Salitre, el Peral, Bello, y el
Carindapaz fig.1. Con relacién a los cuerpos de agua en el municipio se tienen
la presa de Umécuaro y de la Loma Caliente, asi como las presa de Cointzio,
las mas importante del municipio, con una capacidad de 79.2 millones de
metros cubicos. Otro recurso importante de abastecimiento de agua en el
municipio de Morelia son los manantiales, destacando por su aprovechamiento
el manantial de la Mintzita, utilizado para el abastecimiento de agua potable
para importante parte de la poblacidn de la ciudad, asi como para usos
industriales. También son importantes los manantiales de aguas termales que
son aprovechados como balnearios, figurando Cointzio, El Ejido, El Edén y Las
Garzas. volviendo al rio Chiquito era uno de los rios mas destacados en el
municipio pero con el paso de los afios ha deJado de tener aguas limpias,
ahora el rio esta muy sucio y no hay o 3

animales como solia haber antes de =
que la poblacién en general lo
contaminara, los rios, lagos y mares
son muy importantes para los
municipios, ciudades, estados,
paises y hasta para los continentes,
los manantiales son una fuente muy
buena para obtener agua potable
para la poblacion de un municipio,
estado etc.

Fig. 1
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Orografia

La superficie del municipio es muy accidentada, ya que se encuentra sobre el
Eje Neovolcanico Transversal, que atraviesa el centro del pais, de este a oeste.
En el municipio se encuentran tres sistemas montafiosos: por el este diversas
montanas que forman la sierra de Otzumatlan y las cuales se extienden desde
el norte hacia el suroeste, destacando el cerro de "El Zacatén" (2960 msnm),
el cerro "Zurumutal" (2840 msnm), el cerro "Pefia Blanca" (2760 msnm) y el
"Punhuato" (2320 msnm), que marca el limite oriental de la ciudad de Morelia,
asi como el cerro "Azul" (2625 msnm) y el cerro "Verde" (2600 msnm) un poco
mas hacia el sureste. La fisiografia del municipio tiene la siguiente
composicion;

» Por el poniente sobresalen el pico de "Quinceo" (2787 msnm), el cerro
"Pelon" (2320 msnm) y el mas alto del municipio, el cerro del "Aguila"
(3090 msnm) que se encuentra un poco mas al suroeste. Por el sur el
parteaguas que delimita la zona presenta una direccion aproximada de
poniente a oriente y los accidentes orograficos corresponden al
alineamiento de los cerros "Cuanajo" y "San Andrés", cuyos remates
conicos sirven como limite a los valles de Lagunillas y Acuitzio. por este
sector destacan la pefia "Verde (2600 msnm), el cerro de Cuirimeo
(2540 msnm) y el cerro "La Nieve", que se localiza hacia el extremo
suroccidental. Por el norte, y dentro del area urbana de la cabecera
municipal, se extiende un lomerio en la direccidn oeste-este desde la
colonia Santiaguito, el cual continla hasta enlazarse con los cerros del
"Punhuato”, "Blanco", "Prieto" y "Charo", que forman el limite oriental y
van disminuyendo su elevacion hasta formar lomerios bajos hacia
Quirio. El limite norte queda marcado por los lomerios bajos como el
cerro "La Placita" (2100 msnm) que se localizan hacia el norte del Valle
de Tarimbaro, asi como el sector mas surefios de los Valles de
Queréndaro y Alvaro Obregon.

e Sierra (S): 53,57 % de la superficie municipal. Fig.2

, e Sierra con lomerios (SL):

~ 15,71 % de la superficie municipal.

‘ e Meseta con lomerios (ML):
11,58 % de la superficie municipal.

e Lomerios (L): 3,05 % de la
superficie municipal.

e Valle con lomerios (VL): 2,46
% de la superficie municipal.

e Llanura con lomerios (VL):
4,93 % de la superficie municipal.

e Llanura (V): 13,63 % de la
superficie municipal.
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3.3. CLIMATOLOGIA

Predomina el clima templado con humedad media, con régimen de
precipitacion que oscila entre 700 a 1000 mm de precipitacidon anual y lluvias
invernales maximas de 5 mm. La temperatura media anual (municipal) oscila
entre 16,2 °C en la zona serrana del
municipio y 18,7 °C en las zonas mas
bajas. Por otra parte, en la ciudad de
Morelia se tiene wuna temperatura
promedio anual de 17,5 °C, vy Ila
precipitacion de 773,5 mm anuales, con
un clima templado subsimelo, con
humedad media, C (wl). Los vientos
dominantes proceden del suroeste vy
noroeste, variables en julio y agosto con
intensidades de 2,0 a 14,5 km/h. En la historia de Morelia existe también el
registro de una nevada que cubrid la ciudad en febrero de 1881.

Fig. 2

3.3.1 Temperatura

En la ciudad de Morelia se encuentra privilegiada por su temperatura que
brinda un confort muy agradable para el ser humano, donde sus niveles
promedio oscilan entre los 15° y 22° grados de temperatura, con maximas de
28° C y minimas de 10° C en la

mayoria del afio14.La ciudad de Morelia

cuenta con un clima templado semi-

hiumedo con lluvias en verano, los

meses mas calurosos son abril, mayo y

junio con temperaturas maximas de

32°C; los meses mas frios son en

noviembre diciembre y enero con una

temperatura promedio minima de

2.8°C. La temperatura promedio anual

es de 16°C15.

14 Fuente: observatorio meteoroldgico de la ciudad de Morelia mich. 2011

15 Fuente: observatorio meteoroldgico de la ciudad de Morelia mich. 2011
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3.3.2 Vientos dominantes

En la actualidad los vientos dominantes en la ciudad de Morelia provienen del
SW al NE con una velocidad promedio de 5.mts/seg. La velocidad maxima de
los vientos dominantes es aproximadamente de 15 a 26mts/seg. Y la minina es
de 2 a 4mts/seg 16.

ENERO

Analisis de vientos dominantes

Podemos observar que en el mes de diciembre siendo uno de los meses con
temperaturas extremas, su direccién es de la parte sur-norte. Mientras que en
el mes de mayo siendo uno de los mas calurosos su direccién es del sur-oeste.

16 Fuente: observatorio meteoroldgico de la ciudad de Morelia mich. 2011
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3.3.3 Asoleamiento

El asoleamiento se refiere a la cantidad de horas que inciden los rayos del sol
en un espacio geografico determinado y depende de la nubosidad que se
presente. En la ciudad de Morelia de acuerdo con las caracteristicas
climatoldgicas y el recorrido aparente del sol en diferentes épocas del aifio para
una latitud de 19°42"misma en la que se encuentra esta ciudad, recibe una
radiacion solar maxima de 29°C en sombra tolerable para el ser humano.
Proveniente en la mayoria del ano por el sur de la ciudad. Y cuenta con un
asoleamiento que oscila entre e las 6:00 y 18:300 hrs.

Las graficas solares son una herramienta importante que tiene como finalidad
conocer las condiciones de asoleamiento de un sitio, en este apartado se
plasma un esquema que ayuda a comprender la ruta que hace el sol durante
las estaciones del afio.
E PRIMAVERA
OTONO

21 MARLIO
23 SEPY

§. VERANO

. 5. INVIERNO

2321C

Ruta del sol en la ciudad de Morelia Analisis de asoleamiento

En el grafico anterior Podemos
observar que la incidencia solar se
presenta en el mes de mayo, ya
que los rayos del sol llegan mas
directo a la tierra, aumentando asi
la temperatura ambiente,
posteriormente en el mes de
diciembre durante el invierno podemos observar que la distancia del sol a la
tierra es mucho mayor, dando como resultado temperaturas muy bajas.

Temporada Asoleamiento promedio en
hrs

invierno 6:30 hrs a 17:15hrs

verano 5:30 hrs a 18:30 hrs

Primavera 6:00 hrs a 18:30 hrs

Otoiio 6:00 hrs a 18:30 hrs
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3.3.4 Precipitacion pluvial

La precipitacion pluvial actual en la ciudad de Morelia Michoacdn proviene de
las costas del estado (sur-oeste). Tiene un promedio total de 65mm de altura
promedio anuales predominando los meses de junio, julio, agosto vy
septiembre, con lluvias esporadicas el resto del afo17.

En la siguiente tabla nos muestra el promedio mensual de precipitacién pluvial
por horas, destacando consideraciones los meses de junio, julio, agosto y
septiembre. Con una precipitacién promedio de 260 horas de lluvias por mes.

Analisis de la precipitacion
pluvial

En la tabla anterior podemos
observar que en el mes de agosto
lueve una mayor cantidad de
agua. Mientras que en el mes de
febrero la precipitacién pluvial es
menor.

3.3.5 Humedad

Es el agua que se encuentra en el
medio ambiente y que es
importante conocer sus
cualidades, ya que por medio de
ello podria afectar los materiales y
sistemas constructivos que se
implementan en una obra, tal es
el caso de los aceros entre otros
metales, principalmente  este
efecto natural deteriora con mayor
gravedad las zonas tropicales. En
la siguiente tabla se muestra la
magnitud con la que se encuentra
la ciudad de Morelia.

17 Fuente: observatorio meteoroldgico de la ciudad de Morelia mich. 2011
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Después de haber analizado cada uno de las condiciones climatoldgicas de la
ciudad de Morelia. Tomaremos algunas consideraciones para el disefio de cada
uno de los espacios y asi mismo lograr obtener un buen confort.

- Es importante implementar en los acabados materiales que sean mas
refrescantes como es la ceramica y reflectantes texturizados y rugosos
en aplanados de muros y pisos.

- Utilizar vegetacion y agua para lograr un ambiente mas natural vy
ecoldgico.

- Emplear medios mecanicos artificiales como son aires acondicionados,
ventiladores, enfriadores, cuando el espacio lo requiera para obtener la
temperatura adecuada.

g,
Mg
A

|
|
-

- En cuanto a la precipitacion es necesario dar un buen mantenimiento
para evitar que los materiales se deterioren con las lluvias.
Principalmente los acabados en muros tanto exteriores como interiores.

- Proteger los recubrimientos de fachadas mediante pretiles y goteros.

- se puede manejar el disefio de losas planas con pendientes del 2%
impermeabilizacién normal y b.a.p. @ de 4" por cada 100m2.
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Vientos dominantes

- Para lograr un mejor confort se tomara en cuenta el analisis de la
circulacién de los vientos. De tal manera que su zonificacidn dependera
de las siguientes condiciones.

Las dreas que generan malos olores como son: sanitarios, cuartos de
aseo, asi como el area de fumar su ubicacidon serd opuesta del lado
donde entran los vientos dominantes, esto con el objetivo de evitar que
los malos olores se queden estancados dentro del mismo sitio.

Las ventanas estaran orientadas hacia el sur, de lo contrario se usaran
barreras naturales para lograr que en los meses mas criticos abril y
mayo el aire caliente llegue al interior de los espacios con una
temperatura menor, o simplemente se implementaras ventanas donde
se tenga la posibilidad de manejarse manualmente. Durante los meses
de septiembre y octubre son temperaturas agradables para el ser
humano, en los cuales los vientos dominantes llegan por el sur-oeste.

.
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Asoleamiento

El analisis del asoleamiento se consideraran los meses mas criticos como
diciembre y enero, y sus temperaturas descienden a los 0° C. se
considera que la mejor orientacién es sur-este, para lograr una mejor
captacién de rayos solares por lo tanto se colocaran grandes ventanas.

M
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Humedad

La humedad en esta ciudad presenta un porcentaje medio de humedad relativa
del 60% con un incremento hasta el 76% de lluvia. El grado de humedad hace
benigno al clima, compensando las altas temperaturas de verano. En seguida
se describen las consideraciones que se proyectaran en el disefio.

- incluir en el disefio elementos de vegetacidn y fuetes para mantener un nivel
satisfactorio de humedad en el medio ambiente, esto en el caso de las
estaciones de sequias.

- manejar muros bajos, cambios de alturas en los muros exteriores para
distribuir la humedad mediante la circulacién del aire.

-impermeabilizar bases de muros, cimientos y pisos, para impedir el paso de la
humedad del suelo.
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4.1 EQUIPAMIENTO URBANO

Es el Conjunto de edificaciones y espacios, predominantemente de uso
publico, en los que se realizan actividades complementarias a las de
habitacion y trabajo, o bien, en las que se proporcionan a la poblacién
servicios de bienestar social y de apoyo a las actividades econdmicas.

La ciudad de Morelia cuenta con equipamiento urbano el cual facilita el bien
estar de los habitantes. Tomando como referencia nuestro campo de
estudio, existe a su alrededor servicios que aportan actividades importantes
como es; deporte, comercializacidon, equipamiento para la salud vy
educacién. Alrededor de la universidad existen espacios que aportan
servicios a la poblaciéon en general. Tomando como referencia haremos un
estudio de un radio aproximado de 500 metros a la redonda.

C
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Como podemos observar alrededor de ciudad universitaria existen diversidad
de servicios con el objetivo de proporcionar un mejor bien estar a la sociedad,
poniendo en su disposicion, hoteles fi9- !, escuelas 79 2, restaurantes de comida
rapida 9 3, clinicas y tiendas de abarrotes 9%, donde en algunos puntos estan

al alcance de los consumidores. Haciendo un enfoque hacia nuestro tema de la
comida, podemos percatarnos que su seguridad e higiene no siempre son las
optimas, por eso considero que es importante retomar medidas necesarias
para brindar un mejor servicio dentro de la propia institucion.

USO ACTUAL DE EQUIPAMIENTO

Simbologia
HOSPITAL PRIVADOS B BANCOS

HOTEL MERCADOS SOBRE RUEDAS

IGLESIA SECUNDARIA

PREPARATORIA HOSPITAL PUBLICO

KINDER
PARCQUES

PRIMARIA
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4.2 INFRAESTRUCTURA

Segun la teoria marxista, la base o infraestructura es la base material de la
sociedad que determina la estructura social, el desarrollo y el cambio social.
Incluye las fuerzas productivas y las relaciones de produccion.

4.2.1 INFRAESTRUCTURA VIAL

La infraestructura vial es todo el conjunto de elementos que permite el
desplazamiento de vehiculos en forma confortable y segura desde un punto a
otro. A nivel general, las vias se agrupan en dos categorias principales: vias
urbanas y vias interurbanas. El primero de los tipos corresponde con las calles
y el segundo esta formado por las carreteras. En la siguiente imagen podemos
observar que existe vialidades con diferentes categorias al redor de C.U. lo
cual conlleva a una mejor circulacion vial que permite el facil acceso asi mismo
se logra apreciar que las avenidas estan construidas de asfalto y de concreto
hidraulico.

\ "%
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e CIRCUITO INTERIOR

SECUNDARIA ACTUAL
EL SISTEMA DE YIALIDADES SECUNDARIAS TENE COMO FLUNGICH

L COMUNICACION ZONAL —_ VIALIDAD PRIMARIA AnTuAé.N
EL 2ISTEMA DE VIALIDADES PRINARIAS TIENECOAD PUNS 1A
VIALIDAD SECUNDARIA PROPUESTA CYMAUN CACION ENTRE TODAS LAS 2‘3%5 UREAMAS DE LA CIUDAD,
PART ELI.ARHENTE EM.AZANBI_:_! SESTIONRES ATANTES
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La ciudad de Morelia es un municipio que se encuentra en vias de desarrollo
urbano, su equipamiento urbano e infraestructura aun sigue siendo un tanto
insuficiente, sin embargo ya cuenta con los servicios basicos como es vias de
trasporte, un libramiento, carreteras federales y autopistas que comunican con
ciudades importantes como es: Guadalajara, ciudad de México, Toluca entre
otras.

4.2.2 Infraestructura universitaria UMSNH

Como nos dimos cuenta en el apartado anterior, para el desarrollo urbano de
una ciudad es necesario contar con servicios que aporten ventajas y mejorias a
la poblacién. Como todos sabemos en nuestra universidad existe
infraestructura que da a servicio a toda la comunidad estudiantil, la cual
cuenta con algunas instalaciones basicas, en las siguiente imagen se muestra
parte de la planimetria y los servicios con los que se encuentra rodeado el
terreno propuesto.

> Instalacion eléctrica

Simbologia

. TRANSFORMADOR CABLEADO

A POSTE B REGISTRO
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> Instalacion sanitaria

CANTARILLADO

> Instalacion hidraulica

Simbologia

- SISTERNA
I LLAVE DE AGUA
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4.3 USO DE SUELO Y TENENCIA DE USO DE SUELO

Con el paso del tiempo el ser humano ha ido haciendo diferentes usos en la
superficie de la tierra, con el objetivo de vivir mejor, sin embargo en la
mayoria de las poblaciones no siempre existe un plan de desarrollo adecuado
que gestione y modifiqgue moderadamente el medio ambiente, en la siguiente
imagen se muestra el uso de suelo al redor de ciudad universitaria fig. 2.
Podemos observar que existe un alto impacto de poblacion por cada area
ecoldgica, esto sin considerar el resto de la ciudad.

s &
v %

"

MIXTO HABITACIONAL, INDUSTRIAL ¥ ARTESANAL
MICRG INDUSTRIA FAMILIAR Y ARTESANAL EN ZONAS HABITACIONALES POPULARES

BQO BORDES
PARA LAPROTECGION ¥ CONSERVACION DE LOS LIMITES DEL AREA URBANA,

MIXTO HABITACIONAL, COMERCIAL, SERVICIOS Y EQUIPAMIENTO.

AM PRESERVACIIN PARA EL AFLORAMIENTO DE MANANTIALES
_ COMERCIALES, SERVICIOS ¥ EQUIPAMIENTD

UM PP PROVISIONES PARAEL CRECIMIENTO FUTURG | |  HABITACIONAL
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4.3.1 Uso de suelo dentro UMSNH

Es evidente que con el paso del tiempo las instalaciones universitarias han ido
ganando terreno, las cuales han requerido de espacios que cumplan con los
requerimientos necesarios para la elaboracion de dichos proyectos,
considerando asi los pocos lugares con los que cuenta el campus. Haciendo
referencia de este proyecto es importante hacer un estudio previo del uso del
suelo que se ha ido implementando a lo largo de las generaciones, a
continuacion se muestra un esquema sefalando la ocupacidon que actualmente
tiene la universidad.

Area deportiva area administrativa

Facultades talleres

Area de estacionamiento . terreno propuesto

Areas verdes . espacios vacios
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4.4.- Problematica Urbana (Plan Director de Desarrollo Urbano)

En los ultimos afios las condiciones en las que enfrenta el Pais han

Permeado todos los ambitos de la vida cotidiana, desde los

Eminentemente publicos como la ciudad y los privados como el hogar. En este
contexto las instalaciones de la Universidad Michoacana de San

Nicolds de Hidalgo constituye un escenario particularmente vulnerable

Por su doble caracter: de espacio publico dada la naturaleza de la

Convivencia social que representa entre alumnos, profesores y
Administrativos; y del caracter privado que le confiere la autonomia
Universitaria.

Es de mencionar que las condiciones constructivas de Ciudad Universitaria

y algunas de las Instalaciones ubicadas dentro y fuera de esta,

Obedecen a criterios de hace mas de tres décadas?®, tal es el caso de

Bardas perimetrales de baja altura, pasillos no definidos, multiples y francos
accesos, edificios abiertos y vulnerables, entre muchos mas.

Por otro lado, la poblacion estudiantil, académica y administrativa se ha
Incrementado significativamente, propiciando que se supere la escala

de comunidad, y esto en reconocimiento por parte de las autoridades
universitarias no ha sido el principal tema a resolver con respecto a una mejor
planeacion urbana.

18 Fuente: plan de desarrollo urbano de ciudad universitaria 2010
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4.5. Analisis formal del entorno.

El presente apartado tiene como objetivo conocer las condiciones fisicas
existentes y sus potenciales asi como sus ventajas y desventajas considerando
asi algunos factores. Es evidente tomar en cuenta que para obtener mejores
resultado en la seleccion de un sitio es importante analizar puntos estratégicos
que ayuden arrojar resultados positivos y negativos, donde los puntos
negativos puedan ser tratados con criterios que aporten bienestar en el disefio
arquitectdnico, con la finalidad de que sea una buena seleccion y se logre
proyectar una edificacion mas funcional.

En el siguiente analisis se muestra una valoracidon que efectuara la seleccion
del terreno considerando 3 terrenos y 4 aspectos fundamentales. Sendas,
centralidad, accesibilidad de descarga, contaminacion.

Sendas

La sendas son vias que tienen como finalidad comunicar espacios que permiten
la circulacion peatonal y es importante considerar que un establecimiento
puede tener mayor afluencia de personas y por consecuencia visitas mas
frecuentes. En seguida se muestra el plano donde observamos que las tres
opciones de terreno cuentan con esta potencial. Sin embargo es importante
saber que existen clasificaciones de sendas: primarias, secundarias y
terciarias. VER Plano 1:

-——

SIMBOLOGIA

- FACULTADES W OPCIONES DE TERRENO

SENDAS - PRIMARIAS _SECUNADARIAS _TERCIARIAS
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Analisis

Como podemos apreciar en el plano la opcién de terreno A se encuentra
rodeada de 2 tipos de sendas 1 primaria y su trazo es de este a oeste y 2
secundarias las cuales vienen de norte a sur, mientras que la opcién B solo
tiene 1 senda primara que viene de este a oeste, y la opcion C solo cuenta con
2 tipos de sendas 1 secundaria y 3 terciarias.

Con esto podriamos decir que la opcion A tiene mayor fluencia peatonal.

Centralidad

Este es un factor muy importante ya que con el paso del tiempo las
instalaciones universitarias han ido creciendo y como consecuencia el tiempo
de traslado se incrementa, en el siguiente plano se muestra la situacién actual.

‘#%E‘F)ﬁ\“ﬁi\ = -

SIMBOLOGIA

FACULTADES W OPCIONES DE TERRENO CENTRALIDAD

Analisis

En este plano podemos descifrar que al trazar las lineas en color rojo
observamos que existe una centralidad y que el terreno mas préximo a dicho
punto es la opcidn A, entrando en ventaja, pues también podemos observar
gue la mancha urbana se va desarrollando mas hacia el oeste, por lo tanto
considero que la opcidon A es mas factible para este factor. Esto significa que
para todo el personal en general que labora en la parte poniente de las
instalaciones podra reducir su tiempo de traslado hacia el establecimiento. En
la opcién B considero que la distancia sigue siendo un factor negativo para el
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resto de las facultades y por consecuencia el consumo de alimentos también se
basa en los tiempos disponibles de cada individuo, para este caso la opciéon C
se presenta en las mismas circunstancias que la opcién B.

Descarga

Otro factor importante es la cuestion funcional de la descarga, ya que por
medio de esta actividad los establecimientos de este tipo se abastecen y es
necesario contar con un area especifica para ello. En el siguiente plano se
muestra la disponibilidad con la que cuentaggada uno de los.terrenos
propuestos.

ESTACIONAMIENTO

SIMBOLOGIA

- FACULTADES I RECORRIDO OPCIONES DE TERRENO

Analisis

Podemos observar que la opcién A es un terreno del que no cuenta con una
distancia muy corta, ya que su recorrido aproximado es de 119 metros, eso
representa un distancia muy extrema, mientras que la opciéon B su recorrido es
de aproximadamente de 89 m, pero existe un punto negativo hacia este
terreno en que actualmente esta ubicado el establecimiento, observamos que
el area de descarga se ubica sobre la calle el cual es un problema que se
enfrentan los proveedores ya que obstruyen el paso vehicular poniendo asi en
riesgo su integridad. La opcién C es un terreno que se encuentra en gran
ventaja pues se localiza en el borde de uno de los estacionamientos hacia la
parte norte de la universidad.
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Contaminacién

La contaminacién es un factor importante y sobre todo cuando se habla del
consumo alimenticio, es evidente que un establecimiento como este donde se
encuentra expuesto al aire libre tiende a ser mas propenso a ser victima de
este problema, al igual que otros agentes que podrian intervenir tal es el caso
de aguas negras entre algunos mas.

En el siguiente plano se muestra los posibles problemas con relacién a este
factor.
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SIMBOLOGIA
- FACULTADES OPCIONES DE TERRENO AREA DE CONTAMINACION
Analisis

En el plano podemos observar que existen agentes contaminantes que estan
presentes en el medio ambiente, principalmente se presenta con menor
intensidad en la opcidn A, solo que cerca del terreno esta construido un cuarto
de basura el cual podria presentar un factor de riesgo, mientras que en la
opcidon B no existe mayor problema ya que el darea contaminante se encuentra
a una distancia aproximada de 90 metros, observando la opciéon € podemos
determinar que el grado de contaminacion es mayor aun, pues la ubicacion del
terreno esta aborde del estacionamiento norte de las instalaciones.

COMEDOR UNIVERSITARIO  Y8)p! UMSNH




Después de haber analizado los factores en cada uno de los terrenos Es

61

importante hacer una valoracién del terreno que considere mas factible, a
continuacion se muestra una tabla donde se describen la puntuacion que se le

asignara a cada factor.

TABLA DE PUNTUACION
SENDAS CENTRALIDAD | AREA/DESC. |CONTAMINACION
primaria: 10 | de 0 a 50m:10 | de 0 a 50m:10 visual: 30%
secundaria:
8 de 51 a 80m:8 | de 51 a 150m:8 auditiva: 30%
terciaria:6 de 151a
) de 81a110m:6 250m:6 ambiental: 40%
mas de 111:4 | mas de 251m:4
TABLA DE VALORACION
factor | SENDAS | CENTRALIDAD | AREA/DESC. | CONTAMINACION
opcion A 10+8 10 8 40%
opcién B 10 4 8 0%
opcion C 8+6 6 10 30+40%

En la tabla de valoracion podemos observar que el terreno que tiene mayor
puntuacién es la opcion A, acumulando 36 puntos y con solo un 40% de
contaminacion ambiental.

Solucién a la problematica existente en el terreno.

Con el analisis y valoracion de las opciones pudimos observar que la opcidn
mas factible es la A. en la cual se encuentra en desventaja por contaminacion,
ya que a un costado del terreno existe un depdsito de basura y esto por
consecuencia podria ocasionar problemas de contaminacidon por medio de
olores. Sin embargo la posible solucion a este problema es no introducir basura
organica o simplemente techar el espacio dejando asi un ducto de ventilacién,
asi se evitaria que los malos olores se propaguen por otras areas. y por ultimo
se podria quitar dicho deposito enviandolo a otro sitio.

Es probable que otro factor también entre un poco en desventaja en esta
opcion, la descarga de la mercancia ya que la distancia de traslado es de
aproximadamente 119 m. sin embargo la posible soluciéon es contar con
medios de trasporte como son carritos que permitan llevar cantidades
mayores de mercancia, asi mismo el abastecimiento sera mas facil.
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4.5.2 Estudio de Resistencia y composicion del suelo

Pendiente.- del 2% al 5%. Uso recomendable: construcciéon de mediana
densidad y recreacion.

Suelo.- arcilloso. Tipo II, Uso recomendable: construccién de mediana y alta
densidad. Subsuelo.- rocas igneas. Uso recomendable: materiales de
construccién ubicados con alta y mediana densidad®®.

Vegetacién.- asoleamiento constante, temperatura mediana, topografia regular
clima templado. Uso recomendable: urbanizacion industrial.

Para reforzar este apartado se incluye la siguiente informacién:

e Localizacién general de terreno con respecto a c.u.
e Localizacién particular del terreno indicando preexistencias naturales.

19 Los desplazamientos laterales de la estructura por sismo no deberdn sobrepasar los
valores maximos estipulados en la norma RCDF-2004. P. 102. Estudio de mecanica de
suelos con las caracteristicas especificas del tipo de suelo en la ciudad de Morelia mich.
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5.1.- MATERIALES DE CONSTRUCCION

Con el paso del tiempo, los materiales de construccién se han ido innovando,
mientras que otros han quedado obsoletos. La revolucion industrial marco una
gran época de cambios tanto para la construccién como para el desarrollo de
muchas ciudades en el mundo sentaron bases tecnoldgicas sobre las que se
sustentaria la arquitectura moderna, los cambios que marco el siglo, dicho
movimiento fueron moldeables y permearon todas las escalas sociales,
culturales y econdmicos; la produccion del acero laminado, vidrio plano con
dimensiones hasta ahora desconocidas y hierro colado, con el desarrollo de
estos materiales se abrié la facilidad de novedosas contexturas y formas
arquitecténicas®.

Hoy en dia recién entrados al siglo XXI el arte busca a la tecnologia, o al
contrario, la tecnologia se ha convertido en arte; en ambos casos se considera
los materiales naturaleza como la fuerza misma de la naturaleza y por eso se
trata de imitarlos; en otras palabras la ciencia busca resolver los problemas
gue se le presentan apegandose a los que se dan en todas las especies de
plantas y animales.

Por otro lado las nuevas tecnologias creadas para especialistas quimicos e
ingenieros han dado lugar a la nanotecnologia, disciplina susceptible de aplicar
a los materiales de construccidn que han creado un paradigma en su uso,
indudablemente eso nos convierte en revolucionarios de los medios de
industrializacion de los materiales como: plastico, ceramica, vidrio, fibras de
carbono. Mediante esta ciencia se puede corregir y reproducir una célula el
numero de veces que se quiera para una estructura determinada, ejemplo:

e Una viga de acero creada nano-tecnoldgicamente podra eliminar las
impurezas en su estructura, lo cual aumentara su resistencia en kg.

e La estructura de un edificio podra contar con sensores que monitorearan
el estado de salud de los edificios para evitar que se colapsen en un
sismo, detectando fallas y reparandolas.

Dia a dia surgen nuevos materiales y tecnologias aplicables a la arquitectura,
resolviendo necesidades y haciendo cada vez mas confortables los espacios21.

20Manual de construccién en acero. Especificaciones para disefio, fabricacién y montaje
de estructuras de acero para edificios del instituto mexicano de la construcciéon en
acero (IMCA). Capitulo III criterios de disefio estructural.

2! Fuente: ENLACE arquitectura internacional afio 10. N° 12 diciembre pag. 44-49.
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5.2.- SISTEMAS CONSTRUCTIVOS PROPUESTOS

e Cimentacion
La cimentacién estard hecha a base de
zapatas corridas, asiladas, trabes vy
contratrabes, asi como dados cuando asi lo

R TEEL Y

requiera, columnas metalicas. e
Zapatas de concreto armado tendran una
resistencia de un f’c=250kg/cm?*

Trabes y contratrabes de acero
reforzado.Columnas metdlicas seguin o

requiera el disefo, usando acero estructural

a base de IPR, vigas, columnas metalicas.

e Firmes
Los pisos estaran hechos de concreto armado
con un f c=200kg/cm?
MurosLos muros dependeran de su finalidad, ya
sean divisorios, de carga, decoracion, etc. Y su
fabricacién sera de cristal, ladrillo panel W o
bien de piedra artificial. Etc.

CONRCIOERS £ CORIAN T
TONITLLA Br A

e Losas

Fawn 1
Peaixn e conoss
Nake Elamreecidal:

Este elemento estructural estara hecho a base
de cubiertas con una forma s curveadas, con
laminas (ARQUIPANEL), con el objetivo de
alcanzar claros mas grandes vy aligerando
apoyada con estructura metalica, la cual estara
sujeta con remaches vy tornillos segun
especificacion. Se utilizara losa-cero para
cubiertas planas. E incluso velarias con
estructuras metalicas

e Acabados
Se utilizara variedad de materiales, como es: acero,
cristal, ceramica, y colores como es el rojo, amarillo
etc. haciendo en conjunto un género arquitectonico
contemporaneo.
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5.3.- APLICACION DE REGLAMENTOS DEICONSTRUCCION DEL ESTADO DE
MICHOACAN

Con el propdsito de observar las normas de construcciéon referentes a los
articulos

Art. 75.- patios: los patios que sirvan para dar iluminaciéon y ventilaciéon a
edificios tendrian las mismas dimensiones que los destinados a habilitar®.

Art. 76.- pasillos y corredores: todas las areas deberan estar y tener salida a
pasillos y corredores que conduzcan directamente a la escalera o salidas a
calle, la anchura de los pasillos y corredores nunca seran menores de 1.20mts.
Art.77.- escaleras: los edificios tendran siempre escaleras que comuniquen con
todos los niveles a un teniendo elevador, la anchura minima de las escaleras
sera d el1.20mts. la huella un minimo de .28mts, el peralte tendra un maximo
de 0.18mts, estas deberdn de construirse con un material incombustible y
tener barandal o pasamanos en caso de que se requiera®.

Art.78.- instalaciones. Las instalaciones eléctricas y sanitarias se haran de
acuerdo con las disposiciones legales de la materia.

Art.79.- servicios sanitarios: deberian tener dos locales para servicios
sanitarios por piso, destinado al servicio sanitario de hombres y otro de
mujeres, ubicados de tal forma que no sea necesario subir o bajar mas de 1
nivel para tener acceso a cualquier de ellos, por cada 400m? de la construccidn
se instalara un escusado y un mingitorio para hombres; por cada 300 m? un
escusado para mujeres.

Art.80.- iluminacién y ventilacion: estas podran ser naturales y cuando sean
artificiales se deberan satisfacer las condiciones necesarias para que haya
suficiente aire acondicionado y visibilidad.

Art. 81.- los locales deberdn tener como minimo las dimensiones vy
caracteristicas que se establezcan; area de comensales 1.00mts por comensal,
area de cocina y de servicio 0.50m? por comensal.

Art.82.- las edificaciones deberan estar previstas de servicios de agua potable
capaz de cubrir la demanda minima de 12lts por comensal.

Art. 83.- las edificaciones estaran previstas de servicios sanitarios con el
numero minimo de 101 a 200 personas, 4 escusados, 4 lavabos, adicionales o
fraccion 2 lavabos, 2 escusados.

Fraccién V.- los escusados y lavabos se distribuirdn por partes iguales en los
locales separados para hombres y mujeres.

22 Titulo iluminacién y ventilacion Reglamento de construccidn para la ciudad de
Morelia michoacan p.35.

23 Titulo proyecto arquitectonico capitulo II reglamento de construccién de Morelia
muchoacan p. 62.
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Fraccion VI.- en el caso de los locales sanitarios para hombres sera obligatorio
agregar 1 mingitorio para locales con un minimo de 2 escusados, a partir de
locales con 3 escusados, podra substituirse uno de ellos por 1 mingitorio.

Art. 91.- los locales en las edificaciones contaran con medios que aseguren la
iluminacién diurna y nocturna necesaria para ocupantes.

En total de las anchuras de las puertas que comuniquen con la calle o con los
pasillos, deberd ser por lo menos igual a las cuatro terceras partes de la
anchura de las puertas que comuniquen al interior de las salas vestibulos.

Art. 148.- la altura minima para los centros de reunién sera de 3mts.

Art. 149.- el cupo este se calcula a razén de m? por persona, la que devolverd
tener 25cm? de ventilaciéon por persona.

Art. 150.- la anchura de las puertas, deberd ser multiples de 60cm’y como
minimo de 1.20mts de ancho las hojas de las puertas deberan abrir al exterior
y estar colocadas de manera que al abrirse no obstruyan ningln pasillo o
escalera.

Art. 154.- los vestidores, cocina, bodega, deberan estar aislados entre si y de
las salas mediante muros, pisos, techos y puertas de material incombustible;
las puertas tendran dispositivos que las mantengan cerradas sin impedir su
libre funcionamiento.

5.3.1 Reglamento general de salud

Art. 25.- los muros de cocina y bafios, tendran un revestimiento hasta de una
altura minima de 1.50mts, con un material resistente, impermeable y
facilmente aceable.

Art.38.- para los locales que por circunstancias especiales se les deba
suministrar ventilacion artificial, esto se proporcionara por medio de
instalaciones mecanicas que garanticen la renovacion eficiente del aire caliente
en el interior del local; la temperatura estara comprendida entre 17 y 23
grados centigrados, y la humedad relativa comprendida entre los 30 y 60 por
ciento en términos generales, la renovacién del aire tendrad seis cambios por
hora continua como minimo.

Art. 71.- los fregaderos de las cocinas de establecimiento que den servicio
colectivo, estaran dotados de una caja para recoleccién de grasa®*.

Art. 111.- las cocinas tendran luz y ventilacidn directas por medio de ventanas,
espacios libres cuya superficie sera de 1/6 del aire del piso, y en ningln caso
menor a 1m2

24 Instituto mexicano del seguro social, normas de disefio de ingenierias capitulo 5,
distribucion de aguas residuales y negras. 5.7.1 linea principal. 763.
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5.4 APLICACION DE LAS NORMATIVIDADES ESPECIFICAS

Uno de los principales requisitos que exige la secretaria de salid para este tipo
de proyectos de tipo comercial es que cumpla con el tipo de acabados finales

adecuados en las diferentes areas del proyecto arquitecténico segun lo marca
el reglamento o normas de la secretaria de salud.

A continuacién se presenta la lista de los principales tipos de acabados que se
requiere para este proyecto®.

e Area de comensales
Esta area incluye uUnicamente comedor, sanitarios y barra de atencién a
clientes y cocina.

En pisos:

Como acabado final es necesario que cuente con cualquier tipo de
impermeable o en su defecto como minimo, debera de contar con un
aplanado de cemento pulido.

En muros
Todos y cada uno de los muros de la edificacidn deberdn contar con
aplanados y deberdan estar pintados.

En los techos:

Todos los techos deberdn de tener su acabado final sin excepcidn
alguna, si es tirol deberd de estar aplicado, si es madera, bien
barnizada, etc. Y debera de contar con una capa de impermeabilizante
por la parte superior sin excepcién alguna.

En cuanto a iluminacién como la ventilacidn es fundamental en cualquier tipo
de proyecto, y es preferible que estas sean de tipo natural, pero por si alguna
otra razén no se pudiera obtener ventilacion e iluminacidn natural, sera
necesario recurrir a la artificial, o ya sea mixta.

Dentro del mobiliario principal de esta area de comensales se encuentran las
mesas Y sillas, estas deberan de estar forzosamente barnizadas en caso de ser
madera o pintadas en caso de ser metalicas, en caso de incluir manteleria esta
debera de estar en buen estado.

Es importante mencionar que en el mobiliario principal se encuentran las losas
y vajillas de comedor, las losas deberan ser forzosamente de plastico duro o de

%5 Instituto mexicano de seguro social normas de disefio de ingenieria capitulo 11
“materiales 4.6.2.1 materiales y sistemas constructivos.p829.
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porcelana si asi lo requiere el proyecto o mas practico aun que pueden ser
desechables, este tipo de mobiliario debera de estar en buen estado. (En caso
de utilizar barro no sera aceptado si esta agrietado.

Area de cocina

Dentro del mobiliario de cocina debera de ser tipo industrial como estufas,
parrillas, barras de trabajo, almacenes etc., todas estas deberan de ser de
acero inoxidable o en su defecto debera tener un acabado en acero inoxidable
sin excepcion.

Cocina

Los pisos

Deberan de ser de un material antiderrapante sin excepcién alguna todo
esto es para evitar cualquier accidente ya que esta area es una de las
zonas con mas alto riesgo de accidentes y por consiguiente se sugiere
gue asi sean los pisos de este espacio.

Los techos

Deberan de tener una capa de impermeabilizante en la parte superior
para evitar filtraciones de agua al interior de la construcciéon y estos
pueden ser de un material de los muros o algln otro material seguin su
disefio.

Los muros

Deberan de estar cubiertos en su totalidad por azulejos o losetas para
bano y las juntas deberan de estar bien impermeabilizadas totalmente
para evitar filtraciones de agua y evitar deterioro del muro.

Las ventanas:
Estas deberan de ser de acuerdo al disefio presentado en el proyecto
arquitectdnico pueden ser fijadas o abatibles segun su disefio.

Las estufas, parrillas y hornos

Deberan de contar con campanas extractora de humos con tipo alto y
extractor mecanico para evitar el retorno de humo y gases al interior del
espacio. Estas deberan ser tipo industrial y con un acabado en acero
inoxidable Unicamente para una mayor higiene y facil limpiado ya que
asi lo establece estas normas de la secretaria de salud.
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Las coOmodas:

Dicho proyecto debera contar con 2 comodas Unicamente. Una para losa
y otra para manteleria y el acabado de dichos muebles serd de acuerdo
al disefio presentado en dicho proyecto arquitecténico pudiendo ser en
madera o acero inoxidable.

La despensa:

Puede manejarse de una manera independiente a la concina o anexa,
segun disefio y debera de contar sin excepcién alguna con proteccion
para roedores en ambos casos.

El fregadero:

Debera de ser tipo industrial y de un material impermeable, pudiendo
ser de acero inoxidable que es el mas comun en el mercado y debera de
contar con una tarja y escurridores, equipos de agua corriente fria o
caliente si lo requiere el proyecto y deberd de estar conectas al albafial
con cespol hidraulico.

Los refrigeradores:

Deberan ser los suficientes para almacenar todos los alimentos que asi
lo requieran y deberdn ser los mas adecuados para conservar los
alimentos, en estos casos se recurre a la utilizacién de refrigerados de
tipo industrial para evitar cualquier anomalia.

El congelador:
Debera contar con un congelador para almacenar carnes y mariscos,
este puede ser del tamafo que sea segun lo requiera el proyecto.

Camara fria:

Debera de contar con una camara fria Unicamente si asi lo requiere el
proyecto de lo contrario no es necesaria y esta serviria solamente para
almacenar alimentos, en caso de ser necesario.

Sanitarios:

Dicho proyecto debera contar sin excepcion alguna con sanitarios para
ambos sexos y de una manera separada y con la cantidad suficiente
segun la magnitud del comedor su capacidad que tenga. deberan de
estar equipados con los requisitos minimos sanitarios, como son:
servicio de agua caliente y fria, que cuente con su servicio de drenaje
etc.
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Introduccion

En este marco es de vital importancia conocer las funciones de los usuarios ue
tiene contacto con el edificio, desde el personal administrativo, docente
estudiantes etc. Los cuales tienen una total permanecia y parcial diariamente
para ello fue necesario examinar detalladamente las actividades de cada
usuario, para con esto concluir con los espacios necesarios en el proyecto. Otro
aspecto que también se tomdé en cuenta fue los requerimientos minimos que
necesarita cada area, para que el usuario se desempefie de una mejor manera
al realizar sus actividades.

6.1 ANALISIS DEL USUARIO

A continuacién se realizé una tabla donde se describe las diferentes actividades
que los usuarios realizan asi como los espacios y requerimientos que estos
necesitan.

EASTFONGMICD

Publico

Comedores, sanitarios, area de refrescos | comer

Estudiantes/profesores. Entraran Individuos de diferentes edades acompanados en grupos de 2
a 8 personas

-5 requiere de una superficic plana pars 105 allmentos

-5e regulere de una superficie pars Lentare

-5e requisre una superfice donde pusdan colocar pertenencias que e MiSMOo USEANO porte.

-El uzuzrio debe tenar |3 facilidad de accesar fo mEs r2pido posible & ios comensales 3 13 vez los
comensales deberan tener ligs diretta con |3 cocing o Garva de manu.

-1g gebe considerar Ung superficie minima de B0om pars sentarse, 70 x40 oM pars reCargarse, 1a
superficie 8 coiocar objetos no debe <o menor 2 45cm y no mayor 8 12m fig.1

-La superficie para-debe tener iz misma altura gue las piernas.

-i0s comensales 5 deberan estar separados ton |2 finalidad de taner una mayor privacidad entre
Ellas

-la sltura minima en los comensales deberd ser de 3m

g5 eventual gue el usyario visite el sitio cuando menos una ves al dig y no es de mayor
importancia el tipo de superficie donde S5te Se SiEnte:

-ef espacio deberd estar integraco con aspectos visuales como son jardines, con &l objetivo de
que & LSulrnio s relaje.

-a5 08 SuMa IMmportancia esta actividad para el usuario ya que es de shi donde s= denva la
mecesidad de hacer un proyecto,

Fig. 2

-El edificle debara estar dizefiads con ventanales con & abijetive de que sea mds visible

-Los espacios estaran delimitados con colores y materiales con &l objetivo de que of usuario s=
de coerta hasta dopde poede tener acceso,

La aitura de 3 metnos garantiza un mayor volumen de gire segun el reglamento para una
concentracion de unos 50 usuanios coma maxima:

Fig3

w=-rpZ>

- mo
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gastrandmicn

SEnnCID

Comrol, almacén, cocing, cafeteria, sanitario, cuanos de senacios, cocineta =1c [ guisar

Emipleados. Entraran personas especificas pars esta actividad y &l tiempo aproximado de estancia
serad ge 9 hes,

-5& requiere da una superficie donde = puedan colocar alimentos, asi como equipo donde 5
puedan guisar

oD Z2m-=2mcCcOm@©mD

-EJ usuano oebera tener facilidad pars sccesar 2 aspatio
-ei espacio debe ser adecwado al usuarkd con = objetivo de evitar mayores esfuerzos iy largas
gistancias,

i3 siturs maxima de iz superficle donde 32 prepararan los aiimentos serd de .90m de altura tome
maximo. Fig. 4

-Ei usuano debera tener un espacio adecuado para sus maniobras en & Momento o preparas
alimantos, v 5U efpacho minims para su trasiado es g2 120,

-El espacio dehe contar con un minima para 2 persanas con &l objetive de gue sus desplazamientos
Tean mas habilados

El espacio deberd ser un 1anto abiero con &l ohistivg o8 que £l USUario N 5 SEma atrapado en el
lisgar,

-g| gspacio debera ser agradable ya que &l usoario pasara varias horas en el interor del lugar

Fig. 5

-El espacio deberd contar con materiales come of azulejo, duelas, v texturas lisas con el objetiva de
1ENEr Una Apanencia mas higienica

-E] espacio deberd estar imitado por colores y texturas.

-La tura minima dei espacio debers sar de 3 metros
-para una mejor iluminacién deberd tamer un 10% de ta suparficie de un mara.

Fig.6

A
N
A
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gastrondmicn

privado

Conirol, anden de descarga, almacen; descargar

-provesdores y vendedores cuales no tardaran mas de 20min para realizar ests actividad.

=g raquiera ce un med:o de Trasporte y un esgacio donde e colocara el producto.

WO HAZm-—-—a3mMCcCOm>

-el gargador daber] tener i3 posibilidad de acoesar ko mas répido al lugar de almacenamiento:

-2l medip ¢ Transpore debesd ser d2 un maximo de . 70m deancho y una ailtura de S0mAig.T

-2l espacio de arculagon debera sar de 1 2m de ancho

=al sspacio de orculacon debara de tener cavidad para ambos sentidos de circulacon,

-l area de circulacion debera brindar seguridad y caridad al momento de realizar la actividad.

-£51a actividad &5 Importante para el funcionambenio del espacio, ya que par medio de elia se
abastecers ol establecimiento.

Fig. B

-El espacio a cirewlar y descangas oahers sar Lon terturas rugosas con 2 obietivo da evitar
acgidentas.

El expacio debera contar con sefsllzscionss pars evitar confutionss &n &l trasiada.

Los techos deberan 1ener una aftura de 3m. Libre y los pastios un minimo de 1.50 de ancha.

Fig9
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6.2 PROGRAMA DE NECESIDADES

La siguiente descripcién esta basada en el tipo de usuario que operara en el
establecimiento, desde proveedores, empleados y consumidores.

Es importante describir que para el buen funcionamiento del proyecto se
requiere de hacer un previo analisis de las actividades que se llevaran a cabo
en el interior, considerando las distintas etapas que realizan los usuarios desde
el inicio de su servicio hasta el final.

" -Ingreso de los empleados
-Vestirse o bafiarse -estacionarse
-Abastecimiento ———— etapa 2 (proveedores) -cargary
-colocacion del producto descargar
-llegar -recibir pago
Etapa 1 (empleados) - -lavar los alimentos
-lavarse las manos
-cocinar -hacer pedido
-servir » etapa 3 (clientes/consumidores) -comer
-lavar trastes -depositar charola
-colocar traste limpios -lavarse las manos
_ -limpieza general
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6.3 PROGRAMA ARQUITECTONICO

Para lograr un acertado programa arquitectonico, fue necesario entender y
analizar las actividades que se realizan dentro de un establecimiento como
este, por lo tanto se ha llegado a la necesidad de construir diversos espacios
en los que el usuario desempefara sus actividades. En seguida se muestra una
tabla con el listado de cada espacio.

PLANTA BAJA SEGUNDA PLANTA |

Control Comensales
Almacén general Espejo de agua
Almacén de alimentos secos Cascada
Almacén de cristaleria Jardineras
Camara fria

Camara de congelacion

Cocineta de empleados

Sanitarios y vestidores de empleados

Cocina caliente

Cocina fria

Area de prelavado

Cuarto de lavado

Cuarto de aseo

Cuarto de basura

Cuarto de envases vacios

Area de refrigeradores

Cafeteria

Sanitarios publicos

Comensales

Jardineras

Accesos

Vestibulos

Recepcién de alimentos

Anden de carga y descarga
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6.4 DIAGRAMA DE FLUJOS

Es importante analizar la estructura interna del personal, ya que con ello
determinamos las funciones que desempefian cada uno de ellos y asi mismo
nos ayuda a determinar los ligamientos de los espacios que se requieren para
un mejor funcionamiento. Podemos observar que todo inicia con una persona
que controla el ingreso tanto del personal como de los alimentos,
posteriormente existe una liga directa con el personal de mantenimiento, asi
como el intendente o encargado de la limpieza, a la vez tiene una liga directa
con el garrotero, ya que el producto pasa a esta persona que se encarga del
acomodo, en seguida los auxiliares de los cocineros se desempefan en la
ayuda y traslado asi como en la preparacién de los alimentos, que
posteriormente tiene liga directa con los cajeros y por ultimo estos pasan a
formar parte del control de los ingresos econémicos que al finalizar regresan
con la persona que controla el establecimiento, es importante aclarar que
podria incrementar el nimero de personal que no se mencionan ni se
describen en esta propuesta.

[ﬁam ]—[ Controlader }7 { Manbenimiente ]
| | |

| |
{ Audilr ] [ Gadnlqrg ] [Amu.r ] [ Audiiar ]

(st )
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6.4.1 MATRIZ DE ACOPIO DE INFORMACION DE ARQUITECTURA

Zona

gastrondmica

gastrondmica

gastrondmica

gastrondmica

Espacio (nombre)

control

Almacén g

Camaras gerog.

cocineta

Funcidn (actividad p.)

administrar

Almacenar

Enfriar prod.

Guizar

integracion

Indirecta

Almacén, jard.

Control, jard.

Almacén/cocina

jardin

directa

Anden de s.

Anden de s.

vestibulo

Vestib.Sanitario

mobiliario

escritorio

Anaqueles

Refrigeradores

Estufa, refrig.

capacidad

Fijas

*

*

*

*

Flotantes

M2/persona

2m

2m

Sup. Total

Altura (m)

privacidad

Total

Visual

Auditiva

ninguna

interferencia

Ruidos

Olores

orientacion

Por viento

asoleamient
0

ventilacion

Natural

Artificial

ninguna

iluminacidn

General

Especial

Natural

Artificial

Interior

Exterior

Evitar

Interior

Exterior

evitar

teléfono

Linea
privada

Publico

Interfon

No requiere

Contacto

110 v.

220 v.

Piso

apagador

Sencillo

Escalera

Redstato

salida

opcional

a
Inst.

gu
a

Fria

*

Caliente

dre

Hidraulica | naj

e

Pluvial

Jabonosas

negras

Material

predominante

Pisos

Ceramica

concreto

Ceramica

Ceramica

Muros

Ladrillo

Ladrillo

Acero

Ladrillo

Techos

plafén

plafon

plafon

plafon

especiales

ninguna

Contra incen.

A/Acondicionad

ninguna
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gastrondmica

gastrondmica | gastrondmica

Vestibulo

zona gastrondmica

Espacio (nombre)

Anden de serv. Sanitarios de e, c/envases v.

6.4.1 MATRIZ DE ACOPIO DE INFORMACION DE ARQUITECTURA

Funcidn (actividad p.)

circular

Distribuir

Necesidades f.

Almacenar

integracién

Indirecta

Cocina,
camaras

jardin

Cocina

directa

Control,
almac.

Almac.
Camaras

cocineta

Anden de s.

mobiliario

ninguno

Ninguno

m. san. Loquees

anaqueles

capacidad

Fijas

Flotantes

M2/persona

3m

Sup. Total

Altura (m)

privacidad

Total

Visual

Auditiva

ninguna

interferencia

Ruidos

Olores

orientacion

Por viento

asoleamient

ventilacion

Natural

Artificial

ninguna

iluminacién

General

Especial

Natural

Artificial

Interior

Exterior

Evitar

sombra

Interior

Exterior

evitar

teléfono

Linea
privada

Publico

Interfon

No requiere

Contacto

110 v.

220 v.

Piso

apagador

Sencillo

Escalera

Reodstato

salida

a
Inst.

gu
a

fria

caliente

dre

Hidraulica | naj

e

pluvial

jabonosas

negras

Material

predominante

pisos

Concreto

Ceramica

Losera antid.

Concreto

Muros

Ladrillo

Ladrillo

Ladrillo

Ladrillo

Techos

Opcional

Plafon

Plafon

Opcional

especiales

Contra incend

Contra incend
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zona
Espacio (nombre)

gastronémica | gastrondmica | gastronémica gastrondmica

6.4.1 MATRIZ DE ACOPIO DE INFORMACION DE ARQUITECTURA

¢/ basura

Cafeteria

Cocina

Recepcion

Funcién (actividad p.)

Almacenar b.

Preparar
bebid.

Cocinar

Hacer pedido

integracion

Indirecta

Cocina

Cocina

Vestibulo

c/lav. cafeteria

directa

Pasillo ext.

Comensales

Recep. ¢/ lavad

Comens/cocina

mobiliario

Depdsitos

Variado

Variado

Barra/silla

capacidad

Fijas

Flotantes

M2/persona

Sup. Total

Altura (m)

privacidad

Total

Visual

Auditiva

ninguna

interferencia

Ruidos

Olores

orientacion

Por viento

asoleamient

ventilacion

Natural

Artificial

ninguna

iluminacién

General

Especial

Natural

Artificial

Interior

Exterior

Evitar

sombra

Interior

Exterior

evitar

teléfono

Linea
privada

Publico

Interfon

No requiere

Contacto

110 v.

220 v.

Piso

apagador

Sencillo

Escalera

Reodstato

salida

agu
Inst. a

Fria

Caliente

dre
Hidraulica | naj
e

Pluvial

*

Jabonosas

*

negras

*

Material
predominante

pisos

Concreto

cerdmica

Ceramica

Loseta

Muros

Ladrillo

Tablarroca

Loseta

Ladrillo

Techos

Opcional

Plafon

Plafon

Plafon

especiales

ninguna

opcional

A/Acondicionad
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gastrondmica | gastrondmica gastronémica

San. Pub.

Necesidades f.
Jardin, recep.
comensales

zona gastrondémica

Espacio (nombre)

Comensales c/lav c/aseo

Almacenar
c/lav.
Cocina

Lavar
Comensales
Cocina

Comer
Cocina
Recep/sanitari

Funcion (actividad p.)
Indirecta
directa

integracién

6.4.1 MATRIZ DE ACOPIO DE INFORMACION DE ARQUITECTURA

mobiliario

Comedor,
sillas

Mueb. san

Lavalosas

Anaqueles

Fijas

Flotantes

capacidad M2/persona

Sup. Total

Altura (m)

Total

Visual

privacidad Auditiva

ninguna

Ruidos

interferencia
Olores

Por viento

orientacion -
asoleamient

Natural

ventilacion Artificial

ninguna

General

Especial

iluminacién
Natural

Artificial

Interior

Exterior

Evitar

Interior

sombra Exterior

evitar

Linea
privada

teléfono Publico

Interfon

No requiere

110 v.

Contacto 220 v.

Piso

Sencillo

Escalera

FPEREEar Reodstato

salida

agu | Fria

Inst. a Caliente

*

dre | Pluvial

Hidraulica | naj | Jabonosas

*

e | negras

ES

pisos

ceramica

cerdmica

cerdmica

ceramica

Material Muros

Cristal

Ladrillo

Ladrillo

Ladrillo

redominante
P Techos

Plafon

Plafon

Plafon

Plafon

especiales

A/A C/1

Contra inc.

ninguna

C/Incend.
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Capitulo 7
Marco formal

> Diagrama de zonificacion general

» Diagrama general de funcionamiento
» Propuestas formales
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> Introduccidn al proyecto arquitecténico
> Valores arquitectonicos

> Valor utilitario

> Valor espacial

> Valores econdmicos:

> Factibilidad de financiamiento

» Presupuesto
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7.1 DIAGRAMA DE ZONIFICACION GENERAL

El diagrama de zonificacidon nos ayuda aportar ideas de las posibles ubicaciones
de las diferentes areas que conformaran el recinto considerando las
condiciones existentes como vialidades y accesos e incluso la orientacidn. Es
necesario que para poder zonificar se necesita clasificar los espacios de
acuerdo a las necesidades del usuario, asi como zonas de servicio, privadas y
publicas, ya que en cada una de ella se desarrollan actividades donde no todos
los usuarios las desempenan por igual.

Zona de servicio: control, almacenes, camaras jeroglificas, andenes, cuarto
de desechos, cuarto de aseo, cocina fria y caliente, cuarto de lavado de
trastos, cafeteria, cuarto de envases vacios, area de prelavado de alimentos.

Zona privada: cocineta de empleados, sanitarios y vestidores.

Zona publica: recepcion de alimentos, comensales, area de refrigeradores,
sanitarios hombres y mujeres, jardinerias, accesos.

l l l l Zona de flujo minimo

»»»»» Zona de flujo mediano
) ) ) )) Zona de flujo maximo

</<>f Vientos dominantes
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7.2 DIAGRAMA DE GENERAL DE FUNCIONAMIENTO

Sanitario
S
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7.3 PROPUESTAS FORMALES

La Forma sigue a la funcién (en inglés, form follows function), es un principio
de disefio funcionalista asociado a la arquitectura y disefio moderno del siglo
XX. El principio es que la forma de un edificio u objeto debiera estar basada
primordialmente en su funciéon o finalidad. También es una frase célebre
pronunciada por el arquitecto proto-moderno Louis Sullivan, cuya influencia en
la arquitectura moderna fue considerable. Es decir, para atender a las
necesidades generales de la sociedad, el proyectista debe configurar la forma a
partir de la funcién especifica del objeto a ser producido o construidoLa

La propuesta formal de este proyecto estara basada en la forma cuadra,
desprendiendo asi una serie de segmentos que nos ayudaran a dar origenes a
espacios, adaptandolos a la funcién que se requiere.

Al ir integrando formas cuadradas, van dando origen a la composicién
volumétrica que posteriormente se llama superposicién. Ejemplo de ello
podemos observar en las siguientes imagenes.

Pintura

Arquitectura

s@) L UMSNH
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7.4 RESPUESTA AL CONTEXTO

Basandonos al analisis que anteriormente se realizado, podemos observar que
el contexto arquitectdnico que se maneja alrededor de nuestra propuesta, la
forma estd basada principalmente en volumenes cuadrados, por lo tanto se
deduce que la forma no rompe con el entorno que lo rodea, sino mas bien
sigue siendo una integracion formal, visual, con nuevas soluciones que para el
espectador sea un disefio mas confortable y funcional.

7.5 INTRODUCCION AL PROYECTO ARQUITECTONICO

7.5.1 Valores arquitectdnicos

El patrimonio industrial forma sin lugar a duda parte de nuestra cultura
edificada, y constituye una porcion sustancial de la historia de cada sitio, asi
como de los signos de identidad de nuestro territorio.

Palabras como razén, técnica, tecnologi, ciencia, funcién y construccién forman
parte del vocabulario a la arquitectura industrial.

Hacia mediados del siglo XIX Josep paxon planteo y construyo en Londres el
cristal palace, el primer edificio echo totalmente de hierro y vidrio, edificando
como una enorme nave, ejemplos posteriores de utilizacidon del hierro en la
arquitectura del siglo XIX fueron la biblioteca Sta. geoveva (1889-1850) en
paris de Henry labrouste y los construidos por la exposicién universal de paris
de 1889, la nave de maquinaria y la torre Eiffel.

Hoy en dia vivimos momentos en los que los fundamentos ecoldgicos, surgidos
de la necesidad de respetar el medio ambiente exigen a la arquitectura
industrial un compromiso, sin embargo el respeto del contexto no significa el
rechazo al uso de las técnicas modernas, mas todavia la incorporacion de la
cibernética puede ser aprovechada para resaltar.

7.5.2 Valor utilitario

Asume la adecuacion a objetivos materiales e implica un razonamiento légico
Valor estético

Implica la satisfaccidon de exigencias psiquicas, supone la intuicién lo estético y
lo utilitario deben de coexistir en la obra arquitectdnica.
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7.5.3 Valor espacial

Depende en su area dimensiones y la forma de las actividades. Conveniencias
psiquicas, disposicion y relacidon: proximidad, continuidad, secuencia,
aislamiento.

7.5.4 Valores econdomicos
7.5.4.1 Factibilidad de financiamiento

La universidad michoacana de san Nicolas de hidalgo es una institucién de
servicio, descentralizada del estado, con personalidad juridica, la investigacion
cientifica, la difusidn de la cultura y la extensién universitaria.
El patrimonio de la universidad estara constituido por:
I. Los valores de caracter moral, histérico y cultural.
I1. Los bienes que actualmente son de su propiedad.
ITI. Los legados, herencias y donaciones que se hagan, y los fideicomisos
que se constituyan en su valor.
V. Los derechos y cuotas que se recauden por los servicios que preste.
V. Los derechos y participaciones en los trabajos que ejecuten
VI. Los subsidios que le otorguen los gobiernos federales y estatal
VII. Los intereses, dividendos, rentas y otros aprovechamientos derivados
de sus bienes y valores patrimoniales.
VIII. Los bienes, valores e ingresos que en el futuro obtenga por cualquier
titulo.

Articulo 70. Los bienes que formen parte del patrimonio universitario son
inalienables, imprescriptibles e inembargables, y sobre los mismos podrian
constituirse gravamen alguno en tanto estén en servicio.

Los bienes muebles e inmuebles que formen parte del patrimonio universitario
dejen de ser utilizados en el servicio de la universidad, el consejo universitario
debera declararlo asi y correr los tramites legales correspondientes para su
enajenacion.

Por lo anterior la universidad michoacana de san Nicolas de hidalgo, es quien
financiara de forma directa el aporte econédmico para la elaboracion de este
proyecto.
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7.6 Presupuesto

Se crea el ante presupuesto del comedor para la universidad michoacana de
san Nicolds de hidalgo, para tener una idea aproximada del costo del inmueble.
Para realizar dicho presupuesto del proyecto es conveniente seccionar por
areas que faciliten una mayor comprension y claridad sobre cada uno de sus
aspectos.

Los costos que en seguida se mencionan estan basados en el instituto
mexicano de ingenieria de costos.

Zona de servicio: control, almacenes, camaras jeroglificas, andenes, cuarto de
desechos, cuarto de aseo, cocina fria y caliente, cuarto de lavado de trastos, cafeteria,
cuarto de envases vacios, area de prelavado de alimentos.

Total en m2=412.94M2

Costo aproximado=3,300.00

Total aproximado=$2, 072,958.80

Zona privada: cocineta de empleados, sanitarios y vestidores.
Total en m2=109.00M2

Costo aproximado m2=$2,600.00

Total aproximado=$656,180.00

Zona publica: recepcion de alimentos, comensales, area de refrigeradores, sanitarios
hombres y mujeres, accesos.

Total en m2=895.61M2

Costo aproximado m2=%$.2, 100.00

Total aproximado=%$1, 879,500.00

Areas verdes: jardineria

Total en m2=748.92M2

Costo aproximado en m2=$170.00
Total aproximado=127,316.40

Total costo aproximado de la edificacion
$%4, 737,236.20
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CAPITULO 8
Proyecto
Arquitectonico

» PLANO TOPOGRAFICO

» PLANTAS ARQUITECTONICAS.
> PLANTA DE CONJUNTO

» CORTES.

» FACHADAS.

» PERSPECTIVAS.

» INSTALACION HIDRAULICA.
» HISTALACION SANITARIA.

» INSTALCION ELECTRICA.

» INSTALACION CONTRAINCENDIOS
» PLANO DE CIMENTACION

» PLANO ESTRUCTURAL.

> PLANO DE LOSAS.

» PLANO DE HERRERIA.

» PLANO DE ACABADOS
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iAVISO IMPORTANTE!

De acuerdo a lo establecido en el inciso “a” del
ACUERDO DE LICENCIA DE USO NO EXCLUSIVA el presente
documento es una version reducida del original, que debido
al volumen del archivo requirié ser adaptado; en caso de
requerir la version completa de este documento, favor de
ponerse en contacto con el personal del Repositorio
Institucional de Tesis Digitales, al correo
dgbrepositorio@umich.mx, al teléfono 443 2 99 41 50 o
acudir al segundo piso del edificio de documentaciéon y
archivo ubicado al poniente de Ciudad Universitaria en
Morelia Mich.




