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Resumen

El siguiente trabajo presenta el proyecto arquitectdnice de una destileria
enfocada a la preduccidn de mezcal en la comunidad de San Francisco
Ethcuaro, destileria la cual es promovida por la marca mezecalera “El vigjo
Alegre” a cargo del mezcalero C. Crecenciano Ayala Téllez y duefo del predio.
El proyecto se destina principalmente a la produccidn de mezcal y al
aficjamiento de la bebida, ademas, de agregar areas para el consumo y |a
comercializacion de mezcal y administracién de la marca, infiriendo en un
aspacio donde se pueda apreciar el medio de produccidn y llevar los
diferentes factores entorno a este.

Actualmente la produccidn y popularidad del mezcal se encuentra al alza a
nivel nacional e internacional, o cual ha proveocado una mayor inversion
nacicnal en la infraestructura enfocada a la praduccidn del mezcal, en el caso
de la comunidad de Etlcuaro, nos encontrarmos una situacion ciertamente
distinta, siendo una comunidad de importancia para el tema debido a su
tradicionalidad y cultura mezcalera, se tiene un numero significativo de
destilerias sin certificacidn gue no cuentan con las correctas medidas tantoe
técnicas como sanitarias, impidiendo formalizar atin més esta agroindustnia a
nivel estatal y nacional.

El ohjetivo de este proyecto al establecerse para un promoter de caracter
privado, es plantear un espacio gue cumpla con los requerimientos necesarios
para cumplir con las normatividades de certificacién y a la par establezca una
ideclogia enfocada a la optimizacion de los recursos naturales y humanos que
participan en todos los procesos para la elaboracion del mezcal, al igual que
plantear una enargizacion como tal del edificio fundada en la utilizacion de
las energias limpias,

Como tal, el objetivo principal de este proyecto estd en cuestion de la marca,
los aspectos planteados puedan establecerse como un referente en los

establecimientos de este tipo.

Mezcal Innevacidén Produccidn Integracion Estilo
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Abstract

The following weork presents the architectural project of a distillery focused on
the production of mezcal in the community of San Francisco Etdcuaro, a
distillery which is promoted by the mezcalera brand “El viejo Alegre” in charge
of the mezcalero C. Crecenciano Ayala Téllez and owner of the estate. The
project is mainly intended for the production of mezcal and the aging of the
drink, in addition, it is intended to provide spaces for the consumption and
commercialization of mezcal and the administration of the brand, inferring in
a space where the means of production can be appreciated and bring the
different factors around it.

Currently the production and pepularity of mezcal is on the rise at the national
and international level, which has caused a greater national investment in the
infrastructure focused on the production of mezcal. in the case of the
community of Etdcuaro, we find ourselves in a certainly different situation
Being a community of impartance for the subject due to its traditionality and
mezcal culture, there are a significant number of distilleries without
certification that do not have the correct technical and sanitary measures,

preventing further formalizing this agribusiness at the state and national level.

The objective of this project when being established for a private entity is to
propose a space that meets the necessary requirements to comply with the
certification regulations and at the same time establish an ideclogy focused on
the optimization of natural and bhurnan resources that participate in all
processes for the production of mezcal. as well as proposing an energization as
such of the building based on the use of clean energies.

As such, the main objective of this project is in question of the brand, the raised
aspects can be established as a reference in establishments of this type.
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Introduccion

El mezcal a lo largo de iltimos anos ha ganado una gran popularidad entre
los consumidores ido a ara sticas y por supues la gran
tradicionalidad 3 bebida significa, este crecimiento a perno en el

aumento de marcas mezcaleras y la infraestructura para llevar a cabo la

con una gran tradicionalidad de aproximadamente n la elaboracion
de mezcal, que gracias a la cultura de la poblacién y las condicionantes fisicas
de la zona, esta trac alidad se ha mantenido hasta la actualidad donde se
dia a dia el interes en
espacios para
elaboracion de esta bebida no son optimas, o simplemente no se cuentan con
espacios para la produccion de mezcal.
minan el siguiente : i al d
amada "El
proyecto s analisis de

structuracion del proyec actores comao

nomicos, urbanos, medio-ambientales vy

normativos juegan un papel importante y se pr tan en los siguientes

capitulos.
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0.1 Antecedentes

En los ultimos afos, el mezcal se ha ido consolidando como una bebida de
calidad e importancia a nivel nacional e internacional. ¥ no es por de menos,
segun datos del Beverage Testing [nstitute de Estados Unidos, articulado por el
universal, “el mezcal es el alcohol méds pure del mundo™ (Universal, EIL 2020).
En la produccidn de mezcal en México existen 2 estados que cuentan con la
Denominacidn de Qrigen del Mezcal establecida por la Comisién Reguladora
del Mezeal, esta denominacion se otarga con base en una indicacidn geografica
especifica cuyas cualidades, reputacién y caracteristicas son Unicas del lugar al
que pertenece. En si esta regulacion, ofrece un derecho de proteccidn a los
procesos de produccién y asi mismo de los recursos naturales que participan
en la elaboracién de mezcal en cada zona, {(Valdez 1. G, 2017)

imogen 1, Cobertura geogrdfice de io Denominacion de Origen Mezcal 2015, recuperado de Breviorio fezcatero.

Michoacan abtuvo la Denominacién de Origen del Mezcal (DOM), en el afio
2012, la cual se establece a lo largo de 29 municipios, uno de ellos, San
Francisco Etlcuaro, catalogado como “la cuna del mezeal® en el estado debido
a su antigledad en la elaboracidn del mezcal. [Ldpez, 2017)

“Expresado por el C. Ayala, Etucuaro anteriormente debido a su favorable clima
y dificil forma de llegar. era un pueblo donde predominaba la produccidn de
marihuana, era la unica manera de subsistir en ese tiempo y ahora, ahora todo
ha cambiado, la mayoria de la comunidad se dedica ya sea a la destilacién del
mezcal, su ervasado, su comercializacién o a los plantios de maguey, se ve algo
prometedor para el pueblo si seguimoes por este pasc.” {C. Ayala, Presidente
Unidn Mezcalera del Estado. comunicacion personal, 12 septiembre 2020}

8|Pagina
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0.2 Delimitacién 0.3 Planteamiento del Problema y Relevancia

En palabras del promotor Crecenciane Ayala para el portal de intemet Inforural
expreso lo siguiente "La certificacicn ayuda a la exportacion; en Estados
Unidos pagan mas por una botella de mezcal que en México y eso
también permite que la derrama econdmica sea mayor” (Rios, InfoRural,
2021), Michoacan al ser el estado con menor tiempo en la Denominacién de
Qrigen de Mezcal (DOM), poco a poce se ha ido estableciendo la industria
mezealera del estado hacia la formalidad, dicha formalidad conlleva certificar
los productos por medio de la NOM-070-SCFI-2016, que comprende todos los
procesas para la elaboracidn de mezcal desde los cultives de agave, siguiendo
con el horneado. la fermentacién vy la destilacion y terminando con su envasado
y comercializacidn. Que comeo anteriormente fue expresado permite tener un
producto de calidad y ofrecerlos al mercado nacional tanto extranjero,

imegen 2, Lotalfzacion Etucuare, carretera Tirpetio-Eréndira, Villa
Madero-Santas Marios. Recuperodo de Google Lorth

PuSeu/b‘a Litros producidos 2018

Michoacan San Luis Guanajuato
Potosi
1% 1% Tamaulipas 0%
b
Guerrere 0%

Durangg 1%

9
Zacatecas 3%

%

frmagen 3, Destileria Pérez en Etucuaro, 2020, fotografia copturado por FRA.

gquinto lugar con un de La certificacién implica una gran inversion en temas de infraestructura y
produccion, siguiendo es COMC trémites relacionados, gue. de la mano con el desinterés de los productores en

Cuetrero, SLP, Tamaulipas { mejarar dichos aspectos, encontramoes dentro del estade instalaciones como la
Cuanajuato. Datos obtenidos = |z representada en Ja Imagen 3.
MERCAM. (COMERCAM, 2022) ' % Af %
Dado a lo anterior, un aproximado del 50% VHEEL Eﬂﬂ] 'g% _
| = o =10
Tobia 1, Produccidn de mezcal en México, recuperodo ge CORMERCAM, de las destilerfas dentro del estade se = - ii
2022, encuentran certificadas. (Celaya, 2019) o o ' ﬁ ‘

imogen 4, Grafico de certificacidn de destilerias en ef estado.
recuperado de Celoyo en 2018, elaborede por FRM.
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Problematica

dentro del
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0.4 Objetivos

Objetive general. -

Disefar una destileria mezcalera, que integre los espacios para llevar a cabo
cada uno de los procesos que conllevan la elaboracidn de |la bebida, ademas,
implementar un  disefio  que  busgue
optimizar y acrecentar la produccion,
ubicandolo en un disefio sustentable gue
se articule con é| terreno y su contexto
ambiental y urbano.

Ohjetivos especificos. -

= Propoter un  proyecto  que
contribuya a una mejor apreciacion,
consumo y atraccion del mezcal por
parte del turismo.

* Establecer un proyecto que utilice
en su mayoria materiales de la
regién,

" Proyectar una construccion gue sea
energizada de manera renovable.

*  Implementar dentro de los espacios
de produccion criterios de
sustentabilidad y/o optimizacién de
los recursos naturales. FRAM.

0.5 Hipotesis

Con el desarrollo de este proyecto, la ideologia del objetivo a cumplir se basa
en la obtencidn de la certificacion del producto mezcalero de la marca y asi
fortalecer su establecimiento en el estado y en el pais. Asi mismo reducir los
costos de produccién que son puestos en cada parte del proceso dentro de la
destileria y los recursos humanos como naturales. En lo personal se espera,
establecer un proyecto que quede como referente en el tema de los
establecimientos para la produccion de mezcal dentro del estado o mas
ambicioso dentro del pais. compartiendo las ideologias y propuestas
empleadas en el proyecto, que en lo particular acate la tradicionalidad de los
procesos actuales con las tecnologias modernas,

12| Pdgina
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0.6 Metodologia

La metodologia utilizada para la abtencidn, interpretacién y desarrollo de
informacién se encuentra establecida por el método cientifico, que con el cual,
se establecen los siguientes pasos.

" Planteamiento del problema
Funde en el establecimiento y deteccién de |la problematica a resolver,
en este caso la problematica fue acatada por un promotor privado el
cual establece una necesidad. ¥ esta es desarrollada en los antecedentes
del tema dentro del drea de estudio presentada como la parte
protocolaria.

= Construccién de un modelo tedrico
Se indaga en los posibles causantes de esta problematica vy se analizan
factores gque puedan actuar en el desarrollo del proyectoc. para asi, ir
planteando la solucidn de este proyecto.  Establecer las posibles
respuestas a las problematicas analizande las condicionantes fisicas,
geogréficas y sociales en torno al terreno donde se establecera.

=  Deduccién de consecuencias particulares
Un acercamiento a los casos similares o andlogos gque se han
desarrcllade para la solucidn de la misma problemadtica u ohjeto, asi
como las hormativas ya establecidas al tema.

* Prueba de las hipotesis
Se establece el proyecto con las aplicaciones que se crean mas
pertinentes de los datos y necesidades planteadas, determinando el
programa de necesidades, el programa arquitecténico, patrones de
disefio, La conceptualizacion, los diagramas de funcionamiento, la
zonificacion y por Ultimo el proyecto arguitectdnico.

* Introduccidn de las conclusiones de la teoria
Desarrollo del proyecto gjecutivo relativo a la solucion de la necesidad
planteada el cual estd comprendido por los planos pertinentes para la
pussta a punto del proyecto, que, de la mano, se lleva a cabo la
presentacion de la posible sclucién al problema. (Unam, 2027)
13| Pédgina
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Problemética
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Trabajos similares de solucion a la
problematica

Obtencién de los recursos
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Conclusiones
Contextualizacion en forma de
los elementos que posiblemente
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Introduccion de las conclusiones de la teoria .ﬁ
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Imagen &, Diagramacicn método
cientifico, basadao del método cientifico
¥ SUs pasos, 2020, Grafico elaborado
por FRA.
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Enfoque Tedrico

Adentrarnos al tema, conocer sus fundamentos
conceptuales y su entablamiento en el entorno nos
permiten conocer y comprender mas acerca de la
agroindustria mezcalera en el estado. Como
aspecto principal es hablar del Mezcal, el cual su
significado “se deriva del nahuat| Metl e Ixcalli cuyo
significado es "agave cocido al horno". La Norma
Oficial Mexicana del Mezcal (NOM) define al mezcal
como "bebida alcohdlica que se obtiene por la
destilacion y rectificacion de los mostos (o jugos)
preparados directamente con los azlcares
extraidos de las cabezas maduras de los agaves,
mismas gue son previamente cocidas y sometidas
a fermentacién alcohdlica. " (Marguez, 1997)
Ademas de comprender sus referentes evolutivos a
traves del tiempo, la trascendencia tematica que se
tiene actualmente en el tema y la vision del

promotor que se desarrollan a continuacion.
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Denominacion de Origen Mezcal [DOM). -
Regién geografica que ampara la preduccion del mezcal. Constituye una figura
juridica a través de la cual la bebida esta protegida.

1.1 Definiciones

Agave. -

También conocide como  Maguey, es un género de plantas
monocotiledéneas gue comprende unas 210 especies pertenecientes al g
orden aspargales y a la familia Asparagaceae, de las cuales 150 se _ \E¥Y ¢ Destilacion. -

encuentran en México. ' Proceso para extraer del mosto fermentado del agave el alechol vy los
compuestos volatiles,

Agavero. -

Término empleadeo para nombrar a la persona gue se dedica al cultivo vfo
producciton de agave.

Destileria. -

Establecimiento industrial en el que se realiza el proceso de destilacion,

Canoa. -
Recipiente o cavidad concava revestido o fabricado de madera gue se utiliza
para rmachacar de forma manual el agave cocido, Dos personas se turnan

Fermentacion. -
Proceso bioguimico que en condiciones anaerobias se realiza la degradacion
de sustancias orgdnicas por enzimas  microbianas, acompafadas

ara golpear y moler el maguey utilizando pesados mazos de madera, -
Pats Jolpeary UM P frecuentemeante por el desprendimiento de gases.

Certificacion. -
Horno. -

Espacio donde se realiza la coccion de las cabezas o pifas de agave. Horno
de piso. Término con el cual se denomina de forma genérica a los hornos
cavados a ras del suelo.

Proceso de verificacidn realizado por el arganismo regulador a través del
cual se corrchora el proceso y manera de obtencidon del mezcal. La
certificacion comienza desde el registro de los cultivos, v continua con la
fabrica donde se produce el mezcal y seguir con el envasado, siempre

cuidade que no se adultere su consistencia guimica. La certificacién de una . . R
a “ Majado. -Procedimients de machacar el maguey cocido dentro de una canoca

fabrica gue produce mezcal, se realiza a través de verificaciones en la fabrica = -
o batea utilizando algun implemento de madera {mazo o bate).

donde el productor debe de demaostrar en todo momento que ne se ha

adulterado el preducto, desde la entrada de agave hasta la cbhtencign del Vinata

Término caloguial usado en los estades de Michoacan y Durango para
referirse al sitio ¢ a una instalacién rastica en la que se elaboran bebidas
destiladas de agave, principalmente mezcal mediante un sistema
rudimentario o artesanal.

mismo. El proceso termina con la obtencion de un certificade NOM con
vigencia de 6 meses. De igual forrma se certifica el proceso de envasado, Se
debe envasar Unicamente producte gue haya sido elaborado bajo
supervision del consejo. es decir, mezcal certificado.

Contenedor. - .
- - Conceptos los cuales, nos ayudan a adentrarnos mas ¢
Depdsito en el cual se almacena o traslada un liquido. En el proceso de , ) ]

tema, seleccionados por su importancia en el tema,

elaboracion de mezcal se utilizan contenedores de diversos materiales o
recuperados del breviario mezcalero {Valdez J. G, 2017).

{plastico, vidrio o acero inoxidable).
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1.2 Referentes evolutivos

Un factor importante a lo largo de la historia para llegar a 1o que hoy
conocemos como mezcal, sin lugar a duda es el agave o maguey, el cual ha
farrmado parte de la cultura mexicana desde sus inicios. De manera predilecta
a lo largo del territorio mexicano encontramos grandes regiones de diferentes
tipos de agave lo cual ha permitido tener esa diversificacién de procesos de
elaboracion y sabores.

La idea del mezcal comienza en la
prehistoria, en un camino donde el
pulgue va estaba establecido, poco
después se conocid la bebida conocida
como “Mexcallim, la cual, segun
mitologias, aparecid con la caida de un
rayo en un agave, ocasionando su
cocimiento, y llegando a los primeros :
indicios cercanos al mezcal. El cual era Imagen 7, Celebraciones cultura Tolteca, recuperado de
produc‘ldo y consumido para las flestas PULOQUE: LA BEBIDA ANCESTRAL ¥ SU HUELLA EN LA

importantes de las culturas. (Valdez D. . 2020)

En la época colonial (afos
anteriores a 1578), conocido
coma vine mezeal, tomo su
* importancia al agotarse las
reservas de alcohol traidas
| por los espafioles, estos
empezaron a buscar maneras
de conseguirlo y gracias a los

conocimientos de los
destiadore of Ftiicuarefio, capturgdo por FRA, 2020, imd fgena s y los

conocirmientos aprendidos de los drabes, los espafoles cormenzaron con su
ardua labor. Al principio eran bebidas catalogadas para la clase obrera, los
esclaves, entre otros.. Siguiendo comeoe vine de mezcal junto con otras bebidas
procedentes del agave tornaron mayor importancia debido a la prohibicién de
los destilados de cafa, los procesos de elaboracion comenzaron a cambiar y se
empezaron a establecer en las haciendas, acercandose a lo que se conoce
como mezcal. (Valdez D. J, 2020}

19|Pédgina
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Ya conocide como mezcal en el siglo
XVII, su consumo aumenta debido a la
autorizacion de su comercializaciéon
nuevamente, se empiezan a establecer
los pueblos mezcaleros y con ello
empieza a crecer la solidez de la
industria. A finales del porfiriato con la
llegada época la industrial, el tequila
empezd a tomar mayor auge ante los
consumidores debido a sus procesos

fmogen 10, Taberna y destilodora de tequila en fo époco de

industrigiizecion del porfiriato, recuperode de Primeros tobernds,

industrializados gue permitian mayor produccion, dejando de lado al mezcal
¢l cual continug con los procesos de elaboracion tradicionales. (Marquez, 1997},
La produccion de tequila cambio sin lugar a duda el establecimiento de las
destilerias comunes, estableciendo destilerias mas grandes aun con el aspecto
colonial de las haciendas existentes (representada en la imagen 9), y la
continuidad del mezcal se dio en las antiguas haciendas o simplemente en las

Imagen 9, interior destiferia los amentes en Ookeca, recoperoda de
Destiteria los amantes.

han optado por la industrializacion o
simplemente ha sido una mezcla de
estas caracteristicas, como se puede
observar en las imagenes 10y 11, donde
también los espacios ¥
materializaciones varian de acuerdo a
las regiones v el auge econdmico con la
que se cuenta.

sierras al exterior.

Como se ha mencionado, en la
actualidad el mezcal vy la
industria referente a |la bebida
ha ido creciendo. aungue aun la
destilacidon en las diferentes
regiones que cuentan con la
DOM, sus caracter(sticas siguen
ambiguas. Es decir, en algunos
casos las condiciones aun se
presentan tradicionales, otros

irragen 11, Destiterlo "mis poredes” en Erdcuore, capturode por
FRM, 2020,
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1.3 Transcendencia tematica 1.4 Analisis situacional y visidon del promotor

Elaboracion de cuerdas y v En un andlisis del entorno entre México y el

prendas de vestir % Agave, la importancia de esta especie no solo se La situacidn de la produccidn del mezcal en

Instrumentos de sacrificio '§. ha llevado en la produccidn de bebidas Michoacan, se encuentra delimitada por el

Cercos vivos ?—, alcohdlicas, desde sus primeras relaciones en la pasado y el futuro, es decir la tradicionalidad que

Ornato ® época de la prehistoria sus usos han sido aun buscan mantener en las vinatas y las

Construccién de viviendas diversos. formalidades empleadas por los organismos.

Elaboracion de cuerdas y E Los usos del agave se han ido acoplando a Algunas de las problematicas que este fenémeno

costales ] ; ; P : : ) Ly

Alimenticio na_:’ oertfs necesidades de la polblac‘tcn a Iok largo ha |mpll|'e:ado en la situacion actual de la

Omato del tiempo, en palabras del cientifico Algjandre produccidn  del mezcal en el estado son

Forraje de Humboldt (1769-1859) “ef maguey es el mas manifestados en el libro “La situacién actual del

Delimitacién de terrenos util de todas las producciones que la naturaieza Mezcal en el estade de Michoacdn™ por la Ing. _

Proteccion contra las z ha concedido a los pueblos de Ameérica Martha Vallejo Pedraza, titular de 1o SEDAGRO, tmogen 13, £n la destileria el diferente,

erosion E %: septentrional”. (Valdez D. 1., 2020) teniendo lo siguiente. capturado por FRM, 2020

Cercos vivos 8 © En temas de la produccién de mezcal al * La produccidon mezcalera es considerada como una actividad estacional,

Elaboracion de cordeles, % terminar todos los procesos, se desechan las ya gue solo se realiza durante los meses de octubre a rmayo, al concluir

sogas y reatas % fibras provenientes del agave, comunmente el temporal de Iluvias.

Alimenticio conocido como bagazo, en algunos casos es " Se carece de control en los procesos de elaboracién de la bebida, en
aprovechado para convertirlo en abono de los detrimento de su calidad, pese a la existencia de normatividad, la cual
mismos cultivos, otras veces, dnicamente se es desconocida por la mayoria de los productores,

desechan en las cercanias de las destilerias, © En vison del promotor Crecenciano Ayala y en

son aprovechados de manera mas eficiente en
recubrimientos, como lo hizo el promotor con
un espacio en Etlcwaro,

La utilizacion de este residuo puede aplicarse en

sus propias palabras, el acercamiento a la
formalidad ademas de traer beneficios a la
calidad de nuestros productos nos genera
mayores posibilidades de comercializacién. Se
tiene una gran posibilidad de crecimiento e
impulso a esta comunidad, yo que creci aqui
me gustaria verla no solo como un referente
estatal, si no, nacional en un futuro vy sé que se
puede lograr si todos los productores seguimos
el mismo paso por el que vamos, en lo personal

Representado por FAM, 2020 cosas  como  papel,  plasticos, muebles,
recubrimientos, paneles entre otros.

entablar una destileria con un enfoque

imagen 14, Crecentiono Ayala en I destileria £f ciertamente diferente puede impulsar a otras
Etucuarefo. copturado por FRA, 2020. destilerias dentro de la comunidad y el estado
a hacerlo, tenermos un producto de gran calidad
y tradicionalidad gue estamos tratando de manteneat” [C. Ayala Téllez, duefio

de la marca “El vigjo alegre” septiermbre 2020, abtencidn personal.
21 |Pagina 22| Pagina
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Imagen 12, Reutilizocion def bagazo en fachada y desperdicio del recurso. capturodo per FRM, 20260,




Determinantes Contextuales

Un lugar con una esencia Unica, ademas de su
connotada cultura en la produccion del mezcal, y su
entorno en donde se encuentra, otro factor
importante en el establecimiento de este proyecto
son los detonantes sociales, el cual ha cambiado con
el paso de los anos, al ser una sociedad con un notable
grado de marginacion que los ha acompanado desde
los inicios de la comunidad, anteriormente se tienen
antecedentes de que la poblacién acompafaba la
agricultura con el cultive de marihuana el cual se
prestaba por su complicado acceso a la comunidad,
actualmente el foque ha cambiado en la comunidad
al establecerse cade vez mas como un negocio mas
solido y redituable como lo es la produccion de
mezcal. Los factores que principalmente entablan
este capitulo van referentes a |la constitucion social de
la comunidad, su estadistica poblacional, su cultura,
su econemia y la viabilidad normativa y politica gue
actuan en la estructuracion del proyecto,
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2.1 Antecedentes historicos

Desde los primeros asentamientos hurnanos en la zona del eje Neovolcdnico
conformados por la cultura Matlazinca, los cuales eran provenientes del oriente
del Estado de México, estableciéndose en lo que hoy se conoce como Tiripetio,
Indaparapec, Huetamo, Charo, Madero, Undameo y San Francisco Etdcuaro
entre otros, comoe se puede apreciar en la Imagen 18. (originarios. 2020)

M@:}-;

I

Imagen 15, Mopa de
establecimignios de fa culfura
Motigzinca, recuperado de

Come se ha rmangjade antenormente [a bebida mas comin en la época
prehispénica era el aguamiel, gue de manera a criterio con los bastos plantios
de agave la bebida se llegaria a producir en la zona, poco después, con la
llegada de la conquista y la época colonial a la comunidad, la principal
produccion de la localidad estaba basada en la extraccidon de la piedra de cal
de las minas cercanas y la produccion de cafa de azlcar y sus derivados que
eran posibles extraer, este proceso era llevado a cabe en |las inmediaciones de
la hacienda principal de la comunidad.

Al avanzar el tiempe con las prohibicionas impartidas por la corana hacia las
bebidas derivadas de la cafia de azlcar yfo agaves, estas pasaron a ser
producidas de manera ilegal. realizandose en el tema de mezcal su destilacian
con alambigue filipine en fincas, al pasar la prohibicidn, la produccién de
mezcal tomao mas importancia para la comunidad ocupando las instalaciones
de |la hacienda principal. cemenzando a mediados del siglo XVII por lo que la
cormunidad de San Francisco EtUcuaro es conacida como la cuna del mezcal.

€. Ayala, comunicacidn personal. 2020.
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2.2 Analisis estadistico de la poblacidn

Para entender gl aspecto econémico que como detonante pueda llegar a tener
el establecimiento de esta destileria, primerp se analiza la poblacion y sus
costumbres, ya gue en los Ultimos afios debido al auge que ha tenide el mezcal,
&5 un esencial determinante la existencia de la poklacion favorable para
abastecer de mano de obra en los procesos de elaboracion. De acuerde al
censo del 2020, Etacuare tiene una poblacidn de 1,300 personas. [SEDESOL,

2020)
Poblacion Eticuaro

m -4 Aflos  ®m5-14 afies  m 14-59 afios Mayores 60 afios Columnal

MUJERES HOMBRES

Tebie 3 Grafica estodistica de poblocdn, Recupercdo de Micraregiones inegl 2026

De acuerdo al andlisis poblacional presentado en la tabla antetior, se tiene un
mayar porcentaje de personan gue sus edades rendan entre Ios 14-59 anos, la
cual se establece entre esta una edad adecuada para participar en la
elaboracidn del mezcal desde sus distintos ambitos desde el cultive de agave,
la produccién de mezcal, el envasado y su comercializacion.

En si al establecer un espacio para la produccidn de mezcal, proveca gran
campo laboral para los interesados dentro de |a misma o los actuantes externcs
que pretendan participar en este proceso, por lo que, el proyecto tendra los
recursos humanos para su funcionamiente.
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2.3 Analisis de los habitos

culturales de la poblacion

Sin lugar a duda, nos encontramos frente a
un puebla mezcalero y sin duda el mezcal
a5 una de sus principales costumbres y
tradiciones, que con ¢l paso del tiempo
toma mayor importancia, al ser una
industria redituable, los pobladores, se
acercan a participar en esta industria. De la
mano con la agricultura, ganaderia y el

COIT\F.‘I‘C]O, las costumbres de los Imagen 18, Templo.delo localided de Etucuarn, capturado por FRV],

2020

pobladores no son distintas a las de otras
poblaciones rurales, por ejemplo,. el
dorningo es el dia mas recreativo ya que se
trasladan a |la plaza central y otros puntos
de encuentro dentro de la comunidad.
Existe casi a la entrada al poblado un
balnearic de aguas termales donde es otro
referente turistice del puebklo ¥ en lo
comuan es visitado en su mayoria por los
jovenes del poblado, La fiesta del pueblo es
¢l dia 20 de agosto.

El turisma ha sido impulsado
favorablamente debido al establecimiento
de |as destilerfas de produccidn de mezcal,
fomentando programas como La Ruta de
mezcal. la cual consiste en visitar y convivir
en la produccion de mezcal no sclo en
Etdcuaro, su alcance llega a los principales
pueblos productores de mezeal de la zona,
ademas de implementar desde este afc la
tirolesa mezcalera que podernos observar
en la imagen 22, siende un factor que
pueda llamar mas la atencién del turismo
¥ los propios pobladores,
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2.4 Aspectos econdémicos

La economia establecida a raiz de la
produccidn del mezcal estd definida
por las temporadas habiles de
produceidn gue regularmente se
acercan con periodo de Iluvias,
debido a la dependencia de las
destilerias con el agua de manantial
de rios y arroyos.
La produccidn anual data de 300,000
litros, de los cuales, un aproximado del
4506 estan certificados por el padrén
estatal de productores, lo cual permite
un analisis del precio, el cual ronda
entre los 150 y 300 pesos mexicanos
dependiendo de la calidad y la
presentacion estos precios pueden
aumentar. La produccion de mezcal
es un proceso lento, donde se
encuentra la tradicionalidad en cada
paso desde su plantioc hasta su
destilacién.
_ En la elaboracion de mezcal, se puede
imogen 20, Mecuf! viejo ;Tg‘:‘el, recpe!a de to paaing llegar a obtener entre 80 y 100 litros
de Io mares. de cada pina de agave, lo cual la
o marca lo pone a la venta en
presentaciones de 750 mililitros, lo cual representa una produccion de 120
botellas promedio por pifia. El promator cuenta con el predio de cultive para
sus propios agaves lo cual significa que por determinado tiempo los agaves
tardan en madurarse entre 7 y 10 afios, teniéndolo por secciones, la utilizacién
de ciertos agaves se tiene planeados para la produccion en determinados afios.
Datos proporcionados por el duefio de la marca C. Ayala Téllez.
El proyecto al ser promovido de manera privada por [a marca el vigjo alegre, se
cuenta y plantea el capital para la construccidn por etapas iniciando por la del
area de produccidon para continuar por el segundo nivel de consumo y
administracion.
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2.5 Analisis de politicas y estrategias

Con los diferentes rubros del proyecto definidos |as regulaciones existentes se
rigen por las normas comprendidas en |os siguientes documentos Reglamento
de construccionas de morelia, 1os lineamientos establecidos por el Consejo
regulador de mezcal y las normas NOM-D70-SCFI-2016, Bebidas alcohdlicas-
Mezcal-Especificaciones y la NORMA Oficial Mexicana NOM-251-55A17-2009,
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

A un lado lo anterior, las estrategias establecidas dentro del proyecto son
pretendidas por el cumplimiento de los reglamentos asi como en especifico,
los establecidos por el Consejo Regulador de Mezcal para el cumplimiento de
la Denominacién de Qrigen del Mezcal como objetive principal del proyecto.
aparte de la normatividad, las estrategias de funcionalidad del proyecto se
enfocan en la utilizacién de energias renovables para el funcionamiento en si
del edificio y de algunos procesos de produccién del mezeal.

Conclusiones

En conclusién, los factores humanos, culturales, econdmicos y politicos son de
gran impaortancia para la puesta a punto y desarrollo del proyecto, determinado
los posibles actores que llevaran a cabo dentro de |a edificacidn las labores de
produccion de mezcal ¥ de manera secundaria las labores de la
comercializacidén de esta bebida. la cultura y economia del contexte y de los
promotores en este caso van enfocados a esta agroindustria, adicionando el
punte politico y estratégico gue al igual favorece al proyecto en la viabilidad
del predic y su desarrollo en este, Optando que. de acuerdo a los reglamentos
establecidos se seguirdn lo lineamientos gue marcan para su correcto
funcionamiento.
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Determinantes medio ambientales

Las condic’ ones ol malicas son un faatar impo-tante para
establecimiento de las poblaciones, Etdcuaro se
encuentra en un clima y altura predilecta para el
desarrollo de la agricultura, ganaderia y por supuesto el
cultivo de agave. Condicionantes las cuales han
cersy Udo e establscimientao de 13 comunicad & la fecns
v el aproveckamisnto de los recusos que se lierer
alrededor, factores como la orografia, edafologia,
Aidralogia, o imatologia v el factor selar detsrminan =l
ambiente donde se encuentra la comunidad y el
ecosistema establecido alrededor. Aun lado de
delerm nar el conlexle: enlal sa2r los aclores cue de

cierta manera puedan llegar a afectar o intervenir el

cormpartar enlo el edifioo.




¥
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3.1 Localizacion

El proyecto se desarrolla en la comunidad de San Francisco Etdcuaro, ubicado
a 11 km de la cabecera del municipio de Maderg, Villa Madero, Teniendo una
altura promedio de 1584 ms.m. Etdcuaro es un punto medio entre la sierra y
tietra caliente con una ubicacidn geogréfica de longitud de 101,1253 v
192,513 de latitud, su principal ocupacién como se ha mencionado es la
agricultura y ganaderia. (Inegi, Censo Poblacional 2010, 2010)

El municipio de madero limita al sur con los municipios de Tiguicheo de
Nicolas Romero, Caracuarc y Nocupétaro: al norte con los municipios de

Acuitzio, Morelia y Tzitzio; al este con los municipios de Tzitzio y Tiquicheo de

Imagen 21, F. Ramirez {2020), Mocro localizacidn Etdeusre. Recuperode de inegl y Google Maps.
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Nicolds Romero; al oeste con los municipios de Nocupétaro, Tacambaro y
Acuitzio, Qcupando un 1.74% del territorio del estado.

Para poder llegar a san francisco Etlcuaro sitio, en referencia con la ciudad de
Morelia, es necesario tomar la autopista Morelia-Uruapan y tomar la desviacién
con rumbo a Tiripetio y seguir por la carretera Tiripetio-Eréndira hasta llegar al
poblado de Villa Madero, dar vuelta a la izquierda en |a calle Vicente Guerrero
y a la derecha en la calle Morelos Sur, para seguir derecho 11 km aproximado
y llegar a Etlcuars,

El terrenc se ubica a la entrada de la comunidad, con medidas de 1460
m. al Noroeste: 56,85 m. al Nerte; 16,61 m. al Sureste; 51,70m al Sur, y
17.87 m. al Suroeste. Como se observa en la ilustracién 22,

- / /

Vialidades
e RiOS

Carretera a Villa
trmagen 22, Micro localizacion terrena en Eldeovaro, — Escurrimientos naturales
recuperado de Inegl y Google Mops, elaboredo por
R, 262

Terreno
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3.2 Afectaciones fisicas existentes

En el contexto fisiografico de la comunidad, se tienen diversas caracteristicas
de suelo y formas del terreno, establecidos por los conjuntos de sierras y llanos
que se encuentran cercanos a Etucuaro.
= Orografia, -

La oragrafia que se tiene en la comunidad esta originada principalmente por
el Eje Neovolcanico Transversal y la cercania a la Depresidén del Balsas,
implicando la ubicacion de la comunidad en una especie de hoya. En donde,
debido a la riqueza de la piedra de cal en la zona, se tienen modificaciones en
la orografia del suelo debido a la extraccion de esta, el cual, el terreno es una
de las dreas afectada. (Inegi, Pronutario de

informacion, 2009) \?5\
= Hidregrafia. -
La comunidad de Etacuaro debido a su Y U
i e S
establecimiento territorial, su principal H i i i Ml

factor hidroldgico es el manantial de aguas
termales de la comunidad, a un lado a esto,
otro de los factores que determinan el
relieve es dependiente de las condiciones
orograficas de la zona, provocando en la
temporada  de  lluvias  escurrimientos
naturales provenientes de los cerros

CarsoraaVila Vialdades
Vadero — Rios
—— Escurimientos naturales

Terreno

tmagen 23, Hidrografio en ef contexta def terreno, recuperada de

cercanos en direccion a los rios principales Inegi y Google Earth, representodo por FRA, 2030

de la comunidad, siendo uno de estos el rio
"poruas - etlcuare” el cual se
encuentra cercano al terreno.
Debido al posicionamiente del
terreno y la orografia cercana a
este, se encuentra cercano a este
una carcava o cauce incipiente,
creada  por el escurrimiento
natural del cerro en temporada
de lluvias. (Inegi, Pronutario de

. . .fma en 24, Hidrografio v Orogrofio en el terreno, recuperode de ineg! y Google
informacion, 2009) magen 24, Hidrografio y Orogrof oy caod
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= Fisiografia. -
La fisiografia intermitente en la
comunidad se encuentra determinado
principalmente por el Eje Neovolcdnico
Transversal y la Sierra Madre del Sur. En las
subprovincias de la zona principalmente
estan comprendidas por la Depresidn del
Balsas y el Meovolcanico Tarasco. las
cuales son facil de identificar desde la
comunidad  por la notoria Orografia
producida por las subprovincias

fisiograficas. Provocando una fisiografia

.ﬁ Noawicamca Taasca
R M Depresiin del Balsas
dentro de la comunidad de un valle |=

rodeado por sierra. (Inegi, Pronutario de
inforrmacion, 2009)

= Edafologia. -

La composicién guimica del suelo de la
zona estda comprendida principalmente
por el suelo Vertisol, el cual es considerado
un suelo blando con una resistencia entre
los 15 y 30 tn/m2. Segun la tabla de
resistencia de suelos del Arg José Luis
Gémez Amador,

{Inegi, Pronutario de informacion, 2008)

Eicuzro

= Geologia. -
Las caracteristicas guimicas de la zona
estdn comprendidas por Roca Meta
sedimentaria provocando la existencia de cal,
de la cual la comunidad es rica. Ademads de
presentar rocas dacita-brecha (30.06%),
andesita-brecha volcanica intermedia
(2463%), basalto (1081%) y suelo aluvial
(0.53%) ¥ residual {0.049). {Inegi, Pronutario de
inforrmacion, 2009)
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3.3 Climatologia

Debido a las condicionantes fisiograficas, la ubicacién entre el clima templado
y calido v su altura promeadio, que son particularmente similares con la
localidad de Tacadmbaro, algunos datos son complementados con la
climatologia de esa localidad.

En términos de lluvia en producto de su cercania con las sierras v las
dimensiones de la comunidad, las lluvias caen de manera homogénea
teniendo una precipitacion promedic anual de 16545 mm. donde en la
temporada de verano se presentan la mayoria de ellas. (Nacional, 2020)

Precipitacién promedio

500.00
450.00
400.00
350.00
300.00
250.00
200.00
150.00
I 100.00
50.00
. -I _I [ | I I .I -I 0.00
‘é\e@ ‘(?y&‘o V@Q«& v‘?& « © \Q&" &° y Qg)«;@ _&é’& 0&’0& 4‘&(‘9& .&6@2
qz? ) o

M Normal ™ Maxima

Tabla 4, Precipitacion promedio, recuperado de

https://smn.conagua.gob.mx/tools/RESOURCES/Mensuales/mich/00016109.TXT, FRM, 2020.
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Entorne a la temperatura, 10s meses mas calurosos se presentan en os meses
de abril, mayo, junio y julio, y los dias mas frios se presentan em los meses de
enero, febrere, noviemnbre y diciembre. (Nacional, 2020)

Temperatura promedio

35
30
25
20
15
10
old all i I 1l
0
é‘éo @0@@ @7’00 & &4" $ v@?‘}o &(p@ oc“)v& 4&“\66 .c@@é ’
2 N A

W Minima ™ Media B Maxima
Tabla 5, Temperatura promedio, recuperado de
https://smn.conagua.qgob.mx/tools/RESOURCES/Normales5110/NORMAL16049.TXT, FRM, 2020.

Relacidn precipitacion y temperatura

Los meses con mayor
cantidad de lluvia se
presentan en los meses de
mayo, junio, julio, agosto,
septiembre, favoreciendo
a llevarse a cabo los
procesos de  destilacion
para la elaboracién de
mezcal debide a  la
cantidad de agua que se
reguieren para este

S— = proceso,

O O @ Tabla 6, Precipitacion y lluvia, recuperado de
N S ?93&’ & é$° PPN https://smn.conagua.qob.mx/tools/RESOURC

& o & ¢ ES/Normales5110/NORMAL16049.TXT, FRM,
0NN
e Temp. Normal === Precipitacion 2020.
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" Vientos dominantes
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Imagen 27, Rosa de fos vientos de fos vientes dominantes, recuperodo de meteablue, 2021,

De acuerdo a las caracteristicas fisiogrificas vy climatolégicas de Etdcuaro el
clima establecido en la comunidad es similar a la del municipio cercano de
Tacambaro, por lo que los vientos dominantes se tomaran respecto a este.

La direccion de los vientos dominantes en los meses de entre diciembre y abril
se reconocen como |os mas fuertes con direcciones hacia el norte y el sur, ¥
calmados en los meses de junio a octubre con direcciones entre el noreste y
suroeste. (Meteoblue, 2027)

39|Pagina

destileria el viejo alegre en etlcuaro, michoacan

= Asoleamiento

El asoleamiento establecido en la zona va determinado con |la temporada de
lluvias que se encuentra entre 1os meses de mayo a octubre, siendo estos los
meses con mayor probabilidad de estar nublado o parcialmente nublado, los
meses de noviembre a abril, al ser los meses donde las precipitaciones
disminuyen yfo escasean. los dias se representan mas despejados, favorables
para obtencién de energia solar a partir del asoleamiento, pero en temas de
produccidn, repercuten en la obtencién de agua para la elaboracion de la
bebida.

30 dias

25 dias

20 dias

15 dias

10 dias

5 dias I
Dmi--—-l .l-—-

Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic
Sol Parcialmente nublade @ Nublado Dias de precipitacidn

imogen 28, Grafico de aseleomients, recuperado de Meteobive, Tocdmbaro, 2021,

= Analisis de asoleamiento

Por medio del programa Revit Autodesk, se realiza un estudio solar mediante
el cual determinamos su asoleamiento en las 4 temporadas del afo. Se
obtienen datos de la direccidn del sol que ayudan a los criterios de disefio,
obteniendo los siguientes datos, agregando a ellos las conclusiones
climatologicas generales obtenidas de las graficas y tablas anteriores,
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= |nvierno La temporada de primavera presenta un asoleamiento mas elevado a
diferencia del asoleamiento en invierno, las condiciones climaticas presentan
una temperatura promedio entre los 21.05°¢c, una precipitacién media y un
asolamiento medio con baja nubosidad, pegando principalmente en la parte
norte del edificio.

i

7

!magen 29
La temporada invernal correspondiente entre los meses de

diciembre y marzo, trae consigo un asoleamiento predominate hacia el sur, con
una temperatura promedio entre los 15" y los 18°, una precipitacion baja y
asoleamiento alto, los indices de asoleamiento repercuten en la zona sur del
edificio.

Imagen 34

= Verano
* Primavera = La temporada de verano gue va de junio a septiembre, trae consigo la
precipitacidn mas importante del afo, al igual que el mayor porcentaje de

nubosidad, el asoleamiento se establece en su punto mas alto en especifico
golpeando en el punto
norte del edificio,
generando  temperaturas
promedio de 2047, el cual
favorece al inicio de Ia
produccion del mezcal.
= Otofio

La temporada de otofio
presenta un  asoleamiento

similar al asoleamiento de
primavera, la temperatura — -

pramedio es de 18.60°¢, la nubosidad y las  Imagen 31, Conjunto de imdgenes que muestran el
&g X : 2 = i asoleamiento dentro del terreno, recuperado y elaborado por
precipitaciones empiezan a disminuir. FRM, en Revit autodesk, 2020.
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3.4 Vegetacion y fauna

La vegetacidn y la fauna existente en torno al proyecto, es derivado de sus
condiciones  climdticas y  fisicardficas  anteriormente  mencionadas,
desarrcllande un ecosistema de tipe bosgue tropical en la comunidad, un
scosistama predilecto para al crecimiante de la flora y fauna, predominan la
vegetacidon. - ceiba, parota, tepeguaje, zapote y mango. Etucuarc al no
presentar una gran mancha de urbanizacion el ecosisterna forma gran parte
del paisaje dentro de la comunidad. Y es el caso del terreng, ya que se ubica en
cercania de tierras aun gjidales su vegetacion es basta, encontrando dentro del

terrenc especies analizadas de la mane de la app Plantsnap.

Imegen 32, Vegetocidn existente en el terrena, copturados por FRM, e identificadas por Plantsnep, 2020
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La fauna palpable en el terreno estd constituida principalmente por insectos
dipteros {moscas. mosquitos, tipulas, entre otros), debido en gran parte a la gran
densidad de vegetacidn existente y su cercania con el “rio poruas’, ademds, en
general en la comunidad la fauna se conforma por gate montés, comadreja,
zorrillo, tlacuache, zorro, ardilla, cacomixtle, armadillo, puma, torcaz, cerceta y
glilota, que de cierta manera puedan llegar a interactuar en el terreno debido
a la cercania gue se tiene con las areas naturales, {Inafed, 2020).

Imagen 33, Foune posible predeminante en el terreno, recuperade de founa, recuperade de naturmlista,
hittps./fcolombie.inaturafist. org/, 2020,

Conclusion

Los aspectos medio ambientales, determinan las condicionantes especificas
del prayecto, al plantearse diferentes objetivos de entre los cuales encontramos
el aprovechamiento de las energias renovables, los recursos naturales y de la
astructuracion comao tal, estos aspectos juegan un papel importante. ¥ por lo
cual se plangan de la siguiente manera. -

Buena orientacién para el aprovechamiento de la luz solar para la generacién
de energia para el funcionamiento del edificio, asi como para la iluminaciéon y
ventilacién natural de este, en la parte de la produccién de la bebida al igual
aprovechar el asoleamiento natural y el resguarde y recirculacion de agua para
los procesos fundamentales para la elaboracidon del mezcal, el agua
proveniente de la toma del manantial. se resguardara para poder llevar a cabho
la elaboracién de la bebida en diferentes épocas del afio.

Al tener un terrena con un ancho preferente hacia el sury norte permite colacar
diferentes volimenes, con la finalidad de evitar el mayor contacte de los rayos

solares hacia los espacios del edificio.
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Determinantes urbanos

Una riqueza en crecimiento, San Francisco Ettcuaro por
afos se ha mantenido como una comunidad de escasos
recursos, con los ultimos afos y el crecimiento y
fortalecimiento de la produccion de mezcal, la situacion ha
ido cambiando, generado mayores recursos para los
pobladores, y una mayor atencion de los inversionistas en el
poblado, y por ende la calidad y la cantidad de los servicios
que se ofrecen a la comunidad aumentan. En temas de
produccion desde sus comienzos lo recursos indispensables
son los que se encuentran en el entorno y en este caso es
rico. La infraestructura urbana que se establece alrededor
del predio las cuales constan de las caracteristicas basicas o
propias de wuna infraestructura rural como lo son
equipamiento, edificaciones, infraestructura urbana, imagen
urbana, vialidades y el planteamiento del terreno, puntos los
cuales se muestran en el presente capitulo, enfocandolo al

entorno del proyecto.




destileria el viejo alegre en etlcuaro, michoacan

4.1 Equipamiento urbano

Debido a las circunstancias econdmicas del sitio y el apoyo que ha tenido la
comunidad, se pudiera mencionar gue el equipamiento en el sitio es carente,
se cuenta con los equipamientos de educacidn basica preescolar, primaria y
secundaria, en temas de salud, el equipamiento consta de algunas farmacias y
peguenas clinicas, el equipamiento mas desarrollado es el establecido en torno
al mezcal, como destilerias, envasadoras, lugares de compra y consumo, de
forma regular e irregular, vinatas artesanales, entre otros.

Otro atractivo de la zona, son las aguas termales de Etlcuaro, donde se
acondiciond como parque acudtico o balneario para el uso de los propios

habitantes, asi como visitantes. Donde algunos de los equipamientos son
mostrados en las imagenes 34 y 35,

Vialidades

g—— )
e Escurrimientos naturales

Terreno

@ lglesiay plaza central
@ Destleria

(O  Envasado/recipientes
@

Educacion

/ Carretera a Villa
S Madero

Imagen 34, Equipamiento urbano de la comunidad, recuperado de Google Earth e inegi, 2020,
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3. Entrada a Etdcuaro

Imagen 35, Collage equipamiento urbano, capturado por FRM, 2020,
Etucuaro
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4.2 Infraestructura urbana

La infraestructura urbana se encuentra
conformada por la mayoria de los servicios
basicos como lo es agua potable, electricidad,
alumbrado publico, telefonia y vialidades. El
espaciamiento del terreno se encuentra
delimitado en las fronteras de la comunidad en
especifico, forma parte de un conjunto de
viviendas que dan entrada a la comunidad. Se @
tiene al igual una toma provisional para los
recursos potables para la elaboracion del
mezcal, lo cual es un servicio fundamental, al
igual de manera relevante al no contar con
drenaje, los desechos seran tratados antes de
salir hacia el rio cercano,

tmogen 36, Infraestructura dentre del terreno, efoborada por FRAL, 2020,

tmogen 37, Coflage infraestroctura urbane del terreno, copturada por FRA, 20240,

49 |Pagina 50| Pagina

¥ s 2




destileria el viejo alegre en etlcuaro, michoacan

4.3 Imagen urbana

La imagen urbana de la comunidad corresponde a una localidad rural con un
enfoque a la contemporaneidad de las localidades cercanas, conservando
rasgos de su tradicionalidad.

El contexte urbano gue rodea al terreno esta constituido por edificaciones a
base de mamposteria predilecta de la zona como, tabique, piedra ¥y en algunos
casos adobe, tarmbién se tienen algunas viviendas en condiciones precarias, la
estructuracion de la cubierta las viviendas aledanas se pueden ohjetar por la
utilizacién de cubiertas a base de losas de concreto armado o en otros casos la
utilizacién de lamina de acero 0 de asbesto, la mayoria de las edificaciones
cuenta con algun tipo de recubrimiento en los murcs, como mortero, adobe. o
simplemente pintura o el ladrille aparente.

4.4 Vialidades principales
Las vialidades principales establecidas en la cormunidad corresponden a los
accesos y salidas hacia otras localidades, al observar la traza de Etdcuaro y
coma la poblacién se traslada a través de ella, se pudo connotar en dos
vialidades que conforman la columna vertebral de la localidad. La primera es
la vialidad de José Maria Morelos (vialidad naranja) la cual conecta a Villa
Madero con Etlcuaro y a Etlcuaro con la comunidad de Santas Marias,
atravesando de lado a lado Etlcuaro, la cual cuenta con los servicios de
electricidad, agua potable, comunicaciones, v en algunos con pavimento
asfaltico o hidraulico y drenaje del cual carece en ciertos tramos, (vialidad
trazada en nharanja). La otra  vialidad
fundamental es la conformada entre las
calles Francisco Villa, Melchor Ocampo vy
Hermenegildo Galeana. estableciendo un
circuito que rodea el centro de la poblacion.
{vialidad trazada en azul) en la imagen 38.
En relacidn a los accesos directos al predio,
se tomara como el acceso principal por la
calle José Maria Morelos (vialidad color

naranja) y el acceso al drea de produccian :’:;i":rii:zfz”dﬁe”
por la brecha de acceso a las tierras gjidales  recuperado de Google

o : Maps e inegl, efaboradn
(vialidad color amarillo). por FRM, 2020,
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1. Calle Melchor Ocampo contra

esguina Hermenegildo

Galeana

o

2. Calle Jose Maria Morelos

4. Calle Hermenegildo Galeana
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4.5 Andlisis grafico y fotografico del terreno . Vistas desde |a calle José Maria Morelos.

El terreno donde se llevara a cabo la propuesta, se encuentra en la entrada a la
cormunidad, ubicado al sur de esta exactarmente en la calle José Maria Morelos
S/N como se aprecia en el croquis de la imagen 40.

Vistas desde el interior
de las tierras gjidales.

x\%

Imagen 40, Represenmcién.forogé'rd'ﬂca del terrenao, capturado por FRM, 2020,
] 3 ~,
= Percepcion visual Un analisis fotografico desde los distintos puntos del
terreno, determinando el estado actual y [a posible vista que se pueda
generar con el establecimiento del proyecto en campo.

= . . 33 Imagen 41, Corjunia fategrafios del terreno, caplurado par FRM, 2020,
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De acuerdo al analisis interno y contextual del predio, nos encontramos en un
contexto casi rural, hablado de que, al oriente del predio las tierras ejidales para
la produccidn y algunas tierras ocupadas para casa habitacidon nos presentan
una vista "verde” hacia lo que es el oriente de la comunidad, siendo casi
inexistente la contaminacion visual y auditiva.

Siendo el caso contrario, al poniente, norte y sur del terrenc, ya que
encontramos viviendas tipo casa habitacion, negocios, equipamiento urbano
que de entre ellos resalta la vialidad principal de José Maria Morelos, los postes
de telefonia, postes de electricidad, por ende, resulta el poniente el lado mas
afectado por la contaminacion visual y posiblemente auditiva en casos
extremos.

Acceso a llerra efidal

Minima contaminacion

Maxima contaminacion

Debido a la ubicacion del terreno y su posicionamiento esquinado en la cuadra,
se tienen 3 frentes en el terreno de los cuales dos presentan buenas
condiciones visuales y uno en especifico da hacia la orientacion sur, el cual
cuenta con la limitante de colindancia.

Las propiedades del terreno, connotan principalmente con lo accidentado de
este, teniendo un aproximado de 19% de pendiente en algunas zonas, debido
a que es un terreno irregular por las acciones de extraccion de Cal dentro de

ellos, sucesos lo cuales determinaron en su mayoria la orografia del terreno.
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Debido a gue el lado mas transitado es el de (3 zona poniente, el acceso a las
instalaciones para el publico en general se establece en esta zona, dejando
astablecido al lado oriente el acceso a las instalaciones privadas, es decir al rea
de produccion. Aprovechando la vialidad principal y la vialidad secundaria
respectivamente a lo mencionado anteriormente.

Los servicios por igual se entablan en la zona oriente del terreno (drea rojal
tomando la mayoria de estos por esta zona, como son la alimentacion eléctrica,
hidraulica y telefdnica, a excepcion de |a salida de drenaje del cual el terrenc
no cuenta, esta se prevé en la zona Nor-Oriente para expulsar los desechos al
igual por esa zoha.

Conclusiones

Las vialidades son un factor importante en
la determinacion del proyecto existiendo
dos que se plantean como los posibles
accesos, el primero de ellos es el que
podemos observar en las ilustraciones
superiores 1 y 2, el cual es una vialidad
pavimentada por donde se plantea sea el
ingrese al rea de consumo v por otro lado
tenemos una vialidad a base de terraceria
por la cual se plantea el ingreso a la
destileria en la parte baja del terreno. De
acuerdo a la infraestructura se cuenta con

imagen 42, Andfisis del terrena, elaberado por FRM. todos los servicios excepto el alcantarillado,

que por ende se plantea la utilizacion de un
biodigestor para el tratamiento y exclusidon de las aguas tratadas hacia el rio
cercano.
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Determinantes arquitectonicas

La produccion de mezcal es una industria en crecimiento
en el estado y en el pais, que cada vez mas se posiciona
como una bebida de popularidad y gran tradicionalidad.
Los espacios arquitectonicos trabajados para la
elaboracion de esta bebida son escasos, a diferencia de
otras bebidas alcohdlicas elaboradas en el pais como el
tequila y algunos rones y wiski, los cuentan con mayor
inversion e infraestructura de forma ya industrial. En
algunos casos de la produccion de mezcal esta sigue de
manera tradicional protegiendo la denominacion de
origen arraigada, aunque algunos procesos han
evolucionado en sus herramientas y espaciamientos
tradicionales, analizando los posibles casos analogos, los
procesos gue se llevan a cabo dentro de las instalaciones
y los actuantes que participan en estos procesos.
Desarrollando asi un analisis de espaciamiento que de
acuerdo al fin del edificio se plantean diferentes zonas o

areas de transito dentro de este.
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5.1 Casos analogos

El tema de la destilacidn mezcalera aun ho llega a ser un aspecto abundante
para la arguitectura, provocando escasos desarrollos para la produccidn de la
bebida, siendo aun un tema amplio a atacar, se rescataron casos analogos
internacionales y nacionales del tema de la produccidn de bebidas alcohdlicas,

01 Centro de visitantes dest

Wild Turkey Bourbo

= Ubicacion:
Lawrenceburg, Estados Unidos
Disefio:
De Leon & Primmer Architecture Workshop,
Area: 850 m2
Afio: 2013
Situado en un acantilado con vistas al rio
Kentucky, el Centro de Visitantes es el
componente mas reciente de las Ultimas

= T et

. N ——————
adiciones y amp! jaciones del Comp|ejo de |a {magen 43, Fachada Centro de visitantes, recuperado de

ok . ArchOefy.
destileria Wild Turkey Bourbon, una de las

siete destilerias originales de la Kentucky Bourbon Trail. Las instalaciones
albergan exhibicicnes interactivas, una tienda de regales, salas de eventos, una
sala de catas y oficinas administrativas.
En concierto con un importante

programa de cambio de marca, el

proyecto cuenta con una légica de

disefio que es a la vez familiar y

nueva, combinando tradicion e

innovacion a través de un entorno

inmersivo de contrastes y dualidades,

La utilizacién de un granero silueta

sencilla (una interpretaciéon de los

almacenes de tabaco de Kentucky

comunes a la zona) el edificio

presenta un  marcader claro vy

reconocible a la escala del paisaje.

tmagen 44, Interior Centro de wisitantes, recuperodo de;
ArchDaity.
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: _BE T
Alternando zonas con celosia, luz filtrada y opaca se desdibujan los limites entre
intetior [ exterior y sélide / vacio. Por la noche, se transforma en una delicada v
brillante linterna, de filigrana encaramada sobre el rio.

4 Interiormente, el edificio se
1 organiza a lo largo de una
T - ) ©
i el 3 !
aty - -m———_:--“-"-‘_"?‘-‘-". =

rampa que recorre los dos
niveles culminando en una
1+ sala de degustacién elevada

con  vistas hacia al  rio

- l
— T Kentucky.
¥ En un guifio a los puentes
’ \ gue atraviesan el rio cercano,

una estructura de caballetes de
madera, proparciona la columna
vertebral desde la cual se

aif
mt

organizan los diversos elementos
programaticos. Al

B

4 s s

1A

\

Imagen 46, Entobiomientos arquitecionicos de la Centro de visitontes

destiterio Wild Turkev Bourbon. recuoerodo de ArchDoy.
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= Ubicacion:

Tlacolula de Matamoros, Caxaca,
México

Disefio: Rootstudio

Area: 3500 m2

Afo: 2017

Su  contexto esta fundado
principalmente en hectareas de
cultivo de agave que forman parte
del paisaje del propio edificio. La
infraestructura con la que es
dotada es casi nula debido a su
emplazamiento en las areas de
cultivo.

= Andlisis arquitecténico

La solucion a este proyecto esta
planteada en una edificacion
construida a base de materiales de
la zona como piedra, madera,
bamby y terracota teniendo una
armohia donde se encuentra, ¥y ne
solo los materiales, los procesos de
elaboracién y construccién son
provenientes de la regidn. a
diferencia del caso anterior, este

imogen 47, Dastilerio Jos amantes, recuperade de orquine 2020,

Imagen 48, Fecheda destileria Jos amamantes, recuperado de arquine,

caso no solo cumple con el objetive de la elaboracién de mezcal de manera
tradicional, agrega su funcionalidad aspectos para la exhibicidn y degustacion
de |a bebida, plantedandose a un publico en general. Ademas, lo importante de
este caso es los criterios de sustentabilidad que se emplean en la edificacién
implicando un ahorro en los consurnos energéticos,

El emplazamiento de la edificacion esta constituido en 2 niveles y uno
subterranes, el primer nivel se enfoca a las distintas dreas de produccién de
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manera lineal de la bebida teniendo en
algunas areas una doble altura gue ayuda
a las condiciones climaticas dentro del
edificio, el segundo nivel en algunas areas
estad constituido por terrazas y lugares
para el consumo de la bebida, el nivel

subterranec conforma el drea de reposo

de la bebida, en una peculiar cava.
(Arquine, 2020)

fmagen 49, Area de produccion, terrazas v cava destileria
Ios amontes, recoperodo de arguine.

-Area de degustac
administracion.

y areas para la

eccion de agua

tratamiento.

Imogen 50, Planta arguitectonico, recuperode de orguine, 2020,
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Module azul oscuro

Establece el area de exhibicidn y una sala de juntas en la planta alta y en la
planta baja se tiene una cava y rea de embotellado. Esta construido de igual
forma, pero a diferencia, este madulo cuenta con dos niveles, una cimentacion
a de zapata corrida, columnas y una cubierta a base de lamina de acero con
estructura metdlica.

= Ukicacion:
San  Francisco  EtUcuaro, Maderg,
Michoacan, México.

Seleccionada debido a que se
considera como el espacio mas
importante y completa de su rubro
dentro de la comunidad. La destileria
se ubica en los limites de la
comunidad de Etdcuaro, cercana a
donde se llevard a cabo el proyecto
planteade. Se establece en una
vialidad que carece de pavimentacion
y servicios de drenaje, pero si cuenta
con los de energia eléctrica v agua

) L . _ tragen 53, Area de exhibicidn, cova y envasedo, copturado por FRM, 2020,
potable. imagen 51, Macro y micro localizacidn destilerio el Etucugreito,
recuperade de Google Maps, 2020,

= Analisis arquitecténico Médule azul claro
La estructuracion de la destileria estd planteada en 3 médulos que estan correspende al drea de produccidn de |a bebida teniendo en conjunte éreas al
conectados por medio de una plaza central, los 3 médulos llevan funciones descubierto y otras simplemente cubiertas, la estructuracién estd a construida
diferentes y cuentan con caracteristicas distintas, a base de estructura metdlica y cubierta de lamina de aceroc en las areas
Mdédulo naranja importantes. Agrega una funcion de circulacion entre los distintos madulos.

Area de comercializacién y consurmo de mezcal, conformado por Unicamente
un nivel a base de tabigue y estructura a base de castillos ¥ cubierta de losa
maciza, la cimentacion esta realiza a base de cimentacion de piedra braza.

magen 54, Area de horneado y destilocion, capturado por FRM, 2020,

Imagen 52, Area de comerciatizacidn ¥ consuma, copturada por FRM, 2020-
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* Programa arquitectonico

-Tienda mezcalera

-Area de consumo y

estancia
-Area de administracion
-Almacén de utilerias

-Banos

-Area de Raje, horneado
-Area de trituracion.
fermentado y
destilacion

-Laboratorio

-Patio de maniobras

Imaegen 57, Area de harneado y patio de maniobras, capturodo por FRM,

2020,

¥
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Destileria Wild Turkey

Destileria “Los Amantes™

Destileria “El

Bourbon EtlGcuareno™
AUTCR De Leen & Primmer Reotstudio S/A
o Architecture Workshop
ANO 2013 2017 2005
UBICACION Lawrenceburg, Estados Tlacolula de Matamoros, Etucuare, Madero,
Unidos. Oaxaca, Michoacan.
SUPERFICIE 850 m2. 350000 m2. 38338 m2
PROGRAMA Recepcitn, exhibidor, Recepcitn, sanitarics, drea Tienda. area de consumao,
ARQUITECTON Tienda de regalos, sala de horneado, moling, bafios, administracion,
1CO multiusos, almacén, fermentacidn. destilacidn, alrmacén de insumos, sala
sanitarios pdblicos. sanitarios  mezclado y reposado de la de exhibicidn, sala de
empleados. almacén planta bebida. envasado, alancen juntas, area de raje y
alta. oficing administrativa, de insumos. cava, drea de horneado. ares de
sala de juntas, estacidn de tratamiento de agua, drea de  fermentado, area de
cafeteria, cuarto de pruebas  degustacidn y exhibicidn del  destilado, mezclado.
o cata, mezcal, area administrativay  laboratorio. envasado, cava
de control, laboratorio, vy cuatro de manickras,
MATERIALES Maderas, concreto en |os Materiales y procescs Materiales de la zona,
CONSTRUCTIV  acabados interiores con constructivos predominantes  muros de tabigue, castillos

Qs

vistas al exterior en acero y
vidrio, los plafones por su
parte de entrepiso losa mixta
acero y madera y cubierta de
madera. Celosias en la
mayoria de las vistas,

de la zona, muros de piedra
de espesor de 70 cm. techo
a clos aguas de hambi,
madera, utilizacidn de
elementas contemporaneos
en la produccion, cava
subterrdnea con cubierta de
vigueta v bovedilla de
tabique,

¥y columnas de concreto
armadao, cubiertas de
concreto armado y lamina
de acero, pisos de concreta,
loseta v adoguin. ¥
recubrimiento a base de
MOTtero y yeso,

VENTAJAS/DES Diferente objetivo de la

VENTAIJAS

astructuracion del edificio,

Edificacion enfocada a ambos
aspectos CoNsUMo y

unicamente de administracidon elaboracién de mezcal,

¥ consumao de la marca,

diferentes niveles, elaboracién

espacios noe en gran escala con artesanal de los elementos

la satisfaccidn de las
necesidades.

Constructivos.

Fresenta las instalaciones
necesarias para la obtencion
de un producto de calidad v
certificado. pero no estd muy
planeado.
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5.2 Perfil de los usuarios

Debido al enfoque que se tiene del proyecto, los usuarios principales son los
que participan en la elaboracion de esta bebida, la administracion de la marca,
estableciéndose como los usuarios permanentes, por otro lado, encontramos
los usuarios encargados de la comercializacion y venta de la bebida que vienen
siendo establecidos como usuarios semi permanentes y por ultimo pero ho
menos importante, los usuarios temporales los cuales estan estructurados por
los visitantes a |as instalaciones, de acuerdo a esto se presenta el organigrama
establecido dentro del proyecto enfocado en los usuarios permanentes y semi

permanentes,

Birector Ganer|
Duedio de In mama

oY

Imagen 59, Orgonigramo posible dentro de o destiferia, recuperado por el edministrader de o marcg, eleborado por FRA, 2020,
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Usuario Actividad Necesidad Espacio

Director Llegar. checar funcicnamisnto del Cajon de estacionamiente, pase  -Estacicnamiento

general establecimiento, entrar a su oficing, a todas |as areas, escritorio, silla -oficina
administrar documentes, llarmar, sala de descanso. archiverg, -red de control
<ontratar, realizar sus necasidades, computadora. impresora, ty, we,  -sanitaric
administrar alianzas y estado lavamanos. -comedaor
financiero de la marca, descansar,

COrmer,

Maestro Llegar. revisar procasos de Pizarra de anctacion y avances, Cuarto de control,

mezcalero 2laboracion. |levar control del ascritorio silla archivero, oficing. archiverc,
process. guiar a los trabajadores, computadora, sanitarios, sala de  sanitarios. comedor
Comer, enviar reportes, realizar sus descanso, teléfono. we,
necesicdades, ayudar a la elaboracidn.  lavamanos.

Envasadores Llegar. elaborar en el envasado del Carril de envasado, bodega de Area de envasado,
espacio, reportar avance, realizar sus  insumos, utensilios de limpieza,  sanitarios, drea de
necesidades. comer, recoger el wt. lavarmanos. limpieza, comedar
destilado.

Destiladores Llegar. trasportar el fermeantado, Carril de barricas, palas. bodega Area de destilado,
realizar destilacion. revisar y reportar  de insumos. control de avances  control de maqguinas,
avances, tiempos, realizar sus ¥ tiempos, sanitarios. cormedor,
necesidades, comer, area de cantrol,

Ayudantes Llegar. trasportar insurmos, realizar ‘W, lavamanos, hacha, carretilla.  Area de produccion.
apoyoes en ciertas areas, utilizacion pala, desfibrador, sanitarios, bodega de
de herramientas, desfibrade, carga herramientas,
da pifas, realizar sus necesidades

Laboratorista  Llegar. revisar pruebas, analizar Probetas ¥ utensilios quirmicos, Laboraterio con
pruebas, alrmacenar. escribir, dary computadora, anaquel, almacén de pruebas.
enviar datos, revisar el proceso hacer  escritorio, we, lavamanaos. anaquel de
sus necesidades, comer, utensilios,

Jefe de bares, Llegar. preparar drea de trabajo, Barra, anaquel de insumos, caja,  Barra, coclna,

camareros, revisar insurmos, atander a (os computadora, tarja, estufa, sanitarios.,

COCINeros visitartes, hacer sus necesidades, reftlgeradar, encimeras,
comaer. almacen, area de limpieza, wc,

lavarnanos.

Encargados Llegar. cambiarse. revisar estado del  Anagueles, taller de Taller de

de edifico, arreglar imperfecciones, herramientas, sanitarios. mantenimientao,

mantenimient hacer sus necesidades, guardar comunicaciones, we, lsvamanos,  sanitarios.

o herrarnigntas.

Visitantes Llegar. consumir © comprar, Masas, sillas, bancos, salas, vasos,  Area comun, terraza,

degustar, recorrer la destileria,
<omer, hacer sus necesidades,
descansar.

platos, utensilios. w,
mingiterios, lavamanos

sanitarios.
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5.3 Andlisis programatico

Se establecen los siguientes espacios de acuerdo a los usuarios permanentes,
semipermanentes y temporales establecidos en el proyecto, de forma que de
cierta manera se mantienen separadas, pero establecidas en un mismo
conjunte derivado de las condicionantes fisiograficas, los espacios son los

siguientes.

Categoria Local No. de Area
personas m2
Area Oficina director general 1 B.46
administrativa
Area de Horneado 5 4139
produccién Fermentacidn 2+1 ayudante  25.14
Destilacidn 2+1 ayudante  17.08
Envasado 2+ 1 ayudante 2043
Cava 2+ 1 ayudante 1686
Bodega de pifias 0 1256
Oficina de control 2 492
Barios vestidores 10 1025
Laboratorio 1 5.49
Area de consumo  Cocina I+layudante 3amn
Visitantes Barra bar 23
Sanitarios 5 755
Acceso-vestibulo 1532
Area de mesas terraza 38 5503
Estacionamiento i 48.56

Los espacios establecidos dentro del proyecto se encuentran determinados por
los lineamentos de la NORMA Oficial Mexicana NCM-251-5S5A1-2009,
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

5.1 Instalaciones y areas

5.1.1 Los establecimientos deben contar con instalaciones que eviten la
contaminacion de las rmaterias primas, alimentos, bebidas ¢ suplementos
alimenticios.

5.1.2. Los pisos, paredes y techos del drea de produccion o elaboracidn deben
ser de facil limpieza, sin grietas o roturas,

513 Las puertas y ventanas de las areas de produccién o elaboracidn deben
estar provistas de protecciones para evitar la entrada de lluvia, fauna nociva ©
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plagas, excepto puertas y ventanas gue se encuentran en el area de atencisn
al clignte.

5.1.4 Debe evitarse que las tuberias, conductos, rieles, vigas, cables, etc., pasen
por encima de tanques y dreas de produccian o elaboracion donde el producto
sin envasar esté expuesto. En donde existan, deben mantenerse en buenas
condiciones de mantenimiento y limpios.

5.3 Servicios

5.3.1 Debe disponerse de agua potable, asl como de instalaciones apropiadas
para su almacenamiento y distribucion.

532 Las cisternas o tinacos para almacenamiento de agua deben estar
protegidos contra la contaminacion, corrosidn y permanecer tapados. 50lo se
podran abrir para su mantenimiento, limpieza o desinfeccidn y verificacién
siempre y cuando ho exista riesgo de contaminar el agua.

5.3.3 Las paredes internas de las cisternas o tinacos deben ser lisas, En caso de
contar con respiraders, éste debe tener un filtro o trampas o cualquier otro
mecanismo gque impida la contaminacidn del agua.

534 El agua no potable que se utilice para la produccion de vapor,
refrigeracion, sistermna contra incendios y otros propdsitos similares que no estén
en contacto directo con la materia prima, alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios, debe transportarse por tuberias completamente separadas e
identificadas, sin que haya ninguna conexidn transversal ni sifonado de
retroceso con las tuberias gue conducen el agua potable.

53.5 Para evitar plagas provenientes del drenaje, éste debe estar provisto de
trampas contra olores, v coladeras o canaletas con rejillas, las cuales deben
mantenerse libres de basura, sin estancamientos y en buen estado. Cuando los
drenajes no permitan el uso de estos dispositivas. se deberan establecer otras
medidas que cumplan con la misma finalidad.

536 Los establecimientos deben disponer de un sistema de evacuacion de
efluentes o aguas residuales, el cual debe estar libre de reflujos, fugas, residuos,
desechos y fauna nociva.

53.7 Cuando se requiera, los drenajes deben estar provistos de trampas de
grasa.

538 Los barfos deben contar con separaciones fisicas completas, no tener
comunicacidn directa ni ventilacidn hacia el area de produccién o elaboracidn
y contar como minime con o siguiente:
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a) Agua potable, retrete, lavabo que podra ser de accionamiento manual, jabdn
0 detergente, papel higiénico y toallas desechables o secador de aire de
acciohamiento automatice. El agua para el retrete podrd ser no potable.

b) Depdsitos para basura con bolsa y tapadera oscilante o accionada por pedal.
¢} Rétulos o ilustraciones en donde se promueva |a higiene personal, haciendo
hincapié en &l lavado de manos después del uso de los sanitarios.

5.3.9 La ventilacidn debe evitar el calor y condensacion de vapor excesivos, asi
como la acumulacién de hume y polvo 5.7 Control del envasado

5.7.1 Los envases y recipientes gue entren en contacto directo con la materia
prima, alimento, bebida o suplementc alimenticic, se deben almacenar
protegidos de polvo. lluvia, fauna nociva y materia extrafia.

6. Fabricas de alimentos, bebidas o suplernentos alimenticios Las fabricas de
alimentos. bebidas o suplementos alimenticios ademas de cumplir con lo
establecido en el capitule 5. deben cumplir con este capitule:

6.1 Instalaciones y areas

6.1.1 Deberad disponerse de areas especificas para el almacenamientc de
materias primas, producto en elaboracién. producto terminado, en cuarentena,
devoluciones, productos rechazades o caduces.

6.1.2 Se debe contar con un area especifica para el depdsito temporal de los
residuos delimitada y separada del drea de produccion.

6.1.3 Los pisos, paredes y techos de las areas de produccidn deben ser lisos,
lavables y sin grietas o roturas. Los pisos deben tener declive suficiente hacia las
coladeras para evitar encharcamientos,

6.3 Servicios

6.3.1 Las tarjas para lavado de utensilios que tengan contacto directo con
alimentos, materias primas, producte en produccion, bebidas o suplementos
alimenticios deben ser de uso exclusivo para este propdsito.

6.3.2 Los articulos empleados para la limpieza deben lavarse en un lugar
exclusivo para este fin.

6.33 Se debe contar con estaciones de lavado o de desinfeccidn para el
personal, accesibles al area de produccion.

6.3.4 Las estaciones de desinfeccion podrdn tener instalacidn de agua.

6.3.5 Las estaciones de lavado podran ser de accionamiento manual y deben
estar equipadas con agua, jabdn o detergente y desinfectante, toallas
desechables o dispositive de secado por aire caliente yfo depdsito para toallas
con tapa oscilante o con accidn de pedal.

71|Pagina

destileria el viejo alegre en etlcuaro, michoacan

5.4 Patrones de disefio

Los patrones de disefo presentan una solucidn a un espacio reguerido para un
determinade proyecto, el cual trata de cumplir las necesidades inferidas por el
usuario. En el caso de la industria mezcalera, al ser un tema reciente para el
disefio arquitecténico son escasos e inexistentes que de manera positiva
influyen en el estudio directo de las necesidades, acciones y costumbres que se
llevan a cabo en los establecimientos mezcaleros en el estado.

Haciendo inferencia en especifico hacia el drea de produccidn de la bebida, el
cual conlleva diferentes estaciones que seradn tratadas a continuacion.

Area de carga y Horneado. -
Area al exterior, con techo retractil,
primer contacto con la destileria.
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Bodega de
pifas y
envasado

Area de
produccién
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5.4 Andlisis diagramético

El rubro con mayor importancia dentro del proyecto se enfoca en el drea de
produccidn, siendo esta la que marca el proyecto, conllevade a las distintas
ctapas que se establecen en |a elaboracion de mezcal desde su llegada aun en
pifias hasta su salida lista para comercializarlo, el conjunto de es estos procesos

se plantean de forma de un circuito continuo,

5

DESCARGA

3-5tncada 0o
15 dias
100 pifias de 50
kg pramedia

FERMENTA-
CION
-Ga |0 dias

-10 Barricas | 100 Its
-100 litros de mezcal

Bascula, area de
cargay descarga

DESTILACION

-3 Alambiques de
produccidn de aprox.
33 litros.
-Flujo continuo

Bodega de pifias

Bodega de |efia

450250 promedia
Wolumen de pifias 121 m3.
Aproximadamente |tnde lefia
de encino por horneada

HORNO

~Trunco cAnico o Mamposte-
ria elevada.

-2a 3 dias de cohesidn
-Capacidad 5 tn

-2 horneadas por viaje

o]e
v

ENVASADO -
MEZCLADO

-Emasado 450 litros
hara
-Almacenamiento
1000 Its mezcal
-588 envases y 555
botellas llenas.

=5

HEBERADO
HACHADO

Hebradora eléctri-
ray hacha de
mano

(@

CAVA

- 54 barricas de 100
Its

Imogen 60, Procesos de elnborgcion de mercgl, adaptado de ArchOaily destiienio los
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El desarrallo y espaciamiento estd conformado por las diferentes actividades
que se pretenden del proyecto. actividades que se establecen en las areas de
produccion de mezecal (desde su elaboracion hasta su administracion) y Ia
comercializacion de la bebida, dando un énfasis a la produccion de mezcal, la
cual se plantea como un proceso continuo de manera de un circuite lineal
ininterrumpido creando una sola drea para este proceso.

Las actividades planteadas al interior del edificio estan conformadas por areas

publicas. semiprivadas y privadas las cuales explicamos a continuacion.

area de
manejando

Publicas.
consumo

Comprende el
principalmente
espacios enfocades a
clientes
Semiprivada. - Un aspecto importante de

los visitantes y

Vestibulo

A

la destileria, es dar a conocer el proceso de
elaboracidn de esta bebida, por 1o gue el
area enfocada a la produccidon de mezcal
se mantiene en acceso a los visitantes de
manera guiada.

Oficina Director
General

Sanitarios
empleados

Privada. - Esta area comprende ambos
enfogques del proyecto, principalmente los
espacios de administracién, de control en
¢l drea de produccion y de servicios en el
area de consumao.
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Conclusiones

El lltimo factor, pero no menos importante son |as actividades de las personas
que llevaran a cabo dentro de las instalaciones, al contrario, este aspecto es el
mas importante de todos, enfocando los espacios establecidos a los habitantes
que se establecerdn en el espacio, desde sus costurnbres y hasta su tiermnpo es
necesario comprenderlo para crear un espacio agradable y confortante,

(Privada) (Semiprivada) (PubHca)

Horneado Acceso

Oficina de
control

Fermentacion

Sanitarios

Destilacion

Area de

consumo

interior
Barra 3

) Area de
Cocina/Alacena) !

consumo

exterior

(terraza)

Acceso

Debido a la temporalidad de la produccion y las dreas de consumos, los
espacios determinados por el comedor se prevén de uso simultanso entre
semana vy fines de sermanas, concretando los dias entre semana para los
trabajadores y los fines para los visitantes,

76 |Pagina




destileria el viejo alegre en etlcuaro, michoacan destileria el viejo alegre en etlcuaro, michoacan

5.5 Zonificacién

 ZONIFICACION PLANTABAJA

CAVA
HORNEADO . BARNOS-VESTIDORES.

BODEGA PINAS . DESTILACION

HEBRADO - LABORATORIO "-.
FERMENTACION - ENVASADO-MEZCLADO ; i

T A
CONTROL AREA DE CARGA Y DESCARGA Theee

ZONIFICACION PLAN;i;A"ALI_@

B TerRaza

[ Bar

I cooma

. OFICINA ADMINISTRACION
W s:nmaios

ACCESO ¥ CIRCULACION A P.B, #
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Interfase proyectiva

Como se ha ido manejando, la produccién de mezcal en el pais

adn &8 encuentra en ur orec mealo

aligaa oue en e

notable, las vinatas en el estado se han establecido desde anos

atras con cond ciones Lrad cionag es

o punto de cada regisn, las

condic ones aclualas d & rmercads se mrantisnsn en algunos
casos de manera muy precaria, de acuerdo al enfoque del
arcmnedor y el punta de vista propio a manera de procusaisn
ezl oe cambiar 2l proyecto ousca relornar esta

Leaelicianal dad v mgjorar a de maners leonologics y luna cnal

e s aspeslos gue se pu

Fa esle capiule se hace ur orincsr acercarrienls a la

eslrucluracicn  maledalizaciar y plarisamienlo del proyeclo

asi como sus posibles tecnologias aplicadas a este.
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6.1 Argumeantacion de proyecto y
estrategias de disefio 6.2 Proceso de disefio
La estructuracion de un edificio que da
entrada a la comunidad, percibiendo el
cambio de la esencia percibida de las huertas
y bosgues hacia la construccién tradicional
que se establecen las viviendas, vialidades y
edificaciones de la localidad, sin duda, lo
percibidle en el contexto corresponde a la
vegetacion, la orografia y el tabigue, son las
particulares que se mantendran y enfocaran
dentro del proyecto.

Una materializacion y enfoque a |la
tradicionalidad combinada con la
contemporaneidad actual de la arquitectura
mexicana, hace referencia al objetivo de la
esencia de la propia destileria, una
continuidad a la tradicionalidad ya existente
del mezcal michoacano y el camino a la
formalidad de las nuevas producciones
nacionales.

En concreto, los materiales a utilizar se plantean en la utilizacion de ladrillo,
pledra, madera, concreto vy acero.

el planteamiento serd una tarea dificil.

- drea de consuma

. area de produccion

tragen 61, La cercania de o edificocidn @ o vegeracion, - ¥ 2 waadminiscrati
copturads por FRAM, 2020,

Imagen 63, Procedo de disefio, eloborade por F. Romirez. 2023,

Imagen 62, Comjunto de texturas plonteadas af provecte, recuperado de la biblioteco interna,

administracion de la marca

i Ve
// 4:_‘_‘_ -’-'lyﬂde produccian

Al tener el primer contacto con el predio, se constatd en que la problematica
seria culminante del proyecto, debido a sus dimensioneas y su pendiente interior

La idea principal se encantraba
desarrollada en una sola planta
un  Unico  volumen  que
albergara  todas las  dreas
necesarias del proyecto,
estableciendo sus debidas
separaciones entre el drea de
consumo y administracién con
el drea de produccién,

Basandonos en la idea
principal y retomando las
cualidades propias del terreno,
la primera idea no era muy

. apta para la adecuacion del
 terreno, por €lio, la idea de
< disefic  del proyecto  fue

aprovechar los  desniveles
pronunciados del terreno para
adaptar de manera separada

- las  diferentes areas del

proyecto, conservando asi en la
planta baja el drea completa
para la elaboracion del mezcal
¥ sU conservacion, asi como en
la planta alta las areas en

especifico para el consumo de bebidas v alimentos ¥ también para la

Dentro de la planta baja se continlda jugando con los desniveles en forma de
plataforma, de manera que no solamente se prevé una disminucidn de costos
en la construccion, sino gue también se pretende un establecimiento mas

ergondmico para los trabajadores.
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6.3 Disefo contextual

Basado en la estructuracion natural del agave, obtenemos de su compaosicion
dos partes generales importantes de este, lo que es Escape floral y la receta, los
cuales, forman parte del juego geométrico del edificio estableciendo dos
volurnenes de diferentes dimensiones casi entrelazados entre si. Albergando
actividades similares,

Imagen 64, Conceptualizacion del proyecto. elaborado por FRM, 2020.

Dea la pureza de la bebida tradicional del mezcal ha llevade consigo unas
propiedades Unicas y las materializaciones aplicadas al edificio buscaran
transmitir su propia pureza demostrando su verdadero acabado.

El enfogue que se prevé del proyecto se encuentra inspirade en los nuevos
referentes de la arguitectura mexicana, en especifico de la arquitectura
contemporanea que emplea las nuevas implementaciones de la modernidad,
pero conservando en gran parte la tradicionalidad con la que México cuenta.

T

tragen 65, Arguitecturn cortemporanes mexicang,
recuperadao de Instagram Rootstudio.
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6.4 Criterios espacio-ambigntales

De acuerdo la estructuracion del edificio, el entablamento planteado se basa
en la adaptacion del edificioc con el terreno existente, madificandolo
medianamente, buscando alternar un edificio que conserve materializaciones
aparentes junto la apariencia del munde del cultive de agave.

Los madulos dentro del proyecto se presentan de manera continua en el lado
sur del terreno.

Berauan e wrisl

Imegen 68, Terrena modificode. elaberado per F. Ramirez

6.5 Principios constructivos

El desarrollo estructural del proyecto estd basado en estructuras de concreto
armadao y también la utilizacién de muros portantes de tabique, |as cubiertas y
entrepisos estan basadas en losas aligeradas y cubiertas mixtas de viguerias de
acero con madera, los cimientos por su parte astan canformados por muros de
contencidn y zapatas corridas para los muros portantes.
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Imagen 67, Antes y después, F. Ramirez.

Proyecto

Urn nuevo usa de un espacio es prirmordial para e avance
de la sociedad, el entablarmento de este proyecto mzarca
una padla para el mismoe comercie dentie de la marca y &
grandes rasgos de la comunidad en donde se rezliza, se
prasentan los distintos plancs para 8 pussta 5 punto del
proyecto, desde el acercamiento al terreno hasta los
meb lizrios necesarios gue se establecerdn dentre del

proyecto,
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7.1 Terreno

La configuracién del terreno se encuentra de manera de bordes irregulares al
igual que sus niveles en su interior, dichos desniveles van principalmente del
Suroeste al Noreste, afectando a la profundidad del terreno en vista desde la
vialidad cercana (Calle José Maria Morelos}.

El terreno presenta una configuracién edafologica de tipo Vertisol, el cual es
considerado un suelo blando con una resistencia entre los 15 y 30 tnfm2, pero
a lo largo de los afos expresados por el duefio del predio y promotor el terreno
ha sido modificado por la mano del hombre en la extraccion de cal por lo que
lo hace con la presencia de tan pronunciada pendiente, este fendmeno puede
ocasionar que la resistencia del terreno aumente rondando los 250 th/mz.

Los servicios con los que presenta el terreno son los de agua potable, agua
manantial, telefonia, electricidad y vialidades, a escases del drengje el cual se
solucionara de manera pertinente,
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1 00
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Imagen 68, Niveles del terreno, recuperado de Levantamiento Topogrdfico en Revit.
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CALLE JOSE MARIA MORELOS N.255, ETUCUARO,
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SIMBOLOGIA
||
ESPECIFICACIONES
CUADRO DE CONSTRUCCION
PUNTO | EST/PV | RUMBO DISTANCIA
1 1-2 S| 68°40' 40" | O 8.01
2 2-3 S| 68°40' 40" | O 294
3 3-4 S| 68°40' 40" | O 6.92
4 4-5 S| 1°19' 20" E 9.97
5 5-6 S| 9°59' 29" E 11.83
6 6-7 S|11°50'16" | E 47.03
7 7-8 N| 810" 40" E 19.42
8 8-9 N | 8°06' 22" E 28.15
9 9-10 N | 8° 05' 46" E 13.10
10 10-11 N|15°19'20" | O 8.01
11 11-1 N| 15°19'20" | O 6.59
||
REVISIONES
No. [CONCEPTO FECHA
DATOS
PROYECTO:
DESTILERIA "EL VIEJO ALEGRE" EN ETUCUARO,
MICHOACAN.
PROPIETARIO:

MEZCAL "EL VIEJO ALEGRE"

UNIVERSIDAD MICHOACANA DE SAN NICOLAS
DE HIDALGO

ASESOR:

ARQ. HECTOR ANTONIO SANTOYO VAZQUEZ
DISENO: )

FERNANDO RAMIREZ MEDINA

DIBUJO: )
FERNANDO RAMIREZ MEDINA

ESCALA:

1:100
ACOTACION: METROS

TIPO DE PLANO: I 0 1
TOPOGRAFICO

FECHA:
07/11/22




7.2 Proyecto Ejecutivo
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