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1.1 PRESENTACION

La cocina mexicana es considerada como una de las mas variadas y ricas del mundo.

Gracias a la herencia de la mezcla

prehispanica y espanola y sin duda gracias también a la gran variedad de productos que se tienen en el territorio nacional,

particularmente en Michoacan.

utilizaban ingredientes como el maiz, frijol, calabaza, chile, nopal, frutos y peces.

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA

La gastronomia mexicana reune
los sabores de dos continentes en
platillos de gran colorido y sabor,
y  Michoacan es un estado que
ofrece al visitante una gran
variedad de éstos sabores en
diferentes platillos, asi como
distintos lugares para degustar su
excelente comida, poseedora de
una gran riqueza culinaria
influenciada por la  cocina

prehispanica en la cual se
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Si se reconoce a la cocina michoacana como un importante

legado cultural, entonces resulta necesario, desarrollar un disefo
arquitectonico capaz de albergar Tan importante labor para el impulso
econdémico de la Entidad, dentro del turismo, ofreciendo un espacio especifico
y permanente para degustar los platillos michoacanos.

Un centro gastronémico es un lugar en el cual la gente se reune para disfrutar
del arte culinario, regional, nacional o internacional el cual tendra que contar
con los espacios adecuados para la preparacion de alimentos, el almacenaje
de la materia prima y de los alimentos en congelacion, la administracion
necesaria y la vigilancia tanto la relativa al acceso, como la general, entre
otros espacios, que ofrezcan el requerido valor agregado a los productos
culinarios convirtiéndolos en beneficios competitivos de productividad

turistica.

Es importante entonces el disefio y la construccion de un centro

gastronémico en Morelia como un lugar que promueva la variedad gastrondémica estatal y ademas que sea un punto de

reunién para los turistas y poblacion en general, y asi crear un ndcleo interactivo de culturas a mas de ser un elemento

generador de la adquisicién de divisas.
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1.2 PROBLEMA DE INVESTIGACION.

A lo largo del afo, el turismo que llega a la ciudad michoacana tiende a desplazarse a las diferentes entidades federativas
del estado para conocer sus tradiciones, costumbres, arquitectura, y principalmente la gastronomia.Gran parte de este
turismo en su recorrido no alcanza a visitar diversas entidades por lo cual no se enriquece de la gastronomia de las mismas,
ademas que el estado cuenta con bastantes comunidades marginadas que no tienen oportunidad de presentar su

enriquecido y variado arte culinario al turismo en general.

Un alto porcentaje de las comunidades en la entidad Michoacana obtienen ingresos gracias al consumo que realizan los
turistas y que por situarse en partes muy retiradas no son visitadas, ni reconocidas nacionales como internacionalmente.La
falta de reconocimiento de la gastronomia en entidades marginadas y la falta de organizacion del gobierno parea dar
prioridad a la agrupacion y presentacion del arte culinario del estado conlleva a que se vayan perdiendo estas costumbres
propias y principalmente que no se considere patrimonio cultural de la humanidad como estaba contemplado y ademas que
no se generen ingresos al estado.

De ahi que estre ejercicio se da a la tarea de elaborar un proyecto arquitecténico, el cual se espera cque contenga los
diferentes espacios adecuados capaces de ofrecer el servicio de comida, y este espacio tendra como especial finalidad
aportar alimentos regionales por que el problema que guia este aporte es ;A partir de que elementos culturales,
sociales y normativos se podra desarrollar un proyecto arquitectonico para destinarse a un Centro Gastronémico,
que permita la presencia de comensales del lugar y turismo nacional e internacional con la finalidad de dar a
conocer la cultura michoacana, y que sea adecuado para esta funcion por ,lo menis durante los préoximos treinta

anos?.
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1.3 JUSTIFICACION

El estado de Michoacan cuenta con un potencial turistico importante,
ya que tiene caracteristicas que lo hacen atractivo y que debemos
desarrollarlas. Algunas de ellas son: su clima y centros histéricos que
han sido declarados por la UNESCO Patrimonio Cultural de la
Humanidad museos, edificios religiosos, balnearios, artesanias,

gastronomia, festivales, fiestas y tradiciones.

En el ambito estatal Morelia

tiene también una ubicacion

estratégica, ya que es lugar
de paso para acceder a otras ciudades y puntos de interés turistico, como
Patzcuaro, Uruapan y la costa michoacana, de tal manera que las acciones que
en materia turistica se efectien en Morelia tienen impacto en la actividad de un

buen niumero de municipios del Estado.

Debido a lo anterior, el sector turistico al cual esta enfocado el centro astronémico
representa una actividad econémica importante, y puede desarrollarse aun mas,
por lo que la presente administracion municipal lo ha definido como un sector
prioritario y busca crear ordenadamente con los gobiernos estatal y federal, una

nueva cultura de atencién y proteccion al turismo.
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La gastronomia es un estudio de la relacion entre cultura y alimento. A menudo

se piensa errbneamente que el termino gastronomia Unicamente tiene relacion con el arte de
cocinar y los platillos entorno a una mesa. Sin embargo esta es una pequefna parte del
campo de estudio de dicha disciplina: no siempre se puede afirmar que un cocinero es un
gastronomo. La gastronomia estudia varios componentes culturales tomando como eje
central la comida, de esta forma se vinculan bellas artes, ciencias sociales, ciencias naturales

e incluso ciencias exactas alrededor del sistema alimenticio del ser humano.

Cabe mencionar que en el esquema nacional, plasmado en los mandatos del Plan nacional

de Desarrollo, retomado en el Plan Estatal y al encabezar junto con Puebla y Oaxaca el
| esfuerzo para que la UNESCO reconozca a la gastronomia mexicana como patrimonio
cultural de la humanidad, es necesario contar con la infraestructura fisica, esto es los
espacios arquitecténicos adecuados, que permitan la atencion de los turistas y el publico en general, coadyuvando con el

conocimiento de la cocina mexicana, particularmente la michoacana.
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1.4 OBJETIVOS

OBJETIVO GENERAL:

e Disenar un espacio dedicado a la produccién, almacenaje y distribucion de alimentos tipicos de Michoacan, en
Morelia, con la doble intensién primero de captar personas de las diferentes etnias michoacanas y a la
poblacion de comunidades en general y ademas de ofrecer un incremento en las fuentes de trabajo de la

entidad particularmente a la del entorno michoacano, en atencion al incremento del ingreso turistico.

OBJETIVOS PARTICULARES:

e Disenar un edificio que se integre al contexto con espacios confortables para los usuarios y un lenguaje
arquitecténico contemporaneo.
e Crear un icono representativo del arte culinario del estado de Michoacan, en Morelia.

e Impulsar la gastronomia michoacana para que sea reconocida a nivel nacional como internacional.
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ambientes existentes, esto es el contexto, donde se espera construir esta obra, ya que los centros recreativos son espacios

1.5 METODOLOGIA DE INVESTIGACION Y DE DISENO

En la primera parte de la investigacion se llevd a cabo a partir de identificar datos y la descripcion de los

de apoyo urbano y un centro gastrondmico en particular, ademas de recrear atiende las necesidades basicas de los

individuos.

Entre los Centros recreativos estan las discotecas, restaurantes y bares lo que permite el analisis de los mismos segun una
base tedrica, que se presenta en este documento en lo relativo al marco teédrico. La ayuda del analisis de las caracteristicas
geograficas en general, donde destaca el clima, permitira orientar cada uno de los locales propuestos, independientemente
de su funcién, ademas de considerar los aportes del reglamento de construccién correspondiente. Esta parte del estudio
ofrecerd una base cientifica que guia el proceso creativo permitiendo la el disefio del CENTRO GASTRONOMICO DE
COMIDA TIPICA DE MICHOACAN, en la ciudad de Morelia.

Para continuar, se utilizd una metodologia de disefio arquitectdnico, que permite identificar y generar los “ELEMENTOS
ESTRUCTURANTES DEFINITIVOS del tema, que permitiran llevar a cabo la forma. Ingresando a un paso clave previo al
proyecto final, y que constituye el establecimiento de todos aquellos ASPECTOS CUANTITATIVOS Y CUALITATIVOS que
nos permitiran definir el PROGRAMA DE LOS DISTINTOS ESPACIOS FUNCIONALES DEL PROYECTO"I.

Sin duda este ejercicio metodolégico es propio del arquitecto, ya que involucra a los espacios y sus relaciones, tanto
espaciales, como sociales, urbanas y econdmicas, logrando establecer un programa arquitecténico y una representacion

del proyecto en general, definiendo:

" RAMIREZ, Cirdenas Edgar. Conjunto recreativo multi-opcional en la ciudad de Morelia. Tesis Profesional 2005. UMSNH. Facultad de arquitectura.
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e Listado de espacios

e Caracteristicas de las relaciones entre ellos

e Dimensionamiento, Diferenciacién, Coordinacién
e Materiales a utilizar

e Estructuracion

¢ Proceso Constructivo.
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CAPITULO I

MARCO TEORICO, CONCEPTUAL Y CONTEXTUAL
2.1 ASPECTOS SOCIALES

2.1.1 ANTECEDENTES HISTORICOS

Fueron los matlalzincas quienes poblaron, durante el siglo XIV 6 XV, el
valle de Guayangareo, actual Morelia, con el consentimiento de un
cazonci purépecha. No se sabe, a ciencia cierta, la fecha de su llegada
ni quién les concedid este territorio; sin embargo, algunos historiadores
coinciden en que se les otorgd como recompensa, por haber participado
en la defensa del imperio purépecha durante la invasion de los tecos de
Jalisco.

Ya instalados en este valle, cuyo nombre significa loma chata y
* alargada, los matlalzincas recibieron el nombre de pirindas, o sea los de
en medio, por la ubicacion del lugar, al cual ellos llamaron Patzinyegui.

En el periodo colonial arribaron a este lugar los franciscanos fray Juan de San Miguel y fray Antonio de Lisboa, quienes

formaron una escuela que llamaron de San Miguel, donde ensefaban el catecismo, las primeras letras del castellano,

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
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musica, artes y oficios; a su vez, ellos aprendieron el idioma de los naturales. Con esto, el valle entr6 en una

etapa de notorio florecimiento.

El nacleo de los espanoles avecindados en Michoacan, solicité a la corona espanola les cediera terrenos para fundar una
ciudad; la reina Juana, en cédula del 27 de octubre de 1537, se los concedid, y el virrey Antonio de Mendoza, para cumplir
lo ordenado por la soberana, eligié el valle de Guayangareo como sitio ideal para formar esta nueva poblacién, con el
nombre de Valladolid.

Se distribuyeron solares y el alarife Juan Ponce hizo el
trazo de la nueva entidad, a la que se trasladaron sesenta
familias de colonizadores, nueve frailes, y algunos
indigenas; el 18 de mayo de 1541, en el lugar donde hoy
se ubica la plaza Valladolid, se levanté el acta de su

fundacion.

Carlos | de Espafa y V de Alemania, en el aio 1545
otorgd el titulo de ciudad a esta reciente poblacion de La

Nueva Espafa, y, en 1553, un escudo de armas. Pétzcuaro, Mich.

Las autoridades civiles de la provincia de Michoacan se
trasladaron de Patzcuaro a la ciudad de Valladolid, en el aino 1580; y alli, al crearse las intendencias, se establecié la

cabecera de territorio, en 1787.

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
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El surgimiento sociocultural de esta ciudad fue muy importante, no sélo dentro de la evolucion de Michoacan,

sino para el desarrollo historico del pais.

Capital del Estado de Michoacan,
situada a una altura de 1951 mis. Informacion
sobre el nivel del mar; su clima | Nombre oficial: Morelia
templado tiene un promedio anual de | poplacion (2005): 735 624 (metro) hab.
23° centigrados, aunque en la época
J a PO | atitud: 192 42' 10" N
de verano los termémetros llegan a
registrar hasta 38° centigrados. Longitud: 101211'32" O
Cuenta con una poblacién | Altitud: 1921 msnm
aproximada de 900,000 habitantes. Fundacién: 18 de mayo de 1541
Morelia es la ciudad que ilustra el | Fundador: Antonio de Mendoza
estilo noble y sefiorial de todo el | Alcalde: Salvador Lépez Ordufia (PAN)
Estado .Sus edificios, monumentales Huso Horario: Tiempo del Centro, UTC -7
ecos de la época del virreinato, se
Gentilicio: Moreliano
conservan en toda su grandeza.
Cédigo postal: 58000 -
El trazo de sus calles, perfectamente

definido, conduce casi siempre, a la magnificencia de alguna construccién colonial.
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La ciudad crece y se desenvuelve con el ritmo y las necesidades del presente a la sombra de la eterna Morelia

se levantan modernas colonias, funcionales hoteles, campos de golf, centros comerciales, que la perfilan siempre en el

tiempo sin perder su esencia.

2.1.2 POBLACION

El municipio, y en particular la ciudad de Morelia, son un atractivo
para recibir poblacion nacida fuera de él. Segun informacién del
ultimo censo, 84 mil 500 personas no nacidas en el territorio
municipal radican permanentemente en él. A lo anterior se debe
agregar la poblacion flotante, sobre todo la estudiantil, que
permanece una gran parte del afo en la ciudad, pero que tiene su

residencia oficial fuera de él.

La ciudad es la mas poblada y extensa del estado de Michoacan y la

_ 2 a segunda ciudad mas poblada de la Region Bajio (solamente detras
de Lén.de los Aldama), mientras que como zona metropolitana es la tercera de la region (superada por Ledn de los Aldama
y Santiago de Querétaro). A nivel nacional, su zona metropolitana ocupa el vigésimo sitio. De acuerdo con el Conteo de
Poblacién del afio 2005 (referido al 17/o0ct/2005), la poblacién de la ciudad era de 608 049 habitantes. Sin embargo, el area
conurbana incluye otras 18 localidades en los municipios de Morelia y Tarimbaro y contaba ese mismo afio con 642 314

habitantes.
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(CONAPOQ) se encuentra constituida por los municipios de Morelia y Tarimbaro, contaba en el 2005 con 735 624 habitantes,

Por otra parte, la zona metropolitana de Morelia (ZMMOR), que segun el Consejo Nacional de Poblacion

de los cuales 684 145 correspondian al municipio de Morelia 'y 51 479 al municipio de Tarimbaro).
POBLACION MUNICIPAL

De acuerdo con el Segundo Conteo de Poblacion y Vivienda, 2005, la poblacién municipal era de 684'145 habitantes. De

estos, 326 612 eran varones y 357 533 eran mujeres, con lo que se tenia un indice de masculinidad del 91.4 %.
De acuerdo con los grupos de edades, la poblacion municipal se comportaba de la siguiente manera:

0-14 anos: 188 652 (95 471 hombres y 93 181 mujeres).
15 - 59 anos: 406 678 (189 355 hombres y 217 323 mujeres).
60 anos y mas: 53 261 (24 022 hombres y 29 239 mujeres).

Durante el periodo 2000 - 2005, la tasa de crecimiento anual del municipio fue del 1.74 %, que se encuentra por encima de
la media del estado de Michoacan de Ocampo (-0.09 %) y la nacional (1.02 %).

Poblacion de la ciudad de Morelia y de su conurbacion

El area urbana de Morelia forma una conurbacién que integra a la ciudad de Morelia, propiamente dicha, y a otras 7
localidades del municipio de Morelia y 12 del municipio de Tarimbaro. Histéricamente, la poblacién de la ciudad y de la
conurbacién han tenido la siguiente evolucién:

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
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Durante el periodo 2000 - 2005, la tasa de crecimiento anual de la ciudad de Morelia fue del 1.8 %, mientras

que la conurbacion crecio al 2.1 % en el mismo periodo.

Ano Poblacion ciudad Poblacion conurbacion Fuente

1895 33 890 hab. === Primer Censo

1900 37 278 hab. Segundo Censo

1910 40 042 hab. --- Tercer Censo

1921 31 148 hab. --- Cuarto Censo

1930 39 916 hab. Quinto Censo

1940 44 304 hab. --- Sexto Censo

1950 63 245 hab. Séptimo Censo

1960 100 828 hab. Octavo Censo

1970 161 040 hab. Noveno Censo

1980 297 544 hab. --- Décimo Censo

1990 428 486 hab. Undécimo Censo

1995 512 169 hab. --- Primer Conteo

2000 549 996 hab. 570 437 hab. Decimosegundo Censo
2005 608 049 hab. 642 314 hab. Segundo Conteo

2007 626 660 hab. 665 650 hab. Estimacion para el 10. de julio de 2007
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Integracion de la conurbacion de Morelia

La conurbacién de Morelia, que es el resultado de la fusién de la ciudad de Morelia con otras localidades de los municipios

de Morelia y Tarimbaro resultando en un area urbana Unica, estaba constituida en el 2005 de la siguiente forma:

Morelia (mpio. Morelia): 608 049 hab. El Durazno (mpio. Morelia): 730 hab.
San Juanito Itzicuaro (mpio. Morelia): 1 688 hab. San Isidro Itzicuaro (mpio. Morelia): 1891 hab.
Los Pirules (mpio. Morelia): 372 hab. Puerto de Buenavista (mpio. de Morelia): 2 436 hab.
El Cerrito ltzicuaro (mpio. de Morelia): 822 hab. Morelos (mpio. Morelia): 12 973 hab.
Fracc. Erandeni (mpio. Tarimbaro): 1 070 hab. Fracc. Paseo del Erandeni (mpio. Tarimbaro): 442 hab.
Fracc. Real Erandeni (mpio. Tarimbaro): 649 hab. Colonia Erandeni (mpio. Tarimbaro): 57 hab.
Real Hacienda (mpio. Tarimbaro): 3 231 hab. Fracc. Privadas del Sol (mpio. Tarimbaro): 996 hab.
Fracc. Puerta del Sol (mpio. Tarimbaro): 3178 hab. Fracc. Laureles Eréndira (mpio. Tarimbaro): 1112 hab.
Villa Tzipecua (mpio. Tarimbaro): 677 hab. Club Campestre Erandeni (mpio. Tarimbaro): 290 hab.
Galaxia Tarimbaro (mpio. Tarimbaro): 1 063 hab. Fracc. Los Angeles (mpio. Tarimbaro): 588 hab.
MORELIA (CONURBACION): 642 314 hab.

Para el 10. de julio de 2007 se estiman 626 660 hab. Para la ciudad de Morelia y 665 650 hab. Para la conurbacion.
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Poblacién de la Zona Metropolitana

Ano
1990
1995
2000
2005
2007

Poblacion total
ZM

526 772

614 698

659 937

735 624

760 280

Poblacion mpio.
Morelia
489 756
578 061

620 532
684 145
704 500

Poblacion mpio.
Tarimbaro

33 871

36 698

39 405

51 479

55 780

4

De acuerdo con el Consejo Nacional de

Poblacién (CONAPOQO), la zona metropolitana
de Morelia (ZMMOR) se encuentra integrada
por los municipios de Morelia y Tarimbaro, y
ha tenido la siguiente evolucién su

poblacion:

Durante el periodo 2000 - 2005, la tasa de
crecimiento anual (TCA) de la Zona

Metropolitana de Morelia fue del 1.93 %. Sin embargo, puede verse que la TCA de los dos municipios que integran la Zona

Metropolitana es muy distinta. Por ejemplo, el municipio de Tarimbaro creci6 al ritmo del 4.84 %, mientras que el municipio

de Morelia al 1.74 %. Lo anterior es debido a la construccién de nuevos fraccionamientos en el municipio de Tarimbaro,

dado que el costo de los terrenos es inferior en éste que en Morelia. Ademas, en Morelia existe limitacion de espacio para el

crecimiento urbano hacia el sur y oriente de la ciudad, cosa que no ocurre en el municipio de Tarimbaro, razén por la cual

muchas colonias nuevas satélite de Morelia se estan construyendo en Tarimbaro.

Poblacidén de otras localidades del municipio (2005)

Atapaneo: 1 800 habitantes.

Atécuaro: 369 habitantes.
Capula: 4 417 habitantes.
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e Chiquimitio: 1 370 habitantes.

e Cuto de la Esperanza: 1 129 habitantes.
« Jesus del Monte: 2 989 habitantes.

« San Nicolas Obispo: 1 976 habitantes.

e Santiago Undameo: 1 393 habitantes.

e Tacicuaro: 1 388 habitantes.
o Tiripetio: 1 979 habitantes.

Densidad de poblacién

En 2005, la densidad de poblacién del municipio era de 570.6 hab./km2, mientras que la densidad de la conurbacién (zona
urbana) era de 7 306.1 hab./km?, que es una de las mas altas de las grandes y medianas ciudades de México. Por otra

parte, la Zona Metropolitana de Morelia contaba en ese mismo afo con una densidad de 505.2 hab./km?.

Marginacién urbana

De acuerdo con un estudio elaborado por el Consejo Nacional de Poblacion en el ano 2004, el grado de marginacién urbana
en la conurbacién de Morelia era el siguiente:

Marg. urbana muy baja: 13.9 %

Marg. urbana baja: 41.4 %

Marg. urbana media: 23.7 %

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA



TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

4

Marg. urbana alta: 14.3 %

Marg. urbana muy alta: 6.7 %

Religiones

Tradicionalmente, la religion que predomina en el municipio es la Catdlica, teniendo mas del 90% de adherentes,
siguiéndole los grupos protestantes, entre los que destacan los bautistas, presbiterianos, mormones, testigos de Jehova y
Pentecostales, los cuales han edificado varios templos en el lapso de los ultimos afos, sobre todo en las colonias populares
de la periferia. La ciudad es sede del arzobispado de Michoacan (antigua provincia de San Pedro y San Pablo de

Michoacan).

Toponimia

Es la ciudad capital del estado de Michoacan y cabecera del municipio homdénimo, fundada el 18 de mayo de 1541 por el
primer virrey de la Nueva Espafa, Don Antonio de Mendoza, con el nombre original de Guayangareo. La localidad se llamo
"Nueva Ciudad de Mechuacan", que cambi6 a "Valladolid", en 1578 y, desde 1828, la ciudad se llama "Morelia". La ciudad
es sede arzobispal. Los sobrenombres de Morelia son "La Ciudad de la Cantera Rosa", "La Rosa de los Vientos", "El Jardin

de la Nueva Espana", y religiosamente es conocida como "Morelia del Sagrado Corazén de Jesus".

Economia

De acuerdo al documento Indicadores de Comercio al Mayoreo y al Menudeo, Estadisticas Econdmicas INEGI, publicado en

julio de 1997, las actividades econdémicas del municipio, por sector, se distribuyen de la siguiente manera:
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Sector Primario (agricultura, ganaderia, caza y pesca): 6,64%.

Sector Secundario (industria manufacturera, construccion, electricidad): 25,91%.
Sector Terciario (comercio, turismo y servicios): 63,67%.
Dentro de las actividades no especificadas, se contempla un 3,77%.

De esta forma, las principales actividades econémicas de la ciudad son el comercio y el turismo (sector terciario) y después

la industria de la construccion y la manufacturera.

Por otra parte, la Encuesta Nacional de Ocupacién y Empleo (ENOE) del INEGI arroja los siguientes valores absolutos de

poblacion ocupada mayor de 14 afios ocupada en los trimestres de los afos 2005 y 2006.

Periodo Total [Hombres Mujeres
Enero - Marzo (2005) 260,458 151,540 108,918
Abril - Junio (2005) 266,507 151,834 114,673
Julio - Septiembre (2005) 270,478 152,842 117,636
Octubre - Diciembre (2005) 284,363 159,435 124,928
Promedio (2005) 270,452 153,913 116,539
Enero - Marzo (2006) 280,220 156,689 123,531
Abril - Junio (2006) 275,894 154,200 121,694
Julio - Septiembre (2006) 283,991 162,724 121,267
Octubre - Diciembre (2006) 288,442 162,285 126,157
Promedio (2006) 282,137 158,975 123,162
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Y la poblacién suburbana ocupada en ese mismo periodo se comporté de la siguiente forma:

Periodo Total Hombres Mugeres
Enero - Marzo (2005) 14,403 10,630 3,773
Abril - Junio (2005) 15,844 10,556 5,288
Julio - Septiembre (2005) 15,415 9,494 5,921
Octubre - Diciembre (2005) 13,516 8,939 4,577
Promedio (2005) 14,795 9,905 4,890
Enero - Marzo (2006) 20,011 13,576 6,435
Abril - Junio (2006) 13,231 8,809 4,422
Julio - Septiembre (2006) 15,949 11,893 4,056
Octubre - Diciembre (2006) 13,404 9,293 4,111
Promedio (2006) 15,649 10,893 4,756

Y la tasa porcentual de desocupacion con respecto a la Poblacion Econémicamente Activa (PEA) es la siguiente:

Periodo Total Hombres Mugeres
Enero - Marzo (2005) 421 % 3.95 % 4.58 %
Abril - Junio (2005) 3.57 % 3.34 % 3.86 %
Julio - Septiembre (2005) 3.93 % 3.23 % 4.82 %
Octubre - Diciembre (2005) 3.05 % 3.40 % 2.59 %
Promedio (2005) 3.69 % 3.48 % 3.96 %
Enero - Marzo (2006) 3.93 % 4.10 % 3.71 %
Abril - Junio (2006) 2.90 % 3.37 % 2.29 %
Julio - Septiembre (2006) 4.57 % 4.52 % 4.64 %
Octubre - Diciembre (2006) 4.05 % 4.68 % 3.22 %
Promedio (2006) 3.86 % 4.17 % 3.46 %
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Industria

Morelia, no obstante su importante crecimiento demografico, ha tenido un desarrollo industrial lento comparado

con el de muchas otras ciudades del centro y del norte del pais. En la capital de Michoacan se encuentra la Ciudad
Industrial de Morelia (CIMO), que abarca 354 hectareas (por ampliarse a 454 ha en el 2007) y da cabida a 180 empresas
que generan 9 mil 50 empleos (1/02/2007). Sin embargo, solamente el 30% de ellas son empresas manufactureras,
mientras que las demas son bodegas o centros de distribucion y no cuenta con ninguna empresa grande, Unicamente
medianas y pequenas. Por otra parte, existen también algunas otras empresas dispersas por la ciudad, pero no se
encuentran concentradas en parques industriales, razén por la cual no cuentan con la adecuada infraestructura. Entre otros
giros, la industria moreliana se dedica a la elaboracién de aceite comestible, productos quimicos, resinas, la harina, a la
fundicién, al plastico, calderas, a los dulces en conservas, al embotellamiento de agua y de refrescos, a la elaboracion de
plasticos, fabricacién de generadores eléctricos, turbinas hidraulicas y de vapor, productos de celulosa y papel. Las
principales empresas industriales asentadas en la ciudad son las siguientes:

* Kimberly-Clark: papel.

* GEC-Alsthom: Generadores para centrales eléctricas.
* Sulzer: Turbinas hidraulicas y de vapor.

* DeAcero: Metalurgia.

* FAMA: Jabones y detergentes.

* Tron Hermanos: Aceite comestible.

* Santa Lucia: Aceite comestible.

* Quimic: Productos quimicos.

* Industrial Quimica de México: Productos quimicos.
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* Resinas Sintéticas: Resinas y pegamentos.

* Industrias Jafher: Mobiliario de oficina.
* Bebidas Purificadas de Michoacan: Refrescos y bebidas purificadas.

* Coca-Cola: Refrescos y bebidas purificadas.

En la ciudad y municipio existe poca cultura industrial y los gobiernos municipal y estatal poco han hecho por promover a la
ciudad como destino de importantes inversiones industriales. De hecho, desde la década de los afos 80 no se ha

establecido ninguna empresa industrial grande en el municipio.
Comercio

Desde hace ya muchos anos, Morelia se ha caracterizado por su intensa actividad comercial, e incluso ha sido centro de
abasto para poblaciones de menor densidad demografica aledafnas al municipio. De esta forma, la ciudad centraliza la
actividad comercial del estado de Michoacan, asi como de una porciéon del sur del estado de Guanajuato. Actualmente
existen en la ciudad varias plazas comerciales modernas, con establecimientos dedicados a toda clase de giro y con tiendas
de gran tradicion. Se cuenta con una central de abastos, 6 mercados, diversas tiendas departamentales (Soriana,
Chedrahui, Wallmart, Sam's, Costco, Comercial Mexicana, Gigante, Aurrera, Superama), establecidas en plazas
comerciales (plaza la Huerta, plaza Fiesta Camelinas, plaza Las Américas, plaza centro, plaza Tres Puentes, etc.), varios
tianguis en diferentes rumbos del municipio, bodegas y distribuidoras de distintas clases de mercancia, tienda del IMSS,

tiendas del ISSSTE y comercios dedicados a todos los giros.
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2.2.3 Comunicaciones

Carreteras, ferrocarril y
aeropuerto

La ciudad de Morelia
constituye el principal nudo
carretero del estado, y de ella
parte la autopista Morelia-
Patzcuaro-Lazaro Cardenas,
y se comunica a la autopista
México-Guadalajara. Otras
carreteras son la Morelia-
Zamora-Guadalajara  (libre),
Morelia-Maravatio-México

(libre), Morelia- Mil Cumbres-

Zitacuaro-Toluca (libre),

4
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Morelia-Salamanca (libre). También cuenta con una estacién ferroviaria de carga sobre la ruta Lazaro Cardenas-Ciudad de

México. El aeropuerto internacional "Francisco J. Mugica", aunque no se encuentra en el municipio de Morelia sino en el

adyacente de Alvaro Obregén (a 25 Km. del centro de la ciudad), enlaza por aire a la ciudad con otras urbes del pais, como

Ciudad de México, Guadalajara, Monterrey, Tijuana, Ledn, Hermosillo, Lazaro Cardenas, Cancun, asi como con algunas

ciudades estadounidenses como Los Angeles, San Diego, Houston y Chicago. En él operan las siguientes aerolineas:
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Aviacsa. Azteca.
Mexicana de Aviacion. Aeromeéxico.
Continental. Aeromar.
Volaris

Medios de Comunicacion

Periédicos: Provincia, La Voz de Michoacan, El Sol de Morelia, Cambio de Michoacan, La Jornada y Buen Dia. Estaciones
radiofénicas: XEI, XEIA, Estereomia XECR AM-FM Combo, Radio Ranchito, LQ, Radio Moderna, Radio Amistad FM,
Morelia Stereo FM XHMRL, Radio Acir XEMM, Bonita XEKW, Radio Nicolaita XESV (de la Universidad Michoacana), Radio
1550 XEREL (del Gobierno del Estado). Canales de television: Canal 2 (del Sistema Michoacano de Radio y Television, del
Gobierno del Estado), Canal 11 (por cable), Canal 13 de Michoacan (Televisa Michoacan), asi como los canales 7 y 13 (de

TV Azteca Michoacéan), ademas de contar con servicio de television por cable (telecable) y television satelital (SKY).

2.2.4 Infraestructura y servicios
Vivienda

De acuerdo con los datos del Segundo Conteo de Poblacién y Vivienda (2005), el municipio de Morelia contaba con 163,059
viviendas habitadas, de las cuales 162,928 eran particulares, con 680,271 ocupantes, mientras que las restantes 131
viviendas eran de caracter publico, con 3,874 ocupantes. Del total de viviendas ocupadas, 146,823 contaban con agua
potable, 147,526 con drenaje y 152,089 con energia eléctrica.
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particulares, con 604,401 ocupantes, mientras que las restantes 125 viviendas eran de caracter publico, con 3,648

Por otra parte, para la ciudad de Morelia, habia 146,059 viviendas habitadas, de las cuales 145,934 eran

ocupantes. Del total de viviendas ocupadas, 132,647 contaban con agua potable, 134,899 con drenaje y 135,871 con

energia eléctrica.

Servicios publicos

La cobertura de servicios publicos de acuerdo a apreciaciones del Ayuntamiento es: « Alumbrado Publico 88% « Recoleccion
de Basura 75% * Mercado 6 mercados * Rastro 100% ¢ Pantedn 90% < Cloracién del Agua % ¢ Seguridad Publica 100% -

Parques y Jardines 900,000 mts2 de areas verdes

Educacion

Sede de la Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo (universidad publica auténoma), importante institucién
educativa, fundada con este nombre en 1917, pero que se derivd del primitivo Colegio de San Nicolas, fundado en 1531 en
Tiripetio, trasladado a Patzcuaro en 1551, y finalmente a Valladolid en 1582.

Esta institucion, que es la mas grande del estado de Michoacan, en sus diversas escuelas y facultades atiende poco mas de
32,000 estudiantes.

Otras instituciones publicas de nivel superior son: Instituto Tecnolégico de Morelia (1965), que atiende alrededor de 3,800
alumnos, el Instituto Tecnolégico del Valle de Morelia (antes Tecnolégico Agropecuario), La Escuela Normal, Instituto
Michoacano de Ciencias de la Educacioén, Universidad Tecnoldgica de Morelia (2000). Ademas se cuenta con instituciones
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Universidad Vasco de Quiroga, Instituto Tecnoldgico y de Estudios Superiores de Monterrey campus Morelia (2002),

privadas, entre las que destacan: Universidad La Salle (1991), Universidad Latina de América (1991),

Universidad de Morelia.

La ciudad, ademas, es sede de los institutos de investigacion cientifica en Astronomia Mateméticas y Ecologia de la
Universidad Nacional Autbnoma de México.

Con relacién al niumero de instituciones y la matricula en el municipio para niveles elemental y medio, se tenia en el ano

2000 lo siguiente:

Elemental Preescolar: 189 instituciones / 18 782 alumnos.

Elemental Primaria: 321 instituciones / 85 410 alumnos.

Elemental Terminal (Capacitacién para el Trabajo): 73 instituciones / 11 675 alumnos.

Medio Secundaria: 87 instituciones / 28 111 alumnos.

Medio Terminal Técnico: 17 instituciones / 4 757 alumnos.

Normal: 7 instituciones / 1478 alumnos.

Bachillerato: 60 instituciones / 31 100 alumnos.
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publico, se cuenta con clinicas del IMSS, ISSSTE y de la Secretaria de Salud. El DIF, por su parte, también proporciona

Servicios de Salud

La atencién médica del municipio es atendida por el sector publico y por la iniciativa privada. Dentro del sector

consultas médicas; ademas realiza canalizaciones a diferentes instituciones. En la ciudad se encuentran hospitales oficiales,
como el Infantil, Civil, IMSS, y el del ISSSTE. En tanto, el sector privado ha establecido varios hospitales en diferentes

rumbos de la ciudad. Se dispone de gran diversidad de consultorios privados en todas las especialidades.

Escenarios deportivos

El principal escenario deportivo del estado de Michoacan es el Estadio Morelos, con capacidad para 41,056 espectadores.
Es sede del equipo de primera divisién nacional de fatbol Monarcas Morelia, asi como de su equipo filial de la primera
division "A", Monarcas Primera. Otros escenarios importantes son: Estadio Olimpico Venustiano Carranza (17,500
espectadores), Monumental Plaza de Toros (17,000 espectadores), Parque de Béisbol Francisco Villa (5'000 espectadores),
Pabellébn Don Vasco (5,500 espectadores), Estadio Universitario (5'000 espectadores), Auditorio Municipal (2,500
espectadores), Gimnasio Auditorio de la UMSNH (4,500 espectadores), Palacio del Arte (3,500 espectadores). También la
ciudad cuenta con diversos clubes deportivos privados, como el Club Country Las Huertas, Club Britania, Club Futurama
Morelia, Club Campestre Morelia y el Club Campestre Erandeni y el reciente Club de Golf Tres Marias (2005).
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Proyectos urbanos

Existen diversos proyectos urbanos en la ciudad, uno de los cuales se denomina "Montafia Monarca",
promovido por (GICSA-FAME), el cual se tiene proyectado a 15 afos para la creacion de alrededor de 25 000 viviendas de
clase media y alta al sur de la ciudad (al oriente de Santa Maria de Guido), junto las siguientes instalaciones: con un gran

centro comercial (Plaza Monarca).
- Plaza Monarca (centro comercial y salas de cine).
- Tecnolégico de Monterrey (inaugurado en el afio 2000).
- Punta Monarca.
- Escuela Thomas Jefferson
- Club de Golf.
- Torres Monarca.
- Torre de 30 pisos.

Por otra parte, al oriente de la ciudad, y separada de ésta fisicamente por el cerro del Punhuato, se encuentra en progreso
un gran desarrollo habitacional de clase alta que se denomina "Ciudad Tres Marias", promovida por la Organizacion
Ramirez con una superficie total de 20 000 ha, que al ser concluido contara con alrededor de 10 000 viviendas, distribuido

en siete fraccionamientos, dos de los cuales se encuentran ya en construccion. Ademas tendra las siguientes instalaciones:
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- Centro Comercial Tres Marias.

- Club de Golf Tres Marias (inaugurado en el afio 2005).
- Universidad Tec Milenio.

- Kephani Escuela.

- Varmond School.

- Expo Feria Morelia.

- Torres de Oficinas Corporativas.

- Clubes deportivos.

- Hospitales.

También se encuentra en construcciéon un nuevo periférico para la ciudad, que conectara Ciudad Tres Marias (al oriente), el
municipio de Tarimbaro (al norte) y la carretera a Cointzio (al poniente). La obra tendra mas de 50 Km. de longitud y sera
concesionada. Otra obra urbana sera la construccion de un tunel que comunique el Bulevar Sansén Flores con Jesus del
Monte, obra que permitira la comunicacién del sureste de la ciudad con Montafia Monarca. También se prevé la
construccién de un distribuidor vial al norte del centro de la ciudad, sobre la Avenida Morelos Norte, para comunicarla
adecuadamente con Av. Héroes de Nocupétaro, Manuel Buendia, asi como con las vialidades laterales del Rio Grande. Por
otra parte, en las cercanias de Ciudad Tres Marias, se construyen las nuevas instalaciones de la Expo Feria de Morelia,
estando prevista su terminacion en el mes de mayo del 2007.
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2.1.5 TURISMO.

El municipio de Morelia, cuenta con un potencial turistico importante, ya que tiene caracteristicas que lo hacen atractivo y

que debemos desarrollarlas. Algunas de ellas son: su clima, el centro histérico, que ha sido declarado por la UNESCO
“Patrimonio cultural de la Humanidad”, museos, edificios religiosos,
balnearios, artesanias, gastronomia local, festivales, fiestas y tradiciones.
De manera general esos atractivos se pueden clasificar en: naturales;
monumentos histéricos, arquitecténicos, arqueoldgicos y esculturales;
obras de arte, pintura, escultura, literatura, arte plumario, textil y ceramica;
ruinas arqueoldgicas; el Centro Histérico de la Ciudad de Morelia; museos;
fiestas, danzas y tradiciones; gastronomia y una variedad de centros

turisticos.

A los atractivos que tiene el municipio debemos sumar su
excelente ubicacion respecto a los principales centros de
poblacion del Pais y la infraestructura de que dispone: hoteles,
centros de convenciones, aeropuerto, autopistas, agencias de
viajes, asi como restaurantes y centros nocturnos en sus diversas
modalidades.

En el ambito estatal Morelia tiene también una ubicacién

estratégica, ya que es lugar de paso para acceder a otras
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ciudades y puntos de interés turistico, como Patzcuaro, Uruapan y la costa michoacana, de tal manera que las

acciones que en materia turistica se efectuen en Morelia tienen impacto en la actividad de un buen niamero de municipios
del Estado.

Debido a lo anterior, el sector turistico representa una actividad econémica importante, y
puede desarrollarse aun mas, por lo que la presente administracion municipal lo ha
definido como un sector prioritario y buscara crear, coordinadamente con los gobiernos
estatal y federal, una nueva cultura de atencién y proteccién al turista, para lo que se
requiere la participacion decidida de los prestadores de servicios y de la ciudadania en
general.

En este sentido, para el mismo afo de 2001, se registré para el Municipio de Morelia, a 1
millén 62 mil 735 personas hospedadas en establecimientos temporales, de los cuales el 1
% fue de procedencia extranjera. Como

puede observarse, la visita de turistas ;b_f‘*:--

extranjeros es escasa, por lo que podemos decir que este nicho de
mercado es casi virgen.

El porcentaje de ocupacion registrado para el afio 2001 ascendi6 al 56% y
la derrama econdémica para los prestadores de este servicio fue de 1,282
millones 986 mil pesos.
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Dada la gran diversidad de atractivos turisticos y la infraestructura existente, es importante destacar, que el Municipio cuenta
con lo necesario para difundir al maximo el patrimonio Moreliano, y
de esta manera lograr altos indices de visitantes ocupacién y de

ingreso por el sector.

La ciudad cuenta grandes atractivos turisticos debido a su
importante acervo arquitecténico, cultural e histérico, ademas de
que se localiza cerca de poblaciones con tradiciones y préxima a
escenarios naturales, como Los Azufres y los lagos de Patzcuaro y

de Cointzio, entre otros sitios, razones por las cuales es el destino

sin playa mas visitado de México (casi 500 mil turistas por
temporada vacacional), con un porcentaje de 85% de turistas nacionales y 15% de turistas extranjeros, entre los que
destacan los estadounidenses, espafoles, canadienses e italianos (2006). Por ello, la ciudad cuenta con buena
infraestructura turistica, entre la que destacan hoteles de todas las categorias, restaurantes, agencias de viajes, clubes

deportivos, balnearios, centro de convenciones, planetario, orquidario, parque zoolégico, etc.

El centro historico de la ciudad de Morelia es uno de los maximos exponentes de la arquitectura colonial en el continente,
gracias a lo cual fue declarado por la UNESCO Patrimonio Cultural de la Humanidad el 13 de diciembre de 1991, debido a
su gran belleza y unidad arquitecténica, principalmente de los edificios de los siglos XVI, XVIl y XVIII, aunque también
existen en el centro de la ciudad construcciones importantes del siglo XIX. La zona Patrimonio de la Humanidad consta de
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271 ha (2.71 km2), en las cuales hay 219 manzanas (cuadras o bloques) 15 plazas y 1113 monumentos

histéricos civiles y religiosos.

Turismo grande y competitivo

El turismo en Michoacan debera convertirse en una industria competitiva en
los niveles regional, nacional e internacional, a través de un proceso

articulado de inversion y promocién que, con un decidido apoyo por parte del

Gobierno del Estado, permita contar en los préximos anos con productos y
servicios turisticos en cantidad y calidad suficientes que se traduzcan en

crecimiento econémico, desarrollo social y bienestar.

Para hacer esto posible se requiere la conjuncion de esfuerzos de las areas

de gobierno que despliegan sus actividades en materia de bienestar social y
desarrollo, para lograr la rehabilitacion de nuestros tejidos sociales y culturales, el rescate ecoldgico de nuestros bosques,
suelos y aguas, la renovacién de nuestros espacios urbanos, asi como el mejoramiento, ampliacion y modernizacién de la
infraestructura carretera, aeroportuaria y del transporte publico y especializado.

El esfuerzo que es necesario comprometer para enfrentar el reto
referido no corresponde en exclusiva al Gobierno del Estado. Se
requiere trabajar en estrecha relacion con los gobiernos federales y
municipales, y convocar a distintos sectores sociales a participar en
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forma activa en el disefio y puesta en marcha de programas y proyectos relativos.

Entre otras de las politicas y acciones necesarias para echar a andar esta estrategia, necesitamos:
a) Mejorar y renovar la senalizacién de carreteras federalesy

estatales y de los sitios turisticos, pues el 93 por ciento de los
visitantes que llegan a nuestro estado lo hacen por via

terrestre

b) Disefar un conjunto de instrumentos de caracter juridico,
fiscales y financieros que pongan al dia la realidad del turismo
que queremos y posibiliten la ampliacién sustancial de los

servicios

c) Convocar a inversionistas nacionales y extranjeros que &= = = =

estén dispuestos a comprometer sus capitales en nuestros programas de desarrollos turisticos de altura y sustentables

d) Concitar la voluntad y el apoyo del Gobierno Federal en una empresa que, sin duda alguna, tendra beneficios

sustanciales para el pais en su conjunto.

Se impulsara la consolidacion de los circuitos turisticos patrimoniales y culturales existentes -Morelia, Patzcuaro y otras
localidades sobre el Lago de Patzcuaro en particular -, para lo cual se elaborara y promovera un Programa de Revitalizacion
del Patrimonio Histérico y Cultural del Estado.
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El municipio de Morelia é

queda ubicado entre los
paralelos 19°30' y 19°%0' de latitud
norte, y los 101°00' y 101°30' de
longitud oeste, en la regién centro-

norte del estado de Michoacéan. Limita
al norte, Tarimbaro, Chucandiro y
Huaniqueo; al este, Charo y Tzitzio; al
sur, Villa Madero y Acuitzio; al oeste,
Lagunillas, Quiroga, Coeneo vy
Tzintzuntzan. La altitud municipal
oscila entre los 1400 y 3090 msnm.

Por otra parte, la ciudad de Morelia se
encuentra ubicada al norte del

municipio, muy cercana a los limites

con el municipio de Tarimbaro, en el llamado "Valle de Guayangareo". Este valle se encuentra rodeado por el Pico del

Quinceo (al noroeste), el cerro del Aguila (al poniente), el Punhuato (al oriente) y las Lomas de Santa Maria (al sur y

sureste). El valle se encuentra relativamente abierto al norte y noreste, asi como hacia el suroeste.

Con relacién a la ciudad, se tiene la siguiente informacion:

Latitud: 19°42' 10 Norte. Longitud: 101°11' 32 Oeste.

Altura sobre el nivel del mar: 1921 msnm.

2.2.2 Superficie y limites
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El municipio ocupa una extensién de 1 199 km2, mientras que el area urbana de Morelia abarca alrededor de
85 kmz2, es decir, el 7.1 % de la superficie municipal. Por otra parte, la Zona Metropolitana de Morelia cuenta con una
extension de 1 456 km?2 e incluye los municipios de Morelia y Tarimbaro.

2.2.3 Hidrografia

El municipio se ubica en la regién hidrografica numero 12,
conocida como Lerma-Santiago, particularmente en el Distrito
de Riego Morelia-Queréndaro. Forma parte de la cuenca del
lago de Cuitzeo. Sus principales rios son el Grande y el
Cuiquito. Estos dos rios llegaron a rodear la ciudad hasta
mediados del siglo XX. El Rio Grande fue canalizado a finales
del s. XIX debido a los frecuentes desbordamientos.

El rio Grande tiene su origen en el municipio de Patzcuaro y
tiene un trayecto de 26 Km. por el municipio de Morelia
(atraviesa la cabecera municipal), y desemboca en el Lago de

Cuitzeo (el segundo mas grande del pais). Los principales

escurrimientos que alimentan a este rio son el arroyo de Lagunillas, los arroyos de Tirio y la barranca de San Pedro. El Rio
Chiquito, con 25 Km. de longitud, es el principal afluente del Grande y se origina en los montes de la Lobera y la Lechuguilla,
y se une posteriormente con los arroyos la Cuadrilla, Agua Escondida, el Salitre, el Peral, Bello, y el Carindapaz.

Con relacion a los cuerpos de agua en el municipio se tienen la presa de Umécuaro y de la Loma Caliente, asi como las

presa de Cointzio, las mas importante del municipio, con una capacidad de 79.2 millones de metros cubicos.
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Otro recurso importante de abastecimiento de agua en el municipio de Morelia son los manantiales,
destacando por su aprovechamiento el manantial de la Mintzita, utilizado para el abastecimiento de agua
potable para importante parte de la poblacién de la ciudad, asi como para usos
industriales. También son importantes los manantiales de aguas termales que
son aprovechados como balnearios, figurando Cointzio, El Ejido, El Edén y Las
Garzas

2.2.4 Orografia

La superficie del municipio es muy accidentada, ya que se encuentra sobre el
Eje Neovolcanico Transversal, que atraviesa el centro del pais, de este a oeste.
La fisiografia del municipio tiene la siguiente composicién:

* Sierra (S): 53.57 % de la superficie municipal.

* Sierra con lomerios (SL): 15.71 % de la superficie municipal.

* Meseta con lomerios (ML): 11.58 % de la superficie municipal.
* Lomerios (L): 3.05 % de la superficie municipal.

* Valle con lomerios (VL): 2.46 % de la superficie municipal.

* Llanura con lomerios (VL): 4.93 % de la superficie municipal.
* Llanura (V): 13.63 % de la superficie municipal.

En el municipio se encuentran tres sistemas montanosos: por el este diversas montanas que forman la sierra de Otzumatlan

y las cuales se extienden desde el norte hacia el suroeste, destacando el cerro de "El Zacaton" (2960 msnm), el cerro
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"Zurumutal" (2840 msnm), el cerro "Pefa Blanca" (2760 msnm) y el "Punhuato" (2320 msnm), que marca el

limite oriental de la ciudad de Morelia, asi como el cerro "Azul" (2625 msnm) y el cerro "Verde" (2600 msnm) un
poco mas hacia el sureste.

Por el poniente sobresalen el pico de "Quinceo" (2787 msnm), el cerro "Peldn" (2320 msnm) y el mas alto del municipio, el
cerro del "Aguila" (3090 msnm) que se encuentra un poco mas al suroeste.

Por el sur el parteaguas que delimita la zona presenta una direccion aproximada de poniente a oriente y los accidentes
orograficos corresponden al alineamiento de los cerros "Cuanajo" y "San Andrés", cuyos remates cdnicos sirven como limite
a los valles de Lagunillas y Acuitzio. por este sector destacan la pefia "Verde (2600 msnm), el cerro de Cuirimeo (2540
msnm) y el cerro "La Nieve", que se localiza hacia el extremo sur
occidental.

Por el norte, y dentro del area urbana de la cabecera municipal, se
extiende un lomerio en la direccién oeste-este desde la colonia
Santiaguito, el cual continla hasta enlazarse con los cerros del
"Punhuato”, "Blanco", "Prieto" y "Charo", que forman el limite
oriental y van disminuyendo su elevacién hasta formar lomerios
bajos hacia Quirio. El limite norte queda marcado por los lomerios
bajos como el cerro "La Placita”" (2100 msnm) que se localizan

hacia el norte del Valle de Tarimbaro, asi como el sector mas
surefios de los Valles de Queréndaro y Alvaro Obregén.
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2.2.5 Clima

4

En el municipio de Morelia existen cuatro tipos distintos de clima, y se encuentran distribuidos de la siguiente
manera:

* ACw2: Semicalido subhimedo con lluvias en verano, mayor humedad: 0.53 % de la superficie.
* ACw1: Semicalido subhumedo con lluvias en verano, humedad media: 0.99 % de la superficie.
* C(w2): Templado subhimedo con lluvias en verano, mayor humedad: 23.12 % de la superficie.
* C(w1): Templado subhimedo con lluvias en verano, humedad media: 75.36 % de la superficie.

Mes Prom. Max. Prom. Min. Media Precipitacion
Enero 22°C 6°C 14°C 1.8 mm
Febrero 24°C 7°C 16°C 10 mm
Marzo 26°C 9°C 18°C 10 mm
Abril 28°C 12°C 20°C 10 mm
Mayo 28°C 13°C 21°C 43 mm
Junio 27°C 14°C 20°C 137 mm
Julio 24°C 13°C 18°C 175 mm
Agosto 24°C 13°C 18°C 163 mm
Septiembre 24°C 13°C 18°C 119 mm
Octubre 24°C 11°C 17°C 53 mm
Noviembre 23°C 8°C 16°C 15 mm
Diciembre 22°C 7°C 15°C 13 mm

Como puede verse, predomina el clima templado con humedad media, con régimen de precipitacidon que oscila entre 700 a

1000 mm de precipitacion anual y lluvias invernales maximas de 5 mm.
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La temperatura media anual (municipal) oscila entre 16.2 °C en la zona serrana del municipio y 18.7 °C en las

zonas mas bajas.Por otra parte, en la ciudad de Morelia se tiene una temperatura promedio anual de 17.6 °C, y
la precipitacién de 773.5 mm anuales, con un clima templado subhimedo, con humedad media, C(w1).Los vientos
dominantes proceden del suroeste y noroeste, variables en julio y agosto con intensidades de 2.0 a 14.5 Km./h.

Estadistica del clima - Valores histéricos mensuales

2.2.6 Flora en el municipio

El municipio de Morelia cuenta con 10 tipos de vegetacion o agrupaciones vegetales primarias, las cuales son:

- Mezquital (mezquite, huisache, maguey). Se ubica en la zona norte del municipio.

- Matorral  subtropical  (nogalillo, colorin,
cazaguate, parotilla, yuca, zapote prieto,
puchote). Se localiza sobre terrenos poco
empinados muy pedregosos O sobre roca
volcanica a altitudes que oscilan entre 1800 y
2000 msnm, en las zonas norte, noreste y
noroeste.

- Selva media caducifolia (aguacatillo, laurel,
ajunco, atuto, escobetilla, saiba).

- Selva baja caducifolia (copal, papelillo,
tepehuaje, anona, sacalosuchitl). En la zona

sur del municipio.
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Bosque de encino (encino, acacia, madrorio). Este tipo de vegetacion se localiza en la falda de los

cerros, entre los 2000 y 2400 msnm de altitud alrededor del valle de Morelia. Por estar cercanos a la
ciudad son los mas explotados y destruidos, dando lugar a la formacién de pastizales secundarios.
Bosque de pino (pino pseudostrobus, pino michoacano, pino moctezuma, pino de ocote). Ubicado en las zonas
friasy

montafnosas del municipio, entre 2200 y 3000 msnm.

Bosque de pino-encino. Localizado en la zona sur, suroeste y noreste.

Bosque de galeria (ahuehuete, fresno, ahilé, sauce). Esta agrupacion vegetal se encuentra en estado de
extincién.

Bosque mesofilo de montafa (moralillo, alie, jaboncillo, fresno, garrapato, pinabete).

Bosque de oyamel (oyamel o pinabete).

Ademas se tienen extensiones de uso agricola y pastizales, que se desarrollan sobre areas alteradas por el
hombre y los animales domésticos, generalmente a partir del bosque de encino o del matorral subtropical que

fueron expuestos a un pastoreo intenso.

En términos numéricos, la distribucién de la vegetacién en el municipio es la siguiente:

» Agricola (frijol, maiz, garbanzo): 28.58 % de la superficie municipal.

o Pastizal: 13.98 % de la superficie municipal.

o Bosque y selva: 40.80 % de la superficie municipal.

e Matorral y mezquital: 11.01 % de la superficie municipal.

o Otros: 5.63 % de la superficie municipal.
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2.2.7 Fauna en el municipio

En el municipio de Morelia se tienen identificadas 62 especies de aves, 96 de mamiferos, 20 de reptiles y 9 de
anfibios. Entre ellas estan:

- Aves: Cuervo comun, urraca, pinzéon mexicano, buho cornudo, tecolote, zopilote, tortola cola blanca, jilguero pinero,
jilguero dominico, colorin, chipe, gorrién ceja blanca, gorrién casero, tecolote oriental, colibri berilo, colibri pico ancho,
papamoscas cenizo.

- Mamiferos: Coyote, zorra gris, armadillo, zariglieya (tlacuache), tuza, murciélago, rata de campo, comadreja, rata
parda, rata gris, zorrillo de una banda, mapache, tején, musarana, ardilla.

- Reptiles: Falsa coralillo, alicante, hocico de puerco, cascabel oscura mexicana, cascabel acuatica, casquito, llanerita,
jarretera.

- Anfibios: Salamandra, salamandra michoacana, sapo meseta, ranita ovejera, ranita de canada.
2.2.8 Caracteristicas y uso del suelo

La ciudad se encuentra asentada en terreno firme de piedra dura denominada "riolita", conocida comunmente como
"cantera", y de materiales volcanicos no consolidados o en proceso de consolidacion, siendo en este caso el llamado
tepetate. El suelo del municipio es de dos tipos: el de la regiéon sur y montafiosa pertenece al grupo podzélico, propio de
bosques subhimedos, templados y frios, rico en materia organica y de color café “forestal’; la zona norte corresponde al
suelo negro “agricola”, del grupo Chernozem. El municipio tiene 69,750 hectareas de tierras, de las que 20,082.6 son
laborables (de temporal, de jugo y de riego); 36,964.6 de pastizales; y 12,234 de bosques; ademas, 460.2 son incultas e

improductivas.

CONCLUSIONES APLICATIVAS
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Conocimiento de los niveles de temperaturas en Morelia para con esto lograr que el edificio cuente con un

confort térmico optimo.
Utilizaciébn de materiales térmicos en la construccion, tales como paneles y poliestirenos al igual que productos
provenientes del barro como la teja y las losetas para piso.

Manejar diferentes alturas en la construccion segun la temperatura que se busque y la jerarquia que requiera el espacio.
Colocacion estratégica de areas ajardinadas en el interior del edificio logrando un microclima adecuado.

Elevaciéon del nivel de piso terminado con respecto al nivel natural del terreno, evitando asi inundamientos en la
edificacion.

Utilizacién de pisos antiderrapantes en areas exteriores.

Crear andadores cubiertos, evitando que el piso mojado sea un causal de accidentes.

Reutilizacion de las aguas pluviales para riego de areas verdes

Aprovechamiento de vientos dominantes preferentemente en areas de servicio, como sanitarios y cocina.

Lograr un balance de ventilacién y aislamiento adecuado en el edificio, para evitar que el viento moleste a los
comensales.

Colocacion estratégica de areas ajardinadas que tomen la funcién de barreras de arboles, los cuales desvien los vientos
Nno necesarios.

Orientacion correcta, logrando un confort adecuado al igual que una buena luminosidad, la orientacién sea
preferentemente hacia el sur.

Utilizacién de calentadores solares para areas de servicio como cocina y sanitarios
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3.1 GASTRONOMIA EN MICHOACAN

Es importante un centro gastronomico en Morelia como un lugar que promueva la
variedad gastronomica estatal y ademas que sea un punto de reunion para la
poblacion. Asi como para los turistas,

Michoacéan ofrece al visitante una gran variedad de platillos, asi como distintos lugares
' para degustar la excelente comida Michoacana,

poseedora de una gran riqueza culinaria

influenciada por la cocina prehispanica en la
cual se utilizaban ingredientes como el maiz, frijol, calabaza, chile, nopal, frutos y

peces.

Con la llegada de los esparnoles se implantaron nuevos cultivos y se difundié el uso
de especias. El resultado de la combinacion de ingredientes y técnicas son los mil y
un sabores que hoy disfrutamos en la comida regional.
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El platilo que identifica a Michoacan son las tradicionales corundas vy

uchepos su tradicional elaboracion es en toda la Meseta Purépecha; en la
Regién de Patzcuaro es imprescindible comer pescado blanco y los charalitos; en la
Region Morelia por sus tradicionales enchiladas placeras y los ates morelianos; en la
Regién de Uruapan podemos disfrutar del delicioso sabor del aguacate, que por su
calidad hoy en dia es exportado a varios paises del mundo; otros productos que han
dado reconocimiento a esta ciudad son el café y la charanda, sin olvidar el pan de agua
con anis y el rico mole envuelto en hojas de aguacate.

En Taretan la especialidad son los atoles de nanche y la cajeta de elote. En
Tingambato es famoso el atole de elote seco. En Cheran se guisan los nopales con

charales sin grasa y se
.

o

disfrutan postres tipicos &

como el ate de chayote, el atole de tamarindo y pan de trigo por
el norte de Uruapan, en Paracho su comida destaca por la
elaboracién de los churipos y las tortitas de maiz tierno. Hacia
el suroeste de Uruapan esta Apatzingan, con su famosa
morisqueta, arroz cocido para comer con espinazo de cerdo en

chile.
En toda esta zona de tierra caliente se elaboran deliciosos

quesos fuertes y adoberas o asaderas.
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Otras de las regiones de este hermoso estado es lo que encabeza la ciudad de Zamora, que se ha hecho

famosisima por sus chongos zamoranos y la gran variedad de los tradicionales dulces de leche, limén, coco y
naranja. Este valle de Zamora y Jacona produce gran variedad de frutas y legumbres, sobresaliendo la fresa y el brocoli.
Hacia el sur de esta region esta Tarecuato, poblacién famosa por su atole elaborado de deliciosos y muy variados sabores,
también esta Tinglindin que se ha dedicado a la elaboracion del pan de chilacayote, ademas de sus exquisitos tamales

adobados.

En Ciudad Hidalgo, de la region oriente, puede saciarse con pozole y con tacos de
cabeza con salsa de ciruela fresca y chile verde, y en Tuxpan con el rico mole uchepos,
corundas y dulces de frutas en conserva.
En Ucareo cerca de Maravatio, destaca la produccién de pera. Al sureste en la
depresion del balsas esta localizado Huetamo en donde se prepara un mole muy
propio, buenas asaderas, uchepos, longaniza verde y gorditas de nata.

Finalmente la costa michoacana le depara langostinos de espléndida frescura
cocinados con el peculiar estilo de los pescadores de la region y el famoso pescado
asado sobre lefia de manglar. Sin lugar a dudas, en general la cocina Michoacana es
una de las cocinas mas ricas y variadas de México y del mundo.

Morelia, Mich.- Michoacan reconoce en la cocina michoacana un importante legado

cultural, por lo cual ha despuntado en el esquema nacional al encabezar junto con
Puebla y Oaxaca, el esfuerzo para que la UNESCO reconozca a la gastronomia mexicana como Patrimonio Cultural de la
Humanidad.
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Existen dos tipos de gastronomia que pueden guiar al turista: la clasica y la llamada 'de mujeres'. La primera es

aquella que, venida de la aristocracia, se ha ido renovando sin perder su origen y que se ofrece actualmente a

todo el que quiera probarla practicamente a lo largo de todo el pais.

La cocina de mujeres debe su nombre al hecho de que era la realizada por las amas de casa, madres y abuelas; es aquella

que antano fuera la cocina campestre, mas regional, mas propia de la cotidianeidad (1)

3.2 ZONAS GASTRONOMICAS

En el estado de Michoacan se tiene una clasificacidon de 6 zonas en las cuales se genera diferentes tipos de platillos.

ZONA 1.- Morelia

ZONA 2.- Zamora

ZONA 3.- Uruapan

ZONA 4.- Patzcuaro

ZONA 5.- Zitacuaro

ZONA 6.- Lazaro Cardenas.
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**Haciendo un analisis de gastronomia por regiones, nos podemos dar cuenta que es mucho muy completo, y

asi mismo el centro gastronomico ofrecera una amplia gama de platillos de las diferentes regiones del estado

antes mencionadas.
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3.3 PLATILLOS TIPICOS DEL ESTADO DE MICHOACAN

-adoberas

-arroz.
-atole de capulin.
-atole negro o de chaqueta

-aves en mole rojo
-barbacoa de nopal

-Birria de chivo tipo Caurio
-borrego en adobo
-cabeza de res al horno
-Caldo de Hongos

-caldo de res

-camote empachonado
-carne de iguana

-carnitas de becerro

-Cecina de venado

-charape (bebida de frutas a la que se
le agrega alcohol)

-chile en molcajete.

-Chivo adobado

-chorizo

-conejo en adobo.

-corundas

-deshebrado de chiles verdes
-dulces de calabaza.

-elotes cocidos y asados

-enchiladas rojas
-fresa

-grano en dulce
-guilotas

-cepos
-jaleas y chocolate hechas de azucar
y frutas naturales

-langostino de rio (chacales).

-ajiaco frito.

-atapacua
-atole de cascara.
-Atoles de Ciruela Agria y dulce

-barbacoa de borrego.
-barbacoa de res
-birria de res

-borrego en caldillo
-Cajeta y derivados
-caldo de iguana
-caldo michoacano

-camote en dulce
-carne de venado

-carnitas de cerdo.
-chanducatan
-chicharrones

-Chiles capones

-chivo tatemado

-Churipo

-conejo y ardilla "emborrachadas" con
pulque.

-Corundas de ceniza

-diferentes guisos con bistec de res
-Dulces: Frutas en piloncillo.
-embutidos

-envinagrado de nopal.
-frijoles al metate
-guacamole

-guisado de res y puerco

-Huevera
-jocoque

-lentejas en diferentes
presentaciones.
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-agua loca

-Ates

-atole de grano de maiz y anis.
-atoles de tamarindo, arroz, leche de
cacao y de grano

-Barbacoa de chivo

-bebida de mezcal de olla.
-bocadillo a base de coco.
-Buches de cerdo

-calabaza en dulce

-Caldo de la Virgen

-camarones preparados en varias
formas.

-capirotada.

-carnero preparado de distintas
formas

-cebiche.

-chapatas (tortillas de trigo)
-Chile de Ciruela Agria y Dulce

-chiles rancheros

-chocolate de metate

-churito

-conservas de fruta en almibar

-corundas enchiladas
-diferentes tipos de chile
-pavo en barbacoa
-empanadas de chilacayote.

-esquite

-gorditas de masa

-guajolote

-Guisado regional a base de robalo,
mojarra, guachinango, langosta,
camarones y almejas.

-huevos de codorniz en vinagre

-la antigua charamusca.

-lentejas en sus diferentes platillos.

-Aporreadillo a base de carne de res o
venado.

-atole blanco

-atole de Leche

-Atoles, como el cupacatso, el de
nurite.

-barbacoa de hoyo

-Birria de Chivo

-boquerones

-buniuelos

-calabaza en tacha

-Caldo de pescado

-camote al horno.

-carne asada o condimentada.
-carnes asadas.

-cecina de res.
-charal empanizado.
-Chile de Mango

-Chimpa Verde
-chongos zamoranos.
-cocadas

-conservas de piloncillo

-cremas
-Dulce de Leche y Cajeta

-tepache

-enchiladas placeras con pollo o con
cecina

-filete empanizado

-gorditas de trigo

-guenches (larvas de madroiio).
-hongos

-iguana.
-laminillas

-lomo de cerdo
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-longaniza.
-manitas de cerdo en vinagre

-Menudo de carnero
-minguiche

-Mole de guajolote
-mole regional
-nieve de pasta.
-Olla podrida

-Pan tradicional de nombre arepa.
-patitas de puerco
-Pescado dorado
-platanos cocidos
-pollo

-pozole de maiz
-quelites
-Queso Ranchero

-requeson

-sopa de hongos.
-gorditas de trigo
-tamales de ceniza
-tamales de manteca
-tamales nejos.

-tortillas de maiz hechas en comal.

-Uchepos con chile y/o crema

-los nacatamales
-mantequilla

-menudo en chile rojo

-Mojarras.

-Mole de Olla Rojo

-Morisqueta

-nopales en pipian

-pan conocido como “fruta de horno”
-panecitos.

-Pescado a la talla

-pescado en sus distintas variedades
-platanos enmielados

-pollo al horno de exquisita
condimentacién

-Preparados de calabaza.
-quesadillas de flor de calabaza
-queso seco

-salsa de aguacate

-sopa tarasca

-Tamales

-tamales de elote con crema.
-tamales de toro

-Tamales Rojos

-tortillas de maiz pintadas de colores
con vegetal

-vino de membrillo.
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-maiz tierno

-mariscos preparados de diversas
formas.

-Mezcal de Etucuaro
-mole

-Mole estilo Tarimbaro
-nacatamales

-Nopales en vinagre
-pan de Carapan
-panelas

-pescado al gusto
-pescado zarandeado
-platillos a base de maiz.
-pollo en crema

-pulpas de tamarindo
-quesadillas.

-Raiz de chayote, conocida como
“chilchayote”.

-sopa conocida como Cola de Buey.

-sopes
-tamales agrios
-tamales de frijoles.
-tamales de zarzamora
-Terecuas

-tostadas

-maiz tostado
-menudo

-mezquites cocidos con piloncillo
-Mole cosechero

-mole ranchero

-nieve de aguacate

-Nopales Tiernos

-pan de trigo (sema de Numaran)
-papas en orégano

-Pescado blanco

-picadillo

-platillos a base de papa

-Pozole de elote

-pulque
-queso fresco
-rajas de chile

-sopa de arroz

-tacos dorados

-tamales amarillos de ceniza
-tamales de harina y nacatamales
-tamales negros.

-toqueres

-Trito
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3.4 HISTORIA

Origen de los Restaurantes

En la antiglledad, las iglesias y los monasterios tenian por costumbres albergar los viajeros y alimentarlos aceptando
algunas donaciones a cambio. Esta situacién fue aprovechada por comerciantes de la época para crear establecimientos
especializados en la venta de comidas y bebidas.

En Egipto también durante ese mismo periodo existian las posadas, donde se ofrecian habitaciones y comidas a los viajeros

que se detenian con sus caravanas.

A principio de la época moderna en el afo 1658, se introdujeron los carruajes en Inglaterra, impulsando este desarrollo de la
transportacién el auge de las posadas y tabernas.

El término “RESTAURANTE” es de origen francés, y fue utilizado por primera vez en Paris, al designar con este nombre un
establecimiento fundado alrededor de 1765, en el que se servian bebidas y comidas peor como algo distingo a las posadas,
tabernas y casas de comida. Su éxito fue inmediato y numerosos restaurantes fueron abiertos. Eran atendidos por
camareros y mayordomos que habian abandonado sus empleos. Después de la revolucién Francesa en 1789, la
aristocracia arruinada, no pudo mantener su numerosa servidumbre, y muchos sirvientes desocupados fundaron o se
incorporaron a éste nuevo tipo de casa de comidas que surgia en gran numero.

En otros paises, el restaurante, tal como lo conocemos hoy, data de las ultimas décadas del siglo XIX, cuando pequefos
establecimientos, con éste nombre comenzaron a competir con los hoteles ofreciendo abundantes comidas, elegantemente
servidas y a preciso razonables. En Londres el primer restaurante se abrié en 1873.

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA



TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

4

“RESTAURANTE”, como un tipo de establecimiento que se dedicaba en especial a servir comidas. Hoy la palabra “FONDA”

En Espafia y otros paises de habla Castellana, también comenzé a propagarse el nombre de

designa a un restaurante, generalmente muy modesto.

Las tabernas llegaron al continente americano con los colonizadores.

El primer restaurante de Estados Unidos se llamé DELMONICQO'S, siendo ubicado en la ciudad de Nueva York. Este
establecimiento servia comidas y bebidas y, ademas poseia una cajera, fue el primero de una cadena de doce
establecimientos DELMONICO'S.

Entre 1880 y 1890, FRED HARVEY y JOHN R. THOMPSON fueron los primeros en establecer las grandes cadenas de

restaurantes.

Para dar respuesta a la demanda de los numerosos restaurantes, en las grandes ciudades se vieron en la obligacién de
crear escuelas especiales donde se impartia una ensefianza profesional para preparar personal practico en las distintas
tareas de estos establecimientos, desde personal subalterno, como: Cocineros, Camareros, Empleados de escritorio, etc.,
hasta personal superior como Maitres, Chefs y Gerentes.

3.5 CLASIFICACION Y TIPOS DE RESTAURANTES Y CENTROS GASTRONOMICOS

CLASIFICACION
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Al igual que los hoteles, los restaurantes también reciben una clasificacion basada en varios conceptos:

Instalaciones, servicios, menu, etc., siendo el servicio de los camareros en las mesas uno de los criterios mas

valorados.

Muchos paises no cuentan con reglamentos ni estandares de clasificacibn para los restaurantes, a continuacion
sefalaremos un resumen de los requisitos basicos tomados como parametros para clasificar los restaurantes a nivel

internacional.
« Restaurantes de lujo (cinco tenedores)

Este tipo de establecimientos debe tener una organizacién eficaz, regidas por normas y procedimientos y, contar con

politicas internas y externas para su manejo.

Los restaurantes de este tipo son adornados generalmente con maderas muy finas, las mesas y las sillas deben estar
acordes a la decoracion; alfombras de muy buena calidad, la musica (viva o0 ambiental) debe ser suave, las luces (focos y
lamparas) deben ser graduables y el aire acondicionado debe ser controlado por termostato.

Los alimentos y las bebidas tienen obligatoriamente que ser de la mas lata calidad, la higiene debe reinar en todas las
areas: frente, sald, cocina, bafos y, por ultimo, el personal debe estar debidamente uniformado.

El personal de servicio ademas de estar capacitado para cada funcion debe ser entrenado periddicamente para garantizar
un servicio eficiente y elegante. Ademas se debera contar con:

« Entrada para los clientes independiente de la del personal de servicio.
o Guardarropa y vestibulo o sala de espera.
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« Comedor con superficie adecuada a su capacidad.

» Teléfono en cabinas aisladas y teléfono inalambrico para el servicio al cliente.

» Aire acondicionado.

» Servicios sanitarios con instalaciones de lujo, independientes para damas y caballeros.

« Decoracién en armonia con el rango del establecimiento.

» Buffet frio a la vista, en el comedor (opcional).

» Accesorios diversos: carros para flamear, mesas auxiliares, cubrefuentes.

 Cocina equipada con almacén, bodega, camara frigorifica, despensa, oficina, hornos, gratinador, parrilla para
pescados y carnes, fregaderos, extractores de humos y olores.

» Carta con variedad de platos de la cocina nacional e internacional y carta de vinos amplia modificada periddicamente.

» Personal debidamente uniformado.

e Cuberteria de acero inoxidable o de plata.

« Restaurantes de primera (cuatro tenedores)

» Entrada para los clientes independiente de la del personal.
e Sala de espera.

e Guardarropa (en paises frios).

o Teléfono inalambrico.

» Comedor con superficie adecuada a su capacidad.

» Aire acondicionado, calefaccion y refrigeracion.

e Mobiliario y decoracion de primera calidad.

« Servicios sanitarios independientes para damas y caballeros.
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« Cocina con camara frigorifica separada para pescados y carnes, horno, despensa, almacén, bodega,

fregaderos y ventilacidén exterior.
o Personal de servicio debidamente uniformado.
e Cuberteria de acero inoxidable.

» Restaurantes de segunda (tres tenedores)

« Entrada para los clientes independiente de la del la persona de servicio.

e Guardarropa.

» Teléfono inalambrico para el servicio al cliente.

» Comedor con superficie adecuada a su capacidad.

» Mobiliario de calidad.

» Servicios sanitarios independientes para damas (incluye nifios) y caballeros.

« Cocina con camara frigorifica, despensa, almacén fregaderos, ventilacién al exterior.
» (Carta en consonancia con la categoria del establecimiento.

» Personal de servicio debidamente uniformado.

e Cuberteria de acero inoxidable.

» Restaurantes de tercera (dos tenedores)

« Comedor con superficie adecuada a su capacidad.

» Teléfono inalambrico.

» Mobiliario adecuado.

» Cuberteria inoxidable, vajilla de loza o vidrio, cristaleria sencilla y manteleria con servilletas de tela o papel.
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» Servicios sanitarios independientes para damas y caballeros.

» Cocina con fregadero con agua caliente, camara frigorifica o nevera, despensa y extractor de humos.
» Personal de servicio uniformado al menos con chaqueta blanca.

e Carta sencilla.
» Restaurantes de cuarta (un tenedor)

« Comedor independiente de la cocina.

» Cuberteria inoxidable, vajilla de loza y vidrio, cristaleria sencilla, servilletas de tela o papel.
» Servicios sanitarios decorosos.

o Personal perfectamente aseado.

o Carta sencilla.

TIPOS DE RESTAURANTES

o Parrilla o Grill Room.
o Cerveceria.

o Ostioneria.

e Relais Gastronémico.
» Restaurante Tipico.

e Pizzeria.

e Snack Bar.

o Self Service.

» Cafeteria.
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e Taqueria.

e Fondas.
o Rosticerias.
e Carnotzet

PARRILLA O GRILL ROOM

« Se encuentra casi siempre en el interior de un Hotel o en un conjunto de diversos establecimientos de alimentos y
bebidas.
o Debe ser un local no muy grande con espacio para 16 mesas aproximadamente. Debe estar acondicionado para

crear buen ambiente.

CERVECERIA

* No solo se venden cerveza de todos tipos sino que se preparan platillos a base de carnes frias, embutidos y quesos.
» La decoracion debe de ser tipo aleman, suizo o austriaco y sobre las mesas se le deben colocar manteles a cuadros
pequefos de color rojo o azul con blanco. Las botanas pueden ser antojitos mexicanos o esparnoles.

OSTIONERIA

» Se venden mariscos de temporada vinos blancos, rosados y cerveza.

o La decoracién debe ser tipo costefio y el servicio es informal.

RELAIS GASTRONOMICO

» Establecimiento de platillo estrella es anunciado como especialidad de la casa, siendo por lo general 2 o 3.
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» No hay decoracion especial.

RESTAURANTE TiPICO

» La decoracién debe ser de la regién o del pais que se trate asi como la comida y las bebidas.
» La vestimenta del personal debe de ir de acuerdo con la regidn pais o estado que representa el restaurante.

PIZZERIA

« Establecimiento de origen italiano donde se sirven solo pizzas preparadas en hornos especiales con queso
mozzarela.

» Las bebidas mas usuales para acompanarlas son vinos cervezas y refrescos.

o El servicio es informal por lo general las mesas son de madera pulida y no necesitan mantel.

SNACK BAR

» Palabra inglesa que significa Tentempié y bar significa barra.

» Son originarios de Estados Unidos en donde se puede tomar rapidamente una comida ligera.

e En ocasiones estan ubicadas en oficinas y edificios en donde se ofrecen platillos sencillos a precios econémicos.

« Tienen un menu fijo. Los alimentos que generalmente se ofrecen son hamburguesas, sandwiches, tacos, hot dogs,
ensaladas, pasteles etc.

» El Snack Bar dio origen a las cafeterias, fuentes de sodas, coffe shops, expendios de hamburguesas etc.
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SELF SERVICE

« Este tipo de establecimientos surgié en las estaciones de ferrocarriles, centrales de autobuses vy
aeropuertos en donde los pasajeros tomaban los alimentos para no perder el transporte.

« Este servicio consiste en un gran mostrador con un pasa charola, al comienzo se encuentran las charolas y cubiertos
y enseguida el bafo Maria con los diversos guisos, la mesa fria con ensaladas, postres y bebidas; la cafetera y al

altimo la caja.
» Se ubican principalmente en escuelas, comedores de empleados, universidades, tiendas etc.

» Este sistema es econdmico, rapido y de facil control.

CAFETERIA

« Se deriva del Snack Bar, fueron centros de reuniones de cliente 0 empleados en empresas importantes, bancos,

centros comerciales, institutos, oficinas de gobierno etc.
« Tenian un menu fijo y en el lapso entre el desayuno y la comida se consume café ofreciendo también pastelillos,

galletas y sandwiches.
e En la actualidad es un establecimiento de servicio informal con venta de café todo el dia.

TAQUERIAS
» Establecimientos tipicos mexicanos, populares y de precios econémicos.
« La materia prima es la tortilla de maiz que es mas pequefa que la convencional pudiéndose preparar con harina de

trigo.
o Existe una extensa variedad de tacos.
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FONDAS

» Establecimientos donde se preparan antojitos mexicanos, como sopes enchiladas chalupas etc.

« El servicio es informal y los precios econémicos.

ROSTICERIAS

» En estos lugares originalmente se asaban pollos para llevar, tiempo después el cliente podia consumirlos en el mismo
establecimiento si lo deseaba.

« Actualmente se venden también conejos rostizados

CARNOTZET

o Establecimiento ubicado en el interior de una cava, donde los clientes disfrutan degustando vinos y saboreando
platillos a base de queso, carnes frias y panes de diferentes cereales.

e La decoracion la constituye botellas y barriles. No hay cocina caliente.
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3.6 EDIFICIOS ANALOGOS

Centro Gastronomico Rosal Plaza

El proyecto establece la construccién de instalaciones techadas en un &rea de
30 por 50 metros, en el centro de la plaza.

Alli podran funcionar hasta 96 puestos para comida. Habra un area comun de
comedor con capacidad para 672 clientes.

En el contorno de la plaza seran construidos pequerios locales para negocios de
miscelaneas. También habilitaran médulos para vendedores de articulos de
cuero y para lustradores de zapatos.

En esa plaza se contabilizan 50 arboles de mas de siete metros de altura.

“El centro gastrondémico es una parte, siempre se va a mantener la idea de una

plaza y se construirdn algunos locales comerciales”,
La zona ubicada al frente del centro gastrondmico sera utilizada como plaza, en donde colocaran mobiliario urbano.

168 puestos
De trabajo contempla el proyecto, mientras que la demanda es por unas 200 plazas.
“El 40% del lugar continuara funcionando como una plaza publica”.

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA



TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

Una planta de 3.000 m2 ha sido destinada a albergar la gran area comercial que complementa el 4

complejo residencial. Amplios locales de entre 22 y 269 m2 y 5,6 mts. de altura, posibilitan al comerciante no
s6lo construir una mezanine y exhibir comodamente sus productos, sino tener la tranquilidad de contar con una completa
infraestructura de servicios que incluye puntos para aguas blancas y servidas e instalaciones contra incendio.

CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA RAPIDA (COL. LA HUERTA, MORELIA MICHOACAN)
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CENTRO GASTRONOMICO “LA INMACULADA” MORELIA MICHOACAN.
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3.7 NORMATIVIDAD.

REGLAMENTO DE CONSTRUCCION PARA EL DF.

IV.- Permisos y concesiones.
Los permisos y concesiones que el Ayuntamiento otorgue para aprovechar con diferentes fines especificos las vias publicas
o cualquier otro bien de uso comun o destinados a cualquier servicio publico, no crean ningun derecho sobre éstos a favor

del permisionario o concesionario.

Estos permisos o concesiones tendran siempre el caracter de revocable y temporales y en ningun caso podran otorgarse si
perjudican el libre, seguro y expedito transito o que obstruya el acceso a los predios colindantes, o que impidan los servicios
publicos instalados o que en lo general perjudiquen los fines para los que estan destinadas las vias publicas municipales o

bienes mencionados.

V.- Uso de la via publica municipal.

a) Licencia. Ningun particular ni autoridad federal o estatal podra ejecutar construcciones, modificaciones o reparaciones, ni
obras que de alguna forma modifiquen la via publica sin previa autorizacién y licencia del Ayuntamiento de Morelia, a través
de la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Historico y Ecologia y Servicios Municipales.

b) Ocupacion de la via publica. Para ocupar la via publica en cualquier proceso constructivo es necesaria la licencia de la
Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia y Servicios Municipales.
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c) Carga y descarga de materiales. Los vehiculos que cargue o descargue materiales para cualquier obra,

podran estacionarse en la via publica en los horarios y lugares determinados por el Municipio en coordinacién
con el Gobierno del Estado.

d) Materiales y escombros en la via publica. Los materiales destinados a obras para servicios publicos o privados
permaneceran en la via publica, sélo el tiempo minimo preciso de maniobra para despejarla, debiendo recabar la
autorizacion correspondiente de la Secretaria de

Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia y Servicios Municipales; en caso de que se requiera un
tiempo mayor del enunciado y dejarla completamente limpia de escombros y materiales resultantes de este manejo en el
plazo que indique la Secretaria, caso contrario se aplicaran las sanciones correspondientes.

e) Senales preventivas para obras. Cualquier obra que se realice en la via publica municipal, plazas o lugares publicos de
transito, deberan tener sefalamientos con banderas y letreros durante el dia y sefales luminosas claramente visibles
durante la noche. Sera motivo de sancion a los contratistas Responsables de obra el no cumplimiento de esta disposicion.

f) Rampas y aceras. So6lo bajo previa licencia de la Secretaria podran hacerse cortes en aceras y guarniciones. La
Secretaria puede ordenar el empleo de rampas moviles o su retiro si asi lo amerita cada caso en lo particular.

g) La Ruptura del pavimento en la via publica municipal. Para la ejecucion de obras publicas o privadas, se requerira
siempre licencia previa del Municipio, fijando de acuerdo a su jurisdiccién las condiciones y montos bajo los cuales la
conceda debiendo exigir al solicitante el otorgamiento de una garantia que se aplicard en caso de no quedar las obras
debidamente ejecutadas.

h) Drenaje Pluvial. Todos los techos, marquesinas y toldos de proteccion deberan drenarse de tal manera que se evite la
caida y escurrimiento de agua totalmente sobre la acera.

VI.- Prohibiciones y uso de las vias publicas municipales.

Queda estrictamente prohibido:
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a) Usar la via publica con el fin de aumentar el area utilizable de un predio o construccién tanto en forma aérea

como subterranea.

b) Hacer uso de las vias publicas para fin de establecer puestos comerciales de cualquier tipo o pretender utilizarlas con
fines conexos a cualquier negociacion.

¢) Producir en las vias publicas ruidos que sean molestos al vecindario y que produzcan decibeles que segun las normas
internacionales de salud causen deterioro al ser humano.

d) Colocar postes, kioscos 0 médulos para fines publicitarios.

e) Instalar aparatos o botes de basura, cuya instalacién o ubicacién entorpezca el libre transito en arroyos y aceras.

VIIl.- Retiro de obstaculos.

La Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y dictara las medidas necesarias para obtener,
mantener o recuperar la posesion de las vias publicas municipales y demas bienes de uso comun o destinados a un servicio
publico para remover los obstaculos, para el uso o destino de dichas vias o bienes.

Quienes estorben el aprovechamiento de las vias publicas o bienes mencionados, ademas de las responsabilidades en que
incurran, tendran por perdidas las obras que hubiesen ejecutado y la Secretaria podra ordenar su demolicién sin perjuicio de
la notificacién que en su caso proceda.

IX.- Precauciones en la ejecucién de obras.

Deberan tomarse en cuenta todas las medidas técnicas necesarias para evitar danos y perjuicios a las personas o a los
bienes tanto en la obra publica como en la privada, siguiendo las normas de mayor seguridad y avances técnicos del

momento.

X.-Danos en los servicios publicos.
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Cuando por la ejecucion de una obra, por el uso de vehiculos, objetos, o por cualquier otra causa, se

produzcan dafnos a cualquier servicio publico, obra o instalacion perteneciente al Municipio, que exista en una
via publica o en otro inmueble de uso comun o destinado al servicio publico, la reparaciéon inmediata de los dafos sera por
cuenta del duefio de la obra, vehiculo, objeto o sustancia peligrosa.

Si el dafo se causa al hacerse uso de una concesion o de un permiso de cualquier naturaleza que haya otorgado el
Municipio, podra suspenderse dicha concesion o permiso hasta que el dafo sea reparado.

Articulo 20.- Normas de infraestructura urbana.

l.-Instalaciones aéreas y subterraneas.

a) Instalaciones para servicios publicos. Todas las instalaciones subterraneas para los servicios publicos tales como
teléfono, alumbrado, control de trafico, energia eléctrica, gas y cualquier otra instalacion, deberan ser ubicadas a lo largo de
las aceras o camellones; en el entendido de que cuando sean ubicadas en las aceras, deberan alojarse en una franja de
1.50m de anchura, medida desde el borde exterior de la guarnicion.

b) Obligaciones. Toda persona fisica, moral, particular o publica asi como organismos descentralizados o empresas de
participacion estatal deberan recabar licencia previa del Ayuntamiento para la reparacion de la via publica o bienes de uso
comun.

¢) Seguridad y conservacion. Los propietarios de postes o instalaciones en la via publica municipal tendran la obligacion de
conservarlos en buenas condiciones y el Ayuntamiento podra ordenar el cambio de lugar o la supresién si asi lo requieren
las condiciones de seguridad y sus propietarios estaran obligados a realizarlo por su cuenta, de no ser asi, la Secretaria de
Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia y

Servicios Municipales lo hara a costa de los implicados.
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d) Instalaciones provisionales. La Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia

y Servicios Municipales podra autorizar la colocacién de instalaciones provisionales cuando asi lo juzgue
necesario y fijara el plazo maximo que puedan durar. Cuando la emergencia asi lo amerite, las empresas de servicios
publicos podran iniciar sus trabajos de instalaciones provisionales, estando obligadas a dar aviso en un plazo maximo de 24
horas para que la autoridad municipal esté enterada y pueda seguir el curso de la autorizaciéon que le corresponde.

e) Colocacion de postes. Los postes seran colocados dentro de la acera a una distancia minima de 40 cm. entre el borde de
la guarnicion y el punto mas proximo del poste. En las vias publicas municipales en las cuales no exista acera, los
interesados solicitaran a la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia, y Servicios
Municipales el trazo de las guarniciones y anchura de las aceras y la ubicacién de los postes conforme a los lineamientos.

f) Retenidas. Queda prohibida la colocacién de cables de retenida a una altura de 2.50 m sobre el nivel de la acera. Las
ménsulas, alcayatas o cualquier apoyo semejante usados para el acceso a los postes, deberan fijarse a una altura no menor
a 2.50 m. sobre el nivel de la banqueta.

g) Cambio de lugar. En el caso de que cualquier poste obstruya el acceso a un predio, el propietario podra solicitar su
demolicién o cambio de lugar, en el entendido de que la demolicién sera realizada por cuenta del propietario del poste. Si el
acceso se hace estando ya colocados los postes o la instalacién, deberan cambiarse de lugar por el propietario de ellos,
pero los gastos seran por cuenta del propietario del predio. Cuando se modifique la anchura de las aceras o se ejecute
cualquier obra en la via publica, los propietarios de postes o instalaciones estan obligados a cambiarlos a su costa.

h) Distintivos. La Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Historico y Ecologia y Servicios Municipales
previa solicitud, podra determinar el tipo de simbolo con el que seran marcados los postes o instalaciones de acuerdo con
Su uso o destino.

i) Delimitacion de zonas. La Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia y Servicios
Municipales, fijara las areas dentro de cuyos limites deben desaparecer determinadas clases de postes o instalaciones,

comunicando a los propietarios su decision; en caso de inconformidad de éstos, se les concede un término de 30 dias a fin
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de que hagan valer ante la propia Direccion lo que a sus intereses convenga. De confirmarse la decision, los

propietarios cuentan con un plazo de 10 dias paca suprimir los postes o instalaciones, advertidos que de no

hacerlo la Secretaria actuara por si, cargando a ellos los gastos que origine.

Articulo 21.- Nomenclatura.

|.-Generalidades.

a) Es facultad del H. Ayuntamiento establecer la nomenclatura de las vias publicas, jardines, plazas y la numeracion de los
predios en su territorio, teniendo prohibido los particulares alterar las placas alusivas a los nombres y nUmeros establecidos.
b) Predios de propiedad privada, usados para acceso a colindantes. Ningun terreno de propiedad y uso privado, que esté
destinado a dar acceso a uno o varios lotes, ya existentes, podra utilizar el nombre comun de los nombres de calles,
callejones, plazas, retornos, aceras, o cualquier otro similar que el Ayuntamiento de Morelia haya establecido en su
estructura urbana. En cuanto se solicite la creacion de casos similares, se sujetaran a lo dispuesto en las leyes de
Desarrollo Urbano, fraccionamientos y disposiciones de la Secretaria conforme a sus politicas de desarrollo.

[I.-NUmero Oficial

El Ayuntamiento de Morelia, a solicitud previa del interesado, determinara para cada predio de propiedad privada o publica,
el nimero que el corresponda al acceso del mismo, ya sea que tenga frente a la via publica municipal o que sean interiores,
para los casos, tales como locales comerciales, edificios, multifamiliares, condominios o cualquier edificacion que por su
caracter asi lo requiera y sea determinado por la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras

Publicas, Centro Histérico y Ecologia y Servicios Municipales.

a) Colocacion y caracteristicas del numero. El numero oficial debera ser colocado en parte visible de la entrada a cada
predio y tener las caracteristicas que lo hagan claramente legible a 20 metros de distancia.
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b) Cambio de numero. EI Ayuntamiento de Morelia podra cambiar los numero oficiales de acuerdo con el

proyecto de reordenacidn de la numeracion en su territorio y se obliga a notificar y expedir el nuevo nimero sin
costo alguno para el interesado, fijandoles el plazo durante el cual podra conservar el nimero anterior.

¢) Aviso a otras dependencias. Cuando existan cambios de orden en la numeracién y en la denominacién de las vias
publicas municipales, parques, jardines y plazas, el Ayuntamiento lo comunicara a las dependencias federales y estatales
que estén inmersas en el manejo de la comunicacién, registro y seguimiento de estos factores urbanos.

Articulo 22.- Dotacidn de cajones de estacionamiento. Todas las edificaciones deberan contar con las superficies
necesarias de estacionamiento para vehiculos de acuerdo con su tipologia, y casos especiales que por sus caracteristicas
de impacto urbano con relacion al trafico sea dispuesto por la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro
Historico y Ecologia y Servicios Municipales.

Articulo 23.- Dosificacion de tipos de cajones.

|.-Capacidad para estacionamiento.

De acuerdo con el uso a que estara destinado cada predio, la determinacidn para las capacidades de estacionamiento seran

regidas por los siguientes indices minimos:

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA



TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

UsSO DEL PREDIO CONCEPTO CANTIDAD
Habitacion  unifamiliar  {casas 1 por cada vivienda
individuales)}

Habitacion multifamiliar adificios 1 por cada departamento
de departamentos con- dominios,

eic.

Oficinas particulares y | Area total rentable. 1 por cada 50 m2.

gubemamentales.

Comercio Hasta 500 m2 1 por cada 50 m2
de 501a 1000 m2 1 por cada 40 m2
de 1001 en adelante 1 por cada 30 m2

YVenta de materiales de 1 por cada 200 m2

construccion.

V.- Las medidas minimas requeridas para los cajones de estacionamiento de automoviles seran de 5.00 X 2.40 metros,
pudiendo ser permitido hasta en un 50% las dimensiones para cajones de coches chicos de 4.20 X 2.20 metros segun el
estudio y limitante en porcentual que para este efecto determine la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro
Histérico y Ecologia.

VI.- Se podra autorizar el estacionamiento de corddn, en cuyo caso deberan ajustarse a lo siguiente: el espacio para el
acomodo de vehiculos determinado en reduccidén porcentual, previo estudio determinacién que realice la Secretaria. Las
medidas de ninguna manera comprenden las superficies de circulacién necesarias.

VII.- Los estacionamientos publicos y privados deberan por lo menos destinar un cajon de cada 25 o fraccion, a partir del
duodécimo cajén, para uso exclusivo de personas invalidas, cuya ubicacion sera siempre la mas cercana a la entrada de la

edificacion. En estos casos las medidas minimas requeridas del cajén seran de 5.00 X 3.80 metros.
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VIIl.- Para los estacionamientos publicos o privados que no sean de autoservicio, debera el solicitante

presentar estudio de movimientos vehiculares, para que la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas,
Centro Histérico y Ecologia determine el numero de cajones y sistema vial interno.

IX.- Las edificaciones que no cumplan con los espacios requeridos para estacionamiento dentro de sus predios, podran
proponer para tal efecto otros predios con el estudio de impacto de vialidades, los cuales seran analizados y en su caso
autorizados. Los predios propuestos siempre deberan ser del mismo propietario de la edificacion a que se refiera. En dichos
casos se deberan instalar, con previa autorizacion de la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y
Ecologia, letreros y/o senalamientos claros y precisos que determinen la interrelacion del edificio y el servicio de
estacionamiento, ademas de ser segun el caso ampliamente publicitados para el conocimiento de los usuarios.

X.- La Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Historico y Ecologia determinara los casos en que sea
necesario cubrir una demanda adicional de espacios para estacionamiento, asi como para la reduccién porcentual de dicha
demanda en todas aquellas acciones que, por impacto vial, el ayuntamiento proyecte el mejoramiento de las zonas urbanas.

CAPITULO i

NORMAS DEL HABITAT

SECCION PRIMERA

DIMENSIONES MiNIMAS ACEPTABLES

Articulo 24.- Los espacios habitables y no habitables en las edificaciones segun su tipologia y funcionamiento, deberan
observar las dimensiones minimas enunciadas en la tabla siguiente, ademas de las sefaladas en cualquier otro
ordenamiento y lo que determine la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia y Servicios
Municipales.
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Tipologia Local Dimensionas Libres Lado Minimas Obs. Recreacién
Area de indice (Matros) Altura (Metros) Alimentos v bebidaa:
(M2) Areas de comensales 0.1/comensal 2.30 - {D)
Arzas de cocina ¥ servicio 0.5} comensal 230
Eanos sanilanos -— — 2,30 Entretenimientc:
Salas de especlaculos hasta
_— _— 250 concurrentes 0.50/persena {.45/asiento 3.00 (D)
Sarvicios Oficinas 1.75M2jpersona
Suma de areas locales de - . :
: Mas de 250 concurrenies . 7/persona 0.45/asiento 3.00 (F.G)
trabajo: 3.50M2ipersona
Hasla 100 m2 5.00persona - 2.30 Vestibulos ' P
EE més dz 100 hasta 1.000 6.00/persona - 230  (B) Hasta 250 concurrentes .25/asiento 3.00 2.50
De mas de 1,000 m2 hasta Mas de 280 concurrenies 0.3V asionto 5.00 2.00
10,000 m?2 7 0ipersona — 2.90 Caseta de proyeccion 5 - 2.40 {n
Mas de 10,000 m2 Tagquilla 1 210
Comaearcio
Suma de dAreas locales de
trabajo:
Hasla 1000m2 - - 2.20
D mas da 120 hasta 1,000
m2 — - 2.50
Mayores de 1,000 m2 — - 3.00
Banos de vapor 1.3 usuario --- 2.70
Gasolineras - --- 4.20
Observaciones:

a) La dimensién de lado se entendera por la longitud de la cocineta.

b) Contiene privados, sala de reunidn, areas de apoyo ademas de circulaciones internas entre las areas amuebladas para
labores de oficina.

c) El indice en metros cuadrados, permitira la dimension del espacio minimo necesario que se considera indistintamente
para personas en camas o literas.

d) El indice considera a los comensales en barras, o de pie, cuando el proyecto identifigue y enumere los lugares
correspondientes.

e) El indice de metros cuadrados por persona, incluye la superficie de concurrentes sentados, espacios de culto, tales como
altares y circulaciones dentro de la sala de culto.
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f) Determinada la capacidad del templo o del centro de entrenamiento aplicando el indice de metros cuadrados

por persona, la altura promedio sera determinada aplicando el indice de metros cuadrados por persona, sin
demérito de observar la altura minima aceptable.

g) El indice de metros cuadrados por persona, incluye areas de escena o representaciones, areas de espectadores
sentados, pasillos y circulaciones dentro de las salas.

h) El indice indica la concentracion maxima simultdnea de visitantes y personal previsto, ademas incluye las areas de
exposicion y circulacién.

i) Las taquillas se colocaran ajustandose al indice de una por cada mil quinientas personas o fraccion, éstas no deberan
guedar directamente hacia la calle y no deberan obstruir la circulacién de los accesos.

Articulo 25.- Reglas de aplicacion. Para efecto de este Reglamento, se consideran piezas habitables aquellos locales o
espacios que se destinen a salas, estancias, comedores, dormitorios, alcobas, despachos y oficinas, y no habitables las
areas destinadas a cocinas, cuartos de bano, lavaderos, espacios de planchado y similares.

Articulo 27.- Los niveles de iluminacién en luxes a que deberan ajustarse como minimo los medios artificiales seran los

siguientes:
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ﬁpo Local Nivel de ilumi-
nacién en luxes
Habitacion Localas habitacionales y de servicio 75
Circulaciones horizontales y vertica- -
les 50
Servicios Oficinas Areas locales de trabajo 250
Comercios Comercios en general 200
Naves de mercados 75
Abastos Almacenes 75
Gasolineras Areas de servicio 100
Areas de bombas 200
De salud, clinicas y hospi- - Salas de espera 100
Tales Consultorios y salas de curacion 250
Salas de encamados 75
Educacion y cultura Aulas 250
Talleres y Laboratorios 300
Naves de templos 50
Centros de informacién Salas de lectura 250
Salas de computo 300
Recreacion entretenimiento Salas durante la funcicn 1
lluminacion de emergancia 5
Sala durante intermedios 50
Vestibulos 125
Alojamiento Habitacionales 75
Comunicaciones y trans- -
Portes
Industrias, almacenes y Areas de trabajo 300
Bodegas Areas de almacenamiento 50

Articulo 28.- Dimensiones minimas de vanos para iluminaciéon natural. En las edificaciones, los locales contaran con la
ventilacion que asegure el aprovisionamiento de aire exterior. Para satisfacer este sefialamiento, deberan cumplirse los
requisitos siguientes:

l.- Los espacios habitables y las cocinas en edificaciones habitacionales, los espacios habitables en edificios de alojamiento,
los cuartos de encamados en hospitales y las aulas en edificios para educacién elemental y media, deberan contar con
ventilacion natural por medio de ventanas que den directamente a la via publica, terrazas, azoteas, superficies descubiertas
interiores o patios que cumplan con lo establecido en el articulo 29° del presente Reglamento.

El &rea o superficie de ventilacion de los vanos no sera menor de 7% de la superficie del local.
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Il.- En los demas locales de trabajo, reunién o servicio y en todo tipo de edificaciones contaran con ventilacion

natural cuyas caracteristicas minimas seran las indicadas en el inciso anterior, 0 bien podran ser ventiladas por
medios artificiales que garanticen plenamente durante los periodos de uso, los cambios volumétricos del aire en el local de
referencia estipulados en el articulo siguiente.

Articulo 29.- De los requisitos minimos para ventilacion artificial.

|.-Tabla de cambios volumétricos de aire.

VYestibulos 1 cambio por hora
Locales de trabajo y reunion en general, y sanitarios

domésticos 6 cambios por hora
Cocinas domésticas, banos publicos, cafeterias, restaurantes y

estacionamientos. 10 cambios por hora
Cocina en comercios de alimento 20 cambios por hora
Centros noctumos, bares v salones de figsta 25 cambios por hora

SECCION TERCERA

DE LOS REQUISITOS MINIMOS PARA LOS SERVICIOS SANITARIOS

Articulo 31.- Normas para dotaciéon de agua potable.

I.-Todas y cada una de las viviendas o departamento de un edificio debera contar con servicio de agua potable propio y no
compartido, teniendo por separado su toma de agua potable domiciliaria que debera estar conectada directamente a la red

de servicios publicos: con diametros de 1/2” y queda sujeta a las disposiciones que indique el organismo operador de tal
servicio.

Esta disposicion rige aun para los casos de servidumbre legal que senala el Cédigo Civil.
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Il.-La dotacidén del servicio de agua potable para edificios multifamiliares, condominios, fraccionamientos o

cualquier desarrollo habitacional, comercial o de servicios se regira por las normas y especificaciones que para

el efecto marque el organismo respectivo, la Ley Estatal de
Proteccién del Ambiente y regiran como minimos las demandas senaladas en la siguiente tabla:

Recreacidn y 1. alimentos y bebi
Cultura das 12 1/comida ABC
2 Entretenimiento & 1/asiento'dla a8
3.Circos y ferigs 10 1fasistenteddia B
4 Dotacion parg ank
males en su caso 25 1fanimalidia
5 Recreacion sogial| 25 1fasistenteidia AL

6. Deportes al gire
liore, con bafio y
yestidores 150 1/asistente/dia £

¥ Estadios 10 1/asiento/dlia AC

Articulo 32.- De los requisitos minimos para dotacion de muebles sanitarios. Las edificaciones estaran provistas de
servicios sanitarios con el minimo de muebles y las caracteristicas que se indican a continuacion.
lll.- Los locales con uso para trabajo y comercio que tengan una superficie de hasta 120 m2 y hasta 15 trabajadores o

usuarios contaran, con un excusado y un lavabo o vertedero.
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Tipologla Parametro No. No. No.
Excusados Lavabos Regaderas
Servicio oficinas Hasta 100 personas 2 2 -
De 101 2 200 3 2
Cada 100 adicionales o
fraccién 2 1
Comercio Hasta 25 empleados 2 2
De 26 a 50 3 2
Deb1a7h 4 2
De 76 a 100 5 3
Cada 100 adicionadles
o fracoidn 3 2

Articulo 35.- Normas minimas de disefo de redes para agua potable.- Las tuberias, uniones, niples y en general todas
las piezas que se utilizan para las redes de distribucién en el interior de los edificios, seran de fierro galvanizado, de cobre,
de PVC o de otros materiales autorizados por la SECOFI (Secretaria de Comercio y Fomento Industrial), el disefio
correspondiente debera ser de acuerdo con los calculos hidraulicos que marque como norma el

Comité de Agua Potable y Alcantarillado (Comapas), el Organismo Operador del Sistema y sera revisado por la Secretaria
de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Historico y Ecologia y Servicios Municipales.

Articulo 36.- Disposiciones de medicion y control. Los dispositivos de medicion de instalaciones hidraulicas en viviendas
unifamiliares y bifamiliares seran suministrados por el organismo operador o en caso de tratarse de conjuntos
habitacionales, comerciales y fraccionamientos, sera responsabilidad del contratante del servicio el suministro de medidores
domiciliarios y la colocacién de un medidor totalizador.

Todas las instalaciones hidraulicas se sujetaran a la reglamentacion que marque para el efecto el Comité de Agua Potable y
Alcantarillado (Comapas) y serd revisado por la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Historico y
Ecologia y Servicios Municipales.

Articulo 37.- Normas para el ahorro en el consumo de agua. Las facultades del

Ayuntamiento en este particular se ajustaran a lo establecido en la Ley Estatal de proteccion al ambiente y a las normas que
para el caso dicte el Comité de Agua Potable y Alcantarillado (Comapas).
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Articulo 38.- Normas para diseno de redes de desagiie pluvial.-

I.- Desague pluvial. Por cada 100 metros cuadrados de azotea o de proyeccion horizontal en techos inclinados,
debera instalarse por lo menos una bajada pluvial con diametro de 10 centimetros o bien su area equivalente, de cualquier
forma que fuere el disefo; asimismo, debera evitarse al maximo la incorporacién de estas bajadas al drenaje sanitario.

Il.- Para desaglie en marquesinas sera permitida la instalacion de bajadas de agua pluvial con un didmetro minimo de 5
centimetros o cualquier tipo de disefio pero con su area equivalente al anterior, esto sélo para las superficiales de dichas
marquesinas que no rebasen los 25 metros cuadrados.

lll.- En el disefo, es requisito indispensable buscar la reutilizacion al maximo de agua pluvial de tal manera que se pueda
utilizar ya sea en forma doméstica o desaguando hacia los jardines, patios o espacios abiertos que permitan el proceso de
filtracion del subsuelo de acuerdo con los indices de absorciéon del mismo.

Articulo 39.- Normas de diseno para redes de aguas servidas.

I.- Albanales: son los conductos cerrados que con diametro y pendientes necesarios se construyen en los edificios para dar
salida a toda clase de aguas servidas.

Caracteristicas constructivas de los albanales:

a) Ocultos: que iran bajo el piso de los edificios, pudiendo ser de: asbesto, cemento, fierro fundido o de concreto revestido
interiormente de asfalto, que garantice su impermeabilidad. En todos los casos, la parte interior de estos tubos sera de
superficie lisa.

b) Visibles: los cuales estaran apoyados sobre el piso bajo o bien suspendidos de los elementos estructurales de edificio;
seran de fierro, revestidos interiormente con substancias que los protejan contra la corrosién. Podran ser también de fierro
galvanizado, cobre, asbesto, cemento o de plastico rigido PVC; éste ultimo debera protegerse, pues dadas sus
caracteristicas, no debera estar expuesto a los rayo del sol.

1. En todos los casos, los albafales estaran debidamente protegidos.

SECCION SEXTA
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NORMAS PARA LA CONEXION A REDES MUNICIPALES

Articulo 48.- Normas para las diferentes conexiones a redes municipales.

I.- Todas las edificaciones que tengan necesidad de tomas de algun servicio 0 conexiones que estén contenidas en la via
publica, deberan invariablemente solicitar autorizacion a la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro
Histérico y Ecologia y cumplir con las diferentes normas que establezcan para cada uno de sus casos los Responsables de

proporcionar el uso y usufructo de estos servicios, dentro de los cuales se encuentran los siguientes casos:

a) Conexién domiciliaria para agua potable, debera seguir las normas establecidas por el Comité de Agua Potable y
Alcantarillado (Comapas) y el organismo operador de este servicio.

b) Aguas residuales y drenaje, debera seguir las normas establecidas por la Comisién Estatal de Aguas.

¢) Toma domiciliaria para introduccion a la luz eléctrica, sélo en los casos de que los conductos eléctricos vayan por el
subsuelo de la via publica, deberan de solicitar autorizacion previa a la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas,
Centro Histérico y Ecologia y seguiran los lineamientos marcados por la Comisién Federal de Electricidad.

d) Toma domiciliaria para teléfono, seguira las mismas caracteristicas y normatividad que las marcadas en el anterior inciso.
e) Cablevision, para este tipo de conexiones es requisito indispensable autorizacién previa de la Secretaria de Desarrollo
Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia y las normas técnicas especificas para este caso que marca la
autoridad competente.

f) Todos los demas casos no previstos en este articulo resolvera en lo particular la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras
Publicas, Centro Histérico y Ecologia.

CAPITULO 1l

Articulo 54.- Normas para circulaciones, puertas de acceso y salida.
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I.- Todas las edificaciones de concentracidn masiva deberan tener vestibulos que comunique las salas

respectivas a la via publica o bien con los pasillos que tengan acceso a ésta. Los vestibulos deberan calcularse
con una superficie minima de 15 centimetros cuadrados por concurrente. (Cada clase de localidad debera tener un espacio
destinado para el descanso de los espectadores o vestibulo en los intermedios para espectaculos, que se calcularan a razén
de 15 centimetros cuadrados por concurrente).

a) Los pasillos desembocaran al vestibulo y deberan estar a nivel con el piso a éste.

b) Las puertas que den a la via publica deberan estar protegidas con marquesinas respetando los lineamientos
correspondientes o relacionados a este elemento arquitecténico.

c) Todas las puertas de acceso, intercomunicacion y salida tendran una altura minima de 210 centimetros y un ancho que
cumpla con la medida de 60 centimetros por cada 100 usuarios o fraccidn y estaran regidas por las normas minimas

contenidas en la tabla siguiente:

cocinas 0.75 metros
Locales complementarios 0.60 metros
Servicios
Oficings Acceso principal (A) 0.90 metros
Comercio Acceso principal (A) 1.20 metros
Salud
Hospitales Clinicas Acceso principal (A) 1.20 metros
Centros de salud Cuartos de enfermos 0.90 metros
Asistencia Social Dormitorios en asilos,
Orfanatos ¥ Centros de
Integracion 0.90 metros
Locales complementarios 0.75 metros
Educacién y Cultura
Educacién Elermental
hedia y Superior Acceso principal (A) 1.20 metros
Templos
Recreacitn y Entretenimienta Acceso principal (A) 1.20 metros
Alojamiento Entre vestibulo y sala 1.20 metros
Acceso principal 1.20 metros
Cuartos de hoteles, moteles
¥ casas de huéspedes 0.80 metros
Seguridad Acceso principal 1.20 metros
Servicios funerarios Accesg principgl 1.20 metros

Articulo 57.- Normas Minimas para circulaciones horizontales y rampas vehiculares.- Las rampas de los
estacionamientos tendran una pendiente maxima del 15%. El ancho minimo de circulacion en rectas sera de 2.50 metros y

en las curvas, de 3.50 metros; los radios minimos seran de 7.50 metros al eje de la rampa.
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En las rampas helicoidales:

El radio minimo de giro al eje de la rampa del carril interior serdn de 7.50 metros.

Anchura minima del carril interior 3.50 metros

Anchura minima del carril exterior 3.20 metros

Sobreelevacion maxima 0.10 metros

I.- Para efectos de este Reglamento se entendera que:

a) Estacionamiento es el espacio fisico de propiedad publica o privada utilizado para guardar vehiculos.
b) Todo estacionamiento que esté destinado a servicio publico debera estar pavimentado y disefado adecuadamente,
ademas estara protegido por bardeo perimetral en sus colindancias con los predios contiguos.

c) Los estacionamientos para uso publico o privado deberan regirse por las normas establecidas en el presente
Reglamento, ademas de las disposiciones que contengan las leyes y reglamentos en la materia y lo que disponga al
respecto la Secretaria de Desarrollo Urbano

Obras Publicas, Centro Historico y Ecologia.

Il.- Accesos y salidas de estacionamientos:

Los estacionamientos tendran carriles por separado, tanto para el acceso como para la salida vehicular, tendran una
anchura minima cada uno de 3 metros. La Secretaria de Desarrollo Urbano Obras Publicas, Centro Histérico y Ecologia y
Servicios Municipales determinara las especificaciones correspondientes en los casos que por su especificidad asi lo
requieran:

[Il.- Pasillos de circulacién:

De las normas minimas para los pasillos y areas de maniobra:

Las dimensiones minimas para los pasillos y circulaciones dependeran del angulo de los cajones de estacionamiento, para

los cuales se recomiendan los siguientes valores:
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Angulo del Cajén Anchura del pasillo en meiros
Automdviles
Grandes ¥ medianas Chicos
ane 30 27
45° 33 3.0
B0O° RO 4.0
an” 6.0 5.0

Articulo 60.- Disposiciones generales contra riesgos.- Todas las edificaciones deberan contar con las instalaciones y
equipos para prevenir y combatir los posibles incendios y observar las medidas de seguridad que a continuacién se indican:
l.- Los equipos y sistemas contra incendios deberan ser mantenidos en condiciones de funcionamiento para ser usados en
cualquier momento, para esto, sera obligatorio revisarlo y ser probados periddicamente. El propietario del inmueble debera
llevar un libro o bitadcora en donde registrara los resultados de las pruebas correspondientes y lo exhibira al Cuerpo de
Bomberos, a solicitud expresa de éste.

Il.- EI Cuerpo de Bomberos tiene la facultad de exigir, en cualquier tipo de edificaciones, las instalaciones o equipos
especiales que juzgue necesarios, ademas de los sefalados en este Reglamento.

lll.- Los centros de reunion, escuelas, hospitales, industrias, instalaciones deportivas o recreativas, locales comerciales que
tengan una superficie mayor de 1,000 metros cuadrados, centros comerciales, laboratorios en donde se manejen productos
quimicos, asi como aquellos edificios que tengan una altura mayor de 10 niveles a cuerpo de banqueta, tendran la
obligacién de revalidar anualmente el visto bueno del Cuerpo de Bomberos y el de la Secretaria de Desarrollo Urbano Obras
Publicas, Centro Histérico y Ecologia.

IV.- Las edificaciones con altura hasta de 15 metros 0 mas a excepcion de los edificios unifamiliares, deberan contar en
cada piso con extinguidores contra incendios, calculados segun la norma especifica adecuada, y deberan estar colocados
en lugares de facil acceso y contar con sefalamientos que indiquen su ubicacion de tal forma que su acceso desde

cualquier punto del edificio, en cada planta, no se encuentre a una distancia mayor de 30 metros lineales.
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V.- Como norma general de este Reglamento y las técnicas complementarias se consideraran como material

de prueba de fuego, todo aquel que tenga una resistencia por lo menos de una hora a fuego directo sin
producir flama, gases téxicos o explosiones.

CAPITULO I
CARACTERISTICAS GENERALES DE LAS EDIFICACIONES

Articulo 66.- El proyecto arquitecténico de una construccién debera permitir una estructuracion eficiente para resistir las
acciones que puedan afectar la estructura, con especial atencién a los efectos sismicos.
Las construcciones que no cumplan con dichos requisitos de regularidad se disefiaran para condiciones sismicas mas

severas en la forma que se especifique en las normas mencionadas.

Articulo 67.- Toda construccién debera separarse de sus linderos con predios vecinos a una distancia cuando menos igual
a la que se senala en el articulo 99 de este Reglamento, el que regira también las separaciones que deben dejarse en juntas
de construccién entre cuerpos distintos de la misma construccion. Los espacios entre construcciones vecinas y las juntas de

construccién deberan quedar libres de toda obstruccion.

Las separaciones que deben dejarse en colindancias y juntas se indicaran claramente en los planos arquitecténicos y en los

estructurales.

CAPITULO 1l
CRITERIOS DE DISENO ESTRUCTURAL
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Articulo 72.- Toda estructura y cada una de las partes deberan disefiarse para cumplir con los requisitos

basicos siguientes.
I.- Tener seguridad adecuada contra la aparicion de todo estado limite de falla posible ante las combinaciones de acciones
mas desfavorable que puedan presentarse durante su vida esperada, y

II.- No recabar ningun estado limite de servicio ante combinaciones de acciones que correspondan a condiciones normales
de operacion.

El cumplimiento de estos requisitos se comprobara con los procedimientos establecidos en este capitulo.

Articulo 108.- Investigacion del subsuelo.- En el Municipio de Morelia, se consideraran cuatro zonas, las cuales se
describen a continuacién:

a) Depésitos arcillosos de comportamiento frecuente expansivo, de espesor variable.

b) Depésitos heterogéneos, formados por boleos empacados en diversos materiales que pueden no estar cementados;
estos depdsitos se encuentran frecuentemente en las transiciones entre formaciones rocosas de cotas altas y el valle.

¢) Formaciones rocosas de origen volcanico, tales como tobas, basaltos y riolitas.

d) Depositos de limos no plasticos, arenas, gravas y mezclas de estos suelos, caracterizados por ser materiales inertes.
Articulo 109.- Normas minimas.

a) La investigacién del subsuelo debera hacerse hasta la profundidad donde se calcule que el incremento de esfuerzo
vertical sea del orden del 10% del incremento neto de presidén, quedando fuera de esta consideracion la zona definida en el
inciso c) del articulo anterior.

b) La exploracion del subsuelo podra efectuarse predominantemente por medio de pozos a cielo abierto.

El nUmero minimo a realizarse en un sitio dado sera el siguiente:

UNO.- Para predios menores del 200 m2

DOS.- Para predios entre 200 y 1,000 m2
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TRES.- Para predios entre 1,000 y 5,000 m2
Los predios mayores de 5,000 m2 deberan incrementar el numero de pozos a razén minima de 1 por cada
5,000 m2.

CAPIiTULO VI

DE LAS INSTALACIONES

SECCION PRIMERA

DE LAS INSTALACIONES HIDRAULICAS Y SANITARIAS

ARTICULO 124.- Los conjuntos habitacionales y las edificaciones de cinco niveles o mas deben contar con cisternas con
capacidad para satisfacer dos veces la demanda diaria de agua potable de la edificacion y estar equipadas con sistema de
bombeo.

ARTICULO 125.- Las instalaciones hidraulicas y sanitarias, los muebles y accesorios de bafo, las vélvulas, tuberias y
conexiones deben ajustarse a lo que disponga la Ley de Aguas del Distrito Federal y sus Reglamentos, las Normas y, en su
caso, las Normas Oficiales Mexicanas y Normas Mexicanas aplicables.

ARTICULO 126.- Queda prohibido el uso de gargolas o canales que descarguen agua a chorro fuera de los limites propios
de cada predio.

ARTICULO 127.- Durante el proceso de construccion, no se permitira desalojar agua freatica o residual al arroyo de la calle.
Cuando se requiera su desalojo al exterior del predio, se debe encausar esta agua entubada directamente a la coladera
pluvial evitando descargar sélidos que azolven la red de alcantarillado en tanto la Dependencia competente construya el
albanal autorizado.

ARTICULO 128.- En los predios ubicados en calles con redes de agua potable, de alcantarillado publico y en su caso, de
agua tratada, el propietario o poseedor debe solicitar en el formato correspondiente al Sistema de Aguas de la Ciudad de

México, por conducto de la Delegacién, las conexiones de los servicios solicitados con dichas redes, de conformidad con lo
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que disponga la Ley de Aguas del Distrito Federal y sus Reglamentos, y pagar los derechos que establezca el

Cédigo Financiero del Distrito Federal.

SECCION SEGUNDA

DE LAS INSTALACIONES ELECTRICAS

ARTICULO 129.- Los proyectos deben contener, como minimo en su parte de instalaciones eléctricas, lo siguiente:

I. Planos de planta y elevacién, en su caso;

[I. Diagrama unifilar;

[ll. Cuadro de distribucidén de cargas por circuito;

IV. Croquis de localizacidon del predio en relacion a las calles mas cercanas;

V. Especificacion de materiales y equipo por utilizar, y

VI. Memorias técnica descriptiva y de calculo, conforme a las Normas y Normas Oficiales mexicanas.

ARTICULO 130.- Las instalaciones eléctricas de las edificaciones deben ajustarse a las disposiciones establecidas en las
Normas y las Normas Oficiales Mexicanas y Normas Mexicanas.

ARTICULO 131.- Los locales habitables, cocinas y bafios domésticos deben contar, por lo menos, con un contacto y salida
para iluminacion con la capacidad nominal que se establezca en la Norma Oficial Mexicana.

ARTICULO 132.- El sistema de iluminacién eléctrica de las edificaciones de vivienda debe tener, al menos, un apagador
para cada local; para otros usos o destinos, se debe prever un interruptor o apagador por cada 50 m2 o fraccién de
superficie iluminada. La instalacién se sujetara a lo dispuesto en la Norma Oficial Mexicana.

ARTICULO 133.- Las edificaciones de salud, recreacién, comunicaciones y transportes deben tener sistemas de iluminacién
de emergencia con encendido automatico, para iluminar pasillos, salidas, vestibulos, sanitarios, salas y locales de
concurrentes, salas de curaciones, operaciones y expulsion y letreros indicadores de salidas de emergencia en los niveles

de iluminacién establecidos en las Normas y las Normas Oficiales Mexicanas.
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SECCION TERCERA
DE LAS INSTALACIONES DE COMBUSTIBLES

ARTICULO 134.- Las edificaciones que requieran instalaciones de combustibles deben ajustarse con las disposiciones
establecidas en las Normas, asi como en las Normas Oficiales Mexicanas y demas disposiciones aplicables.

SECCION CUARTA

DE LAS INSTALACIONES TELEFONICAS, DE VOZ Y DATOS

ARTICULO 135.- Las instalaciones telefénicas, de voz y datos y de telecomunicaciones de las edificaciones, deben
ajustarse con lo que establecen las Normas y demas disposiciones aplicables.

SECCION QUINTA

DE LAS INSTALACIONES DE ACONDICIONAMIENTO DE AIRE Y DE

EXPULSION DE AIRE

ARTICULO 136.- Las edificaciones que requieran instalaciones para acondicionamiento de aire o expulsién de aire hacia el
exterior deben sujetarse a las disposiciones establecidas en las Normas, asi como en las Normas Oficiales Mexicanas.

NORMAS DE LA SECRETARIA DE SALUD.

A) COCINA.

e PISOS: debera ser de material antiderrapante.
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e MUROS: Este debe de ser de lambrin e impermeable para evitar la humedad.

e VENTANAS: Estas con mosquiteros para evitar el acceso a mosquitos y otros bichos ayudara a la higiene
de la cocina.

e ESTUFA, PARRILLA, Y HORNOS: Estas deberan contar con campana extractora del humo.

o COMODAS: para guardar la manteleria y la losa

e DESPENSA: Estas tendran que ser independiente.

e FREGADERO: Tarja con su escurridor esquinado con agua fria y caliente, conectada al albafal con cespol hidraulico
que sea de un material impermeable.

e CONGELADOR: Para conservar alimentos (0° - 18° C)

e BASURERO.- lugar donde se almacena la basura. Lo idoneo es tenerla refrigerada y taparlo. Debe estar afuera de la
cocina.

e CAMARA FRIA.- no congela, solo enfria y mantiene los alimentos. A diferencia del congelador a esta se puede entrar y
es de espacio amplio. (4°C)

e ECONOMATOS: Aqui se almacenan los productos que se utilizan a diario, no tiene horarios. Es como la despensa
chica.

e REFRIGERADOR: Este para conservar los alimentos.

e SANITARIOS: Para ambos sexos en la cantidad que se requiera de acuerdo al reglamento de construccion.

b) COMENSALES

e PISOS: Este debe de ser anti-derrapante, impermeable o minimo cemento pulido.

e MURO: Debe de estar aplanado, pintado o con algun aparente.
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e TECHO: Si se va a utilizar madera que este es el caso la madera tendra que estar bien barnizada.
e VENTILACION E ILUMINACION: Tiene que tener natural o mixta.

e MESAS Y SILLAS: Tienen que estar en buen estado pintadas o barnizadas de un material resistente.

4

e LOSAS Y VAJILLAS DE COMEDOR: En buen estado tienen que ser de plastico duro o tipo porcelana, no se acepta el

barro si esta agrietado.

Reglamentaciones para instalar un local gastronémico

Por Arg. Roberto Buffadossi
El autor es Director de Espacio Gastronémico y Titular del Estudio Buffadossi y Asoc.

REGLAMENTACIONES Y FACTIBILIDAD (3)

Este tema es en verdad tedioso pero necesario, y arranca con la consulta al profesional, para verificar de acuerdo al Cédigo
de Planeamiento Urbano la viabilidad de la habilitacion municipal.

Luego se debe verificar si el local pertenece a una propiedad horizontal (propiedad compartida, ejemplos edificios o los

clasicos PH), si esta habilitado por el reglamento interno de este edificio o PH para poner gastronomia.

Detengamonos en este punto, si no tiene la aprobacién que mencionamos anteriormente, necesitamos una reunion de

consorcio (por lo general) y la aprobacién en actas de esta autorizacién.

Otro tema muy importante son las ventilaciones y extracciones. Una cocina necesita una extraccion mecanica para toda la

linea caliente, con su campana, conducto y generalmente motor, para un correcto funcionamiento de la extraccién de olores.
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Si esta cocina no cumple con las ventilaciones naturales reglamentarias (al exterior) tendremos que instalar un

sistema mecanico de inyeccidén y extraccion de ventilacion, dependiendo de su superficie, la potencia del

motor y didmetro de los conductos.
También consideremos un tema no menor que estas ventilaciones tienen que ser a los 4 vientos.

Toda la instalacién de extracciones tiene como complemento el tramite municipal de electromecanico, junto con la

habilitacion antes comentada.

Por ultimo, y ya en relacion al gas, si no tenemos ese servicio, y en base al calculo de consumo de todos los artefactos que
se van a instalar, se debe hacer el tramite con sus respectivas inspecciones frente a Metrogas, también con profesional

matriculado.
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3.8 CONCEPTOS BASICOS

GASTRONOMIA: Es el estudio de la relacion entre cultura y alimento. Gastronomo es la persona que se ocupa de esta
ciencia. A menudo se piensa errbneamente que el término gastronomia Unicamente tiene relacién con el arte culinario y la
cuberteria en torno a una mesa. Sin embargo ésta es una pequena parte del campo de estudio de dicha disciplina: no
siempre se puede afirmar que un cocinero es un gastronomo. La gastronomia estudia varios componentes culturales

tomando como eje central la comida.

CENTRO: Lugar o situacién donde alguien o algo tiene su natural asiento y acomodo. || Lugar en que se desarrolla mas
intensamente una actividad determinada. Centro comercial. Centro industrial. || Lugar donde se reunen, acuden o
concentran personas 0 grupos por algun motivo o con alguna finalidad. Centro de movilizacion. Centro de resistencia. ||
Lugar donde se reune o produce algo en cantidades importantes. Centro editorial.

RESTAURANT: Es un comercio donde se presta un servicio, dependiendo del local. Cubre una gran variedad de
modalidades de servicio y tipos de cocina.
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CAPITULO IV

PRIMERA PARTE
ESTUDIOS ANTECEDENTES DEL PROYECTO

4.1 TERRENO
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4.1.1 MACROLOCALIZACION
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4.1.2 MICROLOCALIZACION
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4.1.3 CONTEXTO NATURAL.

El terreno se encuentra ubicado en una zona de que contiene una densidad

vegetativa de un 20-15%7 de la cual se desprenden: matorrales, arboles de
conifera y a una distancia no mayor a diez metros circula una corriente de agua, por el lado norte del terreno, en la parte
posterior del terreno colinda con una ladera de una pendiente de 40° a 459, el terreno cuenta con encuentra una barrera
natural de arboles en la parte norte.

% Informacién obtenida en las cartas de informacién del INEGI.
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4.1.4 PAISAJE CIRCUNDANTE.

- El paisaje circundante de la zona
es de tipo comercial, se
encuentran establecimientos
comerciales de gran densidad
asi como cadenas de
establecimientos de comida

rapida, ademas de esto se

localizan areas de bodegas de empresas comerciales.
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4.1.5 VIALIDAD.

El terreno cuenta con colindancia a tres vialidades de las cuales una es de caracter principal y las dos restantes son
secundarias de las Ultimas dos mencionadas una de ellas se encuentra en su ultima fase de aprobacién legal, los nombres

y caracteristicas son:

Vialidad principal: La avenida principal es la calzada la huerta, esta se encuentra totalmente pavimentada cuenta con todos
los servicios, alumbrado publico y drenaje ademas de tener acceso al transporte publico de la ciudad
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Vialidad secundaria 1: Esta calle no se encuentra pavimentada, colinda con la rivera del rié
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4.1.6 SERVICIOS.

El terreno Cuenta con todos los servicios necesarios para el desarrollo del mismo, como son:

Servicio de energia eléctrica.
Servicio de drenaje.

Servicio de agua potable.
Servicio de teléfono.

Urbanizacion.
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4.1.7 POLIGONAL

PULTGHNAL
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4.1.8 TOPOGRAFIA
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4.2.1 CARACTERISTICAS DEL CENTRO GASTRONOMICO

De acuerdo a lo analizado anteriormente se proyectara un centro gastronomico para el turismo y poblacién de

nivel medio alto con servicio a mesas, ofreciendo desayunos comidas y cena, contemplando una area de acceso que

comunique una area de comensales que albergara a 300 personas en los dias pico, dividido en 6 zonas de servicio para la

preparacion de los platillos por separado de cada zona. Cada una de las zonas contara con un local por separado de 15x15

mt. Y a su vez con el area de comensales de 10 x 10 mt. Se le agregara una area de juegos infantiles y areas verdes.

4.2.2 PROGRAMA DE ACTIVIDADES

Plaza de acceso
8 acceso peatonal

Estacionamiento

8 estacionarse
8 desplazamiento de personas
8 control de autos

Souvenir

g exponer artesanias
8 atender aclientes
8 cobrar

8 circular

Esparcimiento
g jugar

8 descansar
& caminar

Almacén general

8 controlar; modulo de control
8 almacenar
8 refrigerar
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8 circular (montacargas y patines)

Patio de maniobras

8 asenso y desenso de camiones
8 estacionarse
8 cargary descargar

Servicios

8 recoleccion de basura
8 almacenar enceres para aseo

Servicios para empleados

& necesidades fisioldgicas
8 cambiarse
8 guardar ropa de trabajo

Sanitarios
8§ necesidades fisioldgicas

Comensales
8 comer

Administracion

8 gerente

8 administrador
8 contador

8 secretarias

Almacén

& almacenar
g refrijerar (alimentos)

Cocina

8 lavar materia prima
8 preparar
& cocer

Lavado

¥ separar desperdicios
g lavarlosa
8 acomodo de losa y ollas

Servir
8 servir



4.2.3 PROGRAMA DE NESECIDADES

Plaza de acceso

E rampas
B pasilos
E jardineras
B bancas

Estacionamiento

cajon de estacionamiento

carriles para distribucién de autos
andadores

rampas para discapacitados
vigilar

comer

necesidades fisiologicas

Souvenir

vitrinas estantes

mesas

mostrador

mueble para caja de cobrar
pasillos de desplazamiento

Esparcimiento

inflables
trampolines
integrados
bancos
andadores

Almaceén general

mueble de computo
escritorio

silla

archivero

estantes

mesas

tarimas para estibar

B camara de refrigeracion
B camara de congelacion
B pasillos de circulacién

Patio de maniobras

escritorio

silla

cajoén de estacionamiento
rampas de descarga
montacargas

patines hidraulicos

Servicios

B tambos
® contenedores
B estantes

Servicios para empleados

wc
lavamanos
mingitorios
vestidores
bancas
lokers

Sanitarios

g wc
E lavamanos
B  mijito rios

Comensales
g mesas
B sillas

Administracion

8 escritorio ejecutivo
& librero

archivero

centro de computo

sillon

escritorio

silla

archivero

mueble para computadora
escritorio

silla

mueble para computadora

Almacén

B estantes
E mesas
B refrigerador

Cocina

E tarja
B escurridores
& mueble para jabones

Lavado

mesa de trabajo o preparado

estufas con horno

mesa de entrada de losa sucia

botes

fregadero para losa y cristaleria
fregadero para ollas

mesa de entrada de losa y ollas limpias
anaquel para losa

anaquel para ollas

garabato para utensilios

Lavado

8 mesa de trabajo
E Dbarra de bafio maria



4.2.4 PROGRAMA ARQUITECTONICO
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Acceso @ 4rea de circulacion 8 bodega de losa,
g plazade acceso 8 areade cargay descarga ollas y utensilios
B caseta de vigilancia
g estacionamiento clientes Almacén general Barra
g estacionamiento empleados E modulo de control o
B recepcién E 4rea de verduras Servicios generales
g vestibulo principal B area de abarrotes # cuarto de maquinas
8 area de souvenir B Area de bebidas g cuarto de basura
g refrigeracion B cisternas

o o _ g calderas
Oficinas administrativas Cocina B hidroneumaticos
g gerente B almacén de servicio a cocina g sistemas contra incendios
8 administrador B arealimpiezay lavado de 8 tanques de gas Ip
B contador materia prima .
B secretaria E areade preparacién Servicio empleados
g recepcion B 4rea de coccidn g control
g salade espera B areade bafio maria g sanitarios
E areade café B area de carros de servicio B vestidores
g papeleria g comedor
g copias Servicio de cocina
B sanitarios E 4reade lavado ( losa, ollas y Comedores .
Patio d iob utensilios, manteleria) B sanitarios de clientes

atio de maniobras E bodega de manteleria B areade mesas
8 caseta de vigilancia
Esparcimiento
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4.2.5 DIAGRAMAS DE FUNCIONAMIENTO
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4.2.6 ZONIFICACION GENERAL
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ZONIFICACION DE ADMINISTRACION
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ZONIFICACION DE COCINA

AREA DE SERVIR

ALMACEN
GEHERAL
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ZONIFICACION DE ALMACEN Y PATIO DE MANIOBRAS
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ZONIFICACION DE ACCESO
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ZONIFICACION DE ESTACIONAMIENTO
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4.2.7 ESTUDIO DE AREAS

ADMINISTRACION.
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COCINA

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA




TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

4,

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA




TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

ESTACIONAMIENTO
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ALMACEN GENERAL
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PATIO DE MANIOBRAS

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA



TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

4

4.2.8 PATRONES DE DISENO.
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4.3 TENDENCIA
4.3.1 CONCEPTO ARQUITECTONICO

4.3.2 MATERIALES

A Y P e B V. Y. ST
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4.3 TENDENCIA

ARQUITECTURA DE ALTA TECNOLOGIA.

Las nuevas tendencias como el High Tech en la arquitectura es el uso de elementos novedosos utilizando el aluminio, el
cristal, el metal, etc. las soluciones Arquitecténicas ofrecidas por esta tendencia podran ser tan amplios como la de la
imaginacion de los disefiadores/creadores, ya sean para:

Viviendas individuales
Viviendas adosadas
Bloques de apartamentos
Industria

Fabricas y almacenes
Comercios

Escuelas

Hoteles

Restauracion etc.

Tenemos que retroceder hasta la época de la revolucion industrial para encontrar los origenes de la arquitectura e alta

tecnologia, High Tech, por ello es en Inglaterra donde encontramos los primeros ejemplos.
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CRYSTAL PALACE de Joseph Paston para la exposicion universal de Londres (1852)

Su construccién, consistente en una estructura ligera de hierro colado y un cerramiento de cristal, fue pionera en el campo
de la prefabricacion, y marcé un hito decisivo en la evolucion de la arquitectura moderna.

IR EE

Fotografia aérea del estadio olimpico de Munich, cuyo disefio esta inspirado en las investigaciones
tecnoldgicas del arquitecto aleman Frei Otto.
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NORMAN FOSTER

4

La Terminal del aeropuerto de Stansted en Essex (Gran Bretana, 1991)

Aeropuerto de Stansted

es un ejemplo de la complejidad formal hacia la que ha evolucionado el
arquitecto britanico Norman Foster. Esta imagen se corresponde con el
exterior del edificio, terminado de construir en 1991.

Richard Rogers (1933-)

Arquitecto britanico fundador, junto a otros, de la tendencia conocida como High-
tech. Es uno de los pocos arquitectos britanicos que disfrutan de un prestigio

internacional avalado por numerosos encargos en muchos paises.

Edificio del Lloyds Bank en Londres

El edificio del Lloyds Bank, proyectado por Richard Rogers, se concluyd en 1986 y

p= es un paradigma de la llamada arquitectura high-tech. Una de sus principales
caracteristicas es el empleo de elementos estructurales vistos, fabricados en acero inoxidable.
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Centro Pompidou en Paris

El Centro Nacional de Arte y Cultura Georges Pompidou, inaugurado en 1977, fue
proyectado por el arquitecto italiano Renzo Piano y su colega inglés Richard Rogers.
En esta obra llega a su maxima expresion el concepto de edificio-maquina preconizado

por Le Corbusier en la década de 1920. El conjunto alberga un museo de arte

il {2t
Mo | (i

moderno, un centro de diseno industrial y una extensa mediateca.

Renzo Piano (1937-)

Arquitecto italiano que alcanzé gran prestigio internacional, al combinar en sus edificios estructuras innovadoras con un

original uso de los materiales y la preocupacion por el entorno urbano.

Aeropuerto de Kansai, Osaka, Japon

Kansai, segundo aeropuerto de Osaka, fue inaugurado en 1994 y construido en una isla
artificial en la bahia de Osaka. La luminosa terminal de cuatro plantas, fue disefiada por el
arquitecto italiano Renzo Piano.
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CARACTERISTICAS GENERALES DEL HIGH TECH

Fachadas acristaladas

Elementos resaltantes en el exterior

Verticalidad

Combinacién de acero y concreto

Armaduras ligeras para grandes claros

Acero inoxidable

Escaleras eléctricas, ascensores, instalaciones vanguardistas.

MATERIALES

Acero

Aluminio

Cristal

Membranas

Cables de acero
Mecanismos inteligentes
Elementos prefabricados

FORMAS

e Las formas utilizadas son de una gran variedad ya que con los nuevos materiales para los nuevos sistemas
constructivos se pueden manipular a gusto del disefiador.
e Se utiliza la interseccion de formas geométricas que a su vez generan formas complejas.

COLORES

e Uso de colores claros, ademas de que es muy importante el color aparente que generan algunos materiales como el
aluminio, el acero inoxidable, etc.
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4.3.1 CONCEPTO

ELEMENTOS FORMALES

La base principal en el disefio de nuestro proyecto inicia en la creaciéon de una reticula, la cual partira de dos ejes
principales, por esto la forma geométrica base sera el cuadrado.

El cuadrado representa lo puro y lo racional. Es una figura estatica y neutra, carece de una direccion concreta. El rectangulo
tiene variaciones del cuadrado, consecuencia de un aumento en altura o en anchura a partir de la norma del cuadrado. Con

el tridangulo sucede algo similar, cuando el cuadrado es fraccionado por un eje de esquina a esquina.

En estas figuras los contornos primarios pueden dilatarse o incluso pueden girar hasta generar volimenes cuyas formas
resulten distintas, regulares y facilmente reconocibles, estas formas llevan el nombre de soélidos platdnicos y gracias a ellas
existen los cubos, los conos, las esferas, los cilindros y las piramides.

Una forma puede transformarse mediante la modificacién de sus dimensiones, pero no por ello pierde su identidad o familia
geomeétrica, pero si existe una substraccion de alguna parte del volumen, esto implica una transformacién y por consiguiente

un cambio de familia geométrica.

Los volumenes pueden extraerse con el objeto de crear entradas o accesos al igual que patios privados o aberturas para

ventanas.
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DESARROLLO FORMAL

El disefio de nuestro centro recreativo estara basado en las necesidades de las personas que lo utilizaran, en este caso nos

enfocaremos al publico en general.

Se intentara lograr un conjunto que funcione de manera independiente entre los diferentes nucleos y al mismo tiempo, se

interrelaciones los espacios de acuerdo, a las caracteristicas del conjunto.

Se buscara que la edificacion se integre en lo posible al contexto natural, aprovechando la vegetacién del sitio.

Nuestro centro gastronomico debe reflejar tanto en su interior como en su exterior la funcion para lo que fue creado,

psicolégicamente denotara la sensacion de degustacién gastronomica, tranquilidad, y ambiente agradable.

Se pretende que dichas sensaciones se obtengan, al lograr una interconexidén perfecta entre los elementos formales que

daran vida a nuestro edificio, (cubo, cilindro y prisma).

Otro elemento a considerar es que nuestro conjunto realizara sus funciones solamente en un nivel, por lo que se tomara
especial cuidado en las alturas de sus diferentes espacios, con esto lograremos que la proporcién de dichos elementos sea

optima ya que su longitud no rebasa considerablemente su altura.

En cuanto a la escala, esta no ser& monumental en relacién con las construcciones aledafnas, el objetivo principal no es que
se sobreponga a lo existente. Su textura y su color seran distintos segun el espacio al que se refiera y a la sensacién que

se quiera reflejar.

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA



TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

CONCEPTO FORMAL

El concepto como idea principal en este proyecto estara basado en sus multiples formas y en la manera o colocacion de
ellas, estas a su vez deberan estar integradas por un conjunto de elementos como el contorno, textura, color, tamaro,

proporcién y direccion.

El proyecto partird de un base reticular en donde su principal pero no Unico elemento sera el cuadrado, este tendra
variaciones segun se requiera, se podra transformar volumétricamente en cubos rectangulares o truncados, al igual que en

elementos piramidales.

Al crear juegos de volumenes con cuadrados y conjugandolos con formas triangulares y circulares, se lograra dar identidad

y caracter al edificio y al mismo tiempo integrarlo al contexto ya existente tanto natural como arquitectonico.
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4.3.2 MATERIALES

Analizando minuciosamente el proyecto como la tendencia que sera utilizada, se integrara perfectamente con
la arquitectura circundante, ya que utilizaremos materiales y sistemas constructivos contemporaneos que nos ayudaran a

dar una solucién formal, estética, confort, seguridad, caracter y disminucién en tiempos de construccion.

Para cimentacién se tiene contemplado utilizar concreto y columnas de acero, para muros de cocinas se utilizara tabique,
para disminuir incendios, en otras areas como administracion, se utilizara panel, ventanas de aluminio, en cubiertas se
colocaran armaduras para salvar grandes claros como lo es en el area de mesas, en cuanto a pisos se colocaran vitropizo
de diferentes disenos, ya que tenemos areas hiumedas y secas, todos los muebles de la cosina son industriales y de acero
inoxidable.

Materiales en general:

e Acero
e Aluminio
e (Cristal

e Membranas
e (Cables de acero

e Elementos prefabricados
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4.4.1 ARQUITECTONICO
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EJECUTIVO

A Y P W e B Y. Yy . B VI

FACULTAD DE ARQUITECTURA DE LA UNIVERCIDAD MICHOACANA
TESISTA: ELIAS SANCHEZ MONTOYA



TESIS DE LICENCIATURA: "CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN EN MORELIA"

MACROLOCALIZACION

MEXICO CUOTA
GUADALAJARA CUOTA
GUANAJUATO
QUERETARO

A MEXICO LIBRE
ANGANGEO

CD. HIDALGO
ZINAPECUARO
LOS AZUFRES

A GUADALAJARA LIBRE
ZAMORA
QUIROGA
CAPULA

A MIL CUMBRES

A PATZCUARO

g?:Aglﬁ\'LA DEL COBRE A SANTA MARIA
Zra TERRENO JESUS DEL MONTE

LAZARO CARDENAS
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MICROLOCALIZACION

50

CINEPOLIS

WALT MART

CAMPO
DEPORTIVO

BANCO
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PLANTA ARQUITECTONICA
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PLANO DE CIMENTACION

ESPECIFICACIONES

i una resistencia a la compresion Fe=250 Kgfem2; para su

nto Pértland Ordinario clase Resistente 30 de Ala resistencia

inicial CPO-30R el tamaio miximo del agregado grueso serd de 3

La consolidacién del concreto se b vibrador.

5 Los materiales pétreos, grava y arena deberdn cumplir con los requisitos de la norma
c1l

® CIMBRA: Antes del colado del
deberd estar himeda antes del col

én limpiarse los moldes y estar completamente nivelada,
Jado, se recomienda cubrir los moldes con diesel para

facilitar el descimbrado.
El

sar en todos los elementos estructurales tendr un esfuerzo en el

tes, pinturas, polvo, oxidacién o
elo.

en su sitio por amarres de
imero suficiente para impedir
movimientos durante el colado.

“Todos los estribos rematarén en esquina con dobleces en 135 grados seguidos de tramos.
rectos con una longitud no menor de 10 veces el didmetro del estribo.

Los traslapes en columnas y clementos solo se permitirdn en la mitad
elemento y en la longitud de traslape se suministrardn estribos del no.3 @10 cm,
En todas las columnas de planta baja se suministrard los estribos desde Ia media altura de la
columna continuando dentro de la cimentacidn con didmetro del no.3 @10 cm.

Los recubrimientos a usar serdn:

Para zapatas y contra-trabes 5 cm,

Para columnas 3 cm.

Para trabes 2.5 cm.

En todos los nudos, berdn suministrarse y no3
@l0cm

Se debe verificar que el tabique tenga una resistencia a la compresin de fe=60 Kg.fem2.

El mortero a usar para juntear los muros de tabique ser con mortero cemento-arena
proporcion 1:3 con c=125 Kg./

central de

00> e @

-
)
5>

ENTUBADO ELECTRICO Y ARMADO DE LA LOSA.
Lacolocaci6n de las tuberias para la instalacién
acerse una vez terminada la T

parilla de refuerzo, antes deberd trazarse en la {
- il @mmhr 1a ubicacion exacta de cajas y bajadas

contiguas.

f

\
© © S
O

COMPACTACION
El relleno que se haga bajo firmes, serd de 30 cm
con tepetate o grava cementada con un peso e
volumétrico minimo de 1700 Kg./m3.

dos capas de 15 em cada una,
ard npactador tipo
del relleno deberi ser la
J Gptima segin laboratorio.
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MUROS DE TABIQUE

L]

e i
presi6n de 60 kg/cm2.
El conereto a utilizar

dalas y castillos tendrd

alacompresidn minima de
longitudinales del no.4 y refuerzo

transversal (estribos) del no.3 @10 cm.
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PLANO ESTRUCTURAL
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INSTALACION HIDRAULICA
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CION DE LOS EQUIPOS

EQUIPO HIDRONEUMATICO:

BOMBAS CENTRIFUGAS HORIZONTALES
ACOPLADAS A MOTOR ELECTRICO DE

3/4 H.P. MONOFASICO, 127 V.C.A,,

2 HILOS, PARA UN GASTO DE 1.7Lts./SPS,
A UNA C.D.T. DE 19mm.

TANQUE DE PRESION CILIDRICO VERTICAL
CON CAPACIDAD DE 600Lts. (0.60M DE

. DIAMETRO Y 2.10M DE ALTURA)

UN COMPRESOR DE AIRE DE 1/3H.P.

1 TABLERO DE CONTROL PARA LA

DE LAS BOMBAS, CON PROTECCION TERMICA
OPERACION ALTERNADA O SIMULTANEA
PARA LOS MOTORES Y CONTROL DE

NIVEL EN LA CISTERNA

NOTAS:
-LOS DIAMETROS DE LAS TUBERIAS ESTAN
INDICADOS EN MILIMETROS
-TODAS LAS TUBERIAS DEBERAN LLEVAR
UNA PENDIENTE DE ENTRE 1Y 2%

SIMBOLOGIA

[<{ vaLvuLa oe sEccionamETo be
Tofo. CON BRIDA

CRUZ DE fo.fo. CON BRIDA
Tee DE fo.fo. CON BRIDA

T
|
|

CODO DE 90° DE fo.fo: CON BRIDA

©ODO DE 45° DE fo.fo. CON BRIDA | FT-

CODO DE 22°30° DE fo.fo: CON BRIDA

REDUCCION DE fo,fo. CON BRIDA

[V

CARRETE DE fo.fo. CON BRIDA
(CORTO Y LARGO) -

DE fofo. [ ]

CALENTADOR

MEDIDOR

BOMBA DE 2 H.P.

CISTERNA CAP 2000 LTS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

HOS O CAJAS DE 30x40x12cm.

INSTAI.ADAS EN NIC|
2.- LAS TUBERI

.- LAS VALVULAS DE COMPUERTA SERAN DE BRONCE TIPO "CRANE" O SIMILAR DE 125Ibs/pul

E IRAN COLOCADAS ENTRE UNIONES
IAS PARA AGUA FRIA SERAN DE PVC CLASE 10 ROSCAD!

SNiVersaLes.

3. LAS TUBERIAS PARA AGUA CALIENTE SERAN DE CPVC SELLADO CON PEGAMENTO ESPECIAL.

1. ANTES DE CUBRIR LAS TUBERIA,S SE HARAN LAS SIGUIENTES PRUEBAS:
A)LAS TUBERIAS DE AGUA MEDIAN
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INSTALACION ELECTRICA
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ARRASTRE DE LA PUERTA 1cm.

EJE
ENTRECALLE DE LA PUERTA A 7.5cm, DEL PERNO.
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PLANO DE HERRERIA Y CRISTALERIA
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DETALLES TIPICOS PUERTAS DE CRISTAL %
NOTAS DE ESPECIFICACIONES
2. TODAS LAS PUERTAS DEBERAN TENER CHAPA CUANDO
:E;‘“-'-Es T“’":P‘;i:‘ﬁ'““ DE CRISTAL ASI SE INDIQUE SUMINISTRADA POR EL FABRICANTE;
N

DE LOS DE  |GUALMENTE DEBERAN ESTAR PREPARADAS PARA RECIBIR
OPERACION SON CUATRO, PUES LAS ESQUINAS DE LA PUERTA  LAS JALADERAS DE BARRA, BISAGRAS DE PIVOTE,
DAN LAS VARIANTES ; CERRADURAS AUTOMATICAS, ETC. SEGUN SE ESPECIFIQUE.

Ui E.
NINGUNA PUERTA DEBERA INSTALARSE ANTES DE TERMINARSE CORTE A
TOTALMENTE TODOS LOS TRABAJOS PREVIOS COMO: PISOS,
1. EL MARCO PERIMETRAL, EL CONTRAMARCO Y TODOS LOS ACABADOS EN MUROS Y EMBOQUILLADOS EN LOS VANOS
HERRAJES A INSTALAR SERAN PROPORCIONADOS POR EL CORRESPONDIENTES Y HABIENDO CONFIRMADO LAS MEDIDAS DETALLES VENTANAS
ESTIPULADAS. CON CRISTAL
SUBCONTRATISTA.
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PRESUPUESTO PARA: CENTRO GASTRONOMICO DE COMIDA TIPICA DE MICHOACAN

CALLE: CALZADA LA HUERTA S/N

MORELIA
MORELIA MICHOACAN

LOCALIDAD: ‘

TRABAJOS PREELIMINARES

[ subTotal | $ 35,545.00 |
CIMENTACION
[ subTotal | $ 175,553.20 |
ALBANILERIA
[ subTotal | $ 396,753.20 |
ESTRUCTURA
| Total [ $ 658,079.70 |

INSTALACION HIDRAULICA

[ Total IB 347,719.70 |
INSTALACION SANITARIA
[ Total B 198,384.86 |
INSTALACION GAS
| Total | $ 13,148.95 |
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INSTALACION ELECTRICA

[ Total [ 3 57,500.00 |
CANCELERIA :

[ Total [ $ 113,606.64 |
CARPINTERIA

| Total [ 3 67,575.00 |
CERRAJERIA

| Total [ 3 14,447.00 |
ACABADOS

[ Total B 361,707.02 |
MOBILIARIO Y EQUIPO

[ Total [$  1,090,080.68 |
IMPERMEABILIZACION

[ Total [ 3 29,102.86 |
LIMPIEZA

| Total | $ 8,334.94 |
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http://www.univision.com/content/

http://www.espaciogastronomico.com.ar/index.php?idSeccion=4

http:/www.espaciogastronomico.com.ar/index.php?idSeccion=4
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EL ARTEFACTO DE ILUMINACION COMO PROTAGONISTA EN UN CENTRO GASTRONOMICO

Arquitectura gastronémica: cuando la iluminacién es la diferencia

Por Arg. Roberto Buffadossi

Del Estudio de Arquitectura Gastrondmica Buffadossi y Asociados

El disefio de la iluminacién de un local gastronémico, junto con su arquitectura, constituye el primer mensaje perceptivo que
los clientes reciben para identificar frente a qué tipo de local: la iluminacién debe integrarse de manera sinérgica con la
estrategia de marketing de cada negocio para atraer clientes, generar el clima propicio en el ambiente y diferenciarse de la

competencia.

Una de las herramientas fundamentales e imprescindibles para crear un clima apropiado lo constituye sin lugar a dudas la

luz.

Una adecuada iluminacién enriquece el espacio, modela como un escultor los diferentes planos y elementos, en un juego
armonico donde la estética adquiere relevancia y es la que va a dar la personalidad del local. Esta puede recrear el estado
de animo de los comensales, su permanencia y hasta qué tipo de publico (target) necesitamos y seleccionaremos para

nuestro negocio.

Demas esta decir que uno de los trabajos de los proyectistas es investigar y definir de antemano qué tipo de perfil le vamos
a imprimir a nuestro local gastronémico, para que la iluminacién sea el primer mensaje perceptivo para identificar frente a
qué tipo de negocio estamos.
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Asi, por ejemplo, si hablamos de restaurantes, una luz tenue, con diferentes efectos y puntos luminosos sobre
los centros de mesa, invitan al publico a una degustacion tranquila con charlas placenteras, ideales para atmésferas calidas
y sensuales, sumaremos como efecto secundario en este caso que la gente habla en voz baja, profundizando ain mas el

clima buscado, es la oscuridad en esta situacién, ausencia de sonido.

En otro caso, una iluminacién pareja, intensa y plana invita a una comida mas rapida, sin distracciones y de mayor

circulacion de publico. Nos remite al movimiento.

Por la luz, nosotros vemos los objetos, nos permite concebir la forma, reconocerlas y junto con el color y la textura, formar
una imagen integral. El color de la luz o la temperatura de color van a marcarnos la escala cromatica de una fuente, asi por
ejemplo con una lampara incandescente habra una emisién de luz calida y con un tubo fluorescente (luz dia) o un mercurio

halogenado, tendremos un efecto de luz fria.

Estos dos casos simples son dos extremos de una amplia gama intermedia de posibilidades, donde la temperatura de la
fuente y el tipo de artefacto resolveran la intencién buscada. Si queremos destacar una mesa con una vajilla de porcelana
con cubiertos plateados, lo ideal sera incidir un rayo de luz fria sobre ella y obtendremos un espectacular brillo en la plateria

y mayor blancura en las losas blancas.

Podemos buscar también en la espacialidad del local, efectos escenograficos, cielorrasos suspendidos (con gargantas

perimetrales), planos independientes (con rajas continuas), etc. Existen infinidad de posibilidades de enfatizar la idea rectora
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del proyecto y donde el unico limite es la imaginaciéon. Cuando hacemos un proyecto de iluminacién, podemos

clasificarla en 3 tipos: una general, otra de trabajo, y otra de destaque o decoracion.

La general, podemos asociarla como la primera, minima e imprescindible que necesitamos para el normal desenvolvimiento
del local: a grandes rasgos tiene que ser difusa, envolvente y no producir sombras duras sobre las paredes y mucho menos
sobre las personas, causando esos efectos fantasmagoéricos.

La segunda, la de trabajo, podemos circunscribirla dentro de las areas de servicio, como por ejemplo cocina, depdsitos,
vestuarios, etc., clasicos artefactos de tubos fluorescentes, donde el Unico cuidado que habra que tener a la hora de definir
su ubicacién, es no colocarlos atras de las mesadas de trabajo donde el personal trabajara, para evitar el cono de sombra.
La tercera y la ultima, la de decoracién o destaque, tiene la gran responsabilidad de crear el clima y el toque artistico del
lugar.

Conjuntamente con la primera le daran la identidad al local gastronémico, caracteristica tan importante hoy para

diferenciarse de la competencia.

La misién de la iluminacién es la de crear un centro de interés del local y muchas veces no sélo aportan en la decoracion

sino que es el protagonista de la escena, en torno al cual girara la decoracion del local.

La cantidad de centros de interés tiene que ser acotada ya que si existiera una multiplicidad de ellos producirian un

desinterés en el conjunto.
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En ocasiones estos artefactos de iluminacién se transforman en objetos escultéricos donde pierden la funcién

de iluminar y son elementos artisticos visuales.

Por dltimo, esta claro que sélo mediante el uso adecuado de la iluminacién de un local, se puede sumar a la estrategia de

marketing y aumentar la cantidad de publico.

Como nos podemos dar cuenta la luz como la decoracion es un factor muy importante que debe de ser muy bien manejado
en este proyecto arquitectdénico ya que nos genera diferentes ambientes de interés que nos ayudarian a atraer a la

poblacién en general.

Michoacan, invitado especial en la inauguracion de la Exporestaurantes 2005
La cocina michoacana un importante legado cultural

Morelia, Mich.- Michoacan reconoce en la cocina michoacana un importante legado cultural, por lo cual ha despuntado en el
esquema nacional al encabezar junto con Puebla y Oaxaca, el esfuerzo para que la UNESCO reconozca a la gastronomia

mexicana como Patrimonio Cultural de la Humanidad.

Asi lo sefal6 el Secretario de Turismo del Estado, Genovevo Figueroa Zamudio, al asistir como invitado especial a la
inauguracion de Exporestaurantes 2005, evento que retne a miles de empresarios representantes del sector gastronémico

nacional e internacional.
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La inauguracién de la Exporestaurantes 2005, que se lleva a cabo en el World Trade Center de la Ciudad de

México, estuvo a cargo del Secretario de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, Javier Usabiaga Arroyo,
quien acudio con la representacién del Presidente de la Republica, Vicente Fox Quesada.

Al hacer uso de la palabra, Figueroa Zamudio enfatiz6 la presencia de Michoacan en la Exporestaurantes 2005 a través de
la delegacion estatal de CANIRAC que encabeza Dulce Maria Aguirre Gonzalez y comenté también los atractivos e
infraestructura de Michoacén, sede de la Congreso Internacional de Camara Nacional de la Industria Restaurantera y de

Alimentos Condimentados, a celebrarse el proximo septiembre.

Ante el representante presidencial, Figueroa Zamudio destacd que a sus 47 afos de existencia es estimulante que Canirac
celebre su congreso internacional en Morelia el proximo mes de septiembre y a fin de lograr la sede, el organismo
empresarial evalué una serie de requisitos relacionados con la oferta de infraestructura turistica y de servicios, asi como

ubicacion geografica, la existencia de un aeropuerto y el interés de las autoridades estatales y municipales.

En su momento, Usabiaga Arrollo manifestd que en la Exporestaurantes se dan cita proveedores de clase mundial, como el
caso destacado de los productores de aguacate michoacano y otros, que ofrecen una diversa gama de opciones en materia
prima, alimentos frescos, congelados, foodservice, vinos y licores, bebidas no alcohdlicas, mobiliario, ambientacién, equipo

para restaurantes, bares y discotecas, servicios para restaurantes, entre otros.
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El anteproyecto de un local gastronémico

Por Arg. Roberto Buffadossi

Director General de Espacio Gastronémico
Cuando proyectamos la creacion de un bar, un café o un restaurante, lo primero que hacemos es una zonificacién, a

grandes rasgos, de las diferentes areas del local: la publica y la de servicios.

El sector publico (el salén) funciona como la imagen del local gastronémico -es lo que los clientes ven-, y tiene una relacion
muy estrecha con el exterior (ventanas hacia la calle), jardines y decks externos. Muchas veces se utilizan claraboyas

cenitales para acentuar mas esa sensacion del afuera.

Por el contrario, el area de servicios que incluye la cocina, los depdésitos, y los vestuarios, entre otros espacios, tiene un
lugar secundario y constituye el adentro. Sin embargo, el sector de servicios no es menos importante, ya que de él depende

el buen funcionamiento del local.

En ambas areas debemos considerar los accesos. En principio el del publico al salén que, por lo general y a modo de

ejemplo, si el local se encuentra en una esquina, por una cuestion de imagen, escala y visuales, lo ubicamos en la ochava.

Lo ideal, si la superficie nos lo permite, seria tener un segundo acceso por un lateral (considerando un local rectangular, con
la ochava en un extremo) que puede ser usado también por el publico, pero fundamentalmente como entrada de servicio ya
que toda la mercaderia (cajones, carritos, bultos, etc.) de proveedores, los vendedores y personal, accederan por esa
puerta, teniendo como valor agregado la salida del delivery (si lo hubiera) sin entorpecer el buen funcionamiento del salén.
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No nos olvidemos de que esta actividad tiene, entre sus necesidades, la circulacién independiente del salon, ya

que si no fuera asi podria ocasionar inconvenientes.

En el area publica también tenemos los sanitarios publicos, como requerimiento reglamentario, cuya superficie sera
determinada de acuerdo a la cantidad de comensales para la cual esta habilitado el local. A los bafos y el comedor, se
sumara todo aquello (juegos para nifios, bodega, recepcion, etc.) que surja del proyecto planteado, siempre dentro de esta

area.

En la zona de servicios tenemos la cocina, que ocupa aproximadamente el 30% de la superficie del salon. Ademas
tendremos los depdésitos (de basura, bebida, enlatados, etc.) los vestuarios, los sanitarios del personal, la oficina de la

administracion, y la camara frigorifica.

Los profesionales que integramos el estudio Roberto Buffadossi & Asoc. Creemos que una regla de oro para el buen
funcionamiento de un local gastrondmico es tratar de que no se crucen las dos circulaciones: la publica y la de servicios.
Muchas veces estas zonas entran en contacto cuando, por ejemplo, los clientes van a los sanitarios y se cruzan con un

mozo que sale de la cocina, generando una situacion no muy agradable.

Otra recomendacién que siempre hacemos desde el Estudio de Arquitectura es: por mas pequeino que sea el local, siempre
es preferible instalar sanitarios de personal independientes de los publicos, para evitar ese cruce de los empleados del

comercio con los clientes.
Por ultimo, tenemos un drea denominada "fuelle", que comunica ambas dreas y por donde circulan los mozos (aunque no pueden pasar a

la zona de elaboracién), descargan lo sucio y cargan las comidas. Es conveniente que este sector permanezca aislado, en alguna medida,
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del salén (con la utilizacién de puertas vaivén, por ejemplo), para independizar los ruidos, las "desprolijidades" internas y

hasta la iluminacién, que generalmente al ser zona de trabajo, tiene tubos o equivalentes en fluorescentes.
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