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CENTRO ENOLOGICO LA portera

TESIS PROFESIONAL

1.INTRODUCCION

Este documento se presenta con la finalidod de obtener el diseno
arquitecténico propio de un CENTRO ENOLOGICO para la pedania de LA
PORTERA del municipio de Requena, en la Comunidad Valenciang,
Espana.

Dicho centro debera integrarse tanto al desarrollo urbano con el
crecimiento demogrdafico que ha tenido la aldea, como a la bodega ya
preexistente en el terreno. La economia local se basa en la agricultura de
vinedos en las canadas para ello se a formado una cooperativa entre los
150 habitantes de la aldea mayormente dedicados a la produccién de
vino.

A tan sélo 60 kilometros de Valencia esta situada la Ruta del Vino UTIEL -
REQUENA, fiene una oferta extensa encaminada al turismo rural, mediante
parques naturales o rutas de senderismo y turismo enoldgico. Actualmente,
a pesar de que la actividad principal de La Portera es la produccidon de
vino, esta aldea no se encuenfra en la Ruta del Vino reconocida
oficialmente.

Es por ello que se pretende realizar este tema; el cual pueda satisfacer la
necesidades y abastecer de infraestructura a los habitantes de la zona, asi
como gestionar la creacion de una cooperativa de frabajo asociado que
aglutine las actividaees relacionadas al turismo (hotel, restaurante, spa,
museo, etc.,)

Uno de los objetivos de la propuesta es hacer visible el proceso productivo
del vino a los posibles clientes. Para ello las bodegas se caracterizan por su
arraigo con el lugar y un desarrollo de volumenes simples que se funden
con el paisaje. Este proyecto no solo atraera al turismo, sino que pretende
“aduenarse del paisaje y hacerlo suyo, es algo que estd al cance de la
mano del arquitecto™!.

! Gaston Breyer, La escena presente: teoria y metodologia del disefio
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1.1.JUSTIFICACION

INTERES DE LA SOCIEDAD

El problema que existe actualmente con la BODEGA LA UNION es que no
existe un lugar propio para llevar a cabo las actividades que ahi se
realizan. Por lo cual, la bodega a realizado el proceso de elaboracion del
vino en las instalaciones con un rendimiento bajo y muy poco adecuado;
sin optimizar las capacidades de las instalaciones y el personal que ahi
labora.

Ademds que este proyecto pretende satisfacer necesidades tales como;
abastecer de turismo la zona, implementar la creacion de una
cooperativa de trabajo asociado que nos ayude a integrar a todos los
habitantes, optimizar y mejorar la produccién de vino en la aldea. Ya que
el objetivo primordial de esta intervancion es ofrecer a la aldea una
infraestructura turistica que permita ubicarla en el mapa.?

Por tal motivo es necesario crear un espacio permanente donde se
desarrollen todas las actividades que con lleva un CENTRO ENOLOGICO vy
concenftrarlas en un solo lugar para mejorar la calidad del usuario, asi
como el servicio que el recinto ofrece.

Asi mismo el H. Ayuntamiento en coordinacion con la Direccion de
Desarrollo Urbano y Obras Publicas Municipales avala como viable y
factible el proyecto de CENTRO ENOLOGICO para la aldea de LA PORTERA
dentro del municipio de REQUENA denominada “tierra de vinedos”. La
Municipalidad da fé de la necesidad de crear el diseno arquitecténico
propio de un CENTRO ENOLOGICO.3

2 Jovita Bobes Naves, Aspectos semioldgicos del teatro de Buero Vallejo, kassell. 1997, La importancia del
espacio, pag. 162.
* cODIGO TECNICO DE LA EDIFICACION /[CTE]
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1.2. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

Fl problema que existe actualmente con la BODEGA LA UNION es que no
existe un lugar propio para llevar a cabo las actividades que ahi se
realizan. Por lo cual, la bodega a realizado el proceso de elaboracion del
vino en las instalaciones con un rendimiento bajo y muy poco adecuado;
sin optimizar las capacidades de las instalaciones y el personal que ahi
labora.

Cada bodega vinicola guarda sus propios objetivos y estos dependen
muchas veces de si son administrados y financeados por la iniciativa
privada en la mayoria de los casos. Asi mismo, como por el gobierno o
organismos publicos descentralizados, aunque en general deben ofrecer
servicios en comun pero de excelente calidad entre los cuales estan:

1.2.1. OBJETIVO GENERAL

El Cenfro Enoldgico tiene un objetivo muy claro, que es: “elaboracion de
vino"”, ya que los productores y/o distribuidores a fravés de la venta y
difusidon del producto se lograra poner en valor el lugar, mediante una
arquitectura actual, bien insertada capaz de potenciar el cardcter
territorial, cultural, social, productivo, comercial y de disfrute de la
naturaleza en la zona vinicola.

1.2.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

Resolver la problemdatica que actualmente existe, al no existir un lugar apto
para potenciar las capacidades de produccidn vinicola y atfraccién
turistica para la aldea y obtener un espacio arquitectéonico en el cual se
pueda garantizar el desarrollo optimo de cada una de las actividades.

Facilitar, impulsar, promover la compra y/o venta de vino y los servicios que
el centro genere a la aldea. Facilitar la promocion, comercializacion y
fortalecimiento del producto vinicola, logrando el desarrollo econdmico
local de la regidn a través de ofrecer a la aldea una infraestructura turistica
que permita posicionarla en la zona.
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Conocer las caracteristicas de la competencia, estdndares de calidad y
evaluar la reaccién ante la oferta. Investigar el potencial del mercado.
Promover la generacion de empleos, a fravés de la creacion de una
cooperativa de trabagjo asociado que involucre a los habitantes de la
aldea.

Beneficiar a la poblacion local y regional; econdmica, social vy
culturalmente mediante |la obtencidn de un espacio arquitectdnico
apropiado. En la crecidon de la cooperativa se uniran esfuerzos para
conseguir un bien comun reforzando el sentimiento de pertenencia a un
colectivo. Esto, junto con el hecho de que la cooperativa va asociada a la
aldea, refuerza la identidad de la aldea.4

Bodega Institucional La Grajera / Virai Arquitectos

4 http://www.creaciondempresas.com/sociedades/Sociedad_Cooperativa.shtm#.T1I5ALIn6Vo. Trabajo en
Sociedades, Proporcionalidad en la Distribucion de Beneficios. Ma. Teresa Lépez Arias. México, D.F. 2010.
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1.2.3.DEFINICION DEL TEMA

Una bodega en vitivinicultura, es una construccién, edificio o lugar
subterrdneo cuyo objetivo estd destinado a la produccion vy
almacenamiento del vino. Las grandes bodegas suelen poseer depdsitos
de importante tamano, en donde se almacena y se deja anejar el
producto en toneles y barricas.

Las caracteristicas de estos (materiales de los que estd hecho, ventilacion,
humedad, etc. Incidirdn en gran medida en los vinos resultantes. Ademads,
las grandes bodegas suelen disponer de laboratorios encargados de
inspeccionar la calidad del vino, y cintas de embotellamiento vy
etiquetado.

Las bodegas mdas actuales se construyen con criterios de gravedad, de
manera que la uva entre en la bodega en la parte mdas alta, y el producto
de las sucesivas fases de elaboracion va descendiendo, hasta la guarda
en botella, que se situaria en la parte mas baja de la bodega.

Sala de Barricas de la Bodega Montepedroso / 3.14GA



http://www.archdaily.mx/156125/bodegas-montepedroso-3-14ga/
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Hay una enorme riqueza en la arquitectura de bodegas, que son reflejo de
diferentes formas orogrdficas, pero fambién de modas, formas de entender
el vino, o riqueza aplicada a la edificacion de las mismas. Se propone
como tema para proyecto fin de carrera la realizacion de una bodega de
vino, que incluya en el complejo un Centro Enolégico Cultural y un hotel
spa. Las premisas son un programa muy completo y una libertad total a la
hora de elegir el emplazamiento.

£l CENTRO ENOLOGICO « proyectar pretende reactivar una aldea
en decrecimiento como es La Portera, reinventando el centro de su
actividad econdmica, que es la produccidon de vino, y sumdndole el valor
de la actividad turistica.

Terraza Bar / Bodegas Marqués de Riscal / Frank Gehry
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2. MARCO SOCIO CULTURAL

El endlogo es el asesor técnico responsable de dirigir el proceso de
elaboracion del vino. Es el experto que supervisa en la bodega tanto la
elaboracion, el almacenaje, andlisis, conservacion, embotellado vy
comercializacion del vino. En inglés se conoce como oenologist, y en
francés como oenologue. No se debe confundir con el sumiller,
o sommelier, o catador (el que prueba) que realiza la cata, o degustacion,
de un vino para resaltar las caracteristicas y calidad de éste.s

Supervisando la calidad del producto en segmentos de consumo

La enologia (del griego oivog "vino" y Adyoc "conocimiento”) es
la ciencia, técnica y arte de producir vino

Por lo tanto es el endlogo el profesional de la produccion vitivinicola. Su
profesionalidad se desarrolla principalmente en la responsabilidad y en la
gestion de complejos enoldgicos, con importantes consecuencias incluso
respecto a la salubridad y pureza del vino para con los consumidores. En
Europa y en varios paises al endlogo se le demanda la responsabilidad de
algunas prdacticas enologicas especificas. Por lo que es fundamental su
responsabilidad civil, penal y administrativa en el segmento vitivinicola.

5 . . . . ~
Diccionario de la Real Academia Espafiola


http://es.wikipedia.org/wiki/Idioma_griego
http://es.wikipedia.org/wiki/Ciencia
http://es.wikipedia.org/wiki/T%C3%A9cnica
http://es.wikipedia.org/wiki/Arte
http://es.wikipedia.org/wiki/Vino
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2.1 LA HISTORIA DEL VINO

La historia del vino se ha entrelazado con la historia de otras actividades
humanas como pueda ser la agricultura, la gastronomia, las actividades
lUdicas de las civilizaciones, asi como del devenir del hombre mismo.
El vino es una bebida alcohdlica fermentada procedente del zumo de la
uva (Vitis vinifera) que contiene alcohol efilicoy que en cantidades
moderadas nos provoca la expresion sincera de sentimientos, mientras que
en grandes cantfidades se trata de un narcoético. La naturaleza humana ha
estado, desde sus comienzos, sedienta de vino y esto ha provocado que
sea una mercancia de valor en diferentes culturas.é

Existen evidencias arqueoldgicas en las que se indica que la producciones
de vino mads anfiguas provienen de una extensa area que abarca: Georgia
e Irén, datando  estos comienzos en el periodo que va desde
el6000 al 5000 a. C. Muchas de las grandes culturas del mediterrdneo asi
como Oriente Proximo reclaman haber inventado ellos mismos el proceso
de vinificacion atribuyendo su descubrimiento a un héroe local o a una
divinidad agraria. Pero el caso es que el comercioy la expansion de
algunas culturas e imperios han hecho que el vino y su cultivo se fuesen
extendiendo por diversas regiones de laTierra, adoptando
nuevos sabores y aromas. 7

El vino (al igual que otros alimentos bdsicos) aparece en la cultura cargado
de simbolismo. En las diversas culturas de la fierra existen otras bebidas
fermentadas similares, como puede ser la hidromiel y la sidra de los pueblos
del Norte de Europa, el koumiss del Asia Central, los mismos romanos
fermentaron higos y ddtiles para hacer bebidas alcohdlicas. La capacidad
adaptativa de la uva a diferentes climas y suelos, su alto rendimiento, es la
Unica fruta que retiene en su interior cantidades de un inusual dcido
denominado tartdrico que favorece la accién de las levaduras. Se puede
decir que en la actualidad la uva es la fruta mds recolectada a nivel
mundial, siendo el 70% de la misma dedicado a la produccion de vino.8

® McGee, Harold (2004). On Food and Cooking: The Science and Lore of the Kitchen (ed. rev. edicion). Nueva
York: Scribner. pp. 896. ISBN 0684800012.

'S, Jackson, Ronald (2008). Wine Science (Principles and applications) (32 edicion). California: Elsevier
Inc.. ISBN 0123736463.

8 Constantin-Weyer, Maurice (1932) (en francés). L'Ame du vin (primera edicién). Le Ronde, col. La Petite
Vermillon.
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2.2 ANTECEDENTES HISTORICOS DE LA PORTERA

La PORTERA es una aldea o pedania del municipio de Requena, en
la Comunidad Valenciana, Espana. Perteneciente a la provincia de
Valencia, en la comarca de Requena-Utiel. A La Portera se llega por la
Nacional N-330, carretera que la atravesaba hasta hace pocos anos.?

La Portera debe su nombre a una casa de labor, propiedad
de un sefior que sdlo tenia una hija. Esta entré como
religiosa en el convento de las Agustinas de Requena, a las
que legd como dote dicha casa de labor. La nueva monja
ocupd el cargo de portera vy siguid administrando la finca.
Asi es como lo cuenta Adelo Cdarcel en su obra La aldea de
La Portera.

En 1870 tan sdlo existian 20 casas repartidas enfre la calle de la Iglesia, la
Plaza de San José y el camino de Requena a Cofrentes. En la primera
mitad del siglo XX la poblacion no dejo de aumentar, hasta llegar en 1950
a 447 habitantes. La emigracion reduciria notablemente estas cifras y en
1970 se registraban 342 habitantes. Los Ultimos censos arrojan una cifra
cercana a los 150 habitantes.

La principal actividad econdmica de La Portera es la viticultura. La mayor
parte de la producciéon se canaliza a fravés de la Cooperativa Valenciana
Agricola de La Unidn, creada en 1958. Forma parte de la cooperativa de
segundo grado Covinas, por o que en La Unidn se embotella en muy
contadas ocasiones. La capacidad actual llega a los 4 millones quinientos
mil litros y se ronda en estos momentos los 90 asociados.

En La Portera se celebran fiestas en honor de sus dos patrones: San José y
Nuestra Senora de la Asuncion. La celebracion de San José comienza la
vispera, con una cena alrededor de una hoguera en la que los porterenses
pueden disfrutar del embutido de la tierra y los vinos de su cooperativa. La
manana siguiente es el momento de honrar al patrén San José en una
Misa, seguida de procesion y de reparto de pan bendito.

o http://es.wikipedia.org/wiki/La_Portera
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2.3 HISTORIA DEL TEMA EN EL PAIS

Espana es uno de los grandes productores mundiales de vino: primero en el
ranking por superficie plantada, tercero por produccion (debido a un
rendimiento menor que el de Francia e ltalia) y segundo exportador
mundial en términos de volumen, aunque tercero en términos de valor. Por
su importancia en términos econdmicos, pero también sociales vy
medioambientales, asi como por la importancia del vino como imagen del
pais en el exterior, el sector es de exfraordinaria relevancia en Espana.

El vino espanol vive un momento de creciente popularidad internacional.
Espana produce vinos de estilos marcadamente diferentes, por 1o que
resulta facil que cada aficionado encuentre regiones, bodegas y vinos
concretos que sean de su gusto. Los vinos de corte mdas mediterrdneo,
cdlidos y potentes, han seducido a los consumidores habituados a vinos all
estilo del nuevo mundo. Los vinos de cardcter mds atldntico, frescos y muy
disfrutables, tienen también un creciente nUmero de fieles seguidores.

Las bodegas, los templos del vino, lugares magicos, sagrados. Si la historia
cristiana sobre la creacion del Universo fuese cierta, seguro que el
lugar escogido por Dios para crear al hombre, hubiese sido una bodega,
rodeada de hermosos vinedos. En las bodegas es donde se produce esa
maravillosa metamorfosis, que convertird el fruto de la vid en ese preciado
liguido que llamamos vino, en ellas, en su silencio embriagador, el hombre
en perfecta armonia con la naturaleza aplicard sus conocimientos.

Muchos de ellos adquiridos de forma fradicional cedidos de padres a hijos,
de generacion en generacion, y otros, fruto de la observacion y el estudio,
para que el mosto lentamente, sabiomente, se fransforme, vaya
convirtiendo sus azucares en alcohol, adquiera su color y sus aromas, en
una palabra adqguiera sus caracteristicas y personalidad propia, para que
después su propio creador, el hombre, incestuosamente, se impregne del
placer de disfrutarlo. En el paisaje de muchos pueblos de nuestro pais se
pueden observar estas catedrales del vino.10

10 http://www.apoloybaco.com/Bodegas.htm
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2.4. ANALOGIAS

2.4.1. BODEGAS DARIEN/Jesus Marino Pascual Logrono, La Rioja. 2002

A los pies de una loma a fan <
solo 7 kildmetros de Logrono se
encuentra La Bodega Darien,
en la provincia de la Rioja.

Se trata de un edificio formado
por  grandes piezas de
hormigon, de geometria
iregular, una superposicion de
voluUmenes que giran y se
apoyan unas sobre  oftros,
originando grietas entfre os
bloques a través de los cuales =
se iluminan los  espacios
interiores, permitiendo
contemplar el entorno de los
vinedos que rodean la
bodega. Se utilizan las lineas
rectas y volUmenes prismdaticos,
inspirados en el propio vinedo.
No posee una Unica fachada,
sino muchas diferentes
dependiendo de la ubicacion 1
del observador.! N

El objetivo del diseno es integrar la obra con el paisaje, difuminando los
limites. El edificio no pretende mimetismo sino una alusidon a la geografia
del lugar. Para lograrlo, el edificio se hunde en la tierra para cobijar y
guardar los vinos y se abre al exterior en los espacios que necesitan luz. Asi,
aparece enterrado la mayor parte del edificio, manteniendo la
continuidad del manto vegetal y logrando un equilibrio térmico y acustico.
Ubicando rasante aquellos espacios que requieren de luz natural y, de
este modo, se puede observar el progresivo oscurecimiento partiendo del
luminoso hall hacia las entranas de la bodega donde reposa el vino.

H http://es.wikiarquitectura.com/index.php/Bodega_Darien




CENTRO ENOLOGICO LA portera

2.42. VINA REAL/PhiIippe Marziéres Laguardia (Alava) 2004.

A veces el arquitecto o el
disenador se inspiran en el
elemento funcional para
determinar la forma de un
objeto. Esto es lo que ha
hecho Philippe Marziéres al
albergar la fina y la bodega
de barricas de Vina Real en
un enorme edificio esférico,
Cuyo aspecto exterior
recuerda inevitablemente a
una cuba de roble de
maceracion y fermentacion.
El edificio, perceptible a lo
lejos, es identificado como
una zona vinicola.

Esta aproximacion puede considerarse como pedagdgica y cuya
ensenanza continba al llegar al drea de fermentacion. Alli el visitante
descubre enorme cubas de vinificacion de acero inoxidable, dispuestas
en forma circular, provistas desde arriba por cubas de transferencia cuyo
transporte estd asegurado por un puente de gria de corredera que gira
entorno a un eje central.

Siguiendo la visita por la bodega de barricas circular situada justo debajo,
se comprende el concepto de vinificacion por gravedad, y la
demostracion acabara con el hallazgo del drea de almacenamiento de
barricas y las botellas: se frata de dos tuneles perforados en la roca, cuya
inercia térmica y la humedad confrolada aseguran las condiciones
optimas de maduracion para el vino.12

12 http://www.cvne.com/web/bodegas.php?bod=2
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2.4.3. BODEGAS BAIGORRI/Ifaki Aspiazu Samaniego (Alva). 1997-2003

Desde el exterior sdlo
puede verse un cubo de
cristal, cubierto con un
tejado de cinc y elevado
sobre una base de
hormigdn revestida con
ldminas de madera. Esta
“urna” estd rodeada por
un estanque concebido
como depdsito de agua
contra incendios, y se
encuentra en lo alto de
una loma que desciende
en ligera pendiente
hacia el lado opuesto de
la carretera.

Por denfro estd vacia, a excepcidon de unos pocos bancos y tres
confortables sillones de piel, y hace el mismo fiempo las funciones de
recibidor y de mirador, pues cuenta con bonitas vistas de los vinedos de la
zona y de las localidades de Samaniego vy Villabuena.

Las instalaciones bodegueras se encuentran dispuestas en seis alturas
debajo de un singular espacio, y alcanzan aprox. 30m de profundidad. En
el primer nivel se ubican las oficinas, una enotfienda, una sala de catas un
espacio mulfifuncional para realizar eventos y el laboratorio, dividido en
una seccion de investigacion y otra de andlisis convencionales. Todas las
paredes interiores de esta planta son de cristal, y permiten verla nave de
elaboracion, situadas varias alturas por debajo.!3

13 http://www.tripadvisor.es/Hotel_Review-g754087-d640050-Reviews-Bodegas_Baigorri-
Samaniego_Alava_Province_Basque_Country.html
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2.4.4. BODEGAS CONTADOR/Héctor Herreras Ribas San Vicente de la
Sonsierra (La Rioja)

El solar se sitUa bajo la pena de San
Pelayo, un macizo de piedra que
reposa sobre una serie de terrazas de
vid, en las afueras de San Vicente. El
edificio se adapta mediante un
juego de voluUmenes de manera que
se convierte en una prolongacion de
estas terrazas, a la vez que mantiene
una relacion con el pueblo que se
sifua por encima de la pena. Estas
terrazas son cubiertas vegetales,
plantadas con tomillo autéctono a
modo de vinedo, que consiguen que
el edificio desaparezca si se observa
desde arriba.

La estructura se conforma por muros de hormigdén, tanto portantes como
de contencion. Esta serie de muros también constituyen la piel del edificio.
La luz del lugar le confiere luminosidad, convirtiendo el hormigdn en
volumenes casi blancos, resaltando los surcos horizontales realizados
durante el encofrado a modo de gran silleria. El acceso a la bodega
desde la carretera se produce desde un camino de gravilla que le da
luminosidad intensa frente a los vinedos y muros de piedra. El pavimento
interior, de basalto pulido, ofrece un fondo oscuro que confrasta con los
planos verticales blancos. En las zonas sociales se aplica un entarimado de
roble macizo que aporta calidez.

Los distintos usos de la bodega se organizan de manera que la produccion
de vino se desarrolle por gravedad. Esto se consigue mediante la
disposicion del edificio en forma de terrazas, consiguiendo un proceso
gradual.4

1 http://www.vinoturismorioja.com/bodegas/Ampliacion/364/Bodegas-Contador
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2.4.5. BODEGA REGALI de OLLAURI/Arizcuren Arquitectos Ollauri (La Riojal).
2005 - 2006

La bodega se sitUa en una
parcela de 50.000m2. Se
pretendi® aprovechar la
topografia. Se optd por
pensar en una bodega
semienterrada a media
ladera, aprovechando una
depresion natural que
permitiera minimizar la
excavacion necesaria.  La
eleccion de la parte alta del
cerro “obligd” a que una
gran parte del programa se
desarrollara  bajo  rasante,
lograndose evitar el impacto
visual de una construccion de
este tamano sobre el paisaje.

Esta integracion tiene mucho que ver con la construccion tradicional del
barrio de las bodegas que preside la parte alta de OLLAURI, actualmente
la vegetacion autéctona va recubriendo las laderas de forma que la
bodega parece un mineral que al paso del tiempo ha sacado a la
superficie. Hay una parte estereotdmica en el proyecto, la de los
volumenes de hormigdn, prexistencias minerales sobre las que se apoya la
actuacion, y las dos piezas de cuarenta burdeos que, descansan sobre |os
primeros y constituyen la parte tecténica del edificio. A pesar del ejercicio
de integracion descrito anteriormente, la bodega fiene vocaciéon de ver y
ser vista, y asi los dos voliUmenes, el de oficinas y barricas, se prolonga
hasta volar algunos metros, potenciando su postura geometria prismatica
y convirtiéndose al mismo tfiempo en miradores hacia un entorno
privilegiado. 15

" http://www.interempresas.net/Vitivinicola/Articulos/38964-Bodegas-Regali-de-Ollauri-gana-un-premio-por-
utilizar-energia-geotermica.html




CENTRO ENOLOGICO LA portera

2.5.EL LUGAR/[ANTECEDENTES HISTORICOS]

La aldea de LA PORTERA pertenece al término municipal de REQUENA
“tierra de vinedos”, en la provincia de Valencia (Espana).

La Portera debe su nombre a una casa de labor, propiedad de un senor
que sélo tenia una hija. Esta entré como religiosa en el convento de las
Agustinas de Requena, a las que legd como dote dicha casa de labor. La
nueva monja ocupo el cargo de portera y siguid administrando la finca. Asi
es como lo cuenta Adelo Cdrcel en su obra La aldea de La Portera.

En 1870 tan sdlo existian 20 casas repartidas enfre la calle de la Iglesia, la
Plaza de San José y el camino de Requena a Cofrentes. En la primera
mitad del siglo XX la poblacién no dejé de aumentar, hasta llegar en 1950
a 447 habitantes. La emigracion reduciria notablemente estas cifras y en
1970 se registraban 342 habitantes. Los Ulfimos censos arrojan una cifra
cercana a los 150 habitantes.

La principal actividad econdmica de La Portera es la viticultura. La mayor
parte de la produccion se canaliza a través de la Cooperativa Valenciana
Agricola de La Unidén, creada en 1958. Forma parte de la cooperativa de
segundo grado Covinas, por lo que en La Unidn se embotella en muy
contadas ocasiones. La capacidad actual llega a los 4 millones quinientos
mil litros y se ronda en estos momentos los 90 asociados.

La Portera estd rodeada de bosque y montana por los cuatro costados
ofrece multitud de posibilidades para pasear, ir en bicicleta o pasar una
tarde de merienda al aire libre. Uno de los parajes mdas emblemdticos es
Hortola y su Fuente de la Carrasca. A medio camino entre La Portera y Los
Pedrones, este lugar es para muchas citas obligadas durante Pascua y
Semana Santa.
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En La Portera se celebran fiestas en honor de sus dos patrones: San José vy
Nuestra Senora de la Asuncion. La celebracion de San José comienza la
vispera, con una cena alrededor de una hoguera en la que los porterenses
pueden disfrutar del embutido de la fierra y los vinos de su cooperativa. La
manana siguiente es el momento de honrar al pafron San José en una
Misa, seguida de procesion y de reparto de pan bendito.

Nuestra Senora de la Asuncion pasd a formar parte de la vida de La
Portera cuando la cercana finca de El Churro dond la imagen a la
parroquia. Desde ese mismo momento La Portera ha conmemorado cada
15 de Agosto dicha festividad. Cada ano por estas fechas la pedania se
llena de propios y extranos y se preparan verbenas, juegos y cucanas,
engalanamiento de calles, concurso de paellas, etcétera. El dia grande
comienza con la tradicional Santa Misa y Procesidon con pan bendito, y
desde el ano 1994 se ha incorporado como una fradicidn mds la Ofrenda
de Flores y Frutos a la Virgen en la vispera de su festfividad.!

16http://www.inegi.gob.mxlprod_serv/contenidos/espanollbvinegi/productos/estudiosls.ociodemografico/ext_en_
mex/extraen_mex.pdf
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2.6. ANALISIS CONJUNTO DE LA PORTERA.

( °
1 7 i .............
- : \ :
\ — 5 \
\ '] * \
— \ | = \
wA\ & 4 T \
o= cmn — = = T ) e 3N
' \'.
e /, \ \
- / " Q:
~ / \ i
= </ / \ / \ i
/ S / / }
/ \\\ ~ /
P / S S \. .// .......
e /] = i N
! / i o
i L /4 /
{ 3 : (
/
TN > \
7 ~ . \
/ -G i \
y . A 1
./ S Y e Yo e T S
f (/ ¢ ’\‘\ oy i
............. ~ \ / i i
Nt 4 !
/ | i
/ ; /\ ;
/ ’ !
~ / \ Ay / /
. ..... LR e 7' e HE ';—_ £ S0 SRR N N

Se hace un estudio del conjunto, analizando las
partes positivas y negativas de él, para poder
potenciar algunas y disimular ofras.

+ VINEDOS_ proporcionan un paisaje de
sensaciones, cambiante y con personalidad
propia.

+ VISUALES_ desde el propio pueblo se observan
unas magnificas vistas.

X BORDE_ actualmente el limite de LA PORTERA se
encuentra abandonado, lo que da un aspecto de
dejadez y suciedad que no contribuye a crear una

buena relacién entre pueblo — paisaje.

| X SOLARES_ en la transiciéon del pueblo — paisaje
existen varios solares en mal estado que podrian
utilizarse en la intervencion.

+ VEGETACION_ alrededor de LA PORTERA se
concentfran masas boscosas que crean una silueta
de fondo muy agradable.

X VACIOS_ antes de la intervencién hay un gran
espacio que separa el pueblo de la cooperativa.

X IMPACTO VISUAL_ la bodega actual es un conjunto
que supone un fuerte impacto visual por los
materiales utilizados, por la escala de la construccion
y por los distintos cuerpos que hay colocados de
forma desordenada.

+ RECICLANDO CAMINQOS_ sin necesidad de ninguna
actuacién podemos hacer uso de variadas sendas de
interés paisqjistico que se podrian relacionar con la
propuesta a presentar.
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2.7. LA UNIDAD PAISAJISTICA

En la esquina suroriental del término municipal de Requena se dibuja una
unidad subcomarcal integrada por aldeas y partidas de la Portera (143
habitantes), Hornutas (61), Los Pedrones (257), Casas de Sotos (15) y Casas
del Rio (60). El relieve mdas caracteristico de esta unidad son las lomas de
calizas lacustres miocénicas, que con intervalos de canadas y pequenos
llanos cubiertos de sedimentos cuaternarios. 17

‘ ¥ |
et ! ! M

Centro e Iglesia de la pedania: La Portera

En la parte central de esta unidad, donde la altitud media sobre el nivel del
mar ronda los 600 — 700 meftros, se localiza la mayor parte de la poblacion
(incluida LA PORTERA) por su mayor faciidad para el desarrollo de la
agricultura, no tanto por la fertilidad de sus suelos como por su facilidad
para roturarlos. Las canadas como partes bajas que son, se hallan
recubiertas por materiales sueltos desprendidos de las lomas, que forman
suelos mds ricos en humedad que se dedicaron inicialmente al cultivo de
cereales y actualmente a vinedos.

Y http://www.codigotecnico.org/web/
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2.8. EL NUCLEO URBANO

El ndcleo urbano de La Portera estd formado principalmente por edificacion
de uso residencial privado en forma de viviendas de hilera. El Plan General
de Ordenacién Urbana de Requena preeve un crecimiento de la aldea que
consolidaria su borde este, casi duplicando el parque edificado del lugar.

Dada la situacion de decrecimiento en que se encuentra La Portera, dicha
expansion se considera tan poco probable como factible, por lo que se
tomard como base para el proyecto la situacion actual. 18

——— TN — _.,-a—v._.’ .

Imagen aérea de archivo histérico de comunidad valenciana

18 http://www.codigotecnico.org/web/



CENTRO ENOLOGICO LA portera

2.9 ANALISIS TERRITORIAL/DIFERENCIA DE NIVELES

La Portera cuenta con un frazo regular y cuadriculado en
planta, a manera de que en el centro de cada seccién existe
un patio interior que le da desahogo en funciones especificas a
cada lote. Como podemos observar en las imdgenes, todos los
alzados cuentan con un cierto ritmo armonico.

T e
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2.10 ESCALA LEJANA

Utilizar los caminos actuales para disfrutar de
las rutas del paisaje. Actuar en el nicleoy ala
vez relacionarlo con el paisaje que le rodea.

Existen rutas que pueden ser un foco de
interés para los visitantes que tengan como
destino La Portera. Estas actividades pueden
atraer a un nuevo tipo de turista. En el entorno
de La Portera podemos encontrar:

 PARQUE NATURAL DE LAS HOCES
DEL GABRIEL

« SIERRA DE MALACARA

 PANTANO DE CONTRERAS

* LA RUTA DEL VINO

* RUTA FLUVIAL POR EL JUCAR

* RUTAS DE SENDERISMO
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2.11. ARQUITECTURA DEL VINO/[Historiq]

En los Ultimos anos hemos visto como ha proliferado el vinculo entre el sector
vinicola y la arquitectura contempordnea. Un “maridaje” que mds tiene que
ver con cuestiones de marketing que con aspectos funcionales o prdcticos.

Las bodegas mds prestigiosas han usado la arquitectura como marca o
imagen de diferenciacién en un sector donde la competencia es feroz. Este
proceso de modernizacion se ha visto de manera evidente en el sector
vitivinicola espanol, que ha tratado de dar un salto de calidad para impulsar
su imagen y producto al exterior, mediante la confratacion de las mds
prestigiosas firmas de arquitectura como Norman Foster, Santiago Calatrava,
Zaha Hadid, efc.

[

Bodega Institucional La Grajera / Virai Arqui’rec’rosl

Se podria decir que este proceso tiene un precedente en la utilizaciéon de
edificios emblematicos para encabezar los grandes cambios de estrategia
de las ciudades en su puesta en valor dentro del panorama internacional,
como supuso el Museo Guggenheim de Bilbao de Frank Gehry en Bilbao o
como ejemplo mds cercano (salvando las distancias), el Auditorio de Santa
Cruz de Tenerife de Santiago Calatrava.
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De esta manera han aparecido numerosas bodegas de autor, a partir de
volumenes representativos enclavados en entornos rurales de gran valor
paisqgjistico donde proliferan los vinedos. Unos edificios que deben disenarse
teniendo en cuenta notables cuestiones funcionales, no olvidemos que son
infraestructuras de cardcter industrial, y el entorno donde se ubican,
normalmente rural vinculado a la actividoad agrariac que exigen una
sensibilidad notable aunque desgraciadamente muchas veces no sea asi.

Bodega Marqués de Riscal/Frank Gehry

Ofro aspecto que ha hecho a las grandes bodegas apostar por este tipo de
arquitectura ha sido el auge del enofurismo. Se ha aprovechado la
oportunidad para construir edificios complementarios a las infraestructuras
vinicolas originales que puedan albergar hoteles, comercios, restaurantes,
cenfros de convenciones, salas de exposicion, etc. con el objeto de
contribuir a la promocion y divulgacion de la cultura del vino asi como de las
propias marcas.

La incorporacion de este tipo de bodegas no solo ha sido explotada por la
industria vitivinicola espanola, otras regiones de importante relevancia en la
cultura del vino como Burdeos o Cadlifornia han utilizado este reclamo o
estrategia de marketing.1?

19 http://www.lariojaturismo.com/arquitectura_vino/. LA ARQUITECTURA DEL VINO. ENOLOGIA. CTE. 2012
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2.12. RUTA DEL VINO/[UTIEL-REQUENA]

Ino™

Utiel Requena

La Ruta del Vino de la D.O. Utiel-Requena tfranscurre por diez municipios -
Camporrobles, Caudete de las Fuentes, Chera, Fuenterrobles, Requena, Siete
Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro vy Villargordo del Cabriel- salpicados de
vinedos que ofrecen numerosas posibilidades para disfrutar de su visita a la
comarca. Un ferritorio lleno de autenticidad, 40.000 hectdreas de vinedo
conforman una regién extensa y homogénea que supone el corazdn del
vinedo de la Comunidad Valenciana, una gastronomia basada en recetas
tradicionales y una larga tradicién vitivinicola han hecho que la cultura del
vino impregne todas las actividades que se realizan en este territorio.20

LOS VINOS DE LA RUTA

La variedad Bobal es la mas extendida
en la D.O. Utiel-Requena. Apropiada
especialmente para obtencion de vinos
rosados, de gran frescura y tintos de
maceracion carbodénica y desde hace
unos anos, la variedad estrella de la
Denominaciéon de Origen Utiel-Requena.

Ofra variedad es la Macabeo que da vinos blancos, de color verde pajizo,
aroma intenso, frutal, y destinados, algunos de ellos a vinos espumaosos, en
mezcla con la variedad Tardana o Planta Nova, uva también local, de color
mds dorado, con un menor aroma pero ideal para la mezcla, por su sabor
seco y mayor acidez. Igualmente se puede senalar la finura que de la unidn
de las variedades anteriores a la Chardonnay, resultard el producto final,
como un vino base o un Cava.

20 http://www.rutavino.com/ver/81/Bodegas-Utiel-Requena.html
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La comarca UTIEL — REQUENA tiene una oferta extensa, encaminada al
turismo rural, mediante parques naturales o rutas de senderismo de pequeno
y gran recorrido y turismo enolégico. Proponemos visitar uno de los territorios
mas extensos de la Comunidad Valenciana, que nos ofrece prdacticamente
de todo: un importante patrimonio histérico-artistico, centrado sobre todo en
la arquitectura medieval de Requena y de Utiel; perderse en galerias
subterrdneas de épocas medievales, recorrer recintos amurallados y barrios
mudéjares; participar en fiestas del vino y muestras de gastronomia local; una
naturaleza rica y variada (el rio Cabriel, con las Hoces y Cuchillos, el Parque
Geologico de Chera, las sierras del Tejo y Negrete, etc.); y amplias
posibilidades para practicar el turismo activo.
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2.13. PROCESO DE ELABORACION DEL VINO

Produccién ideal para la elaboracién del producto I

El clima y el suelo son fundamentales para conseguir vinos de calidad, pero
no menos importante es el proceso de vinificacidon. Tanto es asi que
dependiendo de los procedimientos enolégicos empleados en la
elaboracion, de la mejor uva puede salir un mal vino y de una uva deficiente
un vino correcto. Salvo excepciones, desde primeros de septiembre hasta
mediados de octubre fiene lugar la vendimia, donde ya se hace una primera
seleccidn separando los racimos danados.

Seguidamente la uva sana es transportada al lagar de la forma menos
agresiva posible, poniendo especial cuidado en que el grano no se deteriore
por una excesiva presion, provocando una fermentaciéon prematura. La
experiencia ha ido imponiendo que el fransporte se realice en cajas o
pequenos cestos que no sobrepasen los 15 Kg. de capacidad.

La descarga de la uva se realiza sobre la “tolva de recepcion”, una especie
de pirdmide invertida que a modo de embudo, ird depositando la uva sobre
un “sin fin" que la conducird directamente a la estrujadora, previo andlisis del
fruto para determinar su estado sanitario y su contenido en azdcares y dcidos.
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La estrujadora presionard el grano lo justo para evitar que pepitas y raspones
o0 escobaqgjos (soporte estructural del racimo) se rompan y contaminen el
mosto. La pasta resultante es frasladada por medio de la “bomba de
impulsion de pastas” hasta las prensas, sin entrar en contacto con el aire para
impedir el inicio de la fermentacion. Si se trata de un vino tinto, antes de
proceder al prensado hay que despalillar la pasta. A partir de aqui el proceso
tomard distintos caminos bien se frate de tintos, blancos o rosados, por no
hablar de cavas o generosos.?!

Dentro del proceso de elaboracion del vino encontramos 1os siguientes pasos:
Recogida de la uva, Transporte, Estrujado, Maceracion, Fermentacion,
Crianza, Mezcla, Filtracién, Embotellado, Venta y Promocion.

Pasos dentro del proceso de la elaboracién del producto

2 http://www?2.sag.gob.cl/svyv/dec_cos/reportes.asp
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2.14. EL PRODUCTO/[TIPOS DE UVA EXISTENTES EN LA PORTERA]

En los campos dependientesde LA PORTERA se producen principalmente dos
tipos de uva:

e PROVECHON. Especie caracteristica de la denominacién de origen
Utiel — Requena. Es una uva para su venta a granel, no apta para la
produccion de vino. Se riega en exceso para que se hinche.

e BOVAL. Es también una variedad autdctona, fiene un grado alcohdlico
telativamente bajo (11%), es una variedad al tamente productiva:
puede llegar a dar enfre 60 y 70 hectolitros por hectdrea. Es de tonos
granates violdceos, con matices ligeramente herbdceos, resaltan de
ella los taninos y la acidez y también se emplea para la fabricacion de
rosados.

Actualmente, el vino producido por la Cooperativa de LA PORTERA es vino a
granel, lo que implica que una vez procesado se vende a la Cooperativa
Covinas, para su mezcla y embofellado, con ningun envejecimiento en la
aldea. Esto implica que la recepcion de ingresos esté concentrada en unos
meses muy especificos del aino, en el momento que termina la fermentacién
manoldctica.??2 Diversificando la produccién e incluyendo vinos de crianza
(de 6 meses a 1 ano) se distribuyen los picos de ingresos a lo largo del ano.

2 http://felmundovino.elmundo.es/elmundovino/noticia.html?vi_seccion=11&vs_fecha=201208&vs_noticia=134510




CENTRO ENOLOGICO LA portera

Se considerardn, por tanto, tres lineas de producto: vino rosado (que no se
produce de manera ofcial en LA PORTERA pero para el que la variedad de
uva es idonea y con el que el endlogo de la cooperativa reconociod haber
estado frabajando), vino tinto joven y vino tinto crianza.

Ademds, la baja rentabilidad de la produccién ha propiciado el arranque de
muchas de las vinas en los campos que rodean a LA PORTERA. Se espera
que, creando un vino de mayor calidad, que realce una identidad propia y
de cuyos beneficios sean enteramente beneficiarios los habitantes de LA
PORTERA, se recative la industria en el lugar. Dada la gran cantidad de
terrenos que han sido abandonados es posible asignar los nuevos tipos de
vinas a utilizar sin prejudiciar a ninguno de los actuales productores.23

Imagen tomada de los vifiedos actuales de la Cooperativa LA UNION I

2 http://www.rutavino.com/ver/81/Bodegas-Utiel-Requena.html




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3. MARCO FiSICO GEOGRAFICO
3.1. UBICACION/[SITUACION GEOGRAFICA|]

Valencia es una ciudad de Espana ubicada en la costa mediterrdnea de la
peninsula ibérica. LA PORTERA es una aldea o pedania del municipio de Requena,
en la Comunidad Valenciana, Espana. Perteneciente a la provincia de Valencia, en
la comarca de Requena-Utiel.24
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Ubicacion de Valencia en Espana.
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LOCALIZACION DE LA CIUDAD DE VALENCIA EN ESPANA I

A tan sélo 60 kildmetros de Valencia estd situada la Ruta del Vino Utiel — Requena,
integrada por los municipios de Camporrobles, Caudete de las Fuentes, Chera,
Fuenterrobles, Requena, Siete Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro y Villargordo del
Cabiriel. Todos ellos estdn rodeados por un mar de vinedos, que es fruto de una
tradicidén vitivinicola que se remonta a la época ibérica, y en los que predomina una
variedad autéctona de estas tierras, LA BOBAL.

24 http://es.wikipedia.org/wiki/Valencia




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.1.1. LOCALIZACION DE LA CIUDAD DE VALENCIA EN ESPARA

Valencia es un municipio y una ciudad de Espana. Esta es la capital (y la
localidad mads poblada) del municipio, de la provincia homonimay de
la Comunidad Valenciana, aungque anteriormente fue también capital de la
extintfa comarca de la Huerta de Valencia, que en 1989 se disgregd para
formar las comarcas de la Huerta Norte, Huerta Sur, Huerta Oeste y ciudad de
Valencia, gquedando asi consfituida como la Unica ciudad-comarca de
la Comunidad Valenciana. Es el tercer municipio por poblacién de Espana,
ya que cuenta con 798 033 habitantes (INE2011), mientras que su drea
metropolitana tiene 1774 201 habitantes, lo que la convierte también en la
tercera drea metropolitana de Espana.
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UBICACION DE LA CIUDAD DE VALENCIA EN ESPANA I

La ciudad esta situada a orillas delrio Turia, en la costa levantina de
la peninsula ibérica, justo en el cenfro del golfo de Valencia, aunque en el
momento que los romanos la fundaron, se enconfraba en una isla fluvial del
Turia, a unos cuatro kilbmetros de distancia del mar. A unos 10 kildbmetros al sur
de la ciudad se encuentra la Albufera de Valencia. Debido a su valor
cultural, histérico y ecoldgico, este paraje natural fue el primer parque natural
que declard la Generalidad Valenciana, alld por el ano 1986.25

2 http://es.wikipedia.org/wiki/Valencia




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.1.2. LOCALIZACION DEL MUNICIPIO DE REQUENA

Requena es un municipio espanol situado en la parte oriental de la comarca
Requena-Utiel. Su término municipal se extiende por una gran parte de la
cuenca superior del rio Magroy es, por extension, el mayor término de
la Comunidad Valenciana. Cuenta con 21.394 habitantes (INE 2011).
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UBICACION DEL MUNICIPIO DE REQUENA EN VALENCIA I

Estd ubicada entre la meseta castellano-manchegay el Mediterrdneo del
que tan sdlo la separan 67 Km. Es un territorio formado por una meseta de
inviernos frios y veranos calurosos, de buenos recursos hidraulicos y de
grandes bellezas y confrastes. Se encuentra situada en la zona mds
occidental de la provincia de Valencia, donde el Rio Cabriel la limita por el
Oeste y el Sur con profundas gargantas; por el Este y Norte, la Sierra de Juan
Navarro y el Pico del Tejo (1.250 m.) la separan de las serranias del Turia.

Abundan los pinares, fuentes y manantiales y el Rio Magro es uno de los
accidentes que mds marca esta llanura. En toda la llanura se extienden zonas
de cultivo, predominando los vinedos, en los que se basa la economia local.
Requena estd considerada como una auténtica puerta de la Meseta.2s

2 http://es.wikipedia.org/wiki/Requena




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.1.3. LOCALIZACION DE LA PEDANIA [LA PORTERA]

La Portera es una aldea o pedania del municipio de Requena, en
la Comunidad Valenciana, Espana. Perteneciente a la provincia
de Valencia, en la comarca de Requena-Utiel.?”

< _ B!

MICROLOCALIZACION DE LA PORTERA I

2 http://es.wikipedia.org/wiki/La_Portera




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.1.4. SENDEROS/[CAMINOS QUE PARTEN DE LA PORTERA]

URBANISMO / COMUNICACIONES Y TRANSPORTES

A pesar de la proximidad de rutas frecuentadas por los senderistas, La Portera carece de
conexiones delimitadas con esas rutas. Los senderos que la rodean son meros caminos de
servicio a los vinedos, ademds de la Carretera Nacional y la Carretera a Hortunas. Se
propone la creacién de un nuevo sendero que una Campo Arcis, una de las aldeas clave en
la ruta del vino, pasando por la Portera y hacia Sierra Martés, un enclave de alta calidad
paisajistica. El perfil paisajistico a recorrer seria de pendiente suave, alternando vinedos y
ZoNnas boscosas.

10
8. 9
La Portera

SENDERQOS DE LA PORTERA I

Carretera Nacional/10m/Asfalto/1Carril por sentido + arcenes
Camino/ém/Tierra/Se bifurca en dos de 3 a un metro de diferencia de cota
Camino/2m/Tierra

Camino/2m/Tierra

Camino del Cementerio/4m/Asfalto

Camino/2m/Tierra

Camino/3m/Tierra

Carretera a Hortunas/5m/Asfalto/1Carril por sentido y arcén/1.5m con sefalizacion
Camino/4m/Tierra

9. Camino/4m/Tierra

10.Camino/5m/Tierra

11.Camino continuacién de la Calle Mayor/ém/Asfalto
12.Camino/3m/Tierra/Lleva al grupo de casas El Churro.

13.Camino/4m/Tierra

©® NGO~ —O




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.1.5. LECTURA DEL PAISAJE

LA PORTERA serd un proyecto con un marcado enfoque paisgijistico, para hay
que tomar en cuenta los siguientes datos:

ENTORNO DE LA PORTER. REQUENAI

“PAISAJE” hace referencia a un drea, tal como la percibe la gente, el
cardcter del cual es el resultado de la accion y interaccion de factores
naturales y/o humanos.

Integracién paisaqjistica: insercién armoénica de nuevos componentes en el
paisaje. El proceso de infegracion paisajista mdas efectivo es aquel que rsulta
inherente al proceso de concepcion de cada actuacion.

LECTURA DEL PAISAJE.
Caracterizacion del paisaje a escala territorial.

1. Componentes paisqjisticos: base territorial (altimefria, geologia,
edafologia, vegetacion y hidrologia) + antropizaciéon: plano de trazas
del lugar.28

28 http://www.urbanismo.com/el-paisaje-urbano/




CENTRO ENOLOGICO LA portera

FACTORES HUMANOS DE LA ANTROPIZACION DEL TERRITORIO.
Red viaria, infraestructuras, riego, elementos construidos, trama parcelacion
rural, vegetecion agricola, usos / propiedad del suelo.??

2. Visuales
3. Valores / recursos paisqjisticos
4. Dindmicas del paisaje

Descripcion del entorno cercano.

1. Estructura del lugar
2. Visibilidad del emplzamiento

=

-~

APLICACION PRACTICA DE LA LECTURA DEL PAISAJE:
Caracterizacion territorial + descripcion del emplazamiento.

29 http://www.elpais.com/articulo/Tendencias/Hendrix/Mozart/arquitectura/elpepitdc/20100624elpepitdc_1/Tes




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.2 ASPECTOS GEOGRAFICOS DE LA PORTERA
3.2.1.USO DE SUELO

El lugar | LA PORTERA/[USO DE SUELQO]
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1. IMAGEN/USOS DE SUELO (Grado de Desarrollo) en la ALDEA. FUENTE: CTE30 I

30 http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Desarrollo Urbano, Uso de Suelo, URBANISTICA. CTE 2011




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.2.2. CATASTRO

El lugar | LA PORTERA/ [CATASTRO]
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1. IMAGEN/CATASTRO (Desarrollo Urbano) en la ALDEA. FUENTE: CTES!

3 http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Desarrollo Urbano, CATASTRO, URBANISTICA. CTE 2011




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.2.3. ESTUDIO TOPOGRAFICO DEL TERRENO SIN INTERVENCION

El lugar | LA PORTERA/ [TOPOGRAFIA DEL TERRENO]
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1. IMAGEN/CATASTRO/DESARROLLO URBANO (Estudio Topogrdfico) en la ALDEA. FUENTE: CTE3? I

32 http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Desarrollo Urbano, CATASTRO, URBANISTICA. CTE 2011




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.2.4. LA VEGETACION

La actividad econdmica de la zona se centra en la produccion de uva y de
vino, por lo tanto las vinas conforman la mayor parte del paisaje agricola que
rodea la aldea de La Portera.

Otras especies que pueden enconfrarse son: el ciprés (en los alrededores del
cementerio y flanqueando la Parroquia), el pino y la carrasca formando las
masas boscosas que delimitan visualmente la unidad paisajistica, el olivo y el
almendro como ofros cultivos de secano en la zona, alguna higuera vy
arbustos como el romero y la aliaga.

1. IMAGEN/VEGETACION (Estudio Topogrdfico) en la ALDEA. FUENTE: CTE33 I
1 RESIDENCIAL CONSOLIDADO 2 RESIDENCIAL PREVISTO 3 EQUIPAMIENTOS 4
INDUSTRIAL 5 VINEDOS 6 OTROS CULTIVOS 7 ZONAS BOSCOSAS

3 http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Vegetacion, CATASTRO, URBANISTICA. CTE 2011




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.2.5. LA FISIOGRAFIA

ORIGEN DEL ASENTAMIENTO. Estudiaremos las modificaciones y evoluciéon
de los relieves terrestres. La PORTERA se ubica en las proximidades de la
segunda carretera en importancia que cruza la comarca Utiel - Requena: La
Nacional 330, actualmente denominada Carretera Almansa.

La decadencia de la actividad sedera en el siglo XVIIl y las desamortizaciones
que pusieron a los requenses a frabajar gran cantfidad de ftierras hasta
entonces baldias favorecieron la introduccién de la actividad vinicola. Esta
fue el origen de la mayoria de los asentamientos de la zona en el siglo XIX,

entre ellos La Portera.
P — .
] /'\ 2 3 % 4‘

1. IMAGEN/FISIOGRAFIA (Estudio Topogrdfico) en la LDEA FUETE: CTE34
1 CURVAS DE NIVEL 2 PLANO 3 ONDULADO 4 COLINADO

3 http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Fisiografia, CATASTRO, URBANISTICA. CTE 2011




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.2.6. ESCORRENTIAS

Hace referencia a la Idmina de agua que circula sobre la superficie en una
cuenca de drenagje, es decir la altura en milimetros del agua de lluvia
escurrida y extendida.

1. IMAGEN/ESTUDIO DE CLIMATOLOGIA (Estudio CTE) en la ALDEA. FUENTE: CTE35

——

"1 ESCORRENTIAS NATURALES 2 POSIBLES TORENTERAS

* http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Estudio CTE, CLIMATOLOGIA, URBANISTICA. CTE 2011




CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.2.7. TERMINO MUNICIPAL DE REQUENA

El lugar | LA PORTERA/

[TERMINO MUNICIPAL DE REQUENA]
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1. IMAGEN/Clases de suelo (Zonas de Ordenacion Urbanistica) en la ALDEA. FUENTE: CTE3¢

*® http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Estadisticas, geografia, URBANISTICA. CTE 2011



CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.3 CLIMATOLOGIA

El clima de LA PORTERA es mediferrdneo con rasgos de continentalidad,
condicionados por el posicionamiento sobre una meseta (de800 metros de
altitud media) y la proximidad relativa al mar (66,2km). Presenta los siguientes

valores segun las estaciones:

PRIMAVERA (ABRIL, MAYO Y JUNIO):

Grandes dlfibajos en las temperaturas y estacion lluviosa.
VERANQO (JULIO Y AGOSTO):

Corta duracion, dia caluroso seco y noche fresca: gran variacion de las
temperaturas.

OTONO (SEPTIEMBRE Y OCTUBRE):
Corta duracidn, inicio de las heladas y estacion lluviosa.

INVIERNO (NOVIEMBRE, DICIEMBRE, ENERO, FEBRERO Y MARZO): Larga

duracion, frio (temperatura media <10°C) y frecuentes heladas.
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Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic Afo

Promedio Max °C 58 745 99 143 18,0 252 28,2 30,8 279 214 142 581 134

Promedio min °C -5.2 -35/0,7 9.9 11,2 13.,5/15,1/16,0 13,9 104 4,7

Luviasmm 684620 50 8 39 28 24 29 56 58 [0 641

2. IMAGEN/ESTUDIO DE CLIMATOLOGIA (Estudio CTE) en la ALDEA. FUENTE: CTEY I

7 http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Estudio CTE, CLIMATOLOGIA, URBANISTICA. CTE 2011
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CENTRO ENOLOGICO LA portera

3.3.1. TEMPERATURA

El confort térmico oscila entre 5.3°C vy
13.4°C, cuando la temperatura es
mayor de 26°C se requiere sistema de

enfriamiento. La imagen NO. 7 muestra :
la temperatura minima, en el mes de ~
i &

Enero es de menos -5.2°C y la mdaxima
en el mes de Agosto con 30.8°C, por o
tanto la temperatura anual en
promedio es de 15°C.

3.3.2. PRECIPITACION PLUVIAL

La precipitacion pluvial anual que presenta la aldea de LA PORTERA es de
541mm. En el mes de diciembre se presenta la precipitacion mdxima que es
de 70mm y en Julio la minima es de 28mm, como no lo muestra la imagen
NO.7

3.3.3. VIENTOS DOMINANTES

Los vientos dominantes tienes una frecuencia de 13.2% al Este, 14.1% al Oeste,
8.6% al Sureste, 6.3% al Noroeste y 24.8% en CALMAS.

Invierno N Primavera Verano

>

3. IMAGEN/ESTUDIO DE CLIMATOLOGIA (Estudio CTE) en la ALDEA. FUENTE: CTE38 I

% http://www.codigotecnico.org/web/cte/marco. Estudio CTE, CLIMATOLOGIA, URBANISTICA. CTE 2011




CENTRO ENOLOGICO LA portera

4. MARCO URBANO

4.1. EL LUGAR | LA PORTERA/ [LA BODEGA]

RS
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FOTOGRAFIAS AEREAS de la Cooperativa Valenciana Agricola de La Unién/ I
BODEGA PREEXISTENTE




CENTRO ENOLOGICO LA portera

4.2. EMPLAZAMIENTO | LA PORTERA/ [LA BODEGA]

Cooperativa Valenciana Agricola de La Union/
BODEGA PREEXISTENTE




CENTRO ENOLOGICO LA portera

4.3. BODEGA PREEXISTENTE/
Cooperativa Valenciana Agricola de La Unidn

La mayor parte de la produccion se canaliza a través de la Cooperativa
Valenciana Agricola de La Unién, creada en 1958. Forma parte de la
cooperativa de segundo grado Covinas, por lo que en La Unidn se embotella
en muy contadas ocasiones. La capacidad actual llega a los 4 millones
quinientos mil litros y se ronda en estos momentos los 90 asociados.

El lugar | LA PORTERA/ [LA BODEGA]
FOTOGRAFIAS DEL ESTADO ACTUAL DE LA COOPERATIVA LA UNION




CENTRO ENOLOGICO LA portera

Cooperativa Valenciana Agricola de La Unidon/
BODEGA PREEXISTENTE

El lugar | LA PORTERA/ [LA BODEGA]
FOTOGRAFIAS DEL ESTADO ACTUAL DE LA COOPERATIVA LA UNION3

% http://www.paginasamarillas.es/fichas/ig/cooperativa-agricola-porterense-la-union.com




CENTRO ENOLOGICO LA portera

4.4, EL TERRENO

El terreno se encuentra ubicado al Sureste de la aldea LA PORTERA, colinda
al Oeste con la calle principal que atraviesa la aldea completa y al este se
abre al paisaje cargado de vinedos. Cuenta con los servicios de agua, luz y
drenaje. Tiene una topografia iregular en la mayoria de su superficie.

4.5. ESTADO DEL
N\ M ] TERRENO ACTUALMENTE

Actualmente en el tferreno existe
una bodega productora de vino a
donde se canadliza a fravés de la
Cooperativa Valenciana Agricola
.| delaunién, creada en 1958.

e o e

FOTOGRAFIAS DEL ESTADO ACTUAL DE LA COOPERATIVA LA UNION#

4 http://www.paginasamarillas.es/fichas/ig/cooperativa-agricola-porterense-la-union.com




CENTRO ENOLOGICO LA portera

4.6. CARTOGRAFIA

FOTOGRAFIA SATELITAL TOMADA DE LA PEDANIA LA PORTERA



CENTRO ENOLOGICO LA portera

5.ESTRATEGIAS PROYECTUALES DE ACTUACION EN EL SITIO

Este proyecto puede ser abordado por diferentes lineas estratégicas de
proyeccion como son:

LINEAS ESTRATEGICAS.
REFERENTE EN EL PAISAJE.

Situacion prominenete: remate de colina - orilla el mar o lago
Insertado en la llanura

Compacto y puntual: minima ocupacioén. Edificio Torre: ascension
Fragmentacién: diseminado

Desarrollo extensivo: ocupacion del territorio

Arquitectura macisa y cerrada

Arquitectura ligera y abierta.

No oo hkowbd -

MINIMA OCUPACION - FRAGMENTACION

CEMENTERIO FINISTERRA, LA CORUNA
CESAR PORTELA. 199841

INTERACCION CON LA NATURALEZA.

Oculto entre la naturaleza - sin reconocimiento externo
Fusion sutil naturaleza — artificio: surgiendo al exterior
Construyendo un paisaje topogrdfico artificial — natural
Absorbiendo el paisaje

Creando paisaje urbano

o M®DN =

a http://fosacomun.wordpress.com/2010/10/26/el-cementerio-sin-muertos-finisterre/




CENTRO ENOLOGICO LA portera

6. Arquitecturas de camuflagje. Mimetizdndose con el paisaje
7. Surgiendo desde el material y la técnica

OCULTO EN LA NATURALEZA

CASA EXPERIMENTAL EN MUURATSALO
ALVARO AALTO. 1952 — 53

ARQUITECTURA EXCAVADA - TERRITORIO

Construir el subsuelo: vaciado — horadado
Secuencia de acceso — penetracion
Simbolismo exterior. Contrapunto lleno — vacio / interior — exterior

Mostrandose como fachada

howbd-~

SURGIENDO COMO FACHADA

TERMAS DE VALS
PETER ZUMTHOR. 199642

42 http://www.archdaily.mx/141642/termas-de-vals-remix/?lang=MX




CENTRO ENOLOGICO LA portera

6. CODIGO TECNICO DE LA EDIFICACION/[CTE]

Es el marco normativo por el que se regulan las exigencias bdsicas de
calidad que deben cumplir los edificios, incluidas sus instalaciones, para
satfifacer los requisitos bdsicos de seguridad y habitabilidad, en desarrollo de
lo previsto en la disposicion general segunda de la Ley 38/1999, de 5 de
Noviembre de la Ordenacion de |la Edificacion en adelante LOE.

El CTE establece dichas exigencias bdsicas para cada uno de los requisitos
bdsicos de “seguridad estructural”, seguridad en caso de incendio, seguridad
de utilizacion, higiene, salud y proteccion del medio ambiente, proteccion
contra el ruido, ahorro de energia y establecimiento térmico, establecidos en
el articulo 3 de la LOE y proporciona procedimientos que permiten acreditar
su cumplimiento con suficientes garantias técnicas.

Los requisitos bdsicos relativos a la “funcionalidad” y los aspectos funcionales
de los elementos constructivos se regirdn por su normativa especifica.

Las exigencias bdsicas deben cumplirse en el proyecto, la construccion, el
mantenimiento y la conservacion de los edificios y sus instalaciones.43

PARTE I.

Capitulo I. Disposiciones Generales

Capitulo Il. Condiciones Técnicas y Administrativas
Capitulo lll. Exigencias Bdsicas

ANEXO I. Contenido del Proyecto

ANEXO Il. Documentacion del Seguimiento de la Obra
ANEXO lll. Terminologia

MINISTERIO
DE VIVIENDA

43 http://www.codigotecnico.org/web/recursos/documentos/




CENTRO ENOLOGICO LA portera

7. NORMATIVA APLICABLE

TERMINO MUNICIPAL DE REQUENA

SUELO NO URBANIZABLE SUJETO A D.I.C.

Se autorizan actividades industriales y productivas, establecimientos de
restauracion, hoteleros y asimilados con las siguientes condiciones:44

NOo ok~ =

Tener resulto acceso viario.

Parcela minima de 10.000m

Coeficiente de edificabilidad mdaxima: 0.2m?2t/m?3s.

Coeficiente mdéximo de ocupacidonen planta de construcciéon: 10%
NUmero maximo de plantas: 2

Altura méxima de cornisa: 8m

Separiéon a lindes: 5m

SUELO URBANO DE LA PORTERA.

1.
2.
3.
4.

Allineaciones segun planos.
Ocupacion del suelo: 100%
Altura cornisa: 10m

NUmero mdaximo de plantas: 3

“ TERMINO MUNICIPAL DE REQUENA




CENTRO ENOLOGICO LA portera

8. PROGRAMA ARQUITECTONICO
la cultura del vino

arguitectura con denominaciéon de origen

rema: CENTRO ENOLOGICO  aprox. 2.500m?

Emplazamiento: tierras de vinedo de Requena: LA PORTERA
Programa: usos Y actividades a resolver
_PRODUCCION DE VINO (bodega) 1.200 m?
Espacios para elaboracion:
Prensado
Fermentacion
Crianza
Espacios para la investigacion y el confrol:
Laboratorio
_INTERPRETACION (exposicién | formacién | venta) 400 m?
Sala de exposiciones
Sala seminario | conferencias
Sala de catas
Tienda
_OCIO - ALOJAMIENTO 800 m?
12 habitaciones
Cafeteria | restaurante

Espacios de ocio (spa | vinoterapia | piscina | gimnasio)
_GESTION — ADMINISTRACION 100 m?

_TRATAMIENTO DEL ENTORNO
Aparcamiento
Accesos
Recorridos
Espacios de relacion interior — exterior
Areas de descanso | contemplacion del paisaje
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10.  MEMORIA DE DISENO [SISTEMA/CONCEPTO]

sLIMITE? Trabajamos en un tejido paisajistico formado por retales. Entender la trama y los
flujos de la zona nos da la respuesta de cdmo COSERLOS. La arquitectura serd amable y
dejard entender dicha tframa. Remendamos tejidos revalorizandolos con el préposito de que
todo el sistema funcione como un Unico ser nutrido por la tierra.

La calle peatonal que atraviesa la aldea se proclama como el EJE FUNDAMENTAL de nuestro
ZURCIDO. Hasta el llegan lo parten los diferentes ramales secundarios que generan el gran
peine de comunicacidn y relaciéon. La aldea se funde en el terreno y éste a su vez, invade la
aldea. Cada unidad respira de la otra.



~—

CONCEPTO

Como si de un racimo se tratara, todo estd conectado. Con este sistema se
consigue conexionar a la red de flujo todos los nexos importantes en el
pueblo. Este se quiere fundir con el paisaje mediante “unidades raiz” donde
el usuario podrd descansar y disfrutar del pleno contacto con la tierra.
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enoturismo coo
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1. INTENCIONES DEL PROYECTO

Propuesta de actuaciéon sobre una bodega cooperativa en la zona vinicola de
Utiel-Requena. La bodega es el corazdn de la aldea, siendo su organizacion
cooperativa el sustento econdmico y social de una pedania que agudiza su
despoblamiento y envejecimiento. Asi pues, se entiende el programa de un centro
de enofurismo como una excusa para mejorar la futura calidad de vida de los
vecinos y su poblacion.

Se pretende llevar el enoturismo dentro del movimiento cooperativo, para
diversificar ingresos y garantizar una sostenibilidad a medio y largo plazo. El
programa fradicional de un centro enolégico se fragmenta y se esparce por la
aldea con el objetivo de repartir el beneficio, tanto cultural como econdmico. No
tiene sentido una actuacidén enfocada en una actividad esporddica, ni unas
instalaciones que serian infrautilizadas en un contexto donde los equipamientos
son realmente necesarios.

Asi pues, el programa se divide en Alojamientos, Bodega y Centro Cultural. Al igual
que un emparrado de vid, los alojamientos se insertan en unas circunstancias
fisicas determinadas con un sistema abstracto que deja crecer y guia a la
naturaleza (usuario). Se propone una herramienta para que se consfruyan los
alojamientos a fravés de una serie de combinaciones trabajadas desde la seccion.
Asi se permite la adaptabilidad a las distintas parcelas y a la proyeccion de
negocio del usuario. A través de su modo de empleo, también garantizard el
correcto asoleo, ventilacion, relacién con la vegetacion y una cudlificacion del
espacio publico al dejar la planta baja libre.

Por ofro lado la estrategia para la bodega tiene que ver con podar, eliminado las
partes muertas o excesivas y dejando crecer un nuevo cuerpo interior. El volumen
interior se establece desde la anatomia del edificio existente. Su piel es un control
térmico a la produccion. Recorre el espacio disponible, convierte los interiores
finitos en una serie de lugares y situaciones.

El centro social se planta en la periferia del pueblo, formando un tridngulo con al
centro urbano vy la cooperativa. Actua dentro de los planes urbanos y dota a la
aldea de una fachada hacia el campo, beneficidndose de las vistas. Una serie de
crujias distintas contienen el programa y se relacionan con la escala del pueblo.

La propuesta valora coherentemente el tejido social autdéctono y su disposicidon
para generar un cambio con perspectiva de futuro basado en la realidad.
Pretendemos una actuacion estratégica que haga mds con menos, optimizando
los recursos del lugar, el verde como verde productivo y la identidad como
sinbnimo de sostenibilidad.
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13 ANALISIS Y CONCLUSIONES DE LA ALDEA
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Priricipalesideasy

Dos cabezas piensan mas que una. Cuatro
manos trabajan mas que dos. Ocho personas se
respaldan mas que siete. Avanzar en grupo no
significa llegar mas tarde. Sino mis lejos. Una
estructura de cooperacion que aspira a re-
tomar lo que siempre fue de todos.

INFORMACION DEL MUNICIPIO:
Habitantes del municipio de Requena: 21448
Habitantes de las aldeas: 1732

PRINCIPALES ACTIVIDADES ECONOMICAS
Principal Actividad econémica: Agricultura
Cultivo Principal: La vid.

Variedad principal: Bobal (Autéctona)

Hectédreas: 18.000 has

COOPERATIVISMO

La comarca de Utiel-Requena es la de mayor indice de
participacion cooperativista de los propietarios de
vina.

Existen 36 bodegas cooperativas con un total de
10.000 asociados.

El gran surgimiento del movimiento tuvo lugar entre
los afios 1958 y 1961. Del afio 1965 es también la co-
operativa de segundo grado (Covifas), resultante de la
participacion de 12 cooperativas entre las que se in-
cluye “La Union" de La Portera.

BODEGA COOPERATIVA “LA UNION”
Fundada en 1958 por 39 cosecheros

Socios actuales 127 socios

Capacidad para 30.000 Hls de vino.

POBLACION DE LA PORTERA

Origen de una vieja cassa de labor que en 1650 era
propiedad de una religiosa del convento de San José de
Requena ala que se conocia con el sobrenobre de “La
Portera™.

-Proyecto extensivo.

-El cooperativismo vinicola aplicado al crec-
imiento de la bodega.

-Regeneracion de la poblacion con los propios
habitantes.

-No es una bodega que se proyecta, sino un

proyecto que, ademas, es bodega.
S XIX > XX Atomizacién = > >
Casas de Labor y pequeiios productores

mediadios s:X')(

Rafael Zavala Zavala
Ricardo Mifana t2
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Movimiento Cooperativo
Garantiza:

* Precios homogéneos seglin  PROTECCION DEL PEQUENO PRODUCTOR
calidad y kilogrado
« Para que el kilo sea 1000 gr.
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Ir y venir. Decir adiés sin cruzar el umbral.
Marcharse antes de ver el final. Pasar de largo

P

obviando el otro lado del cristal. Ruido de wie .’.._’“"'“?-‘..:

coches que olvidaron el motivo del viaje y que N, X T

no saben que la mejor parte del trayecto esta AW "".\.‘ "
) e

donde nadie mira ya.

Gente que viene y se va, gente que se queda, \ N :
gente que nunca llega. Retraccion y dilatacién. AN T
Vaivén suave que se acomoda al zarandeo del ' ; i
tren que es la vida. Oquedad que sustituye la /
ocupacion. Lugares intercalados dentro de lu- / S/
gares. =" UL

Crecer lejos de casa y no encontrar un lugar.
Vacios llenos de languidez que no pertenecen a £
nadie. Estar y no estar. Soledad en medio del 2.

fragor de la manana. Lugares fuera de lugares. ¢ : ”-‘
Huecos arrancados de raiz. N &

-Revitalizar el pueblo, aislado tras la creacion de
la nueva carretera. ik
-El arranque de vinas provoca una disminucion ¥

en la produccion y la economia; junto con la fuga "*“?'95-~
de vecinos a la ciudad. :
-Epocas propicias para fomentar el turismo y

acometer gastos y trabajos.

Vendwniar
Esporgar
Sarmentar M Foe gar Podar
T F N A H T J AS O R D
Periodos de trabajo

Afluencia no-productiva Ingresos

gy ooots
30.000 has oo . ca Requena-Utiel
e 0 o CONCLUSIONES: ) /
Y P4l = Pk B eoniatente 30,000 fes wFomemr épocas de turismo para explo-
Arranquy. de vidas, - Establecer épocas propicias para acometer
sl Toomporada 2010-2011 CV: gasiod’y Frabole
1103 Hoctireas 40% Solicitudes
300 Temporada 2009-2010 CV:
5000 2607 Hectireas 33% Solicitudes
00 Temporada 2008-209 CV; w
b7 3.192 Hectireas 50% Solicitudes o
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(Edificios que se apifian en un pun/: olvidado Iu/mm. ”I/////W/W /// ) ! :R:MWNWB

del territorio o casas que constituyen paisaje?

Solares abandonados o patios que reconfig- " CONSULTORIOHOGAR JUBILADO
P 5 £ A Al J
uran la poblacién? ;Callejones desiertos o EQUIPAMIENTOS DEPORTIVOS
@ LUGARES

recorridos que conectan esquinas! En este
mundo traidor/ nada es verdad ni mentira, / Vistas

todo es segun el color/ del cristal con que se

mira. g,
Aroma
Conclasiones 777777

€ ECONOMICO

. SOCIAL
. URBANO

SITUACION ACTUAL COHESION Y
roeno.  SOSTENIBILIDAD
- S DE LAS ALDEAS
l:f(: soanoos cooperativa=pueblo
ke l '
AIPASNPA BAD OO DL WO
OO EXCEOMNTL OO La actuacion es una capa que se
superpone al cooperativismo, para
PRODUCCION asegurar su factibilidad y su
sostenibilidad.
COOPERATIVIEMO Queremos llevar el

ENOTURISMO al movimiento
COOPERATIVO, fragmentando
el complejo por todo el pueblo
y. lo que es mas importante,
repartiendo sus beneficios.




14 ESTRATEGIAS DE

Tres “lugares” en los que intervenir:

- CONSTRUIR SOBRE LO CONSTRUIDO
Patios y viviendas inutilizadas, casas que

necesitan ser rehabilitadas.

Espacios que el habitante de la aldea cede 2 la

cooperativa para el beneficio comun.

- INTERVENCION SOBRE SOLARES
Vacios urbanos.

- MEJORA DEL ESPACIO PUBLICO

Influencia del 4mbito privado sobre la calle,
hacer lo mdximo con lo minimo. El paisaje pro-
ductivo como Unico con sentido en este territo-
rio...

A través del estudio de las diferentes zonas sus-

ceptibles de actuacién, fragmentamos el pro-.  /

grama a lo largo de toda la aldea.

Rafael Zavala Zavala
Ricardo Mifana t2

INTERVENCION R

z CONSTRUIR SOBRE LO CONSTRUIDO
/1 Suites // Albergues // Hoteles // Cafeterias // Restaurantes //
1! Exposiciones // Bodega (elaboracion, control, visitas) //

NUEVA CONSTRUCCION SOLARES
1/ Instalaciones deportivas (piscina, gimnasio) // Spa //
Vi apia I/ Suites // Albergues // Hoteles // Cafeterias /f
/I Restaurantes // Exposiciones // Sala de catas //

MEJORA DEL ESPACIO PUBLICO
1 Lugares de reunién // Semi
/ Sala de cauas //

(3gora) I Exposic #
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EOAG08 Que 30 3N en un purto ohidado del
num o aus qn consteuyen pasae!
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CALAGAMOS E5UE PEOFFAMA COMO UNA e5Cusa

para mejorar [ calidad de vida de Jos habiantes
de este pueblo, con wa posiblidad de mejorar
sus ingresos y de eviaar la despoblacién de b
adea.

Eeiamanioiion Bl ety
e )
T 7 =5

‘ writegicamente. El programa de una bodega
para enoturismo se esparce por toda la

| pedania.
Creamos asi el concepto global
"Pueblo de vifas™ y no limitando el
impacto turistico al edificio de la

B. Recorridos

Las tres intervenciones se reparten por i
wmmmamm

a través de ola y por
wpmmttm Para disfrutar de las vistas.

las calles 2 Jos coches,

C. Identidad y autogestion

Se busca una Intervencion SOCIALMENTE
SOSTENIBLE. Que emplee los minimos re-
QUrsos y geoere lo miomo,

Recuperar eszos elemnentos del paisaje local

W sentimiento de identidad 3 Ia vex
que dotard ol portlo de una visdilidad exte-
TIOr s pINtoresca.

-
.

s b PFetorregiam
v

p Cotns do ton
thckes  burskcn hagaia

3 Int i

bres, espalderas y por supuesto, vides.

1. Parras con sistema de espaldera comin
(ALUMINIO)

a
Recuperacién de las parcelas calficadas
como urbanas en el PGOU como terreno
de cultivo. Las viflas tocan al pueblo,

Establecimiento de un recorrido
rico del pueblo Este recorrido, une fa
bodega, ¢ futuro centro social y ¢f centro

con elementos peoductivos de ks vidas: Alam-

F"“Mr ==

c
Cratiéndephmumuonbn SI

quiere ser
podemdqvweloumlouuom
Pero, jqué en que putde beneficiar 3 un lu-
Fareio aparcar a mis de 20 m de su Gasa?
La sombra que darin los drboles del
parking,

Se suprime el absurdo parque local Los.
nifos jugarin en ks calles!

e

La drculacin pesada y los residuos se
Hevan al tado sur de ks bodega, dejando b
fachada norte para recibir al pueblo.

f

Se ¢rea un campo de

experimentacion de
viticultura en fas parcelas anteriores a la
bodega.

D. Ampliar el umbral

Se propone la recuperacion de e10s espa-
cios Intersticiales de a vivienda mediter-
rinea,

E. Sentencias

EL UNICO VERDE SOSTENIBLE ES EL VERDE PRODUCTIVO

con la
calle.
Queremos enriquecer las calles actuales
mediante o ensachamiento de sus mites

dentro de los patios susceptibles de incer-
vencion,

€l espacio urbano deja de ser unidimension-
al para ensancharse y diversiicarse.

s vevde piblco por wha Serk cultvads por 1 gence del puetio. La sctiud onpulion
aumnmww

IDENTIDAD DEL LUGAR ES IGUAL A SU SOSTiNIWDAD

B mvoervo es fomentar

0 pos. ¥ mondtons.
hm«mmmmummcmmwmmmuwum
variedad al espacio pidiico,

5. Planos”
Escala 1/1000

e

T
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La aldea no tiene senrido sin la bodega, ni la
bodega sin la aldea. Es el motor economico
y social, no solo en La Portera, sino en todas
las pedanias de Requena.

1. Cooperativismo

“Llevamos el ENOTURISMO
dentro del movimiento coop-
erativo, como una capa que se
superpone en la aldea. Frag-
mentando el programa y repar-
tiendo el beneficio”.

¢Edificios que se apinan en un punto olvidado del
territorio 0 casas que constituyen paisaje?
:Solares abandonados o patios que reconfiguran
la poblacién? ;Callejones desiertos o

recorridos que conectan esquinas? En este
mundo traidor/ nada es verdad ni mentira, /
todo es segun el color/ del cristal con que se
mira.

entendemos este programa COMO una escusa
para mejorar la calidad de vida de los habitantes
de este pueblo, con una posibilidad de mejorar
sus ingresos y de evitar la despoblacion de la
aldea.

Rafael Zavala Zavala
Ricardo Mifnana t2
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SITUACION PERSEGUIDA

SITUACION ACTUAL
INSOSTENIBILIDAD DE LAS ALDEAS

Y

AUMENTO CALIDAD
DE VIDA Y SOSTENIBILIDAD
DE LA ALDEA

EXODO BENEFICIOS
RURAL EXIGUOS
l REPERCUSION AUMENTO BENEFICIOS
SECUNDARIA AL PUEBLO SOCIOS
SUBVENCION

POR ARRANQUE BAJO PRECIO DEL VINO

™ /

OCM. EXCEDENTE EUROPEO

10)

I ENOTURSIMO  PRODUCCION
PRODUCCION
COOPERATIVISMO SRORERATIIND

73
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2. Estrategias

A. Fragmentacion

Siguiendo la intencion del primer andlisis,
se busca la regeneracion del pueblo a
través de tres intervenciones colocadas es-
trategicamente. El programa de una bodega
para enoturismo se esparce por toda la
pedania.

Creamos asi el concepto global
"Pueblo de vifias” y no limitando el
impacto turistico al edificio de la

0

iz 1. Bodega Theme Park

B. Recomridos

Las tres intervenciones se reparten por la
aldea estableciendo puntos de tension que
favorecen recorridos a través de ella y por
su perimetro. Para disfrutar de las vistas.
Se reconquistan las calles a los coches.

% Fina
N\

Rafael Zavala Zavala
Ricardo Minana t2

B Pueblo
I

Fig 4. Enoturismo cooperativo

ol
Fig 3 Comportamiento Actual v, Fig 4. Comportamiento Propuesto
. - emparrados

C. Identidad y autogestion la vid _ .

Identidad piedra caliza Pintoresquismo
Se busca una intervencion SOCIALMENTE Turistico
SOSTENIBLE. Que emplee los minimos re- o .
cursos y genere lo méximo. Utilizacion de herramientas

y medios verndaculos
Calidad de los

Para ello utilizamos herramientas y medios Autogestion

vernaculos, que son muy baratos y amplia-

mente difundido su funcionamiento, como es faciles baratos

el caso de las parras de vid.

Recuperar estos elementos del paisaje local
reforzara su sentimiento de identidad a la vez
que dotara al pueblo de una visibilidad exte-
rior mas pintoresca.

espacios publicos

74
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3. Estrategias

D. Ampliar el umbral

Se propone la recuperacion de esos espa-
cios intersticiales de la vivienda mediter-
ranea, conectados directamente con la
calle.

Queremos enriquecer las calles actuales
mediante el ensachamiento de sus limites
dentro de los patios susceptibles de inter-
vencion.

El espacio urbano deja de ser unidimension-
al para ensancharse y diversificarse.

Amliar el umbral
Los patios son
mas publicos

E. Sentencias «é; ', ﬁ

’ Variedades: Moscatel | Cardinal Bobal
EL UNICO VERDE SOSTENIBLE ES EL
VERDE PRODUCTIVO
Se reemplazan el exiguo verde piblico por vina. Sera

cultivada por la gente del pueblo. La actitud orgullosa
de los agricultores la mantendran siempre impecable.

IDENTIDAD DEL LUGAR ES IGUAL A SU
SOSTENIBILIDAD

Los vecinos cuidan entre si las parras Aréa de influencia de cada pana .

/\ ol \
\,;V%*

Se proponen una actuacion jalonada, en pos de una in-
tervencion lineal y mondtona. El motivo es fomentar fa
identificacion de los habitantes con las parras mas cer-
canas. Teniendo unos limites claros y aportando varie-
dad al espacio publico.
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Escala 1/500 y 1/1000
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Detalle e
| . = |
Se propone una intervencion dentro del pueblo

con elementos productivos de las vifas: Alam- » "' |
bres, espalderas y por supuesto, vides.

. Parras con sistema de espaldera comdn ]
(ALUMINIO) |
2. Zona de Asiento

3. Pavimento sin aceras, tratado para que los ]
automoviles reduzcan.

4. Cepas en espaldera. x'..."fi.‘ |
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Acciones \ f\\ O\ N \\\\\‘\\%\\\\\l\\\u
Recuperacion de las parcelas calificadas 4 )/é(\»v _ \f\,\&ff,},.;m\ -;;'-— == t: B
como urbanas en el PGOU como terreno J < /§ /}\/ e =C 1 (1
de cultivo. Las vifias tocan al pueblo. ! LSRN S, o =

b | T
Establecimiento de un recorrido perifé- A

rico del pueblo.Este recorrido, une la
bodega, el futuro centro social y el centro

nuestro pueblo quiere ser pintoresco, no
podemos dejar que los coches lo estropee.
Pero, jqué en que puede beneficiar a un lu;
garefio aparcar a mas de 20 m de su casa? |
La sombra que darin los arboles del f
parking. /

d [/

|
Se suprime el absurdo parque local. Los /
nifios jugaran en las calles! 'f :

: /
Creacion de plazas de parking en lote. Si / /

e
La circulacién pesada y los residuos se
llevan al lado sur de la bodega, dejando la
fachada norte para recibir al pueblo.

f |
Se crea un campo de experimentacion de| -

viticultura en las parcelas anteriores a la |
bodega. 3
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1. Emparrar

“Crear un sistema abstracto

que sea capaz de ajustarse a
todas las circunstancias y que
potencnelaproductwldaddela

Lm m:p.uuém 100 gstemas 3jenos a by
matwraleza ¢ ideados por of hombre que se ine
seran en determinadas clircunstancas fiskcas
(9 un mopco) para obterer un mayor
rendiniento,

Al igut que ol emperrado Pueta propuest,
Propone insertarse en uAls Circustancias fis-

@y (PARCELA), ton  wn  empamdo
(SSTEMA), deanda  crecer b miturera
{USUARIO)

Esovrando partes de b cass tradicional con-
SO

“Aumencar y cushficar ef espacio pibheo,
“Conectar bis estanclis directamente con o
verde,

Proponer un sstemy veraitil y customizadle de
construccion.

6. Solar 1. Hotel

Escala 11150

6. Construccién

|, Cerramiento de doble hops de Gdrito con
<hmara de airg (4m) Se incorpona 4¢m de 3iss
Hante térmica de B de roca

L forpdo de cubierta plano, eliborado con
viguers pretensads y boveddlas cerimica Cubs
et inveruda de grava coo bis siguentes cagas:
lmea impermeabdinase,  aslince térmko
(PEX). y grava sueka do (arzo.

enotuns

ratsaes®

USUARIO

wrpuradon

L) e SISTEMA

Modulos del | programa

e -
m.»n i oy s ¥
o havth wematén

bt demerconns de b
ervihs 30y B0 e x B0 0

ik gwren 80 Seacoms b o
om0 relson Crodacdn
atin v e ot
tacan

% Mg we o B30 o L o
onp e

3. Muro del cermmiento ongeal
Elaborado con mampasteny, baero y l, Consea
deo dos hoas.

4. Forpdo de viguetas precensadas y bovedilas
cerdmdat. Incorpors un aislinte tirmico en
parte inferior 3f G50 €N CONEICLD €ON w2 B
™ caleictada

//// /////////////,\

SSSUSSUUNS
2. ref: Biometria

En bometru, o we de secciones pa-
Falelas 56 Wl pars reComanr B poscdn y
1y forma do un Grgand, €n U PrOCEsD iversa,
nosoeros utiaaremos bs secoones para definic
urstrd valumen

e s

2. ref: Combinatoria

“Interésa b capacidad combinatoris el disposs-
VO CONLEmMpOranes por sw carbcter multphea-
dor relacionado con  idea Ge Cambio y diversy
dad. ()

[

S ‘
=N\
A

- 5 \

\ \ 3

22 \ \ X

15. Solar2y Solar3

TALLER 2 - PFC
Alumno: Rafael Zavalaz?

3. Socio-economia

LA dlcfamienton también Sarviekh 3 Lmpererss
Gue trabajen Lis wins, £o 3erdn exciusivos de t-
ristas. Los gestionarin ko propios 1ocios de s
cooperativa

3.1. Intervencién

OCLPACION DF SOUARES

S ESTUOMA § SOLARES.
SUSCEFTIBLES DE E5E
APACNVECHAMENTO
Com cato S+
3 s0larer dreven
aABergar Slengen ¢ ogram.

AUTQGESTION

B obiotvd rul b elaboar

s HERRAMIENTA para \
Is cooperata que Je sira

come  critedio  arqui- J
Cectdnico 3 s hora de ges-

fionar los slojamierton L

4. Herramienta

£ titemy debe 3dmite una logitud variable. a
parte de & soccidn, (Tanto de hueco coma
cublerto). La medida varable esth grafuda
como ><, Y permtich dstarnos 3 b drersay
Parcelas que OLupemos.

e st

2012
Profesor: Ricardo Mifiana

Proced

pasol
SOCIO DE LA COOPERATIVA,

Dt do on solar

Sulucst da Brampnss de o
rersors de b cocgeritne

ot

A Alojamientos

parvcut 8555 %

. cocperata § 10%

1 paso2
BUSQUEDA O SOLASES WMSVA ﬂ\ANCA}‘(‘A
~ i oy e g by pourt pegntort
Nl
cmgra ASIGNACION
Secio
§ }
\ Asuabdo Atragen
TRATO?

tmwows'mt

14w alon b

prlisest it

Ascless eorretes

(1) Bocorehoia Puo  botseoons

Aecesin

15. inviemo. Criterios

Ehminar 24 aberturas de Jos corramientos 3
Norte: Proteger e patio con un cermamurtn
s ci30 que aisle del Cierzo © "matacabes™

130 coma 333 de rego. ¥ 4o no ¢«

Uso de vegenacion caduca, pormice by entrada
e luz en inviermo 3l pecder bis hojas

[Caeserintcnt ded salar)

acks pura rvpdaran
COrAgAr WA £

Brtasc compards
VAt g it M

(53 L2 3000 Vo unk prokendad mutolo e 0X m

15. Verano.Criterios
Protecciones sohires medante vegeracidn de
bop caduca, como por eemplo vides en
paeris

Venutacicn cruzada on s habitaciones de los
dopmientos. (Gracks 3 b alteranca de
volumenes )

Reserva de dice freico oo ol porche Cubserto.
Homectacan 3 traves de bs phons y conses

cuente dovcenso del calor etpecifica.
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Nuestra actuacion entiende la autogestion y
la sostenibilidad social como base para de-
sarrollar la propuesta.

Establecemos paralelismos con las labores
del campo.

1. Emparrar

“Crear un sistema abstracto
que sea capaz de ajustarse a
todas las circunstancias y que
potencie la productividad de la
naturaleza”.

Los emparrados son sistemas ajenos a la

naturaleza e ideados por el hombre que se in-
sertan en determinadas circunstancias fisicas
(en un majuelo) para obtener un mayor
rendimiento.
Al igual que el emperrado nuestra propuesta,
propone insertarse en unas circunstancias fisi-
cas: (PARCELA), con un emparrado
(SISTEMA), dejando crecer la naturaleza.
(USUARIO)

||||I’I

naturaleza' '

circunstancia
|

Eliminando partes de la casa tradicional con-
seguimos: i
-Aumentar y cualificar el espacio publico. 1
-Conectar las estancias directamente con el L1
|
|

I

L R |
R0 RO A 15 B Y 0 A
[ B8 Al |

4

‘emparrado

|

I

LI I |

I I |

verde. 1 1

-Proponer un sistema versatil y customizable de
construccion.

|
3 A |
iR
iy I
11

Rafael Zavala Zavala
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\ / PARCELA
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naturalez‘t‘\: e \
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E
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émParrado—
SISTEMA




Rafael Zavala Zavala

Iaportera Ricardo Mifana t2
RS G WA

1. ref: Biometnia

En biometria, una serie de secciones pa-
ralelas se utilizan para reconstruir la posicion y
la forma de un organo. En un proceso inverso,
nosotros utilizaremos las secciones para definir
nuestro volumen.

SCANNING:

Secuencia de secciones referida a una sucesion
topologica, variable en sus coordenadas pero
inmanente en su logica generativa.

2. ref: Combinatoria

“Interesa la capacidad combinatoria del disposi-
tivo contemporaneo por su caracter multiplica-
dor relacionado con la idea de cambio y diversi-
dad. (...
El parametro combinatorio remite en efecto a
la capacidad del sistema para generar procesos
evolutivos, de intercambio e interaccion.”
Manuel Gausa

3.ref: Casa Leiria

La obra formalmente representa el arquetipo
de casa, con la particularidad que su centro se
abre para dar paso a un gran patio central de
triple altura.
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4.Socio-econémia

La intervencion en la aldea y en la bodega, se
propone como una capa nueva dentro Coop-
erativismo local.

La gestion como pieza clave.

¢{Como se van a construir los alojamientos?
/Quién se beneficiard de ellos?;A quién van

4.1. Temporada

1° REFLEXION:
La posible afluencia de tursimo depende de la
temporada del afo,

1* CONSECUENCIA:

Los alojamientos también serviran a temporeros
que trabajen las vinas, no serdn exclusives de tu-
ristas. Los gestionardn los propios socios de la
cooperativa,

4.2. Objetivo de la intervencion

No se propone ocupar casas actuales, las
viviendas actuales se han ido modificando con
el tiempo, dando lugar a construcciones de
escaso interés pintoresco.

4.3. Procedimientos

Se proponenen dos procedimientos para ges-
tionar la realizacion de los alojamientos.
Dependeran de si la iniciativa es privada o de la
cooperativa, Pero en ambos casos funcionaran
todos los alojamientos como parte de un
“resort” Turistico!

Sarmenaar

OCUPACION DE SOLARES
DENTRO DEL CASCO
URBANO

Reutilizacion de solares en desuso
o como almacén de maquinaria.

g

SE ESTUDIA 3 SOLARES
SUSCEPTIBLES DE ESE
APROVECHAMIENTO

Como caso de estudio, se proponen
3 solares diferenciados, que puedan
albergar distintos programas.

Procedimiento A) Iniciativa Privada

aso1
OCIO DE LA COOPERATIVA.
Dueiio de un solar

Solicitud de franquicia de alojamiento
a la junta rectora de la cooperativa

[N
49

L

APRQBADO!

Procedimiento B) Iniciativa Cooperativa

paso1
BUSQUEDA DE SOLARES

Alquilef® "

Compra

paso2
CONSTRUCCION:

INVERSION INICIAL -
50% COOPERATIVA 50% PRIVADO:

SISTEMA DE COMSTRUCCION
{este proyecto)

DIRECCION DE OBRA:
Capatmz o Arg. Técnico,

paso2
SUBASTA FRANQUICIA

iMay algin socio que lo quiera regenar!

ASIGNACION
M
Trabajador Socio
y ¥
A sueldo A margen

inal. Al
Y

Rafael Zavala Zavala
Ricardo Mifiana t2

tos
W

c/a/jamien
I

/

AUTOGESTION

El cbjetivo final es elaborar
una HERRAMIENTA para
la cooperativa que le sirva
como  criterio  arqui-
tecténico a la hora de ges-
tionar los alojamientos

paso3

GESTION

b | o |

: particular 85 -95 %
L]

f

i |

3

(I, l cooperativa 5 -10 %
5

paso3
CONSTRUCCION

INVERSION INICIAL :
100% COOFERATIVA

83

SISTEMA DE CONSTRUCCION
{este proyecta)

DIRECCION DE O8RA:
Capataz & Arg. Tecnico.
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A Hetrarmienta 7722

El sistema debe admitir una logitud variable, a
parte de la seccién. (Tanto de hueco como
cubierto). medida variable estd grafiada

3
0 ><. Y pi rn\'tiré ajustarnos a las diversas 2
‘*99&!!195- 24
— 2
S = o 3
£ L
g3 S
g g earan :
£ 2
.8 3 -
5 &8s g
2 g
B2
£ ¢
2 ¥ 3
g v
3 z
) ) 35 gzs¢
3 802 E902
§ 2908 1|l g3%8
- z
N 2/ :
&A%~ \ g
47PatioS esc s 7777777777 B TR S | S—— 5
Entorno y caracteristicas de los solares es- 3 t 'é
cogidos. T e e e g -
A la hora de definir los volimenes habra que & 2 g
tener en cuenta = ":ﬂ', 3
la orientacion, la exposicion y las posibles x §
vistas. g
y £
: = £
7 / V//// g
_s “
: 8 &
7 e, g
wll a g
NN

Vi
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5. Ejemplo de ocupacion

Con la herramienta tenemos garantiazado, luz,
ventilacién cruzada, privacidad, vistas, y adapt-
abilidad a los distintos solares que puedan en-
contrarse. La cooperativa podré hacer estima-
ciones y le servird como base de apoyo para
tomar distintas decisiones.

El espacio comun de la vivienda se articula
como una espina dorsal a que distribuyen los
volumenes construidos al tresbolillo.

Cada habitacion tiene ventilacion cruzada, y el
pasillo obtiene luz natural.

Los espacics de circulacion dejan de ser simple
paso para concretarse como lugares de en-
cuentros improvistos y de relacion,

Los cerramientos existentes se complentan
con paramentos sobre un zuncho nuevo de
hormigén que encierrar el porche cubierto -
extension de la calle-.

Las dnicas habitaciones que tienen vistas direc-
tas sobre la calle son las habitaciones publicas,
las habitaciones privadas tienen vistas tangen-
ciales a través de huecos en el parammuro ex-
terior.

5. Médulos del programa

Se presentan una seria de modulos que alojan
desde instalaciones hasta almacén.

Las dimensiones de cada modulo sen 80 cm x
80 em.

Los lugares de descanso en la zona de relacion/
circulacién también siguen esta modulacién.

Se agrupan en el lado de la circulacién. Forman-
do conjuntos de 3x3 o 2x2.

Entrega Fin
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6. Solar17Hotel 77777777
Planta primera e =
Escala 1/150 ) ‘{ = , \\
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Planta baja

Escala 1/150
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Secciones Solar1., T /

7

|
]
-
5
i

i

i

Alzados Solar 1

Escala 1/150
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8.Solar2. Suites7~

Planta primera
Escala 1/150

— — ; i =

Planta baja
Escala 1/150

| — e b —_r L
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9. Solar 3. Albergue 7777

Planta primera
Escala 1/150

Planta baja

Escala /150

 S— T — | S—
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2 3. 4. 5

Cerramiento de doble hoja de Forjado de cubierta plano, Muro del cerramiento original. Forjado de viguetas pretensa- Forjado de cubierta plano, y
ladrillo con cimara de aire elaborado con vigueta preten- Elaborado con mamposteria, das y bovedillas ceramicas, In- cubierta invertida vegetal,
(4cm). Se incorpora 4cm de sada y bovedillas ceramica. barro y cal. Consta de dos corpora un aislante térmico en Consta de las siguietes capas:
aislante térmico de lana de Cubierta invertida de grava hojas. la parte inferior al estar en Lamina antivapor, capa imper-
roca. Revestimiento exterior con las siguientes capas: lamina contacto con una sala no cale- meabilizante, geotextil, capa
mediante meortero monocapa impermeabilizante, aislante té- factada. drenante y tierra fértil.

de color blanco. Revestimiento rmico (PEX), y grava suelta de

interior revoco y enlucido de cuarzo.
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Escala 1/ 75

imiento de los muros originales, si son interesantes. (mamposteria)

ionales con viguetas pretensadas.

migén Armado
ro sobre zuncho de hormigén

de grava

aaaaaa

Cubierta invertid
Forjados unidirec
Estructura de Hol
Recrecidos del mi
Posible mantenim

|
2
3
4
5
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13. Solar 1. Vista exterior
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14. Solar 1. Vista interior
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Protecciones solares mediante vegetacion de
hoja caduca, como por ejemplo vides en
parras.

Wentilacion cruzada en las habitaciones de los
alojamientos (Gracias a la alternancia de
volimenes.)

Reserva de aire fresco en el porche cubierto. Q
Humectacién a través de las plantas, y conse-
cuente descenso del calor especifico.

157nviemo Criterios 77

Eliminar las aberturas de los cerramientos a
Norte. Proteger el patio con un cerramiento
mas ciego que aisle del cierzo o “matacabras”.

Sistema de aljibe para agua de lluvia. Posterior
uso como agua de riego, y de no consumo.

Uso de vegetacion caduca, permite la entrada
de luz en invierno al perder las hojas.
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16. Cuadro de superficies

.,El

Solar 1. Hotel Solar 2. Suites Solar 3. Albergue

351 m?

l 24 mf
5& 25 mv 29 ry
98
27 m 28m
23 m
3
| . 3

Habitaciones
Incluyen bario y almacen,

145 m?

Circulacion/Relacion

Con lugares de descanso.

Salas comunes
Cocina, salas de estar, banos,
270 m?

Porche exterior
Enriquecimiento de la calle
477 m

368 m? 204 m? 671 m?
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SITUACION ACTUAL
DE LA BODEGA

=

DEPOSITOS METALICOS
PROCESO ELABORACION DEL VINO

DESPALILLADO_  separacion del raspajo y la pasta
IR S S DESPALILLADORA
MACERACION_ introducién de la pasta en autovaci-
antes y regado de la mezcla para conseguir el color
tinto del producto resultante. AUTOVACIANTES

FERMENTACION_ se extrae la pasta (orujo) y se
deja que el azicar reaccione con la levadura, con-
virtiendose en alechol, AUTOVACIANTES
IDEPOSITOS

TRASIEGO_ con el fin de que las sustancias sdlidas
(posos) decanten, se pasa la mezcla de un depdsito a
otro. AUTOVACIANTES

ALMACENAMIENTO_ se almacena el vino para su
posterior entrega (“a granel”).
PLANTA | AUTOVACIANTES /DEPQSITOS

DEPOSITOS METALICOS
— = lq@:(? Gﬂ? u,@ e CONCLUSIONES:
T = .

\[ T — o q La incorporacién de los autovaciates y depdsitos

exteriores, ha provocado una importante dismi-

& a = i l H — nucién de la utilizacion de los depdsitos e instala-
| : ciones interiores de la bodega. Podemos considerar
- PRENSA O o “sin funcion™ la mayor parte de su interior.

1 ':j HEEER J‘_JJ) I_,D’_‘\_H_H_H—“_[ PARA HACER DE LA BODEGA UN RECLAMO

) TURISTICO, SERIA CONVENIENTE OFRECER
DEPOSITOS DE HORMIGON : UN PRODUCTO EMBOTELLADO Y DE UNA
A L= S = =, . CALIDAD SUPERIOR (AL MENOS APARENTE-

[E"Du[ (L F LIl v

DEPALILLADORA PLANTA B

PROCESO ELABORACION DEL VINO

VINO DE MAYOR CALIDAD _ ENOTURISMO
DEPGSITOS METALICOS -

0

c@00
D DESPALILLADO _ separacion del raspajo v la pasta

& 2 i MACERACION_ introducion de la pasta en autovaci-
| L antes y regado de la mezcla para conseguir el color
s E e tinto del producto resultante.

) S FERMENTACION_ se extrae la pasta (orujo) y se deja
que el azicar reaccione con la levadura, convirtiendose

| enalcohol.
||:| FERMEMNTACION EN BARRICA

e — JDE TRASIEGO_ con el fin de que las sustancias sdlidas
PLANTA -1 (posos) decanten, se pasa la mezcla de un depdsito a
otro.

ALMACENAMIENTO_ se almacena el vino para su
posterior entrega (“a granel™).
MADURACION EN BARRICA

R
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1. Podar
“Quitar lo inecesario y “lo
viejo"para dejar que crezcan
nuevos y mejores mejores
elementos.”
“Cuerpo interior”

Se eliminan partes sobrantes y crece ua
“ewerpo ntorior™

€l nuevo “cuerpo interlor” se establece
desde 1 aratomia del edificio eostente. Re-
corre ol espacio disponible, donfierte los in-
teciores finitos en una nueva serive de espa-
o3 y utuacioes.

Lx caja deatro de la caja Las areas depro-
duccion quedan controladas en su interior,
definidas volumétricamente segin e pro-
grama.

En o espacio intersticial de tensiGn enere
este nuevo organima y |a ciscara del ante-
rlor, se producen las refaciones y circula-
ciones.

5. Implantacién

enoturismo
cooperativ

rativo
7727272722222\

2 ref: Rizoma

"Bl proytto €3 un entomo que 30 JUtOcondi-
<M y QUO ZENEN SU PrOPUST 3 partir de by
enedatez con b que efira en contcto. Por
€0 & ecologito. Procede, asocando hetero-
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4. Estrategia
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Economia.

La mayor parte de la superficie construida
de la actual bodega no se esta utilizando ac-
tualmente. Proponemos una actuacién
dentro de este espacio, eliminando partes
sobrantes y completando con nuevas exi-
gencias programaticas y econdmicas.

1.Podar”

“Quitar loinecesarioy “lo
viejo”para dejar que crezcan '_ -
nuevos y mejores mejores
elementos.”

1' EStrategia Z

Se eliminan partes sobrantes y crece un
“cuerpo interior”

El nuevo “cuerpo interior” se establece
desde la anatomia del edificio existente. Re-
corre el espacio disponible, donfierte los in-
teriores finitos en una nueva seriue de espa-
cios y sutuacioes.

La caja dentro de la caja. Las areas depro-
duccion quedan controladas en su interior,
definidas volumétricamente segin el pro-
grama.

En el espacio intersticial de tensién entre
este nuevo organismo y la cdscara del ante-
rior, se producen las relaciones y circula-

ciones. m
i
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1.Produccion”~

Se analiza la linea de produccién actual con el
objetivo de mejorar su eficiencia.

Produccion ideal

Proceso por gravedad.

Empleo de autovaciantes pequenos y controla-
dos térmicamente.

Depositos con control térmico
Varias lineas de producto: barrica, granel.

Eficiencia energética y sostenibilidad

Produccion actual

Trabajo excesivo en bombas hacia autovaci-
antes.

Depositos interiores en desuso.

Trabajo de bomba para el llenado de camiones.
(Se efectda por la parte delantera)

Unicamente linea a granel

Propuesta

Incorporacion de vilvula de retencion a media
altura en autovaciantes.

Dep0sitos interiores cambian de uso.
Carga de mercancia por la parte inferior.
Incorporacion de embotellado.

Econdmico.

autovacmnte

i
Fa -
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3.ref-Rizoma

“El proyecto es un entorno que se autocondi-
ciona y que genera su propuesta a partir de [a
inmediatez con la que entra en contacto. Por
eso es ecolégico. Procede, asociando hetero-
genidades , tanto del ambiente en general como
de las culturas en las que acontece.”

José Morales

3. ref: Cirugeda
PROP. HORIZONTAL - PROP. VERTICAL

El objetivo de este proyecto es buscar una es-
tructura legal y constructiva que permita
conectar espacios pertenecientes a distintos
propietarios de inmuebles de un mismo
bloque de pisos, constituido y regulado por la
Ley de Propiedad Horizontal y el Codigo Civil.
(...) Cuyo fin dltimo tiene como objetivo la
construccion de una configuracion espacial
habitable que recerra de manera invisible el
cuerpo del edificio afectado.

Santiago Cirugeda

3. ref: Fukawa

La gente puede sentir un lugar mas grande
cuando no pueden saber el tamanio de éste, lo
mismo sucede con el océano y el cielo. En
otras palabras, la gente piensa que un espacio
es grande cuando sintio el Area como si con-
tinuara para siempre.
El interior de las habitaciones dan la sensacion
de estar en un arbol con hojas o en una cueva
en la montana. Por otra parte, en la parte su-
perior, cada habitacion también puede reunir a
las personas como si fuesen terrazas.

Supose Design Office

Ent
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Cubierta

Se sustituye la antigua cubierta de uralita por
una nueva cubierta de lamas de vidrio transla-
cido moviles.

Dejando ciego los muros que miran a oeste.
La movilidad de las lamas, orientadas a este, fa-
voreceran el clima interior.

Soportes

Ya no es necesario una reticula de pilares para
sostener la cubierta. Se eliminan.

En cambio si se recuperan las cerchas de la
cubierta a dos aguas que estaban ocultas tras
un falso techo.

Envolvente

Ambos cerramientos se cubren con paneles de
aislante térmico de 4cm de espesor.

El acabado es un sistema de paneles de alu-
minio anodizado con una subestructura anclada
a los muros.

Cermramientos nuevos

Los nuevos cerramientos completan el volu-
men del nuevo cuerpor arquitectdnico inte-
rior.

Cerramientos nuevos

Los nuevos cerramientos completan el volu-
men del nuevo cuerpor arquitectonico inte-
rior,

Nuevos espacios

Se abren nuevas perspectivas a través de las an-
tiguas células de la bodega.

Se modifica lo que era interior y exterior.

Se intenta preservar la mayor cantidad de cer-
ramientos todavia Gtiles.
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Cubierta de lamas orientables Nuevo cerramiento de la en- Muro original de los depdsitos Hueco en los muros de medi- Depésito de fermentacién y al- Forjado de hormigon de cer-

de vidrio translicido. Monta-
das sobre una estructura de
acero galvanizado,

volvente que consta de las si-

guientes hojas: Muro de
bloques de hormigén 40 x 20,
islami térmico med

paneles de lana de roca, sub-
estructura para el panelado, y
revestimiento de paneles de

con una nueva envolvente
compuesta por aislamiento té-
rmico mediante paneles de
lana de roca, subestructura
para el panelado, y reves-
timiento de paneles de alu-
minio con acabado anodizado.

aneros entre depdsitos. Se re-
alizan con las fresadoras toma-
muestras para ensayos de hor-
migdn in situ. Fresadoras
cilidricas.

macenaje de hormigon. Reves-
timiento de azulejeria. Pequena
pendiente para desaguar todo
el liquido,

ramiento del “cuerpo interior”
con vigueta pretensada. El
solado se resuelve mediante
gres antideslizante.

aluminio con acabado anodi-
zado.
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2. Cerramiento existente de los depdsitos con una nueva envolvente

3. Perforacion de depésitos existentes
4. Forjado de viguetas pretensadas y bovedilla cerdmica

I. Nuevo cerramiento del cuerpo interior.,
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15. Vista exterior
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18/NIEFaN6/ Criterios 777

Se abren las lamas de vidrio translicido, gener-
ando un efecto pérgola sobre el interior de la
bodega.

Al abrir, se produce una corrientegg aire que
refresca el interior de la nave.

Las zonas de produccion se revisten de aislante
térmico, lana de roca, con el objetivo.d \e

controlada la temperatura del producto,'d
rante el proceso. Es apuesta por aume \
inercia para evitar que el caldo sufra chogtie
bruscos de temperatura. \

SE NO

Las lamas de vidrio translicido se cierran,
Se produce un efecto invernadero, dejando
pasar la rediacion, pero no dejandola salir.

Los unevos paramentes a noroeste son mas
ciegos y estin mejor aislados.

La cubierta shicida mira a sureste,

Aislamiento durante e
Ya comentado arriba)

SE
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19.”Cuadro de superficies

Almacén 85
Recepcién 70?
Autovaciantes interiores 100
Circulacién 1 60
Espacio de relacién 120
Despachos 61
Depésitos interiores 128
Sala de barricas 150
TOTAL PLANTA PRIMERA 689
Acceso 70
Raspajo y orujo 52
Deposutos horigén 80
Nudeo comunicacién 3d
Embotelladora 75
Almacén de botellas 90
Espacio de relacién y circulacion 700
TOTAL PLANTA BAJA 1097

Q 0@

OO0
QOO

0059

150 m*

27 m?
70 m* 100 m*
2070 m] 61 m* 128 m*
60 m? 50 m
m

90 m?

30 m?

80 m?

75 m?

700 m*
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1. Florear 2. ref: Chunking 3. Ubicacion
“Definir las geometrias que : - ;
regiran la parcela para con-
seguir que sea cultivable y
productiva.”

"
Vool de. L Por
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1. Centro social?
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Conclusion.
Con Ia escusa del enoturismo debemos em-
plear 105 nuEvos recursos para enriquecer
wituralmente fa aldea de La Portera,

$'%0 barwieia de bis paas Nacis of pesie,
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do kogares y ocasionen”
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Sinergias.

Aprovechamos los nuevos equipamientos
que generara el enoturismo para uso y dis-
frute de la poblacion de La Portera.

Si hacemos una sala de actos... jpor qué solo
la puden utilizar los turistas que visiten de
vez en cuando la bodega?

1. Florear

“Definir las geometrias que
regiran la parcela para con-
seguir que sea cultivable y
productiva.”

1. Centros sociales

El asociacionismo ha vertebrado socialmente
este municipio tan extenso.
Las asociaciones provienen en muchos casos
de los sindicatos agrarios. La viticultura es el
mayor sector economico de la zona, y practica-
mente suponen la actividad de casi el 100% de
los habitantes de la Portera.

Del teleclub a Tyrius

En los afos sesenta se promueve la creacion de
asociaciones juveniles en el medio rural por
toda Espana.

Actualmente el asociacionismo y la actividad
cultural han sido sustituidos por sindicatos
agrarios y asociaciones de mujeres del medio
rural. Con vinculacion a la bodega y con un
caracter productivo.

Conclusion.

Con la escusa del enoturismo debemos em-
plear los nuevos recursos para enriquecer cul-
turalmente la aldea de La Portera.

LN\
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CERES
FEDERACION DE ASOCMOONES
DE MUERES DEL MUNDO RURAL

LA UNIO

DE LLAURADORS | RAMADERS |

I"" R ASOCIACIONES

Integridad de la mujer

EN EL MEDIO

AAVA o @

ASAJA | I

Inteligencia emocional
lgualdad

Aumento Productividad
Subvenciones

Nuevas PACs

Nuevas Tecnologias
Cocina

Extremaderecha
Religiosidad

: :
- Socil o JPAMIENTOS === peluqueria

TIENDA Bodega . , Aldea
Centro Social PERIFERICOS e
ALMACEN Cooperativo jubilad
jubilados
N ASOCIACIONISMO jovenes
DESPACHOS +Calidad
ACTOS EN exposiciones
— SOCIEDAD <;nos de honor
juntas generales
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2.ref: Chunking

“Término perteneciente al ajedrez. Operacion
por la que la informacion se empaqueta en se-
cuencias. Chunking agranda la memoria, au-
menta el procesamiento, estimula la aso-
ciacion”

Manuel Gausa

2. ref: Bolzano

“Jardines publicos y terrazas vegetales se infil-
tran en el ayuntamiento permitiendo a los ciu-
dadanos disfrutarlo mas alla de su burocracia.
(..) Debida a su fragmentacion programatica el
edificio se percibe como un paisaje de fun-
ciones, organizado en paquetes verticales que
se yuxtaponen.

Varios jardines no lineales completan estos
grupos funcionales, dsifrutando vistas de la
ciuad medieval.

La yuxtaposicion de una funcion artificial y la
estructura natural provee un uso dual del edi-
ficio que le permite formar parte de su oferta
de ocio.”

Eduardo Arroyo

2.ref: Casa en Delhi

“El cliente, debido a sus necesidades cambi-
antes, exigia gran flexibilidad y capacidad de
ampliacion,(...) Cada banda o cinta puede au-
mentar o disminuir su longitud dependiendo
de los usos.

Los patios de luz ayudan, mediante el trabajo
geométrico no solo de la planta sino también
de la seccion a enriquecer la percepcion del
espacio trabajando con la luz. Los materiales
entran en relacion con el juego diagonal de la
luz y se traducen en filtros de piedra y celosias
de madera.”

Carlos Ferrater
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3. Ubicacion i oM

Se propone una actuacion en la periferia del A

pueblo y a la vez con relacion directa con el
centro “social” de La Portera.

La ubicacion viene justificada por los snguuentes
apuntes:

|. Relacion directa con el centro social.

2. Relacion con equipamientos existentes;

Pequerio salon publico y consulta médica.

3. Se articula el recorrido periférico hacia la
bodega.

4. Se actiia dentro de los planes urbanisticos.”

Factibilidad.

5. Se beneficia de las vistas hacia el paisaje.

7524
727

3. Estimulos

En los estudios psicologicos de Robert Ardrey
se constata la estimulacion coomo una de las
mas obvias y simples de las “necesidades espa-
ciales” desde un punto de vista psicologico.

Esta necesidad humana a veces pasa por alto en
algunas propuestas demasiado sintéticas y ab-
stractas.

Se propone una intervencion con mucha varie-
dad de lugares, ofreciendo un gran abanico de
posibilidades a los usuarios. Desde espacios ex-
teriores bajo celosias hasta estudios individu-
ales aislados.

“No debemos hablar de espacio y
tiempo, sino de lugares y ocasiones”
Aldo van Eyck

3. Privado sobre publico

Se graduta lo publico y lo privado del centro
social, en una serie de escalones que pueden
enriquecer la experiencia de ese lugar.

Cuidar de las plantas que vuelcan exclusiva-
mente a la calle, a la vez de ser un display pri-
vado, mejorar la calidad del aire que penetra al
interior de los salones y cualifica el espacio
publico.

K
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El programa se fragmenta en salas o células
que se agrupan formando unidades de caricter
diferenciado.

Las tres unidades diferenciadas son: Centro
cultural del pueblo, Centreo cultural de la
bodega, Centro de gestidn de enotursimo sos-
tenible.

Se aprovecha el desnivel de 4,5 metros para
insertar un gran salon de actos, adecuado tam-
bién para celebrar bailes en fiestas de invierno.

La fragmentacion permite articular esta zona
tan singula de la aldea, facilitando recorridos
yproponiendo nuevos,

Programa
Esc 1/ 500
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6. Centro social 7777

Planta nivel -1
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Celosia brise-soleil. Formada
por blogues de hormigon de
40x20 colocados al tresbolillo
y reforzados con redondos,

El hueco interior es apto para
la cria de plantas.

2.

Cubierta convencional venti-
lada. Seolucion mediante tabi-
quillos conejeros y forjado de
viguetas pretensadas para el
techo. Se coloca una capa de la
na de roca como aislante tér-
mico. La impermeabilizacion se
obtiene en la hoja exterior de
la cubierta.

3.

Forjado sanitario de vigueta
pretensada. El hueco entre el
forjado y el terreno es un al-
macén de aire fresco en
verano y un colchén térmico
en invierno.

4,

Ceramiento norte y cubierta
resueltas mediante hormigén
armado una capa de Bcm de
aislante de lana de roca. Sobre
ésta una limina asfiltica y una
aplacado de gres.

5.

Pavimento exterior formado
por una capa de tierra apisona-
da sobre una losa de hormigon.
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|. Cubierta ventilada con tabiquillos conejeros

2. Muro de bloque de hormigén 40 x 20

3. Forjado sanitario.
4. Celosia de bloque de hormigén 40 x 20
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Protecciones solares mediante celosia de
bloques de horigon. (Orientacion sur). La luz
se introduce de una manera tamizada, permi-
tiendo el desarrollo de actividades interiores.

Cubierta ventilada, colchon térmico y reduc-
cién de calor por radiacion/conduccion.

Almacén de aire fresco-emel forjado sanitario.
Trampilla para evacua

Vegetacion baja la temperatura del aire a través
de la evaporacion, y al mismo tiempo

medifica reduciendo la sensacio i
calor.

:1-5’?'ﬁ//iv//////1/6/.//€”' ’/e/ﬁ'/ /S/W

Eliminar las aberturas de los cerramientos a
Norte. Proteger la exposicién a norte, ya que
no existe otro edifcio que corte el viento. Se
adopta una forma aerodindmica con menor ex-
posicion a ese viento.

Se refuerza el lado norte con muros mais

gruesos (mayor inercia) y con mayor aislami-
ento.

La celosia permite la entrada de la luz de invi-
oo (S O

Colchén térmic
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14. Cuadro de superficies
Salén Jubilados 50
Salén Jévenes 40
Salén Asoc.Femeninas 30
Salén Caradores 30
Mediateca 40
Cocina 8
Peluqueria 20
Almacén 10
Bafios 8
Espacio de relacion 292
[TOTAL CULTURA PUEBLO 478
5ala de reuniones 42
Tienda 28
Cocina 30
Almacén 40
Vistas al escenario 24
Sala de catas 85
TOTAL CULTURA BODEGA 345
Gestion 42
Direccidn 37
Sala de espera 5
TOTAL GESTION 84
Taquillas 37
Bafios 15
Sala multiuso 42
Salén de actos 400
TOTAL SALON ACTOS 494
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CENTRO ENOLOGICO LA portera

16 INSTALACIONES
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@ E Tablero eléctrico @ Contactfo sencillo

||:] Lampara fluorescente -Q-{ Arbotante 35 wts

GD Apagador sencillo Cableado e instalacion
de conducto
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Tuberia pluvial
Registro con tapa ] B.A.P. Bajada de Aguas Pluviales
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Instalaciones Hidrosanitarias
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Tuberia de PVC sanitaria R Registro con tapa

Codo a 45°
Codo a 90° EE, B.A.P. Bdjada de Aguas Pluviales
Bajada de Aguas Negras
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Tuberia pluvial
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