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Resumen

La tradicion chilera de Queréndaro Michoacan, se ha seguido por casi un siglo, la semilla
que se planta es de variedad criolla y es la que le da al pueblo el prestigio de su gastronomia
chilera. Por distintas razones, el cultivo se ha ido abandonando esporaddicamente. Para evitar
la pérdida total del mismo, se han buscado distintas alternativas para el rescate de la semilla.
La feria del chile es su maximo proyecto de rescate, pero, esta con el paso del tiempo ha

perdido su principal objetivo, dejando la produccidn tal como al principio.

Las generaciones que aun plantan el cultivo son muy pocas, queda muy poco tiempo
para trabajar por su salvacion. La resistencia de los chileros es en pro de la produccioén que
les ha sido heredada por sus familias, ya que no so6lo les da sustento econémico, sino la
identidad del pueblo, su patrimonio gastronémico y su tradiciéon. Con cada semilla plantada,
estan rescatando su historia.

Palabras clave: Queréndaro, Tradicion chilera, chile, patrimonio, gastronomia, identidad,
feria del chile.

Abstract

The Chili tradition of Queréndaro Michoacén has been followed for almost a century, the
seed that is planted is the Creole variety and it is the one that gives to town the prestige of its
gastronomy. For various reasons, cultivation has been sporadically abandoned. To avoid the
total loss of it, different alternatives have been sought for the rescue of the seed. The chili
fair it has a maximum rescue project, but as the time have passaged, it has lost its main

objective, leaving the production as it was at the beginning.

The generations that still plant the crop are very few, thus there is very little time left
to work for their salvation. These resistance people is in favor of the production that has been
inherited by their families, cause farming gives them economic support, but also marks the
identity of the town, its gastronomic heritage and its tradition. With each seed planted, they

are rescuing their history.

Keywords: Queréndaro, chilean tradition, chili, heritage, gastronomy, identity,

chile fair.



Introduccion

En el 2002 gracias a la idea del ayuntamiento y al apoyo de un grupo de habitantes de
Queréndaro Michoacan, se dio la creacion de la feria del chile. En la actualidad recibe a
aproximadamente 50’000 visitantes,' que dejan en el pueblo una enorme derrama econdémica.
Aunque, su principal objetivo con el paso de los afios se ha perdido y su organizacion ha ido
en decadencia, sus instalaciones gastronémicas como expositoras son colocadas en lugares
inadecuados, el decadente control del alcohol cada vez representa mas criticas tanto por los
habitantes del pueblo como por los turistas, y el establecimiento de las cuotas por los espacios
comerciales afio con afio es de mayor valor, la feria a nivel regional ha tenido una favorable

aceptacion, tanto, que ha logrado que la afluencia de visitantes crezca de manera evidente.

Las tradiciones y costumbres estan supeditadas al pasado historico de los lugares
donde habitamos, y su seguimiento nos hacen sentirnos identificados con nuestro lugar de
origen, no solo por el hecho de haber nacido ahi, sino por sabernos como parte de un espacio
en el que, en situaciones muy particulares, se actiia de una manera distinta a otros lugares.
En el caso de Queréndaro, su principal elemento representativo es el chile. La realidad es que
este pueblo tiene una herencia agricola bastante arraigada, y sin lugar a dudas el hecho de
que en ningun lugar lo suficientemente cerca de ¢l se plante y se dé el chile, hace que destaque
de entre los demas, y no sélo eso, el cuidado que se le pone al proceso es muy peculiar y es

una razén mas para que desde afuera se reconozca a la produccion chilera.

Esta produccion ya es una tradicion querendarence, se ha ido siguiendo y adaptando
hasta el dia de hoy sin perder ningiin detalle, y se sigue trabajando para que prevalezca. Las
viejas generaciones se encargaron de dejar el legado a sus hijos y esos mismos a los suyos,
antes cubriendo solo la materia agricola, y ahora hasta la gastrondmica, dando lugar a la

utilizacion de los viejos modelos para nuevos objetivos? (venta y procesamiento del chile).

Dentro de todas las festividades y tradiciones que existen en Queréndaro Michoacan,

la feria del chile es la mas esperada, no sélo por la gente de la poblacién sino por los queviven

! Prepara Queréndaro la feria del chile, Amanecer de Michoacan, 25 de julio de 2018, acceso el 19 de mayo

2019, https://www.amanecerdemichoacan.com/2018/07/25/prepara-querendaro-la-feria-del-chile/

2 Eric Hobsbawm y Terence Ranger, La invencion de la tradicion, Barcelona: Critica, 2002, pag. 11


https://www.amanecerdemichoacan.com/2018/07/25/prepara-querendaro-la-feria-del-chile/

fuera o en el extranjero de origen querendarence. Esta feria se cre6 con la finalidad de
exponer la principal (o la mas reconocida) produccion que ahi se trabaja durante el afio, el
chile, exhibiendo sus distintas presentaciones y procesos por los que este pasa para su cultivo.
Se realiza de manera anual durante tres dias, siendo el segundo fin de semana del mes de
agosto, comenzando con un inaugural desfile y durante los tres dias ofreciendo distintas
actividades de entretenimiento, que incluyen desde bailables, hasta obras de teatro y

presentaciones de bandas musicales o cantantes en solitario.

La principal problematica de esta celebracion radica en la incongruencia que se halla
inmersa tanto en su organizacion, como en su exposicion. Es de gran importancia conocer el
verdadero origen de esta feria, donde, su creacion se da gracias a la idea que el Ing. Heriberto
Barrera Romero (quien fungia como director de desarrollo agropecuario), se encargd de
exponer ante cabildo; una feria que reconociera su principal cultivo e incentivara a nuevos
productores, al ser aprobada y con la intencion de que la feria fuera mas cercana a los
habitantes del pueblo, el presidente en turno decidid reunir a un comité de querendarences
para la organizacion de la misma, entre los que destacan el Ing. Gabriel Barrera, Eva
Camacho, Isaura Zamudio, Salvador Victoria, entre otros que se fueron sumando después,
todos con un objetivo comun: una feria del chile con motivo de la conmemoracion del
aniversario de la elevacion a municipio de Queréndaro, ofreciéndole un homenaje a quien se
le atribuye dicho nombramiento, el General Francisco J. Mtjica. Este homenaje segun el
plan, se queria acompaiiar de los productos mas reconocidos del pueblo, el chile (al que se le

dio el protagonismo), el mezcal, el pan y el pescado frito.

Cuando el Ing. Barrera habl6 con el maestro Salvador Garcia Barajas, quien en ese
momento fungia como presidente en el pueblo, este apoy6 la idea sin tapujos y se puso a su
disposicion. La planeacion se dio a puertas cerradas con el cabildo, quienes bien o mal
aceptaron las propuestas del comité organizador. Las primeras tres ediciones de la feria
fueron un éxito y respetuosas de las ideas iniciales, pero, a partir de la cuarta edicion la
conmemoracion se paso por alto, y se le comenz6 a dar més importancia a los modos de
atraer turistas, olvidando por completo la produccion protagonista y los objetivos que se

dispusieron por los creadores.



El principal eje de estudio para esta investigacion es la produccion chilera,
especificamente en el aspecto historico-simbdlico para la poblacién querendarence, y cuales
son los aspectos que han acompafiado a esta tras crearse una feria en su honor. De algin
modo una celebracion, cual sea, siempre contiene una protagonista en su lista, y esta es la
comida, que es sin lugar a dudas la clave para definir no s6lo el estilo de vida de un pueblo,
sino reafirmar su importancia, que en conjunto reconoce y externa su significado historico,
social y cultural en su propio entorno y fuera de €l. Por ello la principal atencion en esta
investigacion, tiene que ver justamente con aquello que nos parece tan comun en nuestra vida
diaria, pero que nos cuenta mas historias de lo que realmente creemos; la comida y todo lo
que conlleva su realizacion es sin duda el elemento mas importante en nuestra vida cotidiana,
pero tan comun que es también lo que menos especial nos parece, por ello el interés en su

estudio, tomando como ejemplo el fruto mas mexicanisimo que existe: el chile.

Para los querendarences el cultivo del chile es una tradicidon, su proceso, su
gastronomia, el reconocimiento a nivel regional y sobre todo la identidad chilera, ha logrado
que puedan concebirlo como patrimonio del pueblo; aunado a esto, viene la lucha por su
conservacion y en busqueda de alternativas llega la feria del chile, que hasta el momento se
esta gestando como la parte mas importante del ciclo festivo querendarence. La investigacion
se ha realizado desde la historia reciente, es decir, desde la dptica de su poblacion, sus
costumbres, ideologias, tradiciones y formas de vida, lo que ha abierto la pauta que ayudo a
comprender cuanta relevancia tiene esta produccion para la gente, y asi mismo comprobar
cuales han sido los aciertos y desaciertos que se han empleado para el fortalecimiento de la
tradicion y su reconocimiento a nivel regional. Los estudios culturales estan involucrados de
manera directa con la Optica social, nadie que no encuentre una accion inteligible en un lugar
especifico puede expresar con exactitud el sentimiento y la importancia de cualquier
particularidad més que los que se encuentren identificados con la misma, es por esto que el
concepto de patrimonio es uno de los principales que han guiado esta investigacion, en

conjunto con tradicién y obviamente el de identidad.

El chile de Queréndaro es el ejemplo perfecto para mostrar la importancia histérica y
simbolica de los elementos y platillos gastrondmicos que nos parecen tan cotidianos, que, sin

darnos cuenta, en algin lugar son parte esencial de su patrimonio y luchan para conservarlo.



Para los querendarences el chile es su patrimonio tanto econdémico como
identificador, y hasta el dia de hoy siguen intentando preservarlo. La valia de este estudio, en
realidad son las muestras de apego tradicional y sentimental que cada uno de los
querendarences consciente o inconscientemente han expresado, se dediquen o no a la
agricultura, lo realmente importante es como este elemento hoy por hoy sigue siendo tomado
como referencia para un pueblo como este y como es que sus habitantes trabajan para que asi

siga.

La investigacion gira en torno a la busqueda de respuestas a distintas interrogantes y
objetivos, que como tal la guiaron. Este ejercicio ayudo a sustentar el motivo y la intencion
de esta investigacion, logrando desarrollar el principal objetivo, que esta enfocado en la
importancia historica y simbolica del chile, para un pueblo que, en busca de alternativas,
acepto y utilizé este elemento para la creacion de una feria en su honor, con la intencion de
conservar su tradicion chilera. Partiendo de esto surgieron las siguientes interrogantes: ;Cual
es el origen de la produccion chilera y como esta se fue consolidando en Queréndaro?, ;De
qué manera los querendarences adoptan el cultivo de chile y como se identifican con ¢él1?,
(Cuales han sido los resultados de la feria del chile para salvaguardar la produccion y de qué

modo sus habitantes y productores chileros la han percibido?

Para reafirmar lo anterior se desarrollaron también 3 objetivos que ayudaron a
complementar la investigacion, el primero basado en el andlisis del origen de la produccion,
desde cuando o donde se viene siguiendo esta produccion y como se ha ido consolidando,
con el siguiente objetivo averiglie lo que los querendarences encuentran de importante y
especial en esta produccion ya sea a nivel historico, simbolico, comercial o econémico y asi
mismo me percaté si realmente lo consideran como parte de su patrimonio, por Ultimo
examiné cudles han sido las alternativas que se han encontrado y echado a andar para su
conservacion, en especial la feria del chile, determinando que tan relevantes han sido y cuéles
han sido sus puntos a favor y en contra, asi como las opiniones de sus productores y

habitantes.

El estudio tiene bastante importancia a nivel municipio, debido a que no sdlo se esta
hablando de su modo de vida, sino que ademas se le estd dando voz a sus ciudadanos, cada

uno emitiendo su opinidén y vivencias desde su contexto social y econdmico, pero finalmente
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como querendarences, ademds de esto, se esta visibilizando una tradicién con una historia
que poco a poco va en picada y que sin lugar a dudas si desaparece tendra un gran impacto
en el municipio, no so6lo a nivel econémico, sino histérico, simbolico y social. El hecho de
visibilizar esta tradicién no sélo ayudara a que esta sea conocida o valorada en otros lugares
0 con otra gente, sino que incluso las mismas personas del pueblo le dara la importancia que

realmente tiene y que tal vez es subestimada por muchos.

La historia de Queréndaro es bastante rica, y muy poco conocida, y la real importancia
de esta tradicion no solo estriba en clasificarlo como un elemento representativo, sino como
el elemento que fue impulsado en un contexto importante en la historia de México, La
Revolucion Mexicana. La investigacion se desarrolla también en torno a la importancia del
patrimonio cultural, més que nada, en el modo en el que este es visualizado y su concepto
desarrollado, y el utilizar esta tradicion y/o elemento gastronomico como ejemplo, nos
permite ver que en muchas ocasiones el concepto esta limitado en lo que por mucho tiempo
nos hicieron ver como cultura (la de la elite). Tomando esto en cuenta, también se ha
pretendido impactar y explicar el concepto dentro de otros horizontes, sobre todo para todos

aquellos que aun tienen sus reservas en lo que se conoce como patrimonio intangible.

En la actualidad los chileros constituyen el Unico grupo de Queréndaro que se
preocupa por mantener viva la tradicion de la produccion chilera. Ademads, los productores
dedicados al chile son en su mayoria de generaciones pasadas, esto contrasta directamente
en el desinterés de los jovenes querendarences por seguir trabajando la produccion, teniendo

como consecuencia el riesgo de la tradicion.

Como podran ver la apatia de la gente ante esta situacion ha ocasionado que su declive
se invisibilice, puesto que celebraciones como la feria, la existencia de asociaciones, como
la de los chileros o las moleras, crean la ilusion de que todo va bien, pero en realidad dicha
produccion necesita mas que esto, la falta de apoyo, promocién y sobre todo, como ya se ha
mencionado, la falta de interés por las generaciones nuevas, estd decayendo directamente en
una produccion ya debilitada, el pueblo se estd olvidando del valor historico y simbdlico que

el chile representa y las nuevas generaciones no estan intentando preservarla.

Hasta el momento los chileros no han encontrado o no han trabajado en una estrategia

indicada para que la produccion crezca o al menos se mantenga, ya que su proceso desde el
7



cultivo hasta su industrializacién se ha limitado a un mercado especifico, limitando también
las alternativas que les da la produccion. Las busquedas de dichas alternativas en pro de la
preservacion de la tradicion chilera, si han traido consigo algunos beneficios (como el
reconocimiento de su cultivo o el respeto por su produccion) pero a paso lento, donde los
errores saltan a la luz (feria del chile sin chile o con muy poco chile, semilla certificada) y
como consecuencia perjudican al prestigio que tanto se ha cuidado de la produccion,

haciendo inevitable una decadencia mas rapida que podria terminar en suplantacion.

La investigacion se ha ido nutriendo de distintas fuentes, que nos dan desde sus
perspectivas un acercamiento mas claro tanto de la historia de la formacion y consolidacion
del pueblo, asi como el poder entender como los querendarences hicieron suya la produccion
chilera frente a los pueblos aledafios y la manera en qué dentro del contexto cultural la gente
no solo encontrd en el chile un elemento que bajo sus procesos y particularidades les diera

distincion, sino también la posibilidad de potencializar su economia.

Se ha escrito muy poco acerca de la historia de Queréndaro, y basicamente lo dicho
esta enfocado en la Hacienda, construida por los Jesuitas en el siglo X VI, pero gracias a estos
estudios ya analizados, se ha podido crear la primera parte de esta investigacion, basada en
el origen y consolidacion del pueblo, que figura en la historia desde la época prehispénica, y
que fue imparable a la hora de su afianzamiento como municipio independiente de su distrito,
tanto como en su participacion social. Asi que definitivamente en este primer apartado y tal
vez en gran parte de la investigacion, la historia se cre6 desde abajo, tal vez no como E.P
Thompson lo sugeriria, acercandonos a las clases mas desprotegidas o extractos vulnerables?,
pero si, tomando en cuenta la opinion de personas que posiblemente no figuran en la historia
oficial y que se basaron mas que en sus recuerdos, para conllevar esta investigacion, para
poder entender, como ha sido la afirmacion del pueblo como chilero y de qué forma esta

produccion se ha logrado conservar.

La tesis que realiz6 Guadalupe Carapia Medina, fue suficiente para plantar las bases

y realizar una pequefia semblanza de la historia Querendarence, puesto que esta me acerco

3 Jim Sharpe, Historia desde abajo, en Formas de hacer historia, Ed. por Peter Burke, Madrid: Alianza

Universidad, 1993.



desde el contexto historico, a los cambios que mediante los sucesos de la época se fueron
desarrollando en su gente, tal como en sus costumbres y tradiciones. Y obviamente en la
manera en que se vivid la consolidacion de Queréndaro como un poblado independiente del
Distrito de Zinapécuaro. El trabajo se titula “La hacienda de Queréndaro 1910-1940,
economia, movimientos sociales y Reforma agraria™, y fue inspiracion para darle
seguimiento al tema afnos después, por Josu¢ Arroyo Hurtado quien, de igual modo, se enfoco
en el reparto agrario del pueblo querendarence y sobre todo se hizo cargo de mostrar las

distintas visiones de la poblacion en cuanto a este suceso.

La investigaciéon de Arroyo Hurtado se titula, “Reparto Agrario en el pueblo de
Queréndaro 1916-1940"°, y su riqueza estriba en la experiencia y la vision que las personas
que vivieron este conflicto le dieron, acercdndose intimamente a su mentalidad, y sobre todo
a sus ideologias, que influidas por la religion gestaron o rechazaron las ideas revolucionarias.
Lo que en realidad nos dan estas obras es un entendimiento claro de la época revolucionaria
y posrevolucionaria en el pueblo, y como es que este se fue adaptando a los cambios que se
dieron a partir de las reformas y nuevas leyes que los gobiernos ofrecieron a México.
Queréndaro es un pueblo formado a principios del siglo XX su elevacion como municipio
fue en 1921°. Y este nombramiento se dio a partir del estallido de la revolucion, que los insito
a luchar por ello, por ende, estas investigaciones reforzaron el origen de lo que se podria
reconocer como identidad querendarence, misma que se fue forjando desde la hacienda, que
les dio ese sentido de pertenencia y la misma que les dejo una herencia agricola hasta hoy

vigente.

4 Guadalupe Carapia Medina, La hacienda de Queréndaro 1910-1940, economia, movimientos sociales y
Reforma agraria, (tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolds de Hidalgo, Facultad de
Historia, 2000).

5 Josué Hurtado Arroyo, Reparto Agrario en el pueblo de Queréndaro Michoacan 1916-1940, (tesis de
licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, Facultad de Historia, 2010).

¢ Guadalupe Carapia Medina, La hacienda de Queréndaro 1910-1940, economia, movimientos sociales y
Reforma agraria, (Tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolds de Hidalgo, Facultad de

Historia, 2000).



Por lo anterior las obras, “La Revolucién Mexicana”’ de Charles Cumberlat, “A la
sombra de la Revolucion Mexicana™®, de Aguilar Camin y Lorenzo Meyer, asi como
“Repensar La Revolucion Mexicana™ de Alan Knight han sido de gran apoyo, ya que ayudan
a entender de una manera mas precisa, la problematica por la que estaba atravesando el
México revolucionario y por esto mismo, poder comprender como el germen de este

pensamiento se fue transmitiendo por todo el pais y por tanto en este pueblo.

Por otro lado, textos como “Agrarismo y contrarrevolucion en Michoacan™!? de José
Napoleén Guzman Avila, asi como El agrarismo mexicano: textos y documentos (1908-
1984), “La invencion del Ejido”!! de Emilio Kouri, y la Guia de Restituciéon y Dotacién de
tierras y Reconocimiento, confirmacién y Titulacion de bienes comunales'? de Zazil
Sandoval, Rene Esparza, Teresa Rojas Rabiela y Regina Olmedo me han dado elementos
clave para poder darle sustento al contexto historico alrededor de la consolidacion del pueblo
y de su independizacion del Distrito de Zinapécuaro, al mismo tiempo pude percatarme y
abrir aun mas mi ideal de como fue su crecimiento como municipio, y al compas de la

imaginacion historica poder entender como es que el pueblo fue desarrollandose a partir de

7 Charles Cumberlat, La Revolucién Mexicana, México, Fondo de Cultura Econémica, 1983.

8 Héctor Aguilar Camin y Lorenzo Meyer, A la sombra de la Revolucién Mexicana, México, Cal y Arena, 1992.
? Alan Knight, Repensar La Revolucién Mexicana, (México D.F. 2005, El Colegio de México, vol. 1,) ediciéon
en PDF

10 José Napoleon Guzman A., Agrarismo y contrarrevolucion en Michoacén, Tzintun Revista de Estudios
Historicos, vol. 7, (1986).

"1 Emilio Kouri, La invencion del Ejido, Revista Nexos 37 DF,

(2015), 54-61: https://biblat.unam.mx/es/revista/nexos-mexico-d-f/articulo/la-invencion-del-ejido.

12 Sandoval Zazil, René Esparza, Teresa Rojas Rabiela y Regina Olmedo, Guia de Restitucién y Dotacién
detierras y Reconocimiento, confirmacion y Titulacién de bienes comunales, (México, Registro Agrario
Nacional, CIESAS, 1999), Acceso 18 de febrero de 2020:
https://books.google.es/books?hl=es&Ir=&id=UdW CEC2bfvMC&oi=fnd&pg=PA9&dq=LEY+DE+DOTACI
ON+Y+RESTITUCION+DE+TIERRAS+Y+AGUAS+DEL+18+DE+AGOSTO+1927&0ts=0s8YCLAIYU&
sig=Pe7ge9TWZee7RKcs4MXvXXnpEnE#v=onepage&q&f=false.
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la reparticion de la hacienda pero aprovechando de igual manera su ubicacidon geografica y

sus riquezas naturales para asi seguir con los conocimientos que la misma hacienda les dio.

De hecho, con apoyo de Blanca A. Fernandez Barriga, pude confirmar la importancia
geografica de la que tanto se habla en el pueblo, en su tesis de licenciatura titulada, “Templos
Michoacanos Decimondnicos, conjugacion de factores en la adopcioén de un modelo. Estudio

13 que ademas nos muestra otros importantes factores y no solo a nivel

para la region norte
geografico, sino religiosos y de poder que vislumbran la ideologia de Queréndaro en época

del latifundio.

La produccion chilera en el pueblo es definida por los mismos pobladores como la
tradicion de Queréndaro, y debido a la importancia que esta misma ha tenido a lo largo del
tiempo en su poblacion de generacion en generacion, la investigacion gira en torno de 3
importantes conceptos, la tradicion, el patrimonio y la identidad, dichos conceptos estan
indudablemente conectados entre si, por ello uno de los textos que desde mi perspectiva me
dio las bases para comenzar a comprender lo que realmente podria significar el chile en
Queréndaro fue el titulado, “La tradicién, el patrimonio y la identidad”'*, en donde su autor
Javier Marcos Arévalo, explica de manera precisa cada concepto y su enlace directo entre

ellos.

En la investigacion, el concepto principal es el patrimonio cultural, ;en realidad los
pobladores conciben a la produccion chilera como tal, o simplemente es una costumbre vacia
sin sentido alguno para la poblacion?, para empezar hay que comprender que patrimonio
cultural encierra muchos elementos, pero debido a sus limitaciones, a lo largo del tiempo este
ha tenido que ser modificado, y para darle seguimiento a su evolucion Josué Llull Penalba,

se ha encargado de despejar muchas de mis dudas en torno a sus cambios a través del tiempo

13 Blanca A. Fernandez Barriga, Templos Michoacanos Decimononicos, conjugacion de factores de la adopcion
de un modelo. Estudio para la region norte, (Tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de
Hidalgo, Facultad de Arquitectura, 2008).

14 Javier Marcos Arévalo, La tradicién, el patrimonio y la identidad, Revista de estudios extremefios, vol. 60,

n°3 (2004), http://sgpwe.izt.uam.mx/files/users/uami/mcheca/GEOPATRIMONIO/LECTURA2E.pdf.
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en el articulo, “Evolucion del concepto y de la significacion social del patrimonio cultural”!>,
donde tal como se ha venido mencionando el autor se encarga de darnos una resefia de como
inicia este concepto y al mismo tiempo cuales son los elementos que comenzaron a ser
tomados en cuenta dentro del mismo, asi mismo nos muestra una historia completa de su
evolucion a través de los afos y de los distintos enfoques que se creyeron necesarios para

complementarlo, tal como su division en patrimonio material e inmaterial entre otras cosas.

Y hablando de patrimonio inmaterial, y para complementar el anterior articulo,
Lourdes Arizpe fue de gran apoyo, con su articulo Los debates internacionales en torno al
patrimonio cultural inmaterial'®, donde ademés de darnos una semblanza que ayudo a
complementar y consolidar la idea anterior sobre la evolucion del patrimonio, me mostro la
importancia del patrimonio inmaterial, concepto, donde la tradiciéon chilera entra a la
perfeccion en conjunto con todas las recetas creadas a través del tiempo con dicho elemento
gastrondmico. La produccion chilera, se dice, es herencia de la hacienda (aunque hay datos
que determinan que se plantaba desde la época precolombina)!’, es sumamente importante
hacer énfasis en que ya es una tradicion y debido a esto para la gente (sobre todo los que se

dedican a esta), forma parte de su patrimonio, no sélo econémico sino tradicional.

El discurso patrimonial nos ha ido envolviendo en una idea limitada, o mas bien
estructurada acerca del concepto, Laurajane Smith, habla de esto y hace entrever lo que
realmente piensa y siente la gente acerca de la patrimonializacion de sus elementos

simbdlicos. “El ‘Espejo patrimonial.” ¢Ilusion narcisista o reflexiones multiples?”!'® No es

15 Josué Llull Pefialba, Evolucion del concepto y de la significacién social del patrimonio cultural, Arte,
individuo y sociedad, vol.17, (2005),
https://revistas.ucm.es/index.php/ARIS/article/view/ARIS0505110177A/5813.

16 Lourdes Arizpe, Los debates internacionales en torno al patrimonio cultural inmaterial, Cuicuilco, vol. 13,
n°38, (2006), https://www.redalyc.org/pdf/351/35103802.pdf.

17 Ernestina Arreola Izquierdo, La diversidad de la cocina tradicional Michoacana, (ponencia presentada en la
Sta sesion del seminario permanente sobre patrimonio y gestion cultural, La gastronomia michoacana como
patrimonio cultural, en la Facultad de Historia, UMSNH, 04/Octubre/2017).

18 Laurajane Smith, El “espejo patrimonial”Ilusion narcisista o reflexiones multiples?, Antipoda Revista de
Antropologia y Arqueologia, n°12, (2011): pag. 39-63. Acceso el 17 de Octubre de 2018,
https://revistas.uniandes.edu.co/doi/abs/10.7440/antipodal2.2011.04.
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mas que el analisis de lo que conceptualmente conocemos como patrimonio y la manera en
que este mismo se promueve, pero también de como se ha ido desvirtuando su uso, creando
una influencia mal encausada en las personas que se sienten o quieren sentir dentro de un
sistema legislativo, que en su discurso enrola a los elementos para la mercantilizacion que

ocasionalmente olvida la significacion regional.

19 coordinado por Enrique Florescano, ha sido la

“El patrimonio cultural de México
obra de apoyo para los argumentos tomados de los autores anteriores, que bien pudieron
rescatar de esta lo que en la actualidad aun es aplicable, ya que desde la vision de diferentes
autores da una definicion especifica de lo que consideran patrimonio, y asi mismo muestra
de qué manera este puede llegar a manipularse, desde las politicas que estan alrededor de él,
como desde sus usos sociales y significados. Entendiendo esto si dentro de las politicas, el
chile se definiera como patrimonio, ;co6mo podria manejarse para el crecimiento del pueblo,
desde el punto de vista turistico y de mercado?, todas estas definiciones me impulsaron mas

a cuestionar al concepto y revalorizar lo que hasta el dia de hoy ha sido llamado patrimonio,

desde su representacion hasta el modo en que las personas lo conciben.

El patrimonio es una creacion humana que sin lugar a dudas tiene mucha tela de donde
cortar en cualquier investigacion en torno a €l, y una temadtica de suma importancia es como
este comienza su territorializacion y como la gente lo va conectando con su zona geografica,
haciéndolo participe de un entramado donde entra el territorio, los valores simbolicos y su
consumidor, el turismo, en su articulo ‘“Patrimonializacioén de valores territoriales. Turismo,

1”20, Roberto Bustos, especifica como el turismo asocia

sistemas productivos y desarrollo loca
y va creando la idea de un patrimonio a través de los valores simbolicos, dejando claro la

importancia de las representaciones en la construccion de una consciencia patrimonial.

19 Enrique Florescano, El patrimonio cultural de México, Fondo de Cultura Econdmica, Conaculta, México,
D.F, 1993.

20 Roberto Bustos C., Patrimonializacion de valores territoriales. Turismos, sistemas productivos y desarrollo
local, Aportes y transformaciones, Vol. 18, n° 02, (2004): Acceso el 3 de marzo de 2020,
https://www.redalyc.org/pdf/276/27680202.pdf

13


https://www.redalyc.org/pdf/276/27680202.pdf

A partir del objeto de estudio la metodologia estard centrada en el analisis de los
conceptos de patrimonio e identidad, pero, sobre todo, en la manera que, bajo las premisas
de un elemento culinario, se construy6 una tradicion. Desde la optica de Eric Hobsbawm la
costumbre de plantar chile en Queréndaro, ha llevado a que el pueblo con la intencion de
cuidar su permanencia y distincion, inventara una tradicion, utilizando un elemento basico
en la alimentacion del mexicano, del que se ha creado una enorme significacion (que cubre
desde lo culinario hasta las formas de expresion). La fuerza de este condimento para el
querendarence es tal que ha realizado una feria en su honor, basandose en la costumbre de su
produccion y en la tradicion de su participacion tanto en la vida social del pueblo, como en

el folclore que representa ver sus calles llenas de petates con chiles secandose.

Asi es que la construccion de la tradicion ha llegado a reafirmar a las sociedades que
buscan establecerse, y Hobsbawm nos propone al concepto de tradicion, como un fendémeno
de continuidad, pero también como una tendencia hacia la invencion. Sugiere que las
tradiciones inventadas debieran entenderse como un proceso de formalizacion y ritualidad,
por lo que ofrece un repaso de lo que en materia de tradiciéon se ha entendido en el
nacionalismo suizo y aleman, tocando algunos otros aspectos como los de los cantos
folkloricos y las fiestas, la institucionalizacion de la tradicion en las iglesias catdlica,
primitiva y metodista, asi como en la masoneria. También nos dice que la invencion de la
tradicion es interdisciplinaria y se ha reconocido como un fendémeno histdrico, social y
cultural. De manera, que al reconocer la interdisciplinariedad de dicho planteamiento es de
suma importancia tomar en cuenta el modo en el que se llevo este estudio, situado mas que
nada en el entendimiento de un elemento en particular que le da significado a un pueblo desde
los &mbitos gastrondmicos, culturales, identitarios, tradicionales, costumbristas, cotidianos,

sociales y un largo etcétera.

Claudia Briones, sin duda fue de gran apoyo a la hora de definir y entender el concepto
de invencion, establecido por Hobsbawm. En “Con la tradicion de todas las generaciones

pasadas gravitando sobre la mente de los vivos: usos del pasado e invencién de la
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tradicion™?!, Briones plantea los distintos tipos de tradicion, asi como los diferentes
propdsitos de su invencion de acuerdo al estrato social al que pertenezca, vislumbrando el
significado total o parcial de lo que hoy en Queréndaro es la produccién chilera, pero mas

que nada esclareciendo el propdsito actual de lo que es la feria del chile.

Se reconoce a este estudio como cultural no sélo por ser influido por la ideas de
Hobsbawm o Thompson (aunque estos se inclinen mas a lo social), sino también en las
ejemplificaciones tan acertadas de Peter Burke en “Qué es la Historia Cultura”??, Natalie
Zemon Davis con “El regreso de Martin Guerre >* e incluso Carlo Ginzburg con “El Queso

y los gusanos”?*

, que no s6lo nos dan muestra exacta de lo que es la historia cultural, sino
que ademas nos ensefian como hacerla y tomando un poco o un mucho de cada uno, este
estudio ha logrado consolidarse desde la vision de los habitantes del pueblo, que de acuerdo
a sus vivencias y por medio de sus 0jos nos han demostrado la importancia que el chile tiene
en su vida cotidiana, social y sobre todo econdémica y cémo el comportamiento social tal

como de celebracion ha cambiado a partir de que voltearon a verlo para tomarlo y hacer de

¢l una tradicion.

Este enfoque ha sido trabajado en conjunto de la etnografia, asi que desde el comienzo
del estudio me involucre directamente con el proceso, las etapas y la ideologia de la
produccion chilera y sus productores; mediante la observacion participante pude aunar lo

suficiente en el tema, comencé a realizar acercamientos mediante entrevistas y sobre todo a

21Claudia Briones, Con la tradicién de todas las generaciones pasadas gravitando sobre la mente de los vivos:
usos del pasado e invencidn de la tradicién, Runa XXI, Vol. 21, n° 1. (1994): Acceso 17 de abril de 2020,

http://revistascientificas.filo.uba.ar/index.php/runa/issue/view/167.

22 Peter Burke, Qué es la historia cultural, (Barcelona: Paidos Ibéricas S.A, 2006), Edicion en PDF.
https://historiacaride.files.wordpress.com/2016/05/burke-peter-formas-de-hacer-historia.pdf.
23 Natalie Zemos Davis, El regreso de Martin Guerre, (ediciones AKAL S.A, Madrid, Espafia, 2013), edicion

en PDF, https://historiacaride.files.wordpress.com/2016/05/burke-peter-formas-de-hacer-historia.pdf.

24 Carlo Ginzburg, EIl Queso y los Gusanos: El cosmos segtin un molinero del siglo XVI, (Ediciones Peninsula,
Barcelona, 2009), edicion en PDF.

https://books.google.com.mx/books/about/El_queso_y_los_gusanos.html?id=LMQPyqGCxr0C&printsec=fro

ntcover&source=kp read_button&redir_esc=y#v=onepage&q&f=false
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valorar a quienes, y para qué me acercaria a escuchar a las personas seleccionadas, que sin
duda clasifique de acuerdo a la tematica o a los datos tanto histéricos como culturales que
me podian dar. Los primeros fueron los informantes privilegiados, que abarcan desde ex
presidentes involucrados directamente en la organizacion de la feria, hasta los creadores de
esta misma, que dieron su opinién e incluso documentacion que fortalece a la investigacion,
tal es el caso del libro de registro colocado en el museo que la feria ofrecia a los visitantes,
donde su opinion e impresiones eran reflejadas y tomadas en cuenta para la mejora de la feria.
En esta misma categoria también entran los chileros y moleras que dentro de sus historias
nos cuentan paso a paso cémo se lleva a cabo la produccion en el afio, asi como los productos
que del chile se realizan, y el impacto de la feria en su produccion y como cambio el concepto
en el que tenian al chile. De estas entrevistas, ademas, se logro destacar el trabajo que el ex
presidente SalvadorGarcia Barajas realizd, al estructural un archivo historico personal, con
la intencioén de salvaguardar todo lo referente a la feria en su administracion, donde tiene
registro de como inicio la feria, cuales fueron los problemas a los que se enfrentaron y de qué
manera la aceptola gente. Siendo la administraciéon que dio inicio con la feria del chile, ha
sido de gran ayudael hecho de que en este archivo se viera reflejada de manera transparente
como es que el ayuntamiento en conjunto con la gente del pueblo comenzé a involucrarse en

su organizacion, para asi mismo ayudar a hacerla mas conocida en el exterior.

Los demas informantes tienen mas que ver con los querendarences que forman parte
y han vivido los cambios a partir de la feria, estos mas que nada se encargaron de emitir su
opinidn respecto a su sentir por el pueblo y cdmo se sienten respecto a su vinculacion con la
produccion chilera. Lo més valioso que obtuve de estos acercamientos en primer lugar es el
poder entender desde las diferentes opiniones, qué tan importante resulta este cultivo a los
distintos extractos de la sociedad querendarence, y sobre todo coémo es que este mismo

impacta en su vida cotidiana, ya sea como participante activo o como espectador.

Es importante destacar que muchos aspectos de la feria han sido cambiados con el paso del
tiempo, lo que ha hecho que algunos de sus iniciadores se hayan deslindado por completo de
este tema, tal es el caso de Luis Contreras quien se negd rotundamente a hablarde su
experiencia como parte fundamental de la organizacion de la primera feria, al estar

completamente en desacuerdo del rumbo que le han dado a esta celebracion. Algunos chileros
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también se negaron a hablar respecto a su produccion sobre todo la presidenta de las moleras
conocida como Mella Solis quien no quiso habla nada referente a sus actividades como molera
y su relacion directa con la asociacion, a pesar de estos inconvenientes y de algunos otros, la
investigacion logro tomar un buen camino, y se pudo entender lo que se buscabarespecto a
la produccion chilera y sus productores. La investigacion consta de tres capitulos, que guiaron
el estudio partiendo desde la ubicacion geografica del pueblo, la produccion y su contexto
historico y simbolico, hasta las distintas etapas por las que ha venido atravesando su feria del
chile. El primer capitulo titulado Queréndaro como municipio: La consolidacién de un
pueblo, se realizd6 con la intencion de adentrarnos de manera total al municipio,
posiciondndonos en su espacio geografico y en su contexto historico, desde el comienzo y
formacion del municipio, tambiénnos introduce al modo de vida de los querendarences, asi
como sus actividades econdmicas, aterrizandonos en la produccion chilera, su historia,

significados y proceso.

El segundo, titulado Patrimonio y tradicion: EIl cultivo del chile, identidad
querendarence, esta enfocado directamente en la produccion chilera pero sobre todo en su
importancia como patrimonio cultural del pueblo, asi como en los distintos productos
derivados del chile, también se reconoce la importancia de cada una de las recetas que se
realizan en el municipio, asi como el papel de las cocineras que siguen al pie de la letra cada
una de ellas, respetando su historia y significados. El tercer capitulo, ¢ Del rescate al olvido?
La feria del chile en Queréndaro, realiza una descripcion muy precisa de lo que ha sido la
creacion de esta feria, desde sus inicios y por todos los rumbos que esta ha caminado en cada
cambio de ayuntamiento, también se enfoca en explicar cuales han sido los aciertos y
desaciertos de esta celebracion y sobre todo qué es lo que los chileros esperaban y obtienen

de la misma, al igual de la importancia que esta produccion refiere a su vida.

Las conclusiones y anexos no es mas que la sintesis del estudio, donde de manera
grafica podran ver al pueblo como tal, con su sociedad e ideologias, asi como su produccion
tan importante, y las distintas actas que tuvieron que emitirse para lograr la consolidacion de
la feria. No olvidemos que la produccion chilera esta en decadencia en el municipio de
Queréndaro Michoacan y este trabajo es un llamado a todos sus habitantes, para no dejar que

esta tradicion muera en conjunto con sus chileros; la produccion resiste.
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Cap. . “Queréndaro como municipio: La consolidacion de un pueblo”

I.  Un pueblo desde sus origenes y transformaciones

Prontuaro de informacion municipal de 1os Estados Unidos Meticanos
Quardndaro. MchoscAn de Ocameo

Uno del Susio y Vegetacksn

Queréndaro Michoacan, “colinda al norte con el
municipio de Zinapécuaro; al este con los municipios
de Zinapécuaero ¢ Hidalgo; al sur con los municipios
de Hidalgo y Tzitzio, al oeste con los municipios de
Indaparapeo y Zinapécuaro, ocupa el 0.40% de la
superficie del estado y cuenta con 35 localidades™?,
es un pueblo desde sus origenes agricola y ganadero,
pero en la actualidad es mucho mas agricola que lo

segundo. Hasta el dia de hoy se conoce por sus ricas

y fértiles tierras en donde se cultiva el maiz, el sorgo,

el trigo, el frijol, la calabaza, y el chile seco, que sin
1.Imagen 1. Ubicacién geogréfica y uso del
lugar a dudas ha hecho destacar a “El Valle De suelo y vegetacion de Queréndaro Mich.
(Prontuario de informacion geogréafica
municipal de los Estados Unidos Mexicanos,
Queréndaro Michoacan de Ocampo).

Queréndaro desde tiempos remotos”?°.

“Todos los pueblos tienen cultura, es decir, poseen
y manejan un acervo de maneras de entender y hacer las cosas (la vida) segin un esquema que
les otorga un sentido y un significado particulares, los cuales son compartidos por los actores
sociales...”?’, llevandolos a consolidar una propia identidad, en Queréndaro la gente se

reconoce como parte de un territorio meramente chilero, y aunque exista la controversia de la

% Prontuario de informacion geografica municipal de los Estados Unidos Mexicanos, Queréndaro Michoacéan de
Ocampo, Clave geoestadistica 16072, 2009, acceso el 03 de septiembre de 2020,
http://www3.inegi.org.mx/contenidos/app/mexicocifras/datos_geograficos/16/16072.pdf

26 Ernestina Arreola Izquierdo, La diversidad de la cocina tradicional Michoacana, (ponencia presentada en la5ta
sesion del seminario permanente sobre patrimonio y gestion cultural, La gastronomia michoacana como
patrimonio cultural, en la Facultad de Historia, UMSNH, 04/Octubre/2017).

27 Guillermo Bonfil Batalla, Nuestro patrimonio cultural, un laberinto de significados, en El patrimonio culturalde

México, Comp. Enrique Florescano, (México, D.F: Fondo de Cultura Econdmica, 1993), Pag. 21.
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escasa plantacion de esta semilla, la realidad esque al pueblo se le conoce por el chile criollo y
sobre todo, por la feria que se cred para la difusion de este. Queréndaro como tal, comenzé con
la Hacienda que se construyo en su territorio a finales del siglo XVI, nombrada Hacienda
Queréndaro, y después de la reparticion agraria y la elevacion a municipio, finalmente se

respeta el nombre del territorio, pero ahora como municipio Queréndaro.

A pesar de estos datos bien conocidos por la gente del pueblo, hay una teoria que hasta la
fecha la gente querendarence acepta, y es que la llamada cultura Pirinda, forma partede los
primeros pobladores de uno de sus principales iconos histéricos, a la que llaman “La Pefia
Rajada”, la cual se cree hasta el dia de hoy, fue la que acogio6 bajo sus piedras a todos aquellos
pobladores llegados de Toluca. Se dice también que la cultura predominante de este,fue la cultura
Chupicuaro, de la cual en Michoacan no solo se tuvo noticia en la Cuenca de Cuitzeo, sino
también al este de la misma, en poblaciones como Queréndaro y Zinapécuaro.Todo esto debido
a la influencia estilistica que estos marcaron en los grupos locales con elementos, que en un
supuesto, fueron absorbidos de otras culturas, se asegura que esta civilizacion mantenia
contacto posiblemente comercial o de intercambios con otras civilizaciones, entre ellas las de
la cuenca de México, y una prueba de esto y de su asentamiento en Queréndaro, es el hallazgo
de materiales con influencia tehotihuacana en este mismo pueblo.?® Esta idea de alguna manera
forma parte del origen y pasado historico del pueblo, y es por esto que ese lugar es uno de sus

iconos representantes por excelencia.

Entre migraciones y otros sucesos, con el paso del tiempo se fue dando la transformacion de
los pobladores de La Pefia Rajada, llegando a predominar como ya se mencion6 segun la gente
del pueblo, aquellos que llegaron de Toluca, instaldndose en el medio del reino tarasco como

pago por su audaz participacion en la defensa del reino que estaba siendo invadido por los tecos,

“(...) hubo un rey Tzintzuntzan a quien llamaban Characu (...) en cuyo tiempo le iban haciendo guerray entrando
por su reino por la parte del poniente una gente llamada teca (...) envid a Toluca (...) pididles socorro y salieron
de Toluca seis capitanes (...) ellos alcanzaron la victoria (...) llegando la paga los matlatzingas (...) trataron con

el rey que les diese tierras en su reino (...) escogieron desde

28 Angélica Macias G., La Cuenca de Cuitzeo, en Historia General de Michoacén, Vol. 1, Coord. Enrique

Florescano, (Morelia Michoacan, Instituto Michoacano de cultura, 1989): pag. 171-174.

20



los términos de Tiripetio hasta los de Andaparapeo (...) el Rey honrd la cabecera poniéndole su mismo nombre

Charao, que es tierra de Rey nifio.”?’

Charo, que en la actualidad esta ubicado a escasos veinte minutos de Queréndaro, fue
cabecera principal de las tierras elegidas por los matlatzingas®’, e Indaparapeo que de igual
modo fue cedido a estos, y que se ubica a menos de diez minutos, podria confirmar que por su
cercania estos se hubieran extendido de manera fécil a las tierras de lo que hoy es Queréndaro.
La pena rajada, como ya se menciono es uno de los elementos mas icénicos del pueblo, y en
conjuntos con otros mas, han ido permeando y consolidando una historia mas clara de su

pueblo, que hasta hoy fecha siguen siendo conservados como parte del pasado querendarence.

Entre comunidades y localidades, el actual Queréndaro cuenta con aproximadamente 36, y
una de estas fue muy importante en la colonia, época que estuvo basada practicamente en la
explotacion y descubrimientos de los bienes naturales que ofrecian las tierras novohispanas.
En el siglo XVI por los afos 90 se descubren las minas de Otzumatlan region ubicada al
Oriente de la ciudad de Morelia, de donde se sacaba una enorme cantidad de plata®!, aunque
este territorio en este momento no estaba formalizado como parte del municipio
querendarence, ahora es nombrado El Real de Otzumatlan, y aun sigue resguardando las
minas que en algin momento fueron explotadas por los espafioles mediante los métodos mas
modernos de ese tiempo. “En la época colonial, métodos e instrumentos de explotacion
minera fueron paulatinamente perfeccionados, hasta llegar el ‘método de patio’, por medios
del cual se explotaron las minas de Nueva Espaiia a partir de mediados del siglo X V1, entre

ellas las de Tlalpuxahua (1558) y Otzumatlan (1590)...”%; el hecho de que estas minas

2% Martha Delfin Guillaumi, Los Pirindas de Michoacan: ;inicio de un proceso de etnogenesis?, Cuicuilco, vol.
18, num. 50, (2011), pag. 147- 148, acceso el 04 de octubre de 2017:
www.redalyc.org/articulo.oa?id=35121314008.

30 Delfin, Op. Cit. pag. 148.

31 Carlos Paredes, Michoacan en el siglo XVI, FIMAX, Morelia Michoacan, 1984, pag. 300.

32 Paredes, op. Cit. P. 301.
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formen parte del territorio querendarence nos habla no sélo de su riqueza histérica sino

también natural, lo que hasta hoy fecha se sigue denotando.

El Real de Otzumatlan sigue siendo destacado en la region querendarence por el
resguardo de sus minas, y su plaza e iglesia con estilistica medieval, asi como la fertilidad de
sus huertas. Ademés de esto, en la actualidad cuenta con vinatas para la elaboracion de
mezcal artesanal en conjunto con El Rio de Parras, ayudando a que estas localidades se

sostengan y sigan progresando en cuanto a su produccion.

En esta zona la evidencia del mestizaje sigue viva, puesto que la gran mayoria de sus
pobladores tienen su piel blanca con tintes rojizos en sus mejillas, evidentes ojos claros o
verdes y sus cabellos amarillos, y ni qué decir de su manera de hablar, con tonadas mas
alargadas y expresiones especificas que sin duda hacen notar su procedencia. Un ultimo
aspecto, pero también muy evidente en las zonas altas del pueblo, como El Castillo, Parras,
El Real, Pueblo Viejo, El Rincén de Zetina entre otros, es que mucha gente emigra a los
Estados Unidos, y s6lo vienen a vacacionar en épocas especificas del afio evidenciando la
falta de oportunidades, o incluso su ideologia que en el mayor de los casos considera emigrar
como su unico recurso. De cualquier manera, tanto El Real como La Pefia, forman parte del
pasado histdrico del pueblo que estaba en camino a su transformacion, pero sin lugar a dudas,
el acervo historico tangible que representa a lo que antes fue Queréndaro y lo que dej6 en él,
es la ahora Ex Hacienda de Queréndaro, que tuvo su esplendor a partir del siglo XVII y que
dejo las bases para que el pueblo después de La Ley de Ejidos, se sostuviera de lo que esta

les ensefio en materia de agricultura.

Uno de las principales caracteristicas de Queréndaro es “su entorno geografico (...)
reconocido por poseer tierras muy fértiles razon por la que se establece en esta region la
Hacienda de Queréndaro, auspiciando el crecimiento y consolidacién de esta poblacion
(...)”.3 Por ello la construccién de la hacienda ha sido un parte aguas para la historia de lo
que es la actualidad del pueblo. Su construccion estuvo a cargo de la compaiiia de Jesus a

finales del siglo XVI, estos se encargaron de hacerla crecer tanto econdmica como

33 Blanca A. Fernandez Barriga, Templos Michoacanos Decimonénicos, conjugacién de factores de la adopcion
de un modelo. Estudio para la region norte, (Tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de

Hidalgo, Facultad de Arquitectura, 2008), pag. 91.

22



territorialmente, de manera que de acuerdo a las necesidades que iban surgiendo, se
encargaban de anexar para esta, terrenos que aseguraran su prosperidad. En sus inicios la
hacienda estaba encaminada a la explotacion de ovejas, pero debido a su crecimiento se
fueron dando otros requerimientos, como el desarrollo de la agricultura y la ganaderia, que

evidentemente la llevo a su total esplendor.

“Para el afio de 1631 el territorio hoy ocupado por el municipio de Queréndaro,
aparece como la hacienda del mismo nombre, la cual seguia perteneciendo a la compaiiia de
Valladolid, alrededor de ella vivia el grupo de indigenas y en las partes altas, algunos de ellos
en tierras propias dotadas por el gobierno espafol, mientras que otros vivian en tierras que
eran propias de la hacienda del lugar”.** La hacienda como ya se dijo representa un parte
aguas para poder comprender lo que ahora es Queréndaro frente a los pueblos de su alrededor,
este municipio tuvo en ¢l una imponente propiedad con una enorme extension, miles de

trabajadores y un gran poder, aquella de la que ahora queda sdlo el casco de lo que antes fue.

Cuando se dio la expulsion jesuita la hacienda quedo en manos de “La Direccion
General de Temporalidades”, quienes obviamente la pusieron en venta, para finalmente pasar
a manos extrajeras que “(...) para ello exportaron maquinaria de punta de los Estados Unidos,
nuevos sistemas de canalizacion, medios de comunicacion como el ferrocarril hasta el casco
de la misma, elementos que permitieron observar claramente el crecimiento econdmico que
se estaba generando en el interior de la hacienda, explotando totalmente las tierras y
exportando su produccion a los principales mercados regionales y nacionales permitiendo
ubicar a la finca entre las principales productoras del Estado”.?> Fue asi como la hacienda de
Queréndaro comenzé a convertirse en la institucion econdémica mas importante y prospera
para el Distrito de Zinapécuaro y la misma que se desmorono poco a poco con la aparicion

de la Ley de Ejidos muchos afios después.

Como es bien conocido, “una caracteristica fundamental del porfiriato fue la

consolidacion de la burguesia proimperialista conformada principalmente por terratenientes

34 Guadalupe Carapia Medina, La hacienda de Queréndaro 1910-1940, economia, movimientos sociales y
Reforma agraria, (tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, Facultad de
Historia, 2000). pag.25.

35 Carapia Medina. 6p. Cit. pag. 220.
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36 por ende la poblacion del

comerciantes, industriales e inversionistas extranjeros (...)
Meéxico porfirista estaba muy por debajo de los alcances econémicos de la elite, de la que
finalmente eran trabajadores, incluyendo a la poblacion querendarence que en su caso, estaba
casi en su totalidad al servicio de la hacienda, ya que la precariedad economica, social y
politica no les dejaba mas esperanza que ser trabajadores de tiempo completo del latifundio.
Aunado a esto, estd ademas el hecho de que el municipio fuera perteneciente al Distrito de
Zinapécuaro, que limitaba mucho su crecimiento, todo esto nos muestra que, como

consecuencia, los querendarences no dudaron en ser participes de movilizaciones como la

Revolucion y miembros activos por el apoyo de la Ley de Ejidos.

“Aunque la clase trabajadora mexicana tuvo que confrontar las realidades de la
revoluciodn y asi contribuyo, a su vez, al desarrollo de esta, su aportacion fue limitada y mas
bien reflexiva; respondi6 a los hechos més que a darles inicio.”*” Asi es que en el caso de
Queréndaro las complicaciones y beneficios que la hacienda de su territorio les trajo, fueron
las mismas que posicionaron al pueblo como un municipio aparte de Zinapécuaro, y
justamente fue este proceso de modernizacion traido por la misma hacienda lo que logrd que
los pobladores de Queréndaro vieran mucho maés alld del latifundio y llegaran al hartazgo
que los incitara a sumarse a la lucha. Con el estallido de la revolucién el poder latifundista
comenzo a desbalancearse y el aleman Carlos Haghembeck quien era duefio de la hacienda

en ese momento, no se quedo exento de esta problematica.

36 José Napoleén Guzman A., Agrarismo y contrarrevolucion en Michoacan, Tzintun Revista de Estudios
Historicos, vol. 7, (1986), pag.49.

37 Eric Wolf, Revolucion-Guerra campesina, en Repensar la Revolucién Mexicana, vol. I, coor. Alan Knight,
(El colegio de México, México, D.F., 2015), edicion en PDF, pag. 8
https://books.google.com.mx/books?id=DjHtCwAAQBAJ&pg=PT54&Ipg=PT54&dq=Eric+Wolf.+Revoluci
%C3%B3n-
Guerrat+campesina,+Repensar+la+Revoluci%C3%B3n+Mexicana+t(vol.+1)&source=bl&ots=dguoBLg4Qr&s
ig=ACfU3U3UI1RuJarb_eYJTFv3OyOMtwITSiA&hl=es-
419&sa=X&ved=2ahUKEwjC4NaK5eTpAhUF16wKHW4vCWMQ6AEWAHoECA0QAQ#v=onepage&q=E
ric%20Wolf%2C%20Revoluci%C3%B3n-
Guerra%20campesina%?2C%20Repensar%201a%20Revoluci%C3%B3n%20Mexicana%?20(vol.%201)&f=fals

e.
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https://books.google.com.mx/books?id=DjHtCwAAQBAJ&pg=PT54&lpg=PT54&dq=Eric%2BWolf%2C%2BRevoluci%C3%B3n-Guerra%2Bcampesina%2C%2BRepensar%2Bla%2BRevoluci%C3%B3n%2BMexicana%2B(vol.%2BI)&source=bl&ots=dguoBLg4Qr&sig=ACfU3U3U1RuJarb_eYJTFv3Oy0Mtw9TSiA&hl=es-419&sa=X&ved=2ahUKEwjC4NaK5eTpAhUF16wKHW4vCWMQ6AEwAHoECAoQAQ%23v%3Donepage&q=Eric%20Wolf%2C%20Revoluci%C3%B3n-Guerra%20campesina%2C%20Repensar%20la%20Revoluci%C3%B3n%20Mexicana%20(vol.%20I)&f=false
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“La distribucion de la tierra fue el problema fundamental en la mayoria de los
principales conflictos del México contemporaneo. El movimiento social de 1910-1917
expreso el descontento de las masas campesinas ante la estructura de la propiedad, los usos
y el reparto del suelo, frente a la politica de privilegios que todo ello propiciaba.”*® La gente
trabaja la tierra de alguien mas, de lo que recibian un sueldo raquitico, por ello los mexicanos
solo necesitaban piezas claves que les mostraran que la problematica de los trabajadores se

podia arreglar.

La gente de Queréndaro como en todo México estaba cansada de la explotacion y el
estancamiento econdmico en el que vivian, su vida giraba totalmente en torno a la hacienda
y a sobrevivir de ella, y a medida que el movimiento fue evolucionando y los dirigentes
fueron acertando mas en los ideales campesinos los querendareces se fueron involucrando
mucho mas, “Mugica y sus compafieros socialistas recorrieron el territorio michoacano,

conocieron de cerca las carencias y problemas que enfrentaba la ciudadania (...)"*°

por ello
para los querendarences, el general J. Mugica representaba la esperanza que necesitaban para
tener mejores condiciones de vida. El hecho de que Mugica se enfrentard a distintas
hostilidades con terratenientes, inversionistas extranjeros y hasta el clero, hacia sentir a los
campesinos como el candidato de la gente, quien entendia de manera empatica su lucha, por
ende, la imposicion de Ortiz Rubio en 1917 ante la gubernatura que estaba destinada para ¢€l,
no impidi6 que la gente lo eligiera de nuevo en su proxima contienda. “Su plataforma politica
recogia los postulados del Partido Socialista Michoacano que en materia agraria proponia:
fraccionar los latifundios, reorganizar la Comision Local Agraria, crear una oficina encargada

9940

de tramitar gratuitamente los asuntos relacionados con las comunidades (...)”"", con todo

esto Mugica estaba volteando a ver las necesidades campesinas que exigian y requerian para

38 C.J. Rivera, y P. J. Herndndez, introduccién a El agrarismo mexicano: textos y documentos (1908-1984),
(Sevilla, Escuela de estudios Hispano-americanos, consejo superior De Investigaciones cientificas, 1991),
XXIII.

39 José Napoleon Guzman A., Agrarismo y contrarrevolucion en Michoacan, Tzintzun Revista de Estudios
Historicos, vol. 7, (1986), pag. 45.

4 Guzman A., op. cit. pag. 45.
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poder sentirse amparados desde el Estado. Mugica cumpli6 casi la mayoria de las exigencias

del campesinado.

“Una vez ocupada la gubernatura del Estado en 1919 por el General Francisco J. Mujica el proceso se
agudizo, logrando cumplir con los diversos requisitos legales de la Ley de 1920 para la dotacion definitiva;
tales como el nombramiento de un representante legal por parte del pueblo con el objeto de dirigir dicha
solicitud a las autoridades competentes, conformar un padron de habitantes oriundos del pueblo, entre otros
mas que conjuntamente permitieron que en 1920 el gobernante Mujica procediera a dotar provisionalmente al
pueblo querendence con las (...) 1755 hectareas; asi como la ansiada elevacion del poblado a la categoria de

Municipio en el afio de 1921”,4!

Evidentemente la resolucion de la dotacion de las tierras no fueron favorables para el
propietario de la hacienda de Queréndaro, es por esto que hubo distintas trabas que alargaron
o detuvieron el proceso de alguna manera; para empezar, el sefior Haghembeck solo, o en
ocasiones con ayuda, se encarg6d de manipular a las autoridades, entre estas al presidente de
la Reptiblica, Alvaro Obregon, argumentando que la entrega de tierras a pueblos como
Queréndaro de manera provisional, no estaba juridicamente establecido, y se ampard ante el
juez del Distrito haciendo que el proceso se demorara cada vez mas. Y, en segundo lugar,
estaba la situacion irregular tanto del pais como del gobierno del Estado, entre interinatos y
la dificil aplicacion de la Ley Agraria de 6 de enero de 1915, se obtuvo como resultado, que
este proceso no lograra concretarse de manera inmediata. Todo esto llevo al representante
institucional del distrito a dirigirse al gobernador con una peticion respecto a la falta de

atencion de su necesidad.

“El ciudadano Eusebio Luna, representante legal de Queréndaro, con fecha 3 de julio de 1923, (...)
expone que el pueblo de Queréndaro, perteneciente al municipio de mismo nombre en el distrito de
Zinapécuaro, carece totalmente de medios de subsistencia por no haber industrias o actividades que le pudieran
dar vida propia, de donde resulta que es un pueblo netamente agricola, careciendo también de tierras por ser
todas las que rodean a dicho pueblo hasta sus linderos urbanos de la hacienda de Queréndaro.(...) Que la tierra
necesaria pueda tomarse de la hacienda de Queréndaro, la cual rodea totalmente al pueblo, teniendo una

superficie la finca de mencionada de 26, 710 hectareas y la cual pertenece al sefior Carlos Haghembeck (...)

41 ASRADM. Queréndaro, Dotacion de Tierras. Expediente Numero 59, Tomo I, f 95. Acuerdo emitido por el
Gobernador del Estado de Michoacan Francisco J. Mujica. Véase: Josué¢ Hurtado Arroyo, Reparto Agrario en
el pueblo de Queréndaro Michoacan 1916-1940, (tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas

de Hidalgo, Facultad de Historia, 2010), Pag. 125.
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Por todo lo expuesto pido se tenga mi solicitud por presentada en forma y se le aplique la tramitacién que
prescriben las disposiciones vigentes a fin de que cuanto antes pueda salir el pueblo de la miserisima situacion

que le aflige y con ellos conquistara usted en lo intimo de dicho pueblo un verdadero culto de gratitud que sera

el mejor timbre de gloria a su ya prestigiada administracion”.4?

La solicitud resulto tener éxito y enseguida fue aprobada, con las medidas respectivas
las autoridades competentes se encargaron de llevar acabo los lineamientos que estipulaba el
Reglamento agrario de 1922, asi que se procedio a la realizacion de un censo poblacional, y
de acuerdo a este se comenzaron a hacer las divisiones para cada uno de los pobladores
cabezas de familia mayores de dieciocho afios, tomando en cuenta en todo momento lo
estipulado en el reglamento, “por lo cual la obtencidon de ciertos cargos en la Liga y la
Presidencia Municipal del Sr. Eusebio Luna Silva fueron contribuyentes para que el 17 de
enero de 1924, la Comision Local Agraria y el Ing. Carlos N. Vallejo ratificara la cantidad
de 2270 hectareas tomadas de la hacienda de Queréndaro para el comun del pueblo y su
desarrollo futuro con 1697 hectareas de riego, 27 de temporal y 545 de pastal”.** Debido a
las inconformidades por parte del propietario y las trabas que este fue poniendo ante las
medidas que se estaban tomando, se fue reduciendo el numero de las hectareas hasta llegar a
las 1975 con el plan de una posterior posesion definitiva, y efectivamente asi fue, como era
de esperarse ante esto la hacienda se vio muy afectada, ya que lo sucedido represento un

grano mas de arena para su pérdida total.

El movimiento agrario pudo agudizar la problematica imperante en la gente del
poblado que estaba reclamando las tierras, “este movimiento (...) pronto dio sus frutos al ser
uno de los primeros pueblos dotados de tierras, esa lucha ardua de algunos lideres locales de

igual manera contribuyé de manera determinante para que el lugar adquiriera un nuevo rango,

42 ASRADM. Queréndaro, Dotacion de Tierras. Expediente Nimero 59, Tomo 11, f 2,3. Periédico Oficial del
Gobierno Constitucional del Estado Libre y Soberano de Michoacan de Ocampo, Tomo XXLLIII, Morelia.
Domingo 15 de junio de 1923. N° 88. Pp.3-4. Véase Josué Hurtado Arroyo, Reparto Agrario en el pueblo de
Queréndaro Michoacan 1916-1940, (tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo,
Facultad de Historia, 2010), pag. 127.

4 ASRADM. Queréndaro, Ejidos Dotacion. Expediente Niimero 10388, £221. Dictamen aprobado y notificado
al Sr. Eusebio Luna y al Secretario de la Comision Nacional Agraria en 31 de enero de 1924. Véase: Josué
Hurtado Arroyo, Reparto Agrario en el pueblo de Queréndaro Michoacan 1916-1940, (tesis de licenciatura,
Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, Facultad de Historia, 2010), pag. 130.
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en la division territorial, al ser elevado a municipio el 11 de agosto de 1921, por el General
Francisco J. Mujica, que se habia identificado con las ideas campesinas. Por ello no es
extrafio que los propios lideres agrarios como Eusebio Luna y otros solicitaran al gobierno

tal disposicion”.*

La resolucioén definitiva de las peticiones de tierras del poblado de Queréndaro como
de muchos otros, se dieron en el periodo en el que Plutarco Elias Calles gestaba como
presidente de la Republica, estas vinieron junto con la publicacion de la Ley de Dotacion y
Restitucion de Tierras y Aguas del 18 de agosto de 1927. “El proceso querendence corrio a
cargo del Ing. German Hernandez por la Comision Nacional Agraria para ejecutar la dotacion
definitiva de sus ejidos, de acuerdo a la sentencia dictada por el C. presidente de la Republica
con fecha 23 de 1925”4, Hernandez llevo a cabo el proyecto mediante los requisitos que se
estaban estipulando dentro de los reglamentos, para de esta forma realizar el procedimiento
de la manera mas honesta posible, tomando en cuenta aspectos como la condicion
socioeconomica de los que solicitaban las tierras, asi como su nivel de estudios, salarios, y
ocupacion, tal como imponer condiciones con las cuales los solicitantes se comprometieran

y demostraran ser posesionarios competentes de las tierras que les serian repartidas.

Fue entonces el 20 de octubre de 1927 cuando Queréndaro pudo conformar sus tierras
con una dotacion definitiva de 1975 hectareas que antes le pertenecieron a la hacienda del

aleman Carlos Haghembeck.

“Como resultado de estos procesos obtenemos que, para finales de 1928, la superficie de la hacienda
de Queréndaro fue reducida de 26,710 hectareas a un total de 5, 057. 75. 02 hectareas debido a las innumerables
dotaciones que en conjunto sumaron un total de 21, 652. 81. 41 hectareas. Por lo cual, si a este nimero elevado
de afectaciones sumamos la devastada situacion del pais después de tres largos afios de lucha Cristera, la

inestabilidad politica tras la reeleccion de Obregén y las fuertes crisis econdmicas, obtenemos una serie de

4 AGHPEM. Fondo: Gobernacion, Serie: Gobernadores. Expediente Numero 1, Caja 15, 1921. F 5. Decreto
emitido por el General Francisco J. Mugica, véase Josué Hurtado Arroyo, Reparto Agrario en el pueblo de
Queréndaro Michoacan 1916-1940.

45 Josué Hurtado Arroyo, Reparto Agrario en el pueblo de Queréndaro Michoacan 1916-1940, (tesis de
licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, Facultad de Historia, 2010), pag. 140.
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elementos significantes para que en 1929 el Sr. Carlos Haghembeck optara por vender el restante de la hacienda

de Queréndaro con un valor fiscal de $3 359 480. 00 al Espafiol Emilio Huerta Corujo.”

Con todo esto al estar acabando el latifundio aleman que por 30 afios impero en la
poblacion Querendarence, la gente tenia que comenzar de nuevo, verificar, a qué se dedicaria
y como darian vida nueva a su ahora municipio y a sus recién adquiridas tierras. Con 2704
habitantes, 788 familias entre gente oriunda y fuerefia, Queréndaro estaba comenzando a
consolidar una propia identidad lejos de la hacienda, aunque si agricola, como hasta el

momento.

Algo que cabe destacar es que como era de esperarse, la reparticion no se concluy6
de una manera muy transparente, ya que, de 2704 personas, so6lo para un total de 24, se
repartieron 93 hectareas, donde como Josué Arroyo nos muestra en su trabajo de tesis, el que
mayor recibié fue Esteban Mufioz, quien obtuvo de la reparticion 40 hectareas mientras que
otros se estaban quedando con 10 o 7, e incluso 2 o 1, de todo esto se sumaban 93 para estas

24 personas que evidentemente eran influyentes ante las autoridades.

El latifundio alemén en Queréndaro, a pesar de todo, fue hasta ese momento el
periodo que obtuvo un mayor desarrollo productivo en el pueblo, aunque no para la gente del
pueblo, convirtiéndose en la hacienda de mayor valor fiscal frente a las demads del distrito de

Zinapécuaro, y dejando una herencia agricola y productiva en la gente.

Con la obtencién de las tierras y la categoria de municipio independiente de
Zinapécuaro, la gente por fin comenz6 a concebirse meramente como querendarence, ya que
a partir de ahi solo estaban adeptos a este municipio ya no mas al distrito, las resoluciones se
podian gestar dentro del mismo poblado y con autoridades elegidas ahi, comenzando a

reconocerse por completo como parte de Queréndaro y nada mas.

46 ASRADM. Queréndaro, Dotacién del Poblado Queréndaro. Expediente Numero 10388, £ 524. Véase: Josué
Hurtado Arroyo, Reparto Agrario en el pueblo de Queréndaro Michoacan 1916-1940, (tesis de licenciatura,
Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, Facultad de Historia, 2010), pag. 147.
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II. Las herencias de la hacienda

“Dentro de los limites territoriales de una hacienda, el propietario ejerce la
dominacion absoluta de un sefor feudal. Manda, grita, castiga, encarcela, viola mujeres y
hasta mata (...)”*’. La Hacienda de Queréndaro es un elemento clave para entender el origen
de este municipio que se formd con ella, la vida en la finca, sus modos de convivir, y de
trabajar, de algin modo fueron forjando una personalidad propia del querendarence, los
modos del empleo de la tierra, asi como sus alternativas de comida debido a la austeridad de
los sueldos, fueron de alguna manera formados por cada experiencia en la hacienda, pero sin
duda uno de los aspectos al que mayor atencion se le puso fue al religioso, puesto que al
controlar este aspecto controlaba a sus trabajadores. “La autoridad del sefior hacendado era
de gran peso al igual que el cura quien de una manera u otra jugard un papel importante
dentro de la organizacion de la hacienda, al imponer normas dogmaticas acorde a los intereses

de él y el propietario™.

Es bien sabido que los hacendados y el clero estaban juntos, a los primeros les
convenia mucho la iglesia, no sélo por el poder ideoldgico que tenia en la sociedad sino
porque ésta bien aprovechaba su mision dogmatica para el control del accionar de los
pobladores, desde la utilizacién de sus confesiones para verificar que tan honestos eran en
las tierras del hacendado, hasta su influencia por la negacion o aprobacion de los

movimientos revolucionarios y agraristas.

En “la hacienda de Queréndaro (...) el cura fue fiel aliado de los latifundistas,
proporcionando informacidon que los campesinos le decian en sus confesiones, por ello

muchos de ellos fueron castigados por el simple hecho de robarse unas mazorcas, incluso se

47C. J.Rivera, y P.J. Hernandez, Textos escogidos del libro de Andrés Molina Enrique, “Los grandes problemas
nacionales”, en El agrarismo mexicano: textos y documentos (1908-1984), Escuela de Estudios Hispano-
Americanos, Consejo Superior de Investigaciones Cientificas, Sevilla, 1991, P. 01.

4 Guadalupe Carapia Medina, La hacienda de Queréndaro 1910-1940, economia, movimientos sociales y
Reforma agraria, (tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, Facultad de

Historia, 2000). pag. 09.
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lleg6 a los excesos y otros fueron colgados en la puerta de la entrada de la hacienda para que

sirviera de ejemplo para los demas trabajadores™.

El hecho de que la iglesia se conjuntara con la hacienda para de esta manera controlar
a la poblacion dice mucho acerca de la influencia que en esta tenian, las personas le tenian
temor a dios y muchisimo respeto a los sacerdotes por concebirlos como los representantes
de ¢l mismo en la tierra, las ideas que estos llegaban a difundir en sus misas hacian que la

gente se sometiera aun mas a la obediencia en el latifundio.

Pero cuando comenz6 a derrumbarse un poco el control para esta institucion y los
latifundistas, fue a partir de los movimientos revolucionarios, y aunque la iglesia degradaba
y difundia una mala imagen de esta lucha y se encargaba de culpar o juzgar a todos aquellos
que se unian a las filas revolucionarias, muchos dejaron de lado lo que se dijera y optaron
por irse con las nuevas ideas. Asi es que, en mayor medida el clero comenz6 a refutar los
movimientos, sobre todo cuando llego la ley agraria y se comenzaron a gestar grupos

agraristas dentro del poblado.

Esto venia a recaer directamente en los latifundistas y por ende en la iglesia que junto
con los primeros tenia beneficios de su poder en la poblacion, los grupos agraristas les estaba
quitando un tanto la fuerza a ambas partes. “El proyecto agrario del gobierno fue la manzana
de la discordia entre el gobierno y el hacendado junto con sus aliados, creando un foco de
constantes ataques donde cada uno defendia sus posiciones de acuerdo claro a sus propias

concepciones que tenia sobre la propiedad de la tierra™.

La opinion directa de la iglesia
hacia este proyecto era en torno a la moral de las personas, puesto que mencionaba que en
caso de aceptar esas tierras lo que se estaba cometiendo era un robo deliberado, porque estas
pertenecian a quienes pagaron por ellas, asi que el convertirse en revolucionario
practicamente segun sus ideales te convertia en ladron. “Recién nombrado arzobispo de
Michoacan Leopoldo Ruiz Flores veia en el movimiento maderista la amenaza del

951

anarquismo y el socialismo (...)””". Con esto mucha gente se convencié de que las ordenes

49 Carapia Medina. op. cit. pag. 180.
50 Tbidem.
51José Napoledn Guzman A., Agrarismo y contrarrevolucion en Michoacan, Tzintzun Revista de Estudios

Historicos, vol. 7, (1986), pag. 50.
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gubernamentales que se estaban dando simplemente no eran honestas y que el seguirlas o
apoyarlas seria un acto de inconsciencia y una falta de respeto a dios por pecar a favor de las

ideas liberales.

Para la iglesia el Estado se estaba convirtiendo en un enemigo latente a partir de la
inclusion del agrarismo, y el hecho de que esto la estuviera golpeando en gran medida en sus
intereses, la llevaba a atacar constantemente al Estado e incitar el repudio de la gente hacia
¢l. Aunado a esto los ataques que también se estaban sufriendo en contra de los sacerdotes
por partidarios agraristas, hacia que la iglesia acrecentara mas su resentimiento, lo que la
impulso a la creacion de un propio partido catdlico que se encargara de incluir al mayor
nimero de creyentes posibles en su apoyo, y asi mismo realizar campanas en contra del

Estado revolucionario.

“Una de las acusaciones recurrentes contra el clero era que ponia mayor celo en
convencer a los peones de seguir las 6rdenes del hacendado y no aceptar la tierra dadas por
el gobierno™2. Por ende muchos campesinos se limitaron a realizar la peticion de tierras, la
iglesia logrd arraigar en ellos una ideologia en contra de las ideas revolucionarias y fue el
miedo por dios y su deseo por asegurar su estancia en el reino de los cielos (como la iglesia
les prometia), lo que resulto ser mucho mas fuerte que su necesidad en la tierra. No conforme
con esto, también se logro evitar casi por completo la educacion escolar que, seglin la iglesia,
no haria mas que empapar a los nifios de malas y perversas ideas, puesto que esta estaba
controlada por el gobierno y en ella no existia un dios, lo que ocasiono que en muchos lugares
incluyendo a Queréndaro, no se establecieran escuelas publicas debido al rezago y a la

negacion de los padres por llevar a sus hijos.

En el caso del poblado, la gente que habia sido beneficiada por las tierras a pesar de
todo seguian teniendo una enorme devocion por la religion catdlica y el hecho de que la
iglesia los incitara al abandono de las escuelas para sus hijos lo estaban siguiendo al pie de
la letra, esto sin embargo ocasiono que el gobierno amenazara con quitarles sus tierras si no

se estaban cumpliendo los lineamientos, planteando que, el hecho de no enviaban a sus hijos

52 Charles Cumberlat, La Revolucion Mexicana, México, Fondo de Cultura Econdmica, 1983, pag. 213.
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a la escuela queria decir que lo que las tierras les daban no lo estaban aprovechando, ademas

de que el seguir la ideologia religiosa hacia quedar al gobierno por debajo de esta.

“El cura del pueblo influy6é para que en el interior del pueblo se fundaran escuelas
particulares con tendencias religiosas, una de ellas fue la de la maestra Pachita, (...) que le
permitid prestigio dentro del pueblo al establecer una escuela donde reinaba la disciplina y
el conocimiento, sin embargo, tal institucion no contd con el registro de la Secretaria de
Educacién Publica”.>® Este tipo de medidas tomadas por el sacerdote, tuvieron una enorme
retribucion en las acciones e ideologia de gran parte de la poblacion, incitada al rechazo de
la educacion laica, al del reparto agrario, campafas anticlericales o misiones culturales e
incluso a personas que no practicaran la misma religion, la institucion se sentia tan agredida
que estaba tomando toda clase de mediadas para poder ganarle al Estado, desde la agresion
en contra de cualquiera que no cubriera las ideas clericales, hasta incluso el asesinato de todo

lo que pudiera perjudicarles.”*

Esto nos muestra la influencia tan extraordinaria que la iglesia tenia en los
querendarences, quienes, a pesar de haber sido de los primeros pueblos en resolver su
dotacion de tierras, seguian siendo encaminados por la religion catdlica que, aunque los
hubiera condenado por aceptar las tierras, seguia teniendo un gran poder espiritual e

ideologico en ellos.

Todo este tipo de conflictos estaban dandole paso a la que seria la siguiente lucha que
México viviria en su apenas cuasi recuperacion de la Revolucion: La Guerra Cristera. Este
conflicto que comenzo por la renuencia que la iglesia tenia por las ideas revolucionarias y su
influencia en los feligreses para oponerse a las mismas, estallo cuando se dio a conocer la
Ley de Suspension de Cultos en La Republica Mexicana, que tal como su nombre lo indica

impedia la imparticion de todo acto religioso que se pudiera dar, la idea del presidente Calles

33 Guadalupe Carapia Medina, La hacienda de Queréndaro 1910-1940, economia, movimientos sociales y
Reforma agraria, (tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, Facultad de
Historia, 2000). pag.418.

54 Carapia Medina. op. cit. pag. 184.
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con esta, era que la gente dejara atras el fanatismo y pudiera por fin ver los beneficios que

les estaba ofreciendo el gobierno con las nuevas leyes.

Este hecho fue impactante para todos los creyentes, no s6lo por el hecho de la
prohibicion de cultos sino por la opresion que ahora estaba sufriendo muy convenientemente
la iglesia, y justamente es aqui donde la gente comienza a demostrar el poder que aun tenia
la iglesia frente al gobierno, obteniendo una increible defensa a favor, con ideas y
organizaciones clandestinas comenzaron a oponerse a estas nuevas medidas y pelearon por
tres afios en contra del gobierno. “La protesta tomo la via armada cuando por los medios
diplomaticos no se alcanzd un acuerdo, el pueblo catolico se unié a la lucha para defender
sus creencias, expandiéndose a varias zonas del centro y occidente del pais, al grito, {Viva

Cristo rey!, los levantados iniciaron su lucha en contra del cierre de sus templos (...)".

Este tipo de hechos nos dice mucho sobre la influencia que la iglesia atin tenia en la
poblaciéon mexicana, no importaba el hecho de que esta los haya juzgado o sefialado por
recibir las tierras, no importaba que los limitaran a la educacion o los incitaran a realizar
cosas que socialmente no estan bien, lo que ahora en realidad importaba era el poder salvar
su fe, tal vez para poder redimir el error de recibir tierras que no les correspondian como la
iglesia les habia hecho creer, o simplemente querian recuperar su lugar en el reino de los
cielos, el caso es que esta institucion con todo y su vinculacion con el latifundio, o su repudio
a las nuevas ideas, demostré su enorme influencia en la gente de Queréndaro y muchos otros

territorios.

Aunque la hacienda cayo, la iglesia y sus ideas han trascendido en el tiempo y en la
actualidad de Queréndaro se celebran aun las fiestas religiosas que seguramente desde ese
tiempo comenzaron a fomentarse. Entre las fiestas anuales, se tiene en primer lugar la de la
santa patrona del pueblo, La Virgen de la Asuncion, también se celebra a la Virgen de

Guadalupe, la noche de muertos, el sefior del amor entre otras.

Como es obvio, no se viven de la misma manera, pero en definitiva la devocion es la

misma, las personas querendarences son fieles feligreses de la iglesia de la Asuncion de

55 Héctor Aguilar Camin y Lorenzo Meyer, A la sombra de la Revolucion Mexicana, México, Cal y Arena,

1992, pag. 103.
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Queréndaro, la iglesia siempre esté llena los dias domingos en los diferentes horarios en que
se imparte la misa, de hecho bien pareciera que los horarios estan preestablecidos por edades,
ya que la primera misa que se celebra cada domingo a las 7 de la mafiana tiene como
asistentes casi en su totalidad a personas mayores a los 65 afios de edad, en cambio la misa
del medio dia en la que asiste mas gente que la anterior, se invade casi por completo de nifios
desde aproximadamente 7 afios hasta los 12 o 13, algunos con sus respectivos padres y otros
solos, pero en definitiva los que predominan son nifios, que por cierto se sienten muy
orgullosos a la hora de ir a darle “la paz” al sefior cura, la Gltima, que se imparte en un horario
de 7:00 a 8:00 de la noche, se conjunta en su mayoria con jovenes desde los 15 afos de edad,

matrimonios jovenes y personas no mayores de los 50.

Aunque para algunos esto no significa nada, la gente de Queréndaro tal vez
inconscientemente, esto lo ha adoptado ya como una costumbre, lo que indica la devocion
que la gente ha venido preservando y trasmitiendo a lo largo de la historia del pueblo, asi
como el fomento que hasta la fecha se sigue dando a las nuevas generaciones quienes en su

mayoria de acuerdo a sus usos y costumbres seguiran tal vez esta misma linea religiosa.

Como es obvio con el paso de los afios y el ir y venir de los distintos sacerdotes en el
municipio, las costumbres religiosas fueron perdiendo o ganando algunos elementos, pero
eso no ha afectado su religiosidad. Al llegar el cura Melesio, estos elementos sin lugar a
dudas se han posicionado con mucha mas fuerza no solo en las viejas generaciones sino
también en las nuevas, desde nifios hasta jovenes; “El pueblo aparece como Queréndaro de
la Asuncion en el afio de 1789, la asuncion es un dogma, y para Queréndaro la asuncion
marca el destino de quien cree en dios, (...) la mision propia de la iglesia, es ensefiar,
santificar y gobernar, entonces para que el pueblo catolico de Queréndaro siga ese camino es
necesario que siga la palabra de dios (...)”*%, la llegada del sacerdote Melesio Farias Arreola
que se establecido en el pueblo por aproximadamente 13 afios, marcd la pauta para la
recuperacion de las costumbres religiosas del pueblo, y sin dudas se han fortalecido més que
nunca. Su presencia en el pueblo fue de mucha ayuda para reafirmar la devocion de los

querendarences, y su labor fue tan ardua y significativa, que su despedida realizada a finales

3¢ Melesio Arreola Farfas, (Ex parroco de Queréndaro), en entrevista con la autora el dia 05 de Julio de 2017.
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de febrero del 2019 fue bastante emotiva, y con una enorme audiencia, que lloraba de tristeza

cual estuvieran despidiendo su propia sangre.

Como ya se ha mencionado una de las fiestas celebradas por la iglesia es la de la Santa
Patrona, celebrada el 15 de Agosto, esta trae consigo una serie de actividades que cubren mas
de un solo dia, tales como matrimonios comunitarios, primeras comuniones y bautizos,
rosarios vivientes, adornos, etc, La religion sin lugar a dudas, es parte del ser humano, el
atarse a una creencia nos hace permanecer en este mundo y vivir con ciertas esperanzas, y
para el sacerdote Melesio en Queréndaro el hecho de que la gente siga a la fe con ferviente
devocion es la recompensa a el trabajo que realizo con la sociedad querendarence: “(...)
ensefiar, santificar y gobernar, si yo no les ensefio la grandeza de Maria, si yo no les
administro el sacramento, si yo no insisto en que se cumplan las leyes de dios y de la iglesia

entonces nos vamos a ir por otro lado, es una manera de cumplir con mi misién (...)">’.

El catolicismo en el pueblo es una herencia dada por la hacienda, (aunque se dice que
los sefiores Haghembeck eran protestantes)®®, no por evangelizar sino por fomentar la fe,
haya sido por intereses o control, esta ideologia ha permanecido, y se ha ido fortaleciendo
aun mas, Queréndaro es muy religioso y se denota en cada barrio recorrido, siempre adornado
con algln elemento alusivo a una fecha santa especifica o a una celebracion eclesiastica, la

fe esta tan consolidada que sin duda prevalecera por muchas generaciones mas.

Las transformaciones por las que el pueblo ha atravesado, han traido consigo distintas
costumbres y tradiciones, desde sus celebraciones (anteriormente mencionadas), hasta los
aspectos cotidianos de su vida, como la manera de organizar su dia, la manera en que cocinan,
incluso en lo que se decide trabajar etc. etc. Cuando la hacienda trabajaba conjuntamente con
los trabajadores del pueblo, estos se dedicaban a la ganaderia y sobre todo a la agricultura,
otra de las més importantes herencias, que hasta hoy fecha han persistido, puesto que la

agricultura es la principal fuente de economia del pueblo, asi que a partir de la reparticion de

7 Melesio Arreola Farias, entrevista.

58 Blanca A. Fernandez Barriga, Templos Michoacanos Decimonénicos, conjugacion de factores de la adopcion
de un modelo. Estudio para la region norte, (Tesis de licenciatura, Universidad Michoacana de San Nicolas de

Hidalgo, Facultad de Arquitectura, 2008) pag. 91.
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las tierras esta actividad sin lugar a dudas fue la primordial para la reactivacion y la formacion
del pueblo como tal. Hasta hoy, la agricultura sigue siendo la principal actividad econdémica
del pueblo, y hoy en dia el municipio es reconocido por sus tierras fértiles y unicas en la
region (gracias a su presa “El malpais™), donde se da el chile seco, ademas de esto se planta
también el maiz, la calabaza, el sorgo, el frijol, el trigo, entre otros frutos y hortalizas. Esto
no sélo deja ingresos a aquel que es propietario de las tierras sino ademas emplea a peones,
y en tiempo de chile a sefioras que ayudan a despalarlos y escogerlos en categorias, incluso

para asarlos.

El cultivo del chile en Queréndaro comenz6 con la hacienda, la manera en que se
procesa hoy es tal como se procesaba en su tiempo, sin duda este cultivo hoy es el mas
representativo del pueblo, y a pesar de su decadencia por sus altos costos, los pocos
productores chileros siguen buscando las alternativas para poder rescatarlo. En cuanto a la
historia de este cultivo, cualquier querendarence interesado en el cultivo sin duda se siente
identificado con el calificativo de chilero, aunque no se dedique a esto, por el simple hecho
de que en la region Queréndaro es el tnico pueblo que ha logrado preservar una semilla
criolla sin necesidad de alteraciones quimicas, y ademéds no ha recurrido a maquinas
secadoras para acelerar su proceso natural. El chile criollo existe en la memoria histérica y
en la vida cotidiana del pueblo, incluso uno de sus platillos representativos, fue creado con
chile en tiempos de la hacienda, donde con austeridad y mucha imaginacion, resultaron los
chiles capones, que dieron paso a los chiles catrines y a ser hoy el platillo tipico de

Queréndaro.

La religion y la agricultura han resultado ser las mayores herencias dejadas por la
hacienda en Queréndaro y sin lugar a dudas estas han llevado al pueblo a encontrarse siendo

lo que hoy es.
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III.  El chile criollo querendarence

En el afio no hay una mejor sensacion en Queréndaro
que atravesar las calles que aun se utilizan para el
proceso de secado del chile al sol, poder tener la
oportunidad de observar y oler los petates llenos de
chiles negros y colorados es todo un espectaculo, no
solo para la gente del pueblo sino para los visitantes
o los que tienen la oportunidad de pasar por ahi. “En
el Valle de Queréndaro Michoacan, se cultiva el chile

conocido como chilaca, cultivando la variedad

‘criolla’ de la region, la cual pertenece a la especie :
=T ey

(capsicum annum)”®’. En la actualidad el pueblo Imagen 2- Héctor Gemdn Zamudio Tena

. .. . sacande los plantulas de chile, listas para
sigue destacando por su tradicional cuidado de la trasplante; método invernaders, (fotografia

tomada por autora en entrevista, 1 de abril

produccion, desde la preparacion de las tierras, hasta 2019)

la division por categorias que se hace de cada uno de
los chiles, sin dejar de lado el cuidado que también se le da a la realizacion de los platillos

tipicos del pueblo.

Elciclo del cultivo del chile comienza de diciembre a septiembre (que es cuando se da
la mayor cosecha), aunque algunos comienzan con el proceso en enero, para las viejas
generaciones diciembre es la fecha ideal para la preparacion de la semilla, ya que este no
corre riesgo a helarse o a podrirse debido a los tiempos de lluvias, todo esto, lo saben y
explican mediante sus afios de experiencia. El cultivo del chile se da a partir de la hacienda,
es en esta finca donde comienza dicha produccion que hasta hoy fecha persiste. Su proceso
se ha heredado de generacion en generacion y se ha venido respetando tal y como les fue
ensenado, aunque, como es obvio la planta se ha tenido que acoplar a los cambios que la
modernidad ha traido, un ejemplo de esto, es el primer paso para el cultivo, conocido como

la primera plantada, que consiste en plantar la semilla del chile en tierra lista para el

%9 Yessica Adriana Flores Castro, Extraccion de oleorresinas del chile pasilla (Capsicum annum 1. Var.
“Criolla”). Cultivado en el Valle de Queréndaro Michoacan, (tesis de Licenciatura en Ingenieria Quimica,

Facultad de Ingenieria Quimica, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, 2000), pag.03.
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procedimiento; en el modo tradicional se preparaban “almacigos”®’, donde, si bien la planta
se daba sin ninglin problema, al momento de traspasarla a la tierra directa esta se veia afectada
porque su raiz no se podia manipular lo suficiente para que saliera completa, ocasionando
que la plantita se debilitard. En la actualidad en Queréndaro los chileros recurren a otras
alternativas, como huertos o invernaderos, donde el método utilizado es por medio de
charolas, divididas con pequeios recuadros con el tamafo y profundidad suficiente para que

la planta crezca sana.

Cabe destacar, que esto no altera en absoluto al proceso o a la calidad y sabor del producto,
puesto que lo unico que cambia es el lugar de plantacion. “Con el almacigo se trabaja bien,
pero a la hora de sacar del suelo la plantita, se lastima, y ya cuando llegamos al campo para
el traspaso viene muy debilitada, en cambio en la charola la plantita sale con la raiz completa
y no sufre ningin cambio de humor, es un método mas seguro™®!. Este procedimiento es el

unico cambio que se le ha realizado, y a partir de aqui todo lo siguiente es igual.
Proceso de plantacion del chile:

1) La tierra es preparada con nutrientes para que la planta tenga un sistema inmune
fuerte, los nutrientes que se utilizan son el calcio, potasio y fosforo y algunos chileros

acostumbrar el amoniaco.

2) Se rellenan las charolas con tierra, con el dedo indice se les hace un hoyo profundo,

y echan de 2 a 3 semillas de chile.

3) Ya tapadas y resguardadas se cuida que tengan siempre la suficiente humedad para

su crecimiento.

4) A los 45 dias las plantas estan listas para su proxima plantada, y se van midiendo de

15 a 20 cm al ser sacadas.

Esta podria catalogarse como la primera etapa del proceso del chile, es claro que cada

chilero utiliza sus herramientas o su tierra de la manera en que segun sus creencias funcione

80 Método donde en tierra directa, preparada y fina, se disefian recuadros donde depositan la semilla. Ya listo
esto se humedece y se tapa con zacate.

61 Héctor German Zamudio Tena, (chilero de Queréndaro), en entrevista con la autora el dia 1 de abril de 2019.
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o tenga mejores beneficios, asi que, aunque algunos simplemente realizan la plantada y ya,
otros chileros, sobre todo de antiguas generaciones ain recurren a técnicas que les asegura

que su producto se les dard mejor.

“(...) después de la plantada en tierra directa, yo los piso matita por matita, muchos no pisan
yo si piso, se pisa la raiz no la planta, ese es el primer beneficio, porque si con la plantada

queda floja la tierra que cubre a la plantita, con la pisada la asientas, prende toda la planta,
962

sin perdidas y no se te seca (...)

5) Yaen el campo, de manera manual se realiza el
trasplante, uno por uno.

6) Lista la planta en la tierra, se realiza la primera
“raspa”, con la intencion de acabar con la maleza y lo
reventado de la tierra, para asi prevenir que la planta

pierda humedad.

7) En seguida se afloja la raya con el tractor, para
de este modo fertilizar la planta al surcar utilizando

fosforo, calcio y potasio, y finalmente s6lo nitrégeno.

8 Una vez crecida la planta, se le aplican

fertilizantes foliares, que ayudan al llenado del

K i = producto, para que crezca lo que tenga que crecer y
Imagen 3. Planta sacada de charolas, lista

para traspaso a tierra directa, 15 cm desde la
raiz; método invernadero, (fotografia tomada
por autora en entrevista, 1 de abril 2019).

para que esta sea lo suficientemente fuerte para
sostener a 30 o 40 chiles.

9) Por ultimo, llega el primer corte, que, en este
caso, al menos en Queréndaro se corta dependiendo lo que se pretenda hacer
con el chile. Si se quiero secar se debe cortar café o rojo, aunque estos también
se venden frescos, y si se pretende verdear (vender o consumir como chilaca)

se corta aun verde. ®

62 Luis Vigil, (Productor chilero del pueblo) en entrevista con la autora el dia 6 de febrero de 2018.

83 Proceso compartido por los chileros Héctor German Zamudio y Luis Vigil.
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“El pasilla en estado fresco se le conoce con
el nombre de chilaca. La etimologia de este
chile estd relacionada con la palabra caia,
acatl en ndhuatl. Ademas de que se le conoce
por otros nombres como chile negro, prieto

o chile para deshebrar.”®

El proceso de plantaciéon comotal,
podria terminar en el primer corte,pero la

realidad es que como es obvio la matita

Nlog e ppy 1% sigue dando por al menos 2 mesesmas,
Imagen 4- Chilacas, listas para verdear, (fotografia algunos productores logran obtenerhasta
tomada por autora en entrevista a Wilfrido Arias, el 16 de

mayo 2019). una tonelada de chile, que utilizanpara

vender y procesar. El cultivo del chile en realidad es muy delicado y caro, es por eso que en
Queréndaro son contadas las personas que en Queréndaro son contadas las personas que se
dedican a esto, debido a la inversion, tiempo y riesgo que este requiere, de hecho, esto es uno
de los factores principales por el cual el cultivo resulta ahora menos atractivo, puesto que

requiere mucho riesgo econémico.

Para darle seguimiento al proceso del chile seco querendarence, lo demas comienza

con el primer corte...

1) Ya cortados los chiles comienza la etapa del secado, la duracion de esta
depende total y absolutamente del clima, asi que este proceso dura de 15
a 20 dias de acuerdo al sol.

2) El secado consiste en colocar los chiles en petates y exponerlos
directamente al sol, a lo largo del proceso se revisa que el secado vaya
siendo uniforme, cuidando darles vueltas a diario y que los chiles queden
bien crujientes para evitar que estos sepudran.

3) Una vez listo el chile seco, comienza la etapa de seleccion que consiste en

64 Yessica Adriana Flores Castro, Extraccion de oleorresinas del chile pasilla (Capsicum annum 1. Var.
“Criolla”). Cultivado en el Valle de Queréndaro Michoacan, (tesis de Licenciatura en Ingenieria Quimica,

Facultad de Ingenieria Quimica, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, 2000), pag. 41.
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dividir porcategorias a los chiles dependiendo su tamafio, grosor y aspecto.

gl

Las categorias son conocidas como: | )
L

Primera, segunda, tercera, chure y 5&
mulato. Cabe destacar que al )
momento de ser seleccionados
también son“despatados” con una
navaja o tijeras para estilizarlos aun

mas.

secado, (fotografia tomada por autora).

Caracteristicas de cada categoria:

» Primera: Generalmente el chile estamas largo, y sin ningtn tipo de imperfeccion.

» Segunda: Presenta alguna ranura o manchas por el sol, pero tiene buen tamafio y en

general un buen aspecto.

» Tercera: Pertenecen los chiles unpoco mas pequefios y con imperfecciones mas

notables.

» Chure: Aquel que se quemo de mas, o que sufrié mordeduras de pajaros y que son

muy pequenos

» Mulato: Es mucho mas grueso y largo, no presenta ninguna imperfeccion y es mas
carnoso.

“Aunque el procedimiento de secado de chile mediante hornos es factible debido a que
requiere de un menor tiempo que el secado al sol, los productores de chile en el Valle de

Queréndaro han continuado secando el chile de manera tradicional, ya que piensan que al ser
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secado en hornos este pierde ciertos atributos.”® Para cualquiera, lo importante de este cultivo
es su sabor, y cabe destacar que, aunque se dividan o categoricen por su aspecto, su sabor siempre
es el mismo en cualquiera de ellas. Y esto es tan real que los capones, fueron creados utilizando

el chile chure y su sabor siempre ha sido el mismo se utilice la seleccion que se utilice.

Claro esta, que en el proceso de seleccion cada categoria estd predestinada para una funcion
especifica. Todos los chiles son vendidos al publico por kilo, pero sin duda cada uno cumple una
funcion en los platillos al ser procesados. Por ejemplo, para el mole los chiles seleccionados son
los negros, en su gran mayoria de primera y en menor media el mulato, para el pipian estan los

rojos, de igual manera en su mayoria de primera.

Para los capones se utilizan los negros, mayormente de
segunda y tercera y en menor medida primera y chure
(aunque originalmente el chure era la base del platillo). Y
para el escabeche los chiles selectos son las chilacas

maduras, para estas no se requiere el secado delchile.

El proceso de produccion de los platillos puede variar

de acuerdo a cada familia o generacion, en el caso de

Queréndaro, este cuenta con una asociacion de moleras

N . Imagen 6-Capones y Mole en Polvo con etiqueta a
que durante el afio se dedican a procesar productos en  ,ombre de “Doiia Macri”, (fotografia tomada

por autora, en entrevista con Macrina Salinas).

gran medida para ser vendido al pueblo y visitantes o
importados en el interior de la republica , la marca que las abandera se llama Siembra Brava y
son orgullosamente chileras desde muy jovenes, ellas se retinen y cada una cuenta con una tarea

especifica y tienen sus propios instrumentos para la produccion y el envase.

85 Yessica Adriana Flores Castro, Extraccion de oleorresinas del chile pasilla (Capsicum annum I. Var.
“Criolla”). Cultivado en el Valle de Queréndaro Michoacan, (tesis de Licenciatura en Ingenieria Quimica,

Facultad de Ingenieria Quimica, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, 2000), pag. 43.
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Las cocineras independientes tal

como las moleras preparan sus chiles
para cada platillo, algunas llevan el
chile para el mole juntos con todos sus
condimentos al molino para asi

sacarlo a la venta y otras ya cuentan

con uno ¢€n casa para mayor

B i\ / s % :
Imagen 7- Puesto de chilacas en carretera principal del pueblo,
(fotografia tomada por autora).

comodidad, el envase es al vacid y
cada una de ellas los etiqueta con el

nombre de la familia a cargo de su produccion.

Sin lugar a dudas la produccion chilera conlleva una gran tradicion desde el primer momento
hasta el ultimo en su proceso, estos comportamientos son bastante habituales para la gente del
pueblo, cada uno se empefia por cuidar su cultivo como ellos creen que es mejor, cada molera
limpia y prepara a sus chiles para su proximo destino, pero sin lugar a dudas lo que hasta el
momento se ha intentado seguir preservando es la semilla criolla querendarence que es la que

logra que este chile sea tinico no sélo en la region sino en toda la republica.

Lamentablemente, existe una preocupacion colectiva en la mayoria de los productores
chileros, y esta es la existencia de la semilla mejorada, o mejor conocida como certificada, este
tipo de semillas estan creadas bdsicamente para obtener un producto de mejor calidad,
quimicamente hablando, puesto que, ademas de que el producto logra un mejor tamafio a la vista,
su formula asegura que el cultivo esta protegido de posibles plagas y por ende se obtiene una
mayor cantidad de producto sin riesgos y sin mayores exigencias. “En México, el Servicio
Nacional de Inspeccion y Certificacion de Semillas (SNICS), se encarga de vigilar el
cumplimiento de las disposiciones legales en materia de semillas y variedades vegetales. Este
proceso lo realiza con base en las guias emitidas por la UPOV (Union Internacional para la
Proteccion de las Obtenciones Vegetales) y las reglas técnicas para la calificacion de la semilla
en proceso”.®*Para muchos productores las semillas certificadas son las que garantizan de alguna

manera que se obtendra una mejor ganancia econdmica, es por ello que su utilizacion es mucho

6 Agroware, software agricola, Semillas certificadas; garantias de alta calidad, acceso el 11 de septiembre de

2020, https://sistemaagricola.com.mx/blog/semillas-certificadas-alta-calidad%?20trashed/.

44


https://sistemaagricola.com.mx/blog/semillas-certificadas-alta-calidad%20trashed/

mas normal de lo que se creeria, sobre todo en los granos basicos, como el maiz, el sorgo y el
trigo. “La certificacion consiste en verificar e inspeccionar las semillas para siembra. Su
origen, su proceso de produccioén en campo, beneficio y acondicionamiento, su almacenamiento
y comercializacion, todo conforme a estrictas normas. Solo las semillas que cubren los

requisitos de alta calidad genética, fisiolégica, fisica y fitosanitaria son certificadas por el

SNICS”¢7.

En Queréndaro, referente a la semilla del chile son muy contadas las personas de las que se
cree su semilla estd revuelta con certificada, porque para empezar son los primeros que sacan a
la venta la chilaca, y para terminar, sus chiles son de gran tamafio y su sabor evidentemente no

tiene nada que ver con el criollo conocido de Queréndaro.

De 33 chileros productores, se cree que al menos 5 utilizan en la actualidad la semilla
certificada, o al menos las que se cree su semilla estd revuelta con certificada, y aunque sean
minoria la preocupacion de que el prestigio que se ha conservado por afios con la calidad de su
chile salta a la luz, al ver que estas personas son representantes activos de la venta del chile
frente a otros municipios, causando un descontento entre los demas productores que se han
esforzado por mantener la semilla criolla aun vigente. “El proposito de conservar la semilla criolla
en primera es que, ya esta adaptada a la region, en segunda que tiene diferente sabor y olor, en
comparacion con la certificada; un certificado puede ser mas grande, mas grueso y mas bonito en
verde, y en verde un chile criollo puede estar mas chico y menos carnudo, pero, la diferencia esta
en que no tienen el mismo sabor, el chile criollo tiene un sabor inigualable y especial que no se

puede perder.”®

La gran importancia que para la gente del pueblo tiene el chile, es enorme, no sélo por ser el
condimento mas representativo para Queréndaro, sino que como ya se dijo, de este se derivan
distintos platillos, realizados y creados por mujeres querendarences, mismos que han ido
transcendiendo. En cada parte del proceso para el cultivo del chile, en cada uno de los platillos y
en cada persona que lo realiza, existe toda una historia, que trae consigo un entramado cultural,

que no es mas que la sabiduria de Queréndaro. La hermosura de los campos llenos de maiz, de

67 Agroware, software agricola, Semillas certificadas; garantias de alta calidad, acceso el 11 de septiembre de

2020, https://sistemaagricola.com.mx/blog/semillas-certificadas-alta-calidad%?20trashed/.

8 Héctor German Zamudio Tena, en entrevista.
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agave, de chilares, es sin duda inigualable, sobre todo entre los meses de Julio y agosto, el
aroma de Queréndaro es otro, el sabor de los platillos que se cocinan con las primeras chilacas
no se vuelve a experimentar, es unico e irrepetible. Pareciera que en ese tiempo el pueblo se
vuelve el de antes, el mercado y las calles principales se llenan de puestos de chilacas, en los
campos se ven grupos de personas haciendo “chivadas” (elotes asados), las esquinas de las
calles del pueblo se llenan de seforas vendiendo elotes cocidos con salsa y mayonesa, y sin
duda alguna en ese tiempo es cuando mads se apetece un mezcal, es como si todo se pusiera en

armonia para disfrutar mucho mas de la riqueza de sus sabores.

Queréndaro Michoacan de tradicion chilera, es el unico pueblo de la region que cultiva y
procesa el chile de este modo, es por eso que esta es su identidad, y es por eso que sigue
luchando por resguardar su tan preciada semilla criolla que hasta hoy le ha dado un gran
prestigio tanto a su venta como a su gastronomia, que de igual modo lucha para no desaparecer;
“(...) mientras que, de mano en mano, y de generacion en generacion, se transmitan las recetas
de su tierna paciencia, subsistira una memoria fragmentaria y tenaz de su vida misma.”® En el
chile de Queréndaro esta reflejada su esencia, su origen y su historia, que hoy esta en declive y
que las autoridades subestiman, los chileros son una sociedad que, con cada semilla criolla que
va plantando, estd salvando su propia historia, y aunque ellos no se den cuenta de esto, es lo que

mantiene vivo al pueblo y aunque sea poca la produccion es la que lo hace especial.

%“Luce Giard, Artes de alimentarse, en La invencion de lo cotidiano, 2. Habitar, cocinar, de Michel De Certau,
(El oficio del historiador, Universidad Iberoamericana, México, D.F, 1999), pag. 156-57.
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1. Patrimonio y tradicion: El cultivo del chile, identidad Querendarence
I. Del aji al pimiento: el reconocimiento de un patrimonio

El chile, es considerado uno de los primeros cultivos domesticados de Mesoamérica’®, por
ello, ha sido parte fundamental en la vida de los seres humanos que encontraron en ¢l mas de
un uso; en la época prehispanica, este fruto no solo era uno de los elementos culinarios mas
utilizados, sino que ademas cabia en distintos usos, como el medicinal, bélico, pedagogico,

tributario, sexual y hasta de hechiceria.

“La relacion de los seres humanos con el género capsicum comenzé hace 10000 o
12000 afos, cuando las primeras personas habitaron el hemisferio occidental. El género
capsicum se asocia con poderes misticos y espirituales para nuestros ancestros.”’! Es un fruto
de alta importancia, tanto, que, al ser descubierto por los europeos estos, no dudaron en
llevarlo con ellos, teniendo como resultado la revolucion total de las cocinas del mundo.
“Después de su llegada a Europa se difundi6 rapidamente en otros paises, en Inglaterra, en
1548, ya estaba bajo cultivo y es probable que hubiese grandes sembradios de capsicum en

las afueras de lo que hoy es Republica Checa en 1585. (...)""?

El chile pertenece al género capsicum, que se divide en distintas variedades de

acuerdo a su tamafio, picor, tipo y procedencia, es uno de los frutos mas difundidos a nivel

70 Martin Atilano Lopez, Marcos Marin Santiago, etel, Identidad y cultura mexicana: El chile, (Seminario
cultura gastronémica tiempo y espacio, Instituto Politécnico Nacional, Escuela superior de turismo), pag. 13,
consultado el 15 de Mayo 2020,
https://tesis.ipn.mx/bitstream/handle/123456789/22788/Identidad%20y%20Cultura%20Mexicana%2C%20E
1%20chile.pdf?sequence=1&isAllowed=y.

"I Agostina Botta y Valeria Tort, El chile en el mundo, (Trabajo final de la carrera Técnico Superior en Gestion
Gastronémica, INSTITUTO SUPERIOR N°4044 “SOL”, Santa Fe, 2015), pag. 8,
https://repotur.yvera.tur.ar/bitstream/handle/123456789/5668/E1%20Chile%20en%20e1%20Mund0%2C%2

Ocompleta%20pdf.pdf?sequence=1&isAllowed=y.

72 Martin Atilano Lopez, Marcos Marin Santiago, et al, ldentidad y cultura mexicana: El chile, (Seminario
cultura gastrondmica tiempo y espacio, Instituto Politécnico Nacional, Escuela superior de turismo), pag. 24-
25, consultado el 15 de Mayo 2020,
https://tesis.ipn.mx/bitstream/handle/123456789/22788/Identidad%20y%20Cultura%20Mexicana%2C%20E1
%20chile.pdf?sequence=1&isAllowed=y.
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global, y el condimento que posiblemente se utilicé en la mayor parte de las cocinas de todo
el mundo. La siguiente tabla extraida del trabajo de investigacion titulado Identidad y cultura

mexicana: El chile, nos muestra las variedades ya domesticadas y el origen de cada una de

ellas.
ESPECIE DOMESTICADA CONTROL DE ORIGEN
Capsicum annuum var. Annuum México y Guatemala
Capsicum frutenscens Cuenca del Amazonas
Capsicum baccatum var. Pendulum Zonas bajas de Bolivia
Capsicum chinense Cuenca del Amazonas
Capsicum pubescens Los Andes (Peri-Bolivia)

Tabla 1 Variedades de chile domesticadas.”

Tal como nos muestra la tabla anterior, la especie de capsicum en México es annuum,
de la cual destacan al menos 7 variedades mayormente conocidas en el pais, que son, piquin,
jalapefio, serrano, pasilla, mirasol, mulato y ancho, pero que no es la inica que se cultiva, ya
que en algunos estados de la republica también se cultivan especies como la chinense
(habanero) y pubescens (manzano), introducidos al pais y cultivados en lugares por sus

caracteristicas climatologicas especificas que les facilito su adaptacion.

Para los mexicanos el chile existe hasta en su vocabulario, es un elemento tan esencial
en su cocina que sin darse cuenta este ha sido adaptado hasta en sus pensamientos e
imaginarios cotidianos. De este, han surgido frases populares que refieren distintos
escenarios de su vida cotidiana, y que los mexicanos han asimilado con dicho elemento
culinario y no solo por su sabor, sino por su forma y representacion, dindole valor a distintas
expresiones, que tienen una gran variedad de significados y referencias, desde la alusion al
caracter de las personas, a la exaltacion de la valentia, e incluso al miembro viril de los

29 <¢ 2 <¢

varones: “No le tengo miedo al chile, aunque lo vea colorado”, “al chile...”, “mas mexicano

29 ¢¢

que el chile piquin”, “peor es el chile y el agua lejos”, “yo soy como el chile verde llorona,

73 Martin Atilano Lopez, et al, op. Cit. Pag. 19.
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picante pero sabroso”, expresiones como estas, que no son mas que refranes, o expresiones
populares, e incluso frases de canciones, resultan ser completamente comunes para los
mexicanos, que inconscientemente lo insertan en su vida cotidiana, en todos sus aspectos,

reafirmando la gran importancia que este tiene para estos.
(...) Tu papel culinario es importante,
pues a los guisos das sabor divino,
y al apurar el neutle blanquecino
eres un poderoso estimulante.
Sin ti no es nada un taco de aguacate,
con chicharrén, con papalo y charales,
y hasta el caldo sin ti su gracia pierde.
Y una salsa de chile con tomate,
No falta ni en las mesas principales,
iPor eso yo te canto chile verde!”

Este condimento, es parte de una cultura que se ha ocupado en mantenerlo vivo. “En
la cocina nacional los chiles son elementos indispensables que han figurado en la dieta de los
mexicanos desde tiempos remotos. El cultivo del chile es anterior al del maiz y hasta nuestros
dias se come en todas sus formas. Se calcula que el consumo anual per céapita es de 8kg de

9975

chile verde y 1.5 kg de chile seco.

976

“Todos tenemos cultura, nuestra propia articular cultura esta misma se va
9 b

creando y consolidando gracias a los diferentes elementos culturales que a lo largo de nuestra

74 Fraccion del soneto dedicado al Chile verde por el poeta veracruzano Fernando Padre Torroella en los afios
cuarenta, extraido del libro “Lo que México Aportd al mundo”, pag. 46.

75 Graciela M. de Flores, Marcela Gonzalez Garza y Covadonga Torre Marina, Iniciacion en las técnicas
culinarias, (2 ed., Limusa, S.A de C.V, México D.F, 2004), pag. 39.

76 Bonfil Batalla Guillermo.
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historia vamos acumulando, mismos que van formandonos como individuos pertenecientes
auna sociedad con simbolos culturales especificos que nos regalan una propia identidad. Los
elementos pueden abarcar desde lo material hasta lo inmaterial, creando para nosotros un
estilo propio de vida, que nos acompafia a lo largo de nuestra existencia. “El chile en México
Prehispanico estuvo asociado a toda clase de comidas, bebidas y rituales. Hoy este fruto
sapientisimo es un componente de la identidad nacional, que se refleja ademéas de su lugar
privilegiado en la comida, en expresiones idiomaticas, como: albures (picardias), locuciones

y refranes.””’

El chile se cultiva en distintos estados de la republica y se divide en tres zonas
productoras, donde, a partir de sus modelos de cultivo y cosecha, los resultados de la

produccion pueden variar en cada region.

1. Region norte y noreste: Comprende los estados de Chihuahua, Sinaloa, Sonora,
Tamaulipas, Baja California Sur, Baja California Norte, Nayarit, Durango y
Tamaulipas. Su produccion esta centrada en chile jalapefio, pimiento morron, chile
serrano, gliero y ancho.

2. Region centro o bajio: Aguascalientes, Puebla, Jalisco, Guanajuato, Zacatecas,
Michoacan, San Luis Potosi, Hidalgo y Querétaro. Su produccion se centra en chile
ancho, mulato, puya, pasilla y guajillo.

3. Region sur y sureste: Veracruz, Oaxaca, Quintana Roo, Campeche y Yucatan. Su
produccion es de chile jalapefio, serrano, poblano, pimiento morrén, chile verde y

chile ancho. 78

77 Monserrat Gispert Cruells, Las plantas americanas que revolucionaron los guisos de Occidente, en Los
sabores de América y Espafia: Cultura y alimentacién, comp. Antonio Garrido Arana, (La Val de Onsera,
Espafia, 1999), pag.217.

78 Martin Atilano Lopez, Marcos Marin Santiago, et al, Identidad y cultura mexicana: El chile, (Seminario
cultura gastronémica tiempo y espacio, Instituto Politécnico Nacional, Escuela superior de turismo), consultado
el 15 de Mayo 2020,
https://tesis.ipn.mx/bitstream/handle/123456789/22788/Identidad%20y%20Cultura%20Mexicana%2C%20El
%20chile.pdf?sequence=1&isAllowed=y.
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Los mexicanos hemos hecho al chile parte de nuestra propia esencia, no concebimos
la vida sin €l y por eso es nuestro. “Lo ‘nuestro’, en términos de patrimonio cultural, implica
que ‘nosotros’ compartimos los significados que atribuimos a un conjunto de bienes
culturales, sean éstos materiales o inmateriales. Dicho de otra manera: un objeto cultural
forma parte de nuestro patrimonio porque lo consideramos nuestro y porque tiene un

significado semejante para todos nosotros””’

, y el chile independientemente de los distintos
modos de vida del mexicano, es su condimento por excelencia, tanto, que este identifica a la
cocina mexicana. Y es que, sin lugar a dudas, uno de los elementos a los que se les presta
mayor atencion en cualquier lugar es a su comida, esta dice mucho acerca de la sociedad en
la que se desarrolla, cada elemento, cada ingrediente y sobre todo cada uno de los sabores
tienen su razon de ser, la comida habla mucho de las costumbres y de la historia de cada
lugar. “El siglo XVI es crucial para explicar el inicio de la globalizacion alimentaria actual,
tanto de México como del resto del mundo, marca el inicio de una revolucion en las cocinas

del mundo.”®°

La actual comida mexicana nos cuenta la historia de su formacion, y sus cambios a
partir de la llegada de los espafioles, nos cuenta cdmo las monjas se encargaron de crear
distintos platillos que hoy son reconocidos a nivel mundial y tienen la marca del chile
mexicano, como por ejemplo el mole (ya con especias heredadas de Occidente), o los chiles
enogada, de como la tortilla ahora se come en todo el mundo, de cémo las espafiolas
suplantaron el té por el chocolate en sus reuniones y un largo etc. “El contacto entre el viejo
y el Nuevo Mundo permiti6 el inicio de la verdadera globalizacion semiotica alimenticia;
gracias a este encuentro, las especies, los granos, los vegetales, los productos carnicos como
el ganado vacuno, caprino, etc., se combinaron para producir las comidas tradicionales de las

diferentes culturas.”®!

7 Guillermo Bonfil Batalla, Nuestro patrimonio cultural, un laberinto de significados, en El patrimonio cultural
de México, Comp. Enrique Florescano, (México, D.F: Fondo de Cultura Econdmica, 1993), pag. 37.

80 Alicia Veronica Sanchez Martinez, La fiesta del gusto: La construccion de México a través de sus comidas,
Opcidn, vol. 22, nim. 51, (2006): pag. 19, https://www.redalyc.org/pdf/310/31022002.pdf.

81 Alicia Verénica Sanchez Martinez, La fiesta del gusto: La construccion de México a través

de sus comidas,pag. 19, https://www.redalyc.org/pdf/310/31022002.pdf.
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Parte importante de la multiculturalidad mexicana, es la gran variedad de platillos que
existen y que han existido en su gastronomia, aludiendo a la regién de donde provienen y
dandole la importancia ritual, econdmica o representativa a cada uno, segun sea el caso, y
aunque no en todos, en su gran mayoria el chile es parte fundamental de su sabor. “Los
cambios ocurridos en México durante los primeros anos de la dominacion espafiola han
influido profundamente en qué y cdémo comemos los mexicanos.”*? El chile ha sido uno de
los elementos que ha dejado ver claramente este mestizaje alimenticio, puesto que cada uno
de los platillos que hoy nos identifican no solo contienen elementos que definen la época
prehispanica sino también elementos que los espafoles trajeron y se fusionaron con lo que
aqui hallaron, como los tamales y las corundas que pasaron de ser alimentos de maiz rellenos
0 acompanados de chile o verduras, a hoy ser complementados con la carne y la manteca de
puerco; el milenario pozole, a base de maiz pero con caldillo de chile guajillo, ahora
acompaiiado de puerco o pollo, y ni que hablar del mole y el pipian que contienen semillas y
especias, asi como pan blanco, las enchiladas, las salsas, y asi, una lista interminable de

platillos que han ido formando a la comida mexicana.

La conquista represento un fendmeno de aculturacion social, econdmica, religiosa y
como se ha venido explicando, también gastrondémica, pero no ha sido la nica época que
nos mostrd la manera de combinar nuestros saberes culinarios con los del otro lado del
mundo, no podemos olvidar que el segundo Imperio Mexicano con Maximiliano de
Habsburgo, también nos mostréo la influencia gastronémica hungara y francesa, o
simplemente en el porfiriato donde, el mandatario en su fascinacion con Francia también
introdujo atin mas en México distintos aspectos que tenian que ver con la moda, el cine,
medios de comunicacion y transporte, asi como la cocina que representaba a la élite. Todos
estos acontecimientos no han hecho mas que enriquecer a la comida mexicana, incluso
mejorando platillos a los que se introducen nuevos ingredientes que los acentiian como

mexicano, y el chile no puede faltar.

“La cocina es uno de los elementos principales de cada cultura y en ella influyen los

recursos naturales de la region, el clima, las costumbres, los hechos historicos que introducen

82 Sanchez Martinez, Alicia, op. cit. Pag. 19.
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influencias extranjeras, asi como la sensibilidad propia del pueblo.”* Comer chile, “picante”,

13

“pimiento”, “aji”’, de alguna manera es parte de la personalidad mexicana, al menos la
difundida por los medios de comunicacién, como peliculas, series animadas, revistas,
telenovelas etc. donde presentan al hombre mexicano como aquel ranchero con sombrero,
chal, guaraches y bigote, o vestido de charro, haciendo referencia a un hombre fuerte y
valiente sin miedo a nada, ni a los balazos, y mucho menos a las comidas como el chile. “La
gran variedad de platillos en México ha permitido la elaboracién de innumerables guisos,
base fundamental del recetario nacional que (...) se dividen en encurtidos, moles, salsas,
adobos, aderezos (tostado y molido) y su uso inmediato (mordiendo el chile verde), asi como
su incorporacion a ensaladas tradicionales, rajas de poblano, cuaresmeno, ‘chile loco’,

chilaca etc.”%

El pais cuenta con més de 130 variedades de chiles que han dejado un gran legado
cultural, no s6lo en la nacién mexicana sino a nivel mundial, donde en otros paises ya existen
cerca de 30 clases que también son conocidas por los mexicanos.® En realidad este es una
de las mayores herencias culinarias que México aporto a todo el mundo, “proyectandose en
regiones con caracteristicas completamente diferentes entre si, como las asidticas y las
europeas. En Asia Tropical, el chile mantuvo su picor y se hizo indispensable en muchos de
sus platos, llegando incluso a conservar el nombre nahuatl —chilli-. En Europa (...) se alter6
su nombre por confusion y su sabor se dulcifico al aclimatarse a tierras templadas. El enredo
empezo en 1492, cuando Cristobal Colon al llegar a Santo Domingo, creyd haber encontrado
a las indias orientales y al toparse con el chile, al que localmente denominaban aji, creyo

haber encontrado la pimienta en vaina. Asi es como el chile adquiri6 el nuevo nombre de

8 Adela Fernandez, La tradicional cocina mexicana y sus mejores recetas, (Panorama Editorial, México, 1985),
pag. 23, edicion en PDF, https://books.google.com.mx/books?hl=es&lr=&id=t2[ oY -
w7fAUC&oi=fnd&pg=PA 1 1&dq=EL+CHILE+EN+LA+comida+mexicana&ots=nsc2nvu7ka&sig=zpA9qEd]I
iPStOErbjLtWgOnSsBg&redir esc=y#v=onepage&q=EL%20CHILE%20EN%20LA%20comida%20mexican
a&f=false.

8 Jesus Flores y Escalante, Nuestro mero mole: Breve historia de la cocina mexicana, (De bolsillo, México,
2004).
8 Graciela M. de Flores, Marcela Gonzéalez Garza y Covadonga Torre Marina, Iniciacién en las técnicas

culinarias, (2 ed., Limusa, S.A de C.V, México. D.F, 2004), pag. 39.
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pimiento en espafiol, piment en francés, pepper en inglés, pepperone en italiano paprika en

htingaro”.%6

Pero, aunque si, fue una gran herencia, revolucionaria para la gastronomia mundial,
en ninguna parte del mundo se come o se obtiene el mismo sabor que en México ya sea por
el clima que altera su sabor, o la manera de prepararse, no se podria comparar su picor con
los de otros lugares, puesto que no es un condimento que pica y es incomible, sino que
basicamente “pica sabroso”, y justamente eso es lo que lo define como mexicano. “El grado
de picante en el chile tiene que ver con los componentes genéticos de cada especie y también
con el medio ambiente en el que se cultiva. La forma en que son cultivados los chiles afecta
el contenido del capsaicinoides, asi como las condiciones del clima, el crecimiento de este y
la edad en que empiezan a dar los frutos. Los dias muy calurosos pueden incrementar el grado
de capsaicina en las plantas de manera significante. Se ha experimentado que si se siembra
al mismo tiempo en una region semiarida la misma variedad del chile pero una de ellas en
una region de clima caliente, y la otra en una de clima frio, los resultados son que los chiles
cosechados en la region caliente tienen un mayor grado de capsaicina que los cultivos en el

clima frio.”%’

Asies que, en realidad en el caso especifico de querer realizar una receta que contenga
un chile mexicano y se careciera de este, no podria sustituirse con algin otro o una especie,
aunque asi se quisiera. La cocina mexicana ademas de ofrecer una amplia gama de sabores,
tiene platillos con chiles especificos y por ende insustituibles, que de ser cambiados no solo
alterarian el sabor, sino que ademas tendrian como resultado otro platillo; “El chile no solo

se caracteriza por ser picante, porque de serlo asi se podrian utilizar condimentos fuertes

8 Monserrat Gispert Cruells, Las plantas americanas que revolucionaron los guisos de Occidente, en Los
sabores de América y Espana: Cultura y alimentacién, comp. Antonio Garrido Arana, (La Val de Onsera,
Espafia, 1999), pag.217.

87 Yessica Adriana Flores Castro, Extraccion de oleorresinas del chile pasilla (Capsicum annum I. Var.
“Criolla”). Cultivado en el Valle de Queréndaro Michoacan, (tesis de Licenciatura en Ingenieria Quimica,

Facultad de Ingenieria Quimica, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo, 2000), pag. 25.
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como la mostaza, especias o nabos. Lo que hace peculiar a cada chile es su sabor.”®® Porque
hablar de cocina no significa solamente la combinacién de elementos culinarios diversos,
sino que ademas, tal como se ha venido diciendo, se trata de una receta con una historia detras
y esto no quiere decir que todo el tiempo que alguien cocine tiene que recordar el significado
o la historia de los elementos, pero al menos en el momento de cocinar debe cumplir las
reglas que su historia les dé consciente o inconscientemente, aunque para el cocinero o
cocinera sea completamente indiferente, el hecho de conocer la receta que forma parte de la
historia de su creacion, es suficiente para entender que se deben respetar todos y cada uno de
los elementos y pasos con los que esta cuenta.“Si la comida misma pudiera hablar contaria
la historia de toda la humanidad. ‘El universo no es nada sin vida, y cuanto vive se alimenta’,
explicé el filésofo del gusto BrillatSavarin como su primer aforismo. Comer es una necesidad
bioldgica para obtener nutrientes y elementos para el buen funcionamiento de todo ser vivo.
Todo ser humano come y ha comido a través de la historia, por lo que el objeto de estudio de

la gastronomia comienza paralelo a la historia de la humanidad”.

Entender que el significado de la comida es de suma importancia para la vida del ser
humano, puede llegar a ser un poco dificil, debido a la cotidianidad que esta representa para
todos, pero en realidad es un elemento que sin lugar a dudas puede conectarnos a otros
espacios incluso sin conocerlos. Mediante la comida podemos comprender las costumbre de
otros seres humanos que incluso jamas hemos conocido o conoceremos, por ejemplo las
crepas, un postre francés, que en la actualidad te encuentras en cualquier esquina nos
transporta y nos hace comprender la manera en que los franceses tal vez pasan una tarde con
amigos tomando un café o simplemente a solas disfrutando de su postre, o incluso sin salirnos
tanto del contexto geografico, las marquesitas, podrian ser otro claro ejemplo, preparadas con
queso bola holandés, frutas, chocolate o crema batida, se venden en todos los andadores y
plazas publicas de Yucatan, pero que también sin dudas puedes encontrar en algliin café o
puesto callejero en tu espacio geografico, mismas que te transportan a una tarde Yucateca

donde la gente sale a caminar disfrutando el atardecer y comiendo una marquesita, o los tacos

8 Adela Fernandez, La tradicional cocina mexicanay sus mejores recetas, (Panorama Editorial, México, 1985),
edicion en PDF,

https://books.google.com.mx/books?uid=100510019617669888365 &hl=es&lr=&oi=fnd&pg=PA11&dq=EL
%20CHILE%20EN%20LA%20comida%?20mexicana&ots=nsc2nvu7ka&sig=zpA9qEdl

55



ahogados de Guadalajara, un almuerzo o comida tal vez basica para los tapatios, y una
excelente cura para la resaca en cualquier otro lugar, y porqué irnos tan lejos, un gazpacho
moreliano en cualquier otro lugar podria ser el transporte perfecto para la visualizacion de
una caminata en la Madero con un vaso lleno de fruta picada , con queso y chile, y asi miles
de ejemplos que nos muestra el papel tan importante que juega la comida en la vida de

cualquier persona y en la cualquier espacio geografico.

Y es que, si analizamos de manera profunda, cada elemento culinario tiene una época
donde brilla mas, donde se dice que “es su tiempo”, en Queréndaro, sin lugar a dudas, a
principio o mediados de junio, es el tiempo de chilaca, comienza el primer corte de chile
fresco pero atn verde, el primer bocado de una chilaca asada en una tortilla con limén y sal
y tal vez acompafiada de frijoles, jamas vuelve a ser igual y eso solo se experimenta en este
mes del afo, incluso si se guardan chilacas asadas en el congelador, y por azares del destino
se le ocurre a alguien cocinarlas por ejemplo en diciembre, al comerla te transporta a junio,
es un juego o incluso una fantasia creerlo asi, pero es un poder que sélo la comida, nos da, al

probarla y al olerla.

Aunque el chile es meramente mexicano, para la gente de Queréndaro su chile no se
parece nada a los de los otros lugares, sus moleras y chileros lo defienden con ufias y dientes,
e incluso llegan a ser tan aferrados a este que, aunque ya no se dedican por completo a su
venta estos, no dejan de plantarlo, mucha gente solo lo planta para el consumo propio, o para
procesarlo y envasar los productos, o simplemente para no perder la tradicion familiar. Y
aunque afo con afio, tal como dicen los reportes del ayuntamiento, estos salgan en nimero
rojos, estos no lo han abandonado. Es importante tomar en cuenta que en el actual 2020, el
numero de productores chileros es muy bajo a lo que anteriormente era, e incluso este afio es
aun mas impactante para la produccion y no sélo por la actual pandemia, sino porque un
nuevo cultivo ha llegado. Hace un afio se hablaba del interés del hacendado del municipio
vecino de Zinapécuaro, por plantar fresa en Queréndaro tal como lo hace en su pueblo, pero
solo se quedaba en palabras, hoy esto es una realidad, lo que estd atrayendo la atencion de
muchos trabajadores que afio con afo trabajaban en los chiles a ir por algo nuevo que es el
cultivo de fresa, y que posiblemente les ofrece un trabajo mas sencillo o al menos, menos

laborioso o artesanal, que es lo que hasta ahora los chileros defienden de su produccion.
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Los productores chileros, asi como las moleras del pueblo, al utilizar medios de
plantacion, cuidado y secado aun muy rusticos defienden su proceso artesanal como parte de
la identidad del pueblo, (...) la identidad consiste en la interiorizacion por un grupo dado de
que posee formas de vida especificas. La identidad, entonces se construye a partir de la

alteridad, en el contraste cultural,”®’

y debido a la diferenciacion que dicha produccion le da
al pueblo en contraste con los vecinos, estos se muestran como parte de una sociedad donde
la tradicion, la costumbre y la permanencia engulle completamente sus vidas. Para ellos ser
chileros es una importante distincion incluso entre la gente del pueblo. “Nosotros somos los
que sostenemos la identidad de Queréndaro, nosotros y nuestras mujeres que ain cocinan
nuestros platos y les ensefian a sus hijos cdémo hacerlo, nosotros no estamos dejando morir

esta tradicion.””’

Para el pueblo esta produccion es una tradicion que aln estd vigente, y la que a su
alrededor alberga distintos significados, tanto familiares, como historicos y econdmicos,
pero en realidad es una produccion que de no ser renovada o al menos enfocada y orientada
a nuevos mercados indudablemente puede morir o ser suplantada. “La tradicion para ser
funcional estd en constante renovacion, y se crea, y se recrea, inventa y destruye cada dia.
Porque la tradicion contiene en si misma los gérmenes de la estabilidad y del cambio. Y el
cambio, en términos de adaptacion sociocultural, es consustancial a toda sociedad;
continuamente se crean nuevas formas de expresion cultura.”®! La tradicion chilera del
pueblo de Queréndaro estd en riesgo, y para su salvacion solo estd vigente la resistencia de
la gente que sigue plantando y cocinando con su produccion, la invisibilizacion de su
decadencia se esta limitando a la creacion de una feria del chile, que no tiene el chile
suficiente para ofrecer, ni la estrategia adecuada para su difusion o proyeccion, pero, /,cOmo

poder rescatar algo que a ojos de su ayuntamiento debe trabajar por si misma y de no

8 Javier Marcos Arévalo, La tradicion, el patrimonio y la identidad, Revista de estudios extremefios, vol. 60,
n°3 (2004): pag. 933,
http://sgpwe.izt.uam.mx/files/users/uami/mcheca/ GEOPATRIMONIO/LECTURA2E.pdf.

%0 Chilero en reunion con el comité organizador de la feria del chile 2020, el dia 28 de Mayo 2020.

%1 Javier Marcos Arévalo, La tradicion, el patrimonio y la identidad, Revista de estudios extremefios, vol. 60,
n°3 (2004): pag. 926,

http://sgpwe.izt.uam.mx/files/users/uami/mcheca/ GEOPATRIMONIO/LECTURAZ2E .pdf.
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funcionar agregar nuevas especies sin antes actuar por la propia?, los chileros en su gran
mayoria ya son viejas generaciones, no queda mucho tiempo para su rescate y la feria no

esta siendo suficiente.

“Continuar sin renovar es solo repetir, mientras que innovar, sin el soporte del pasado,
de la experiencia vivencial, puede equivaler a hacer castillos en la arena. Cualquier cambio
se produce sobre un fondo de continuidad y cualquier permanencia incorpora variaciones. La
tradicion no consiste en la reproduccion, el calco pristino, del supuesto patrén original. La
réplica del pasado no se realiza con toda fidelidad. La tradicion se reactualiza y transforma
continuamente (...). Es decir, es un proceso inacabado de creacion-recreacion, produccion-

reproduccién, continuidad-discontinuidad; un sistema en constante renovacion”.%?

II. El chile: ;Patrimonio cultural?

Para Queréndaro, el chile, representa su identidad, su produccion, una tradicion y por
su significacion, es también parte de su patrimonio cultural. Esta produccién no solo
representa a un pasado historico, sino al sentido de una diferenciacion a nivel regional y por
ende constituye uno de los valores simbolicos de la poblacion. En Queréndaro, se esta
orgulloso del Real de Otzumatlan, que ademas de producir un excelente mezcal también, es
una de las comunidades mds antiguas del pueblo, con pasado minero, incluso mas vieja que
el propio municipio, La Pefia Rajada es uno de los simbolos histéricos mas representativos y
con el que mayormente se sienten identificados, La Hacienda al ser propiedad privada es
menos simbdlica, pero a todo el que entra se siente orgulloso o al menos se pregunta o recrea
escenarios de como pudo ser la vida de aquellos sus pobladores, y aunado a la hacienda llega
el cultivo del chile, que hasta hoy es su elemento culinario por excelencia, y que tal como los
anteriores es parte del entramado simbodlico de Queréndaro. Identidad, patrimonio y tradicion
son conceptos interrelacionados que en conjunto nos explican la importancia de lo que “se
considera ahora el valor simbdlico es decir la capacidad de representatividad, de los distintos
referentes y elementos patrimoniales, el patrimonio como expresion de la identidad y esta

como asuncion de la tradicion y una continuidad generacional particular, la herencia

%2 Javier Marcos Arévalo, op. cit. pag. 927-28.
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cultural.”? Entonces, si hacemos una reduccion de los distintos valores simbolicos del pueblo
podemos entender que, aunque todos en su mayoria estan asociados, el chile, forma parte de
una herencia cultural que es mas que sélo la gastronomia querendarence y, ahora bien, debido
a su representatividad también fortalece la existencia de su patrimonio cultural, que “esta
integrado consiguientemente, por bienes mediante los que se expresa la identidad. Es decir,
los bienes culturales a los que los individuos y la sociedad en su conjunto otorgan una especial

importancia.”*

Pero en realidad nada de esto seria posible, de no existir la enorme ‘complicidad
social’, que tal como lo define Garcia Canclini, no hace mas que posicionar y alimentar cada
dia més una idea que en conjunto crece, y le permite seguir existiendo a este y mas tipos de
patrimonios. Es importante cuidar e incentivar la perpetuacion del patrimonio, pero también
cuidar el modo de hacerlo, y sobre todo buscar estrategias para cada uno de los tipos y
enfoques patrimoniales. Como es bien sabido apenas hace unos afios se dividio el patrimonio
cultural en material e inmaterial y cada uno de ellos necesita cuidados y sobre todo
seguimientos diferentes. En algunos lugares estos se cuidan y explotan con la intencion de
que todos ganen, enfocandose en la derrama econdmica que con este se puede incentivar, sin
lugar a dudas es importante también tomar en cuenta que en ocasiones hay cosas que
sobrepasan al patrimonio, la venta o negociacion que se llega a hacer de €1, en ocasiones llega
a colocar sus valores simbolicos hasta el tltimo lugar de la lista y anteponen las ganancias
que del mismo se pueden obtener. “Las industrias culturales y de ocio han acercado el
patrimonio a la gente de la calle casi hasta su vulgarizacion, pero al masificarlo, con escaso
aparato critico en muchas ocasiones, han engendrado millones de consumidores compulsivos

que engullen cultura de forma pasiva y superficial, sin reflexionar debidamente sobre ella.”®>

93 Javier Marcos Arévalo, La tradicion, el patrimonio y la identidad, Revista de estudios extremefios, vol. 60,
n°3 (2004): pag. 929-30,
http://sgpwe.izt.uam.mx/files/users/uami/mcheca/ GEOPATRIMONIO/LECTURA2E.pdf.

% Javier Marcos Arévalo, op. cit. pag. 933.

% Josué Llull Pefialba, Evolucion del concepto y de la significacion social del patrimonio cultural, Arte,
individuo y sociedad, vol.17, (2005): pag. 198-99
https://revistas.ucm.es/index.php/ARIS/article/view/ARIS0505110177A/5813.
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En realidad, referirse a un patrimonio, en ocasiones cuesta mucho, ya que no es tan
sencillo entenderlo, se dice tanto de él que alrededor de su imagen se ha construido un
concepto que ya no cuestionamos, simplemente lo aceptamos y creemos. Cada que se
menciona esta palabra, siempre la asociamos con algo que nos ha dejado algin
acontecimiento historico relevante o muy conocido; para muchos, patrimonio es, un
monumento, un edificio, un documento, o sea lo tangible, lo que se puede ver, pero casi nunca
lo asocian con los elementos que se consideran como patrimonio cultural intangible; “En la
reunion de Turin se definieron cinco ambitos en los que este patrimonio se manifiesta, sin
menoscabo de incluir después otros: tradiciones y expresiones orales; artes escénicas;
practicas sociales; y conocimientos y practicas relativas a la naturaleza y al universo (...)""°.

Y es que independientemente de estos, lo tnico que hay que entender es que “el patrimonio”

tiene mas que ver con nosotros mismos, que con lo que se podria definir en su concepto.

De manera que el patrimonio se va forjando al darle valor a ciertos elementos que,
sin darnos cuenta, nos ayudan a ir creando una red de significados que nos van uniendo en
una complicidad enfocada en un mismo objetivo, ya sea econdémico, cultural, tradicional etc.
pero que finalmente logra conectarnos con un mismo espacio, dandonos la ilusién de la
existencia de una diferenciacion con los demas lugares, ayudandonos de esta manera a
inventar una propia identidad. Y no es que la diferencia sea inexistente, claramente existen
miles de elementos que nos dan “identidad”, que nos diferencian de los otros lugares, es
obvio que ningun lugar esta uniformado con otro, pero en ocasiones hay situaciones que
ayudan a fortalecer esa identidad que ha sido creada, aplicada y aceptada durante afios, y que
hoy forma ya parte de su vida, y no hay un mejor ejemplo para hablar de diferencias, y de

patrimonio inmaterial que la gastronomia.

Mucho se ha dicho ya, acerca de la multiculturalidad que existe en México, asi como
de todos los elementos que forman parte de la misma, pero sin lugar a dudas y reafirmando
lo que a lo largo de esta investigacion he defendido, en este entramado, la comida es una de

las partes mas importantes dentro de dicha multiculturalidad, porque no sélo se trata de

% Lourdes Arizpe, Los debates internacionales en torno al patrimonio cultural inmaterial, Cuicuilco, vol. 13,
n°38, (2006): pag. 24, https://www.redalyc.org/pdf/351/35103802.pdf.
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platillos, se trata de significados, de cosmovisiones, de condimentos, de especias, de granos,
de texturas, de sabores, de representaciones y mucho mas. La gastronomia mexicana es
bastante reconocida a nivel mundial, por sus colores e intensos sabores, y a pesar de que
existe una gran variedad de comidas y bebidas, entre dulces y saladas, hay un elemento clave
que la unifica ante el exterior, y este es el fruto que se ha venido analizando desde el principio:

El chile.

Es bien conocido e incluso repetitivo que este fruto revoluciono a las cocinas del
mundo, y se fue adecuando a los climas de occidente, pero como ya lo he dicho, fuera de
Meéxico al menos como se esta acostumbrado aqui, el chile no se da de la misma manera, su
sabor y picor son inigualables y son el toque especial para cada comida, lo mas interesante
es su origen ritual y curativo que el dia de hoy desconocemos y que antes fue tan valorado.
El chile tal como el maiz, el cacao, el frijol y otros elementos culinarios, forman parte del
origen americano, pero sobre todo mexicano, y por ende estuvieron activos dentro de la época
prehispanica, cada uno con su funcién y cosmovision, cada uno con su mision y utilidad,
pero sin lugar a dudas cada uno formando parte de lo que somos. “La dieta prehispanica era
de tipo mixto, incluia diversos productos vegetales y animales. Entre los primeros, en orden
de importancia se encontraba el maiz, el chile (varias especies), el frijol, calabaza,

chilacayote, (...) etc.””’

Nosotros somos historia, creamos historia y comemos historia, y el maiz, frijol,
calabaza y chile, tienen una propia, una cosmovision entera en sus espaldas, y en ocasiones
se les da muy poco valor, y esto es consecuencia justamente de la categoria en la que estos
se hallan inmersos, se creen elementos tan comunes que no se toma en cuenta su verdadera
importancia. Sin embargo, estos elementos desde el origen han sido principales en cualquier

cocina de Ameérica, “la combinacién mesoamericana de maiz, frijol, calabaza y chile componian una dieta

balanceada ademas de la escasez de proteinas animales. El maiz, el grano basico, representa hasta el 8o por

ciento de la ingesta caldrica, y proporcionaba una excelente fuente de carbohidratos complejos. Las proteinas

7 Adela Fernandez, La tradicional cocina mexicanay sus mejores recetas, (Panorama Editorial, México, 1985),
pag. 25, edicion en PDF, https://books.google.com.mx/books?hl=es&lr=&id=t2[.0Y -
w7f4UC&oi=fnd&pg=PA11&dq=EL+CHILE+EN+LA-+comida+mexicana&ots=nsc2nvu7ka&sig=zpA9qEdl
iP5tOErbjLtWgOnSsBg&redir _esc=y#v=onepage&q=EL%20CHILE%20EN%20LA%20comida%20mexican
a&f=false.
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esenciales para regenerar el tejido corporal provenian en gran medida de los frijoles, que contienen mas de una
quinta parte de su peso en proteinas. (...) La calabaza afiadia minerales y agua, importantes beneficios en un
clima arido. Los chiles, notablemente nutritivos, redondeaban la dieta basica. Aportaban vitamina A, asi como
distintas formas de vitamina B, contribuian a la digestion, inhibian las enfermedades intestinales e incluso
ayudaban a reducir la temperatura corporal porque provocaba sudor, que se enfria por evaporacion. Los pueblos

precolombinos reconocieron también los usos farmacoldgicos del chile; los ticitl- Los médicos- lo prescribian
para una alta gama de dolencias, y los amantes lo empleaban como afrodisiaco.””® El maiz es el principal
grano para el consumo hasta la fecha, el frijol y la calabaza siempre forman parte de la dieta
basica y el chile no falta en ninguna mesa desde hace siglos, su importancia estd basada en
los beneficios que justamente le han venido dando a sociedades enteras y sobre todo a que su
utilidad no estd basada s6lo a un objetivo, todos en algun punto de la historia han rebasado

los limites de su uso.

El patrimonio es aquello que forma parte de nuestra vida diaria, lo que nos hace
sentirnos como parte de una sociedad uniformada y unida por un solo elemento, una sola
historia, lo que es nuestro y de nadie mas; “todos los pueblos tiene cultura, es decir, poseen
y manejan un acervo de maneras de entender y hacer las cosas (la vida) segun un esquema
que les otorga un sentido y un significado particulares, los cuales son compartidos por los

799y justamente dentro de esa cultura se forja la identidad y se crean las

actores sociales (...)
tradiciones. La gran problematica del patrimonio, en realidad es que existe en todas partes y
que en muchas ocasiones nadie lo ve o lo valora como tal, este esta envuelto en una serie de
conceptos que llegan a desvalorar a los elementos que se encargar de denominar el
patrimonio de una sociedad especifica y que por el simple hecho de no “caber” en el

concepto, no son tomados en cuenta.

El patrimonio es lo que nos asegura nuestros origenes, lo que nos hace ver que
estamos en una zona conocida, que nos ha formado y seguird formando a las nuevas

generaciones. Y aunque algunos elementos no han sido reconocidos con ese nombramiento,

% Jeffrey M. Pilcher, jVivan los tamales! La comida y la construccion de la identidad mexicana, (Edicionesde
la reina Roja, México, 2001), pag. 28.
% Guillermo Bonfil Batalla, Nuestro patrimonio cultural, un laberinto de significados, en El patrimonio cultural

de México, Comp. Enrique Florescano, (México, D.F: Fondo de Cultura Econémica, 1993), pag. 21.
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lo realmente importante es lo dado por su mera existencia, el patrimonio se debe cuidar, y no
se puede perder de vista, porque al perderse un patrimonio cultural con ¢l se pierde una parte
de la historia de cualquier sociedad. En Queréndaro la produccion chilera esta en peligro por
el simple hecho de no ser atendida o explotada de una manera correcta, la produccion es
reconocida tanto por el interior del estado como por algunos lugares fuera de Michoacan, y
de hecho su perdida es algo ya conocido por los habitantes, es por esto que se cred una feria
con la intencion de su rescate. La realidad actual es que ya estd en declive, a los jovenes
realmente no les interesa seguir con la produccion, algunos chileros cada afio van
disminuyendo la plantaciéon y los ayuntamientos del pueblo muestran muy poco interés por
hacerla crecer. Este elemento es muy importante en la gastronomia e historia del pueblo,

incluso del mexicano y perder dicha semilla seria una terrible desgracia.

“Se trata de salvaguardar la coherencia de las culturas sin caer en la trampa del
conservadurismo. Y propiciar la libertad y creacion cultural sin caer en la folclorizacion,
pulverizacion o trivializacion del patrimonio y las culturas. De hecho, la libertad de creacion
cultural es el tinico horizonte que hara posible inventar un futuro sostenible en el marco de
la diversidad cultural.”'® El chile es un cultivo originario de América, su importancia
historica estd regida no sélo por su valor como alimento, sino también por su aporte
medicinal, militar y tributario en la época prehispanica. Este fruto tiene una muy facil
adaptacion y pertenece al género capsicum y a la familia de solandceas, existen
aproximadamente 30 especies, y so6lo se han domesticado 5, los chilares como planta
domesticada se protege de los depredadores, y es por esto que su expansion geografica solo
puede darse a través de las manos del ser humano. Aunque debemos tomar en cuenta que a
pesar de que su semilla es de facil adaptacion, su sabor si logra afectarse de acuerdo al espacio
geografico en el que se plante.“En Tzintzimeo se ha plantado la misma semilla de aqui, a mi
me la han comprado, ese pueblo estd aqui a unos 15 minutos, y a pesar de eso los chiles no

se les dan igual que aqui, la tierra los hace mas dulces.”!’!

100 T ourdes Arizpe, Los debates internacionales en torno al patrimonio cultural inmaterial, Cuicuilco, vol. 13,
n°38, (2006): pag. 26, https://www.redalyc.org/pdf/351/35103802.pdf.

101

Héctor German Zamudio, en entrevista.
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La producciéon del chile en Queréndaro, al menos por los chileros es muy bien
cuidada, ya que ademas de tener establecimientos en el pueblo de venta de chiles por kilo, se
derivan como ya se ha dicho, platillos envasados, como el mole en polvo, el pipian, los chiles
en escabeche y los denominados capones, todos estos realizados por mujeres del pueblo que
son esposas sobre todo de productores chileros. Incluso existen en el municipio dos
importantes organizaciones que se dedican a darle la publicidad al chile de Queréndaro, la
primera es la Asociacion de Chileros, que estd conformada por aproximadamente 15
miembros (hombres) del pueblo que dedican una parte de su tierra a la produccion chilera,
en conjunto con esta, esta la Asociacion de mujeres chileras llamada “Siembra Brava”, que
practicamente se integra por las esposas de los miembros de la primera asociacion, ellas se
encargan de hacer, el mole en polvo, y los otros platillos, asi como a envasar y en conjunto
representar al pueblo en distintos eventos gastrondmicos y culturales del Estado a los que
Queréndaro es invitado; esto no quiere decir que no haya otras personas a parte de estas

organizaciones que no se dediquen a lo mismo pero si en menor medida.

La produccion agricola en Queréndaro definitivamente es parte importante del sostén
del pueblo, misma que se ha visto beneficiada por las tierras fértiles por las que se caracteriza
este, no se podria concebir un Queréndaro sin agricultura, esta es la herencia cultural que
representa al pueblo, es la que hace que se reconozca no s6lo por su riqueza agricola, sino
también por lo que se ha aprendido a hacer con esta, y lo que han creado a partir de ella, y
que hoy es su gastronomia tipica y representativa. “El patrimonio es entendido asi como
" o _ ., ., .

riqueza colectiva’ y el objetivo de su regulacion es la proteccion, acrecentamiento y

transmision de la misma a las generaciones futuras,”!%

por ellos es importante tomar en
cuenta que cada una de las actividades que se realizan a partir de ¢l tienen una razoén de ser y

un significado para quien se siente como parte de ¢él.

La gastronomia forma el ejemplo perfecto para comprender la importancia que se le debe dar
a cada uno de los valores simbolicos de los lugares que crean patrimonios. “(...) Las

conductas alimentarias constituyen un dominio donde la tradiciéon y la innovacidon importan

102 Josué Llull Pefialba, Evolucion del concepto y de la significacion social del patrimonio cultural, Arte,
individuo y sociedad, vol.17, (2005): pag 201
https://revistas.ucm.es/index.php/ARIS/article/view/ARIS0505110177A/5813.
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de igual modo, donde el presente y el pasado se mezclan para atender la necesidad del

»103 y es que hacer

momento, proporcionar la alegria del instante, adecuarse a la circunstancia,
comida no es una actividad banal o sin importancia, esta requiere mucho mas que conocer la
receta, es todo un proceso, es un ritual que conlleva una mezcla entre el conocimiento y el
sazon, incluso se llega a creer que cuando se realiza la comida las personas deben estar
tranquilas, serenas y de muy buen humor para que esta sea deliciosa, un ejemplo claro de esta
creencia es una muy popular pregunta que se hace al probar algo muy picoso, “;estabas
enojada cuando la hiciste?”, esta expresion aunque sea de manera coloquial se realiza porque

aunque inconsciente, se cree que la comida se debe realizar de una buena manera, para asi

obtener un buen resultado.

“No hay mejores chiles para el mole en polvo que los de primera y los mulatos. Estos

se deben de asar,

jasar, no freir!, de uno por uno para que no se pasen de tueste, en seguida vienen las tortillas y el
bolillo, bien tostaditos, igual esos de uno por uno, todo con mucho cuidado, ya después en una olla grande se
tuestan las especias y semillas, que vienen siendo las pepitas, el ajonjoli, las nueces, las almendras, cacahuates,
el ajo, la cebolla, el tomillo, los clavos, la pimienta todo debe de quedar bien doradito, nada de quemado porque
se amarga, después todo con mucho cuidado se echa al molino y se muelen las veces que sea necesario para
que quede bien, y ni se te ocurra ponerle chocolate o aceite porque ya no seria mole original de polvo, sino

pasta y estd mejor en polvo, la consistencia debe quedar muy fina, nada de grumos, pa’ cuando se haga con el

caldo sea mas sencillo que se revuelva (...)” %

El chile es una gran fuente de atraccion comercial en el pueblo desde hace afios,
muchas personas del Estado de México, Ciudad Hidalgo, Maravatio entre otros, incluso ya
saben a donde llegar para comprar su mole o chile, también conocen la época en la que se
obtiene o comienza el chile porque afio con afio llegan al pueblo especificamente a comprarlo,
y su €xito e importancia ha sido tal que se realiz6 una feria en su honor. La Feria del Chile
que hasta el dia de hoy destaca como la mas importante en el ciclo festivo anual del pueblo.

En esta llamada feria la produccién se da a conocer en todas sus presentaciones, dejando sin

103 T uce Giard, Artes de alimentarse, en La invencion de lo cotidiano, 2. Habitar, cocinar, de Michel De Certau,
(El oficio del historiador, Universidad Iberoamericana, México, D.F, 1999), pag. 154.
104 Receta proporcionada por la Sefiora Elvira Garcia Chéavez, (molera, comerciante de chile y todos sus

derivados), en conversacion con la autora, agosto 2019.

65



lugar a duda una gran derrama econdémica para muchos habitantes del pueblo, y es justo por

esto que se ha convertido desde su creacion en la fiesta mas esperada para todos en el pueblo.

La Feria del Chile es una celebracion reciente, con apenas 18 afos de antigiiedad, esta
misma se realiz6 con la intencion de hacer notar a nivel regional la produccién agricola del
pueblo, aunque es bien sabida y conocida, sus organizadores buscaban darle un nuevo empuje
al pueblo, algo que motivara a seguir aquella costumbre de secar el chile en las calles, de
plantar el chile, de conservar la semilla criolla, y sobre todo de recuperar la unidad del pueblo
que segun estos venia cada vez mas en decadencia. Y en definitiva esta ayudo de sobre
manera, esta fiesta dura tres dias, en los cuales se realizan presentaciones con tintes
culturales, que tienen que ver con el folklor mexicano, asi como la exposicion de toda la
produccion querendarence, desde los chiles hasta sus derivados, asi como la produccion
mezcalera y las bebidas que con este mismo se realizan, y las cajetas dulces de camote con
guayaba, membrillo, capulin o almibares y sus distintos frutos. También se realizan
exposiciones de los distintos productos mas representativos de los pueblos cercanos, como
el pan de Bocaneo, o la cerdmica de Zinapécuaro, las esferas de Tlalpujahua, las frutas y

licores de Ucareo y Jerahuaro y asi muchos mas.

En esta Feria se ha llegado a acrecentar el numero de visitantes de una manera
impactante, pero sin lugar a dudas el elemento clave materialmente hablando es de la derrama
econdmica que ocasiona en la gente del pueblo, todos ganan, los comerciantes, los que tienen
0 improvisan estacionamientos y bafios publicos, los vendedores ambulantes, y obviamente
los productores y los hoteleros. Pero el aspecto que sin lugar a dudas es lo mejor que esta
feria ha dejado, es la formacion o el fortalecimiento de la identidad querendarence, y es que,
aunque dentro de la feria haya tantas incongruencias y desorganizaciones, esta trae consigo
un sentido de identidad que antes los querendarences no tomaban en cuenta, al menos se
desarrolld un evidente interés por conocer y sobre todo dar a conocer lo que se da en su

pueblo.

Mucho se dice acerca de las ferias de pueblos, que si se convierten en una cantina,
que si se pierde el verdadero objetivo, que ya hay mucha gente etc. etc. etc, pero la realidad
es que cuando volteas al pasado y te atreves a observar todo aquello que ya no esta el dia de

hoy, te puedes percatar de que sin lugar a dudas hay algo que se puede y tiene que hacer para
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recuperarlo aunque no sea lo mismo, aunque sea con lo que la modernidad nos ofrece, y sin

lugar a dudas si se saben realizar, si las encaminan bien estas no s6lo pueden funcionar como

derrama econémica, sino que ademads nos dan o nos devuelven algo mucho mas de lo
tangible, que es nuestra identidad. “Cuando yo volvi aqui y vi las fiestas acabadas, a la gente

tan apética, dije algo tenemos qué hacer...”!?

, el ingeniero Barrera es el ejemplo claro de
como el tiempo va desgastando las vivencias, es evidente que nada es estatico y que todo
debe ir evolucionando de acuerdo a las necesidades, es obvio que un pueblo como
Queréndaro tiene que mirar hacia otros horizontes pero sin olvidarse de ellos mismos. La
Feria del chile llego para quedarse, aunque sea por unos afios mas, o tal vez para siempre,
eso nos lo diran las circunstancias, pero sin lugar a dudas hay algo de lo que nos debemos
preocupar por siempre conservar, y esa es nuestra identidad, debemos defenderla, tal como a
nuestro patrimonio cultural, porque son justamente estos dos elementos los que nos pueden

decir, de donde venimos y son los mismos que seguirdn conservando o reinventando su

tradicion chilera.

La produccién chilera de Queréndaro Michoacdn es ya su patrimonio cultural, su
identidad y una tradicion que el dia de hoy se estd intentando impulsar, la pregunta real es si
lo podran encaminar hacia el lado correcto, (...) sin embargo es indispensable caer en cuenta
de que la conservacion de los bienes culturales depende en gran medida de su valor de uso y
de las actitudes de las personas, puesto que son ellos las que conviven a diario con tales
objetos.” El grupo de chileros y moleras siguen en resistencia por la conservacion de su
produccion y platillos, dia a dia se encargan de trabajar a favor del chile y de incentivar el
apoyo y el seguimiento para que esta no muera, la tradicion chilera de Queréndaro puede dar
mucho més de lo que en este momento su limitacion ofrece, y alin queda mucho por hacer,

lo que hoy rescata al chile querendarence es que la gente aiin no lo olvida.

105 Alejandro Barrera Cardiel, (principal iniciador de la feria del chile), en entrevista con la autora el dia 01 de

julio de 2017.
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IT1. Del campo querendarence a la mesa: Platillos tipicos, recetas e historia de

nuestra comida.

“La alimentacion de una poblacion se configura en torno a una interrelacion dindmica entre
aquellos factores que viene a definir su produccion, distribucién y consumo: de una parte,
ecosistemas, régimen de propiedad de la tierra, mercado de trabajo y distribucion de cultivos,
aprovechamientos ganaderos e industrias de transformacién agroalimentarias, de otras, redes
de mercado y sistemas de venta, y, por ultimo, sistemas culinarios, cocinas y sistemas de
comensalidad.” Al comprar chiles criollos no solo se estd ofreciendo al publico un
condimento mds para su mesa, sino que ademas cuenta con un sistema estricto durante toda

su produccion, ese mismo sistema que los hace diferentes.

Hay 4 platillos reconocidos en Queréndaro, que se realizan con chile seco y fresco,
cuatro de ellos son envasados y vendidos al publico, cada uno con sus debidas etiquetas y sus
distintas creencias en sus modos de preparacion. “Pero la comida no solo nutre el cuerpo: nos
alimenta al mismo tiempo de nuestro patrimonio, practicamos nuestra cultura y revivimos
entre platos y cubiertos nuestro devenir histérico.”!% EI primero y mas reconocido como
querendarence son los chiles capones, este platillo fue creado en la época de la hacienda por
las esposas de los caporales que se las ingeniaron para hacer rendir su comida y terminaron

creando un platillo para la eternidad.
Los chiles capones

Los chiles capones son el platillo tipico del pueblo, no s6lo porque conllevan consigo
una historia muy significativa, sino que ademas es en su gran mayoria es el infaltable en cada
fiesta realizada en el pueblo, ya sea como complemento del platillo principal, o como entrada;
este platillo es tan importante para su poblacion que al menos una persona de cada familia
conoce la receta. En este caso, fue la senora P. Ibeth Zamudio Arrollo, ama de casa, quien

nos proporcion6 dicha receta, que a su vez le fue compartida por su madre, a quien enseiid

19 Juan Gerardo Guia Zaragoza, Propuestas metodoldgicas de clasificacion y analisis de recetas y recetarios,
Culinaria, Revista virtual especializada en gastronomia, (2017): pag. 45, acceso el 28 de agosto 2020,

http://web.uaemex.mx/Culinaria/trece_ne/pdf culinaria_trece/propuesta_metodologica culinaria_uaemex.pdf
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su suegra, y asi, ha sido

compartida de generacion CHILES
en generacion, y consumida CAPONES
desde nifios a adultos. Ingredientes
Lo interesante de L Cinllsase
2. Tomate
esta receta en realidad es su 3. Cebolla
origen, esta se cred en el 4. Xoconostle
i i 5. Queso I 8- Chil
tiempo de la hacienda; se 6. Ajo magen 8- Chiles capones
dice que, en 7. Manteca de
) cerdo.
temporada de seleccion del
chile, los chures les eran Modo de preparacion:
regalados a  los caporales Se cortan los chiles en pedazos, de manera rapida se
o frien en manteca de cerdo, en seguida se ponen a
(encargado de distribuir las remojar en agua caliente con sal. Se pica en cuadros

finos eltomate, el xoconostle y la cebolla y se ponen a

r ireccion 1 P ] ; .
tareas y direcciones de las freir, primero el ajo, después la cebolla, en seguida el

cuadrillas); estos las tomate yal final el xoconostle. A esta mezcla se arrojan
los chiles previamente escurridos y se deja sazonar, Si
llevaban a sus casas con sus estan muy secos se le puede agregar un poco del agua

esposas quienes se donde se remojaron. Se acomparia con frijoles de la olla
y queso fresco.

encargaron de llevar a cabo . 3 - .
g Es el platillo mas utilizado en fiestas como bodas,

esta receta. bautizos,xv afos etc.

Que se acompanaba

con frijoles de la olla y queso. Con la austeridad de su raya, estas se las
ingeniaron para utilizar los ingredientes basicos que hallaron en sus cocinas, al
remojar hervir los chiles les salia un caldo que se podian beber antes de comerse los chiles

capones y si tenian suerte de contar con algin queso la receta se mejoraba aun mas.

Los capones nos hablan de una época de austeridad, donde con lo poco, se cred

mucho, y en donde su creacion diferencio la cocina de Queréndaro de las demas.
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Mole en polvo®’

“Uno de los platillos mas
representativos 'y que mas
evidencian el mestizaje

gastronomico es el mole
poblano,en el cual se mezclan
mas de cuarenta ingredientes de
cuatro continentes, entre
especias orientales, coloniales,
como almendras y ajonjoli, con
prehispanicos como  chile,
chocolate y guajolote, aceites
europeos y fruto africano...

El arroz, ingrediente traido en
la Naode la China, que sera
indispensable para
acompafiar tal platillo. El
mole aparece en Puebla en
marzo de 1681, elaborado por
las religiosas del Convento de
Santa Rosa, especificamente
por Sor Andrea de la
Asuncion. Se dice que las
hermanitas prepararon este
famoso platillo al Obispo
Don Manuel Fernadndez de

Santa Cruz y Sahagun, en

107

Ingredientes

1. Chiles negro de primera,
chiles mulatos, y en menor
medida chile colorado.
Semillas de chile.

Semillas y cacahuates.
Ajonjoli, almendras y pasas.
Tomillo, pimienta y clavo.
Bolillo

Tortillas

Ajo

. Cebolla

10. Canela

BN SO

Modo de preparacion

Para la preparacion del mole

en polvo se desvenan los

chiles y se asan de uno en uno,

con mucho cuidado para que no

se pasen de tueste, después de

igual modo se tuestas las

tortillas y el pan, las semillas

por medio de una cazuela

son colocada al fuego y se dan vueltas hasta que se uniformen
totalmente en el tueste, el procedimiento es igual para los
ingredientes restantes. Una vez todo listo se muele todo junto, ya
sea en molcajete, molino de mano o eléctrico, se le dan las molidas
necesarias para que el polvo quede muy fino y no se produzcan
grumos. En Queréndaro no todas las moleras asan los
ingredientes,algunas recurren a freirlos. Una vez en polvo, se le
agrega caldo de pollo y se mezcla hasta que se disuelva, se le puede
dar otra molida con el caldo en la licuadora e incluso agregar
chocolate para quien lo prefiera mas dulce que picoso, el mole
gueda listo en un dos por tres, cumpliendo su funcién de rapidez
como lo promete la creacion de su polvo.

Receta proporcionada por la Sefiora Elvira Garcia Chavez, (molera, comerciante de chile y todos sus

derivados), en conversacion con la autora, agosto 2019.
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agradecimiento por haberles construido un convento propio.”!%

Los moles han ido variando de region en region y de €l se han derivado algunas preparaciones

para hacer la receta un poco mas sencilla e inmediata, como su venta en pasta y en este caso

en polvo.
Chiles en escabeche CHILES EN
ESCABECHE
Otro de los platillos muy conocidos Ingredientes
por su venta envasado al  vacio, 1. Chilaca madura
son los chiles en scabeche, estos, (Sin secar)
2. Cebolla
a diferencia de los capones son 3. Zanahoria
. 4. Tomilloy
preparados con chilaca fresca mejorana
5. Ajo
madura. .
6. Vinagre de
. madre
El platillo en
conjunto con los capones es uno de Modo de preparacion:
los mas pedidos para llevar a casa. En primer lugar, se asan los chi és,'ya listos se

sudar, sudados se pelan, se desvenan y se deshebran o se
dejan enteros seguin gustos; previamente picados el ajoy
la cebolla (en rodajas), se frien, una vez listas se agregan
., las rajas de chile, y mientras se sazonan, se ponen a pre-
Esta receta nacio cocer las zanahorias en rodajas, cuidando que se

Chiles catrines

basicamente a raiz de los conserven crujientes. Ya fritos los demas ingredientes se
cubren con agua y vinagre de madre (mitad y mitad,
capones, lo que cuentan los dependiendo de la acidez del vinagre), cuando comienzan
a hervir se le pone sal y las hiervas de olor, cuando el
querendarences es que una vez que el hervor ya haya absorbido los sabores se le agregan las
hacendado probo los capones zanahorias y se deja hervir aproximadamente 5 minutos
para que las zanahorias se conserven crujientes, se tapa y
qued6  fascinado, y ordeno que se se deja sazonar |(...).

cocinaran para la casa grande, pero

obviamente con algunos cambios

198 Martin Atilano Lépez, Marcos Marin Santiago, etel, Identidad y cultura mexicana: El chile, (Seminario
cultura gastronémica tiempo y espacio, Instituto Politécnico Nacional, Escuela superior de turismo), , pag. 42-
43, consultado el 15 de Mayo 2020,
https://tesis.ipn.mx/bitstream/handle/123456789/22788/Identidad%20y%20Cultura%20Mexicana%2C%20El
%20chile.pdf?sequence=1&isAllowed=y.
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que fueran mas a la altura del

hacendado, asi que los chiles

para empezar se sustituyeron CHILES
CATRINES

con negros y de primera, y no

. . Ingredientes:
se quebraron ni revolvieron,

1.Chile negro de _'
primera

que ademas de sabroso tuviera [ECRIUEIC

) 3.Cebolla
una excelente presentacion. De 4.Ajo
5.Xoconostle
6.Queso

sino que se cre6 un platillo

hecho, es por eso que le

pusieron chiles catrines, por la

. . . Imagen 13: Chiles catrines.
elegancia, los tipos de chiles y

sobre todo porque no muchos )
PREPARACION DE LOS CHILES ENTEROS

tenian acceso a ellos.'%?

Se desvenan los chiles (se deja la pata), en seguida se frien de

Este platillo es el uno en uno a fuego lento, una vez listos se remojan en agua
tibia aproximadamente 5 minutos paraevitar que estos se
unico que no se vende quiebren, después se escurren.

envasado, de  hecho, si se PREPARACION DEL RELLENO

vende es mediante pedidos en De manera muy fina se pica la cebolla, el tomate, el ajoy el

xoconostle, después se frie el ajo en aceite ya caliente, una vez
listo, se agregan los demés ingredientes y sal, ya bien
sazonados se apaga y se dejaenfriar.

eventos especiales.

"La comida tiene
Ya con todo listo se comienzan a rellenar los chiles y se
acomodan muy bien en un refractario, ya acomodados se les
cosmovisidon y opera como pone queso de manera uniforme, se tapan con aluminio y se
meten al horno por aproximadamente 20 minutos y listo.

eficacia ritual en la

vehiculo de significados, es

portadora de memoria historica

y campo de creatividad
colectiva.”!!® Es por esto que

los platillos tipicos del pueblo de alguna manera se han venido resguardando en cada una de

199 Tuis vigil y Camen Zamudio, en entrevista.

110 Good Eshelman, Catharine, y Corona de la Pefia, Laura E, Introduccion: estudiando la comida y la cultura
mesoamericana frente a la modernidad, en, Comida, cultura y modernidad, perspectivas antropoldgicas e
histéricas, INAH, 2011, pag. 14
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las moleras que los envasan y venden al publico, consiente e inconscientemente estas han
hecho que sus platillos vayan reforzando la memoria historica del pueblo que de algin modo
no ha dejado que se acabe el cultivo que los representa. Cada platillo tiene su razén de ser y
sin lugar a dudas nos habla mucho de lo que ocurria en el momento de su creacion, en el caso
de los capones y catrines que son netamente del pueblo, la sustitucion de ingredientes y de
los modos de hacerlos nos habla mucho acerca de las diferencias sociales que se hacia notar
hasta en la comida.

Los chiles catrines son una prueba ferviente de la diferenciacion y estatus que se tiene
en la sociedad incluso en la gastronomia, las clases se dividen mediante elementos, e
ingredientes que de algiin modo los colocan encima de lo comun, “la comida y la vida ritual
son dos esferas en las que podemos observar como operan las relaciones de poder en las
coyunturas histéricas o actuales, y descubrir estrategias de resistencia”.!!!

Esta, esta presente en todos los aspectos sociales, un evento no puede realizarse sin
acompaiiarlo con algo para deleitar su paladar, y lo mas interesante es el papel que la comida
desempefia en dicho evento, dependiendo de la tematica de este, por ejemplo en una
inauguracion artistica, casi siempre se elige algo para acompafarse con un vino tinto o blanco
como canapés de jamoén o atlin, sin embargo, en una boda dependiendo del estatus en el que
estas o quieres aparentar, se ofrecen platillos completos, con pasta, ensalada y racion de
carne, el tipo se elige de acuerdo a las posibilidades y clases, en cambio en Queréndaro para
un bautizo, una boda o unos xv afios, las carnitas, frijoles, sopa de codito y capones son la
mezcla ideal, no es algo generalizado pero si es la opcidon que en su gran mayoria resulta ser
mas facil, y si no son carnitas son pollos o barbacoa, esa podria ser la inica variacion.

En Queréndaro es muy sencillo adquirir y saber diferenciar entre los buenos y malos
chiles, es decir entre los criollos y los de semilla certificada, entre si la receta esta bien hecha
0 no, es tan especial y tan parte de su vida que ya ningln otro mole les satisface, que los
chiles secos no los compran en cualquier lugar y los capones no se preparan mas que con

chile del pueblo, su sabor es tan bien cuidado que no lo podrian reemplazar.

" Good Eshelman, Catharine, y Corona de la Pefia, Laura E, Op. Cit., pag. 14
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Manuel Moreno Garcia (chilero):

“Para que el chile este bien picoso, debes castigarlo, s6lo ponerle el agua necesaria para que
a la hora de la raspa esta se alimente con la misma humedad, de este modo se estresa la planta

y se vuelve mas picante.”!!?

Este tipo de datos son la razén de la diferencia entre los buenos y malos chiles segun
los querendarences, a la plantita se le debe cuidar como un ser humano, conocerla bien y
darle lo suficiente para que su sistema inmune sea fuerte y por ende pueda dar los suficientes
chiles, también a la hora del secado el mismo fruto te exige lo que este considera necesario
para terminar de forjar su sabor y fortalecer su textura; como estas teorias hay muchas mas
que sin duda hacen al chile criollo de Queréndaro como uno de los mas ricos de la region, el
chile viene cuidandose desde la hacienda, su semilla no ha sido sustituida al menos no por

todos, y sus platillos se han seguido cuidando para la posteridad.

El chile de Queréndaro ha forjado parte esencial de su patrimonio e
independientemente del reconocimiento turistico que el patrimonio puede darle a algun lugar,
su importancia se basa mas bien en lo que este llega a significar para sus habitantes, hablar
de patrimonio cultural no solo tiene que ver con aquello que llega a ser un elemento
reconocido de manera regional o nacional para los demas, sino aquello que hace que la gente
lo reconozca como suyo y por ende este orgulloso de que les pertenezca. “(...) Los insumos
del maiz, eso es mas generalizado, una situacion basica que donde quiera se da, pero hay algo
que identifica y distingue a los poblados, y aqui es el chile criollo, en sus dos presentaciones
el chile negro y el chile colorado (...)”''? El patrimonio cultural no es tomado como tal hasta
que es reconocido por la gente, sino, solo es parte de la fila de elementos culturales que lo
forman. Como todo, es un concepto mas de la sociedad que ayuda a exaltar aquello que hace

que las personas se crean parte de algo.

No hay un solo lugar en la tierra que no cuente con su propio patrimonio, pero en

realidad este tiene mas de tras de lo que sdlo se permite ver, y como ya se ha mencionado la

112 Manuel Moreno Garcia, (Productor Chilero), en entrevista con la autora el 26 de enero de 2018.
113 Salvador Garcia Barajas, (presidente 2002-2004, encargado de la realizacion de la primera feria del chile),

en entrevista con la autora el 02 de junio de 2017.
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formacion de este concepto conlleva consigo no solo una importante y sensible parte
simbdlica y sentimental, sino también econdmica y politica. Tiene multiples beneficios y uno
de ellos sin lugar a dudas es la posibilidad de abrir la puerta a la creacion de nuevas
tradiciones que se apoyan de este, tal es el caso de la feria del chile en Queréndaro. El
aprovechamiento que se le puede dar es enorme y lo han hecho, pero de manera limitada, y
enfocando sobre todo turisticamente hablando. Pero ;qué tan conectado esté el patrimonio

de la tradicion?

El chile y sus platillos querendarences definitivamente representan una gran fuente
de ingreso y empleo, pero ademas de esto son patrimonio del pueblo y esto la mayoria de la
gente o al menos las nuevas generaciones ain no lo ven. Si bien, como ya antes se menciond,
a algunos les interesa mucho la preservacion de su proceso y su semilla, pero en la actualidad
el ingreso econdmico es lo que los mueve mucho mas, un ejemplo claro de esto es la creacion
de la sociedad de chileros y moleras que existe en el interior del pueblo, estas asociaciones
aunque hacen a bien la difusion del chile querendarence al menos a nivel regional, también

han caido en diferentes errores que hacen perder el sabor por el que se representa el pueblo.
Luis Vigil (productor chilero):

“Yo tengo la semilla criolla, afio con afio la sacé de mis propios chiles y jjamas! la he
revuelto con otras que no sirven, los chiles de algunos de la asociacion no sirven, crecen muy
bonitos, pero no pican, saben a puro zacate. Una vez un amigo que tiene de esa semilla
certificada me regalo que para que la revolviera con la mia porque asi el chile crece ‘bien
bonito y carnudito’, pero yo dije en mi mente jnunca lo haré!, y si, la planté pero aparte de
los mios y nombre unos chilotes grandotes, me los traje a mi casa los cociné y hijole, no

sabian a nada, hacen quedar mal a Queréndaro”.!!*

En la actualidad existe una problematica dentro de las dos sociedades chileras ya que
algunos han decidido comprar semilla certificada, lo que para mucha gente del pueblo sobre
todo para los chileros que no conforman la sociedad, esto es un grave error debido a que, al

certificar la semilla, el chile pierde su esencia y su particular sabor de chile criollo. En la

114 Luis Vigil, en entrevista.
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actualidad se intenta difundir lo mas posible este cultivo, pero debido a esto, muchos chileros

de la asociacion recurren a elementos que le quitan por completo la esencia al proceso real.

El proceso para el chile querendarence se ha convertido en una tradicion que sin lugar
a dudas se sigue intentando preservar al menos por algunos, aunque como ya se dijo, existen
organismos con diferentes intereses dentro del pueblo, ain hay personas que si se interesan
por seguir la tradicion que les fue heredada por sus padres o abuelos y se han casado tanto

con este proceso que lo realizan de manera minuciosa cuidando no cometer ningtn error.
Elvira Garcia Chavez (molera):

“Mi abuelita me ensefiaba mucho, y me ensefio paso a paso como hacer el mole en
polvo para que quede bien bueno y sin nada de grumos y que si pique harto, porque ya ves
ora las moleras le ponen chocolate abuelita para que no sea tan picoso, pero entonces /jasi
como se va a saber que es de Queréndaro ese mole si no va a picar nada?, yo aunque me

canse mas le hago como a mi me ensefiaron™!!®

Con sus palabras la sefiora Garcia nos regala mucho acerca de la vision que en
Queréndaro se tiene del seguimiento de esta tradicidon, aunque también es importante tomar
en cuenta a cada una de las generaciones, que definitivamente contemplan a esta tradicion de

manera diferente.

En este momento la tradicion del cultivo del chile criollo ya no tiene el mismo valor
que hace 30 afios, la actualidad de los querendarences ya es otra, influida en primer lugar por
el desinterés que en las nuevas generaciones ha existido en cuanto a aprender el proceso que
conlleva el chile, en segundo lugar por la creacion de asociaciones que tiene intereses propios
y especificos, y en tercer lugar el desapego que muchos jovenes han desarrollado por el

pueblo al salir de €l por irse a la universidad, u otras cosas.

“Cultivar chile significa, primeramente, dar trabajo a los que plantan, dar trabajo a
los que fertilizan, dar trabajo a los que hacen la raspa, dar trabajo a los que cortan, dar trabajo

a los que cuidan el chile, a los que los escogen y la venta, o sea hay una buena fuente de

115 Elvira Garcia Chavez, (molera, comerciante de chile y todos sus derivados), en entrevista con la autora,
agosto 2019.

76



trabajo ;si?, sin embargo, no se ha cumplido el objetivo. (...)”!'® La realidad actual es que
quienes estan siguiendo esta tradicion son personas de generaciones antiguas y los que
forman parte de la asociacion, aunque la difunden, también la alteran, e incluso llegan a
rechazar a nuevos miembros por sus arraigadas ideas: “chile siempre hay, bueno, al menos
las que tenemos esposos chileros, porque yo veo aqui a muchas que no son moleras y ahora
ya quieren ser, pues bueno, les digo de una vez, nosotras las esposas tenemos nuestro
guardadito, y si ustedes quieren ser moleras, comprennos a nosotros que si tenemos chile de
Queréndaro y no afuera por barato, porque si van a hacer mole con otros chiles, entonces se
notara la variacion de la calidad, y ahi es donde se nota quienes somos las moleras

auténticas.”!!’

Con todo esto existe una preocupaciéon que se encuentra viva en las viejas
generaciones ¢ qué pasara con el cultivo del chile cuando ellos no estén?, y justamente es aqui
cuando entra la importancia del aprovechamiento de su patrimonio: la llegada de la feria del
chile al pueblo ha sido sin lugar a dudas una esperanza latente para ayudar a mejorar los
animos y a prestarle un poco mas de atencion al chile, y aunque falta mucho por hacer para
el rescate de esta tradicion, esta feria es uno de los primeros pasos para realzar y recordar que
Queréndaro tiene una produccion increiblemente prometedora que lleva con ella una hermosa
tradicion y el supuesto objetivo de la feria es poder resguardarlo en la memoria de los

querendarences o al menos esa es la esperanza.

La formacion y formulacion precisa de un patrimonio tiene que ver con el valor tanto
identitario como representativo que este bien tenga para las personas, y en este pueblo la
importancia que el sabor y la calidad que el chile ofrece, es inigualable tanto por su proceso
artesanal seguido (al menos por las viejas generaciones) al pie de la letra, asi como la
conservacion (aunque con sus excepciones) de la semilla criolla sin ningln tipo de alteracion,
haciendo a su produccion chilera muy particular en comparacion con otras, para su gente
comer chile resulta ya una costumbre y aquel que no coma chilacas en los meses de junio y

julio definitivamente no es de Queréndaro. Pero algo que es muy importante mencionar es la

116 Alejandro Barrera Cardiel, (principal iniciador de la feria del chile), en entrevista con la autora el dia 01 de
julio de 2017.

17 Participacion de molera, en la reunion con el comité organizador de la feria del chile 2020, el 28 de Mayo.
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conexion que este condimento logra tener con la poblacion, su olor, su sabor, sus colores, sin
lugar a dudas forman algo especial entre nuestras emociones y nuestros paladares, y en el
caso especifico de Queréndaro sin temor a equivocarme podria asegurar que su olor en
tiempo de chiles es sin igual, jamas experimentaras el sabor que te produce la primera chilaca

que te comeras en el afio, siempre es distinto.

El pueblo no debe rendirse ante el riesgo de perder su tradicidon, dicho patrimonio
puede ser impulsado de diferentes maneras, desde quien lo planta, quien lo cocina y hasta
quien lo compra, es encargado de recordarle a México que hay un pueblo pequefio en
Michoacan que tiene una semilla Uinica y sin igual y dos platillos con un gran valor historico

que resisten en una sociedad que le es fiel a su cultivo.

78



I11- ¢ Del rescate al olvido?: Feria del chile en Queréndaro Michoacan

I. Proceso y logistica para la feria del chile

La Feria del chile ha sido hasta el momento, la fiesta con mayor impacto social en
Queréndaro, es la celebracion mas esperada en el ciclo festivo del pueblo y su principal

funcion ha sido el fortalecimiento y rescate de la tradicion del cultivo chilero.

“Afortunadamente cuando inicia la feria nos toco estar en un espacio en la presidencia
como director de desarrollo agropecuario, y el presidente municipal nos encargd mucho pus
lo que nos competia, y yo, viendo cémo iba decrementando la cantidad de productores y que
se iban desanimando, buscamos la forma de reactivarlo, y se inici6 la propuesta, que fue
organizar una feria del chile con el objetivo de que, las autoridades apoyaran a los nuevos
productores y que también apoyaran en lo que es todo el proceso productivo del chile, y los
que estaban se vieran respaldados de alguna manera, y asi se inici6 con la feria del chile.” !®
Su creacion se dio gracias a la propuesta dada por el ingeniero Heriberto Barrera Romero,
quien la presento ante el cabildo y logré su aprobacion, una vez puesta en marcha, por
decision del presidente municipal se realizo la invitacion a un grupo de habitantes del pueblo
preocupados por el hecho de que las fiestas ya no eran las mismas, por la apatia de los
habitantes y sobre todo con la intencidén de recuperar el chile criollo que cada vez se plantaba
en menor medida. La feria celebraria este afio su 18 aniversario y sin lugar a dudas a sufrido

una serie de cambios, hechos con la intencion de atraer a mas turistas y obviamente por

intereses del ayuntamiento.

Gabriel Barrera, Eva Camacho, Diego Victoria, [saura Zamudio, entre otros fueron el
comité organizador elegido por el presidente Salvador Garcia Barajas, asi es que se reunieron
plantearon la temdtica y cayeron en la conclusion de que se buscaba lo mismo, y ademas se
aprovecharia la ocasion para celebrar la elevacion del municipio que se conmemora cada 11

de agosto.

118 Heriberto Barrera Romero, presidente de la Asociacion de productores de chile de Queréndaro “San Isidro”,

en entrevista el 26 de septiembre de 2020 con autora.
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La feria del chile “(...) pasa a proyecto para ser analizado y abalado en cabildo, de
acuerdo al acta de sesion solemne numero 14, fechada el 21 de junio de 2002, en el punto
nimero ocho que refiere ‘Anteproyecto para la realizacion de la feria municipal’ y con la
presencia de un grupo de ciudadanos voluntarios distinguidos y su participacion decidida
para exponer la idea conjuntamente con el H. Ayuntamiento periodo 2002-2004, donde el
cabildo acuerda llevar a cabo la realizacion de la feria en coordinacidon con el grupo de

ciudadanos voluntarios.

“En este sentido, el Mtro. Salvador Garcia Barajas tiene un didlogo con el Parroco
Luis Diaz, para efecto de coincidir en la fecha y no alterar la organizacion de la fiesta religiosa
que se lleva en el mes de agosto en nuestro pueblo; quién dio su anuencia y mostro su gran
respaldo para llevar a cabo todas las actividades desarrolladas en la Primera Feria Municipal

del chile.”!?®

Su creacion se dio gracias a la propuesta dada por el ingeniero Heriberto Barrera
Romero, quien la presento ante el cabildo y logr6 su aprobacion, una vez puesta en marcha,
por decision del presidente municipal se realizo la invitacion a un grupo de habitantes del
pueblo preocupados por el hecho de que las fiestas ya no eran las mismas, por la apatia de
los habitantes y sobre todo con la intencion de recuperar el chile criollo que cada vez se
plantaba en menor medida. La feria celebraria este afio su 18 aniversario y sin lugar a dudas
a sufrido una serie de cambios, hechos con la intencion de atraer a mas turistas y obviamente

por intereses del ayuntamiento.

Gabriel Barrera, Eva Camacho, Diego Victoria, [saura Zamudio, entre otros fueron el
comité organizador elegido por el presidente Salvador Garcia Barajas, asi es que se reunieron
plantearon la teméatica y cayeron en la conclusion de que se buscaba lo mismo, y ademas se
aprovecharia la ocasion para celebrar la elevacion del municipio que se conmemora cada 11

de agosto.

119 Fragmento del informe relacionado con La primera feria municipal del chile para el periddico El Vigia pag.1

(Imagen 6, Informe de la primera feria del chile por Salvador Garcia Barajas; pag.: 82).

80



Una vez aceptada la propuesta comenzaron a organizar todo, cabe sefialar que esta
primera feria se organizd en menos de 2 meses y fue una gran sorpresa para todos los
habitantes del pueblo. Se asignaron comisiones a cada uno de los iniciadores y personal del
ayuntamiento, que cubrian el area gastrondmica, eventos culturales, académicos, y turisticos.
Cada uno echo mano de sus conocidos ¢ ideas para que todo funcionara en equilibrio y se

tuviera un resultado dptimo.

“(...) corrimos con la suerte de que este grupo de ciudadanos nos respaldara ese
primer afio, nosotros como ayuntamiento la veiamos dificil por la deuda que se tenia, sin
embargo, con apoyo de todas las partes, se generd, y algo que es importante decir, es que en
el primer afio no se recibid del estado ninglin subsidio, fue hasta el 2do afio cuando quedo

legalmente registrada.”!

Cuando la noticia fue difundida en el pueblo, todo efervecio en una mezcla de
emocion, curiosidad y ganas de ayudar, y fue ahi donde se cumpli6 uno de los objetivos: la
unidad del pueblo. “Yo fui la encargada de la creacion del museo, y me di a la tarea de reunir
acervo para exponer, ahi es donde entro la participacion de la gente externa, que me prestaron
muebles, fotografias, utensilios, estatuillas y muchos otros objetos que nos ayudaron a que el

museo se hiciera como se hizo y ademds gusto mucho”.!?!

Uno de los principales atractivos de la feria fue justamente el museo improvisado que
la sefiora Eva construyo en conjunto con los habitantes, se encargd de hacer una genealogia
de distintas familias distinguidas del pueblo y de exponer objetos que de algin modo habian
marcado la historia de generaciones y tenian un valor simbdlico para la gente, el museo se
realizd en la casa de Guadalupe Zamudio que la presto para su exposicion, los comentarios
de este fueron excelentes y no hubo un solo visitante que no se llevara una grata impresion

de lo que en ¢l encontro.

120 Salvador Garcia Barajas, (presidente 2002-2004, encargado de la realizacion de la primera feria del chile),
en entrevista con la autora el 02 de junio de 2017.

121 Eva Camacho, (iniciadora de la feria del chile), en entrevista con la autora el dia 1 de junio de 2017.
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“Excelente idea, también las nuevas generaciones tienen derecho y obligacion de

conocer nuestra cultura y preservarla. jFelicidades por exponerlos para todos!”!??

“Es un gusto enorme viajar en el tiempo en este hermoso pueblo, y encontrarnos en
fotos con las familias de abolengo y las amenas tertulias de la época, festejos civicos y

religiosos, en fin, felicidades y muchas gracias.”!??

Como estos, hubo muchos comentarios positivos a la exposicion, el museo sin duda
es lo que en la actualidad hace falta. La feria recibi6 visitantes de toda la republica, a pesar
de haber sido tan pequefia tuvo un excelente resultado, y las personas quedaron encantadas

de este.

“Yo llegué aqui por casualidad, pero me da gusto haberme encontrado con esta feria

del chile, es muy bonita espero que la hagan tradicién”.!?*

“Muchas felicidades por tan bello trabajo a todas las personas fundadoras, no hay
palabras para describir tan grato trabajo y valor que dieron a nuestro pueblo esperemos sigan

adelante.”'?

La reunion del planteamiento y aceptacion de esta idea se da el 21 de junio del 2002,
a partir de que esta se confirmd, y comenz6 el verdadero trabajo. Se organizd un desfile
inaugural con la intencidén de hacer alusion al trabajo que se realiza a lo largo del afo con la
produccion y mostrar también las herramientas con las que lo realizan, asi que en el desfile
participaron chileros con tractores y remolques adornados de chiles e incluso
escenificaciones con nifios haciendo un montaje de como se planta y saca el chile, como se
empaca y seca al sol, desde el desfile la feria comenzd a mostrar la tradicion chilera del

pueblo.

122 Libro de registro para visitantes de la feria del chile 2002-2004 (proporcionado por Eva Camacho), Firma:
Armando Marquez Garcia Edo. De México pag. 16

123 Libro de registro para visitantes de la feria del chile 2002-2004 (proporcionado por Eva Camacho), Firma:
D.I Lauro Florencio Altamirano Arguello.

124 Libro de registro, Firma Ibeth Zamudio Arroyo.

125 Libro de registro, firma an6nima.
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Otro de los elementos a los que enseguida le pusieron atencion fue a la gastronomia,
una feria del chile debia ofrecer no més que eso, y justamente es lo que se plantearon, area
gastrondmica s6lo a base de chile, mole, capones, escabeche, corundas con rajas de chilaca,
pipian etc., pero también se tomo en cuenta a las otras producciones del pueblo, porque esto
se trataba de hacer algo por todos y para todos. Reunieron a los panaderos, pescadores,
moleras y mezcaleros, para invitarlos a participar, pero con la condicidon de respetar precios
y sobre todo la presentacion, se obtuvo buena respuesta, pero no la suficiente, y para antes
de terminar el desfile inaugural las moleras ya no tenian que vender. “Empezo el desfile a las
11 de la mafiana y a la 1 de la tarde ya no tenian que vender, entonces fue ahi que se
empezaron a acercar fulana, zutana y perengana para aventarse también a vender, fue a partir
de esta segunda ronda, que empezaron a vender otras cosas, metieron pambazos, gorditas,

uchepos, tacos, pero ya no la cuestion del chile como se habia dicho.”!?°

Otra de las actividades que atrajo mucho, fue la exhibicién del modo de empacar los
chiles, tal como se acostumbraba en la hacienda, logrando llenar un cilindro hecho de petate
con 120 kilos de chiles, en conjunto estaba otra persona mostrando los mazos'?’, y realizando
un taller de como hacerlos, para que la gente participara y se interesara alin mas en todos los

usos que Queréndaro le da al chile.

“Un dia antes de la exhibicidon sacaban los chiles y los humedecian un poquito,
después se ponian a secar en el sol, tejia un costal con un petate y lo enrollaba y en la parte
de abajo le ponian otro petate, para que en el cilindro metieran los chiles, y en calzoncillos y

descalzo iba acomodando los chiles, apisonandolos para que una paca de esas pesara 120 kl

(..

Para difundir la produccion mezcalera de las comunidades altas, se rentd un horno de
madera con la intencion de exhibir el proceso del mezcal, dando muestras con mezcal recién
salido del horno, que sin lugar a dudas era delicioso, aunque si, definitivamente embriagaba
mas rapido, a pesar de eso gracias a la organizacion, cualquier altercado provocado por esto,

era muy bien controlado sin perturbar a las familias visitantes. De igual modo ofrecieron

126 Gabriel Barrera Cardiel, en entrevista.
127 Artesania tipica de Queréndaro a base de chiles de primera.

128 Gabriel Barrera Cardiel, en entrevista.
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recorridos turisticos trabajando con los transportes colectivos del pueblo llevandolos a
lugares importantes y significativos del pueblo como los chilares en el campo, El Real de
Otzumatlan, La pefia Rajada, El puente chino, San Isidro, La laguna El Malpais, La Ex
Hacienda, entre otros, con el paso de los afios se establecié un concurso para elegir a una
seforita feria del chile que se encargaba de representar al pueblo en la publicidad y era la

principal protagonista en cada desfile.

La primera feria del chile se dio los dias 5, 6 y 7 de agosto del 2002, esta tuvo un gran
éxito y sin lugar a dudas abri6 una nueva pauta tradicional en el pueblo, les recordo6 a los
querendarences que de alguna manera su produccion era importante y que esta era sin duda
su elemento identificador, su historia y su origen como municipio. Su tinte fue totalmente
cultural, se presentaron conferencias con motivo de la importancia y cuidado de su cultivo,
asi como de la historia del mismo en el pueblo, también se dieron presentaciones con musica
de todos los tipos y para todos los gustos, se realizaron concursos para el tractor mejor
adornado, concursos de canto con gente del mismo pueblo y se exhibieron artesanias de los
pueblos aledafios. “Salvador tenia una estrategia formidable nos reunia cada 8 dias, y en un
pizarron anotaba ideas para la logistica, desechaba lo que no sirviera o no se pudiera hacer y
asi la fuimos puliendo. (...) después de la feria nos reuni6 de nuevo para ver en que habiamos

fallado y qué podria mejorar para el siguiente afio.”!?

Esta primera feria fue todo un acontecimiento, completamente familiar y asi siguid
hasta el 2004, la organizacion y revision de la misma fue muy bien controlada debido a la
buena relacion que tanto el ayuntamiento como el grupo de voluntarios tenian, pero
lamentablemente una vez terminada la administracion esta feria no volvi6 a ser la misma
jamas. Si bien el flujo de visitante ha ido en aumento, no es precisamente por la inversion o
exhibicion del chile, en realidad no se han enfocado en el principal objetivo que se plante6
al principio que era el rescate del cultivo. Es claro que, si, aumento un poco la plantacion
para en esas fechas tener que ofrecer, pero definitivamente no es en la feria de donde sacan
sus ganancias. “Definitivamente los ayuntamientos consiguientes se enfocaron tanto en
hacerla crecer, que como resultado obtuvieron una enorme feria con muchos visitantes casi

en su mayoria desinteresados en la produccion chilera, jes de este modo cémo se cree que

129 Eya Camacho, (iniciadora de la feria del chile), en entrevista con la autora, el dia 1 de junio de 2017.
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deberia hacerse crecer una celebracion con un objetivo enfocado especificamente en la
historia de un cultivo que ha traido mucho mas que s6lo dinero? El objetivo de la feria del
chile se ha ido perdiendo con los afios, al punto de enfocar mds su atencidén por traer
agrupaciones de renombre con la finalidad de atraer a mas gente, que por ayudar a los chileros
a que su produccion se dé a tiempo y con mejor calidad. “Si viniera el ayuntamiento y nos
ayudara con fungicidas o incluso a gestionar o nos ubicara para saber a quién acercarnos para
conseguir el sistema de riego por goteo, de algin modo nos incitaria a querer seguir con esto,
pero no, siempre se la sacan con que no tienen dinero, pero en la publicidad se pavonean de

su feria del chile, cultivo que ni apoyan.”!°

El principal problema es que se dejo de lado la tradicion y se pusieron encima los
intereses econdmicos, para empezar los stands comerciales se rentan a altos precios (aunque
el actual ayuntamiento no los estd cobrando), los negocios de comida ya no estan ni vigilados
en cuanto a precio y calidad, el area del alcohol aunque hicieron muy bien en separarla de la
feria, de igual modo se permite que tiendas cerca de la plaza municipal (o cerca de la nueva
ubicacion) vendan en grandes cantidades y a cualquier persona, los policias no pueden con
tantos borrachos, la carcel se llena, y las moleras cierran antes de las 7 de la noche porque ya

no tienen compradores.
Eva Camacho (iniciadora de la feria):

“Después de la tercera feria ya no nos invitaron, se sintieron autosuficientes, ya no
hubo museo, la feria comenzd a convertirse en una cantina, tengo todo el derecho de decirlo

porque nada de lo que es ahora se parece a lo que creamos, el objetivo ya se perdi6.”!'*!

Gabriel Barrera Cardiel (iniciador de la feria):

“El objetivo no se ha cumplido, si, sigue viniendo mucha gente, pero més que nada

por la tradicion de tomar, ya todos venden bebidas, micheladas, cerveza, ya nadie quiere

130 Héctor German Zamudio Tena, entrevista.

131 Eva Camacho, entrevista.
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seguir lo del chile, porque ahora lo que deja es el alcohol, y la autoridades es a lo que mas le

meten, sin preocuparse en que haya tirados en la calle etc., la feria se ha deformado.”!3?

Heriberto Barrera Romero (presidente de chileros):

“La feria del chile se ha ido modernizando, pero a veces para mal y bueno que dentro

de eso cabe sefialar que cada autoridad que ha estado lo ve de diferente forma.”!?

En la actual administracion, estdn planteando una estrategia para hacer llegar a mas
turistas los dias de feria, y la primera medida que tomaron ha sido moverla de lugar, esta se
reubico en la unidad deportiva que se encuentra en las afueras del pueblo, esto para mucha
gente es una idea descabellada ya que creen que su concepto cultural que al menos aparenta
al ser en calles y plaza principal del centro del pueblo se perdera, y el hecho de que ha
prometido musica de tipo banda aunque si los motiva, de cualquier modo no los convence,
porque de algun modo les preocupa que se pierda la poca esencia que quedo de su inicio.
“Me acuerdo cuando inici6 la feria, todos estdbamos emocionados, queriamos que fuera la
mejor fiesta y se logrd, pero aqui en el centro no en la unidad, yo que estoy joven considero
que aunque traiga la banda que traiga el centro es lo importante de un pueblo y si la lleva tan

lejos ;qué se conocera?”!3*

La feria del chile se difunde por todos los medios actuales de comunicacion, asi que
logra llegar a todo el interior del estado y parte de la republica, si bien es un punto de atraccioén
para el pueblo, pero al llegar deja mucho que desear, atin hay mucho qué hacer para poder
recuperar el cultivo que ha sido explotado tal vez de manera limitada, y si bien, la feria le dio
auge esta misma esta logrando que decaiga de nueva cuenta. El chile de Queréndaro es inico
y muy peculiar y parte de su patrimonio, los ayuntamientos aun no le han dado la importancia

debida y de seguir asi ese patrimonio desaparecera para la siguiente generacion.

132 Gabriel Barrera Cardiel, entrevista.

133 Heriberto Barrera Romero, entrevista.

134 José Trinidad Escalante, (habitante de Queréndaro), en conversacion con la autora, el 31 de Junio 2019.
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II. ;Qué trajo la feria a través de los afios?

Como todo, la feria ha tenido distintos cambios, con el paso del tiempo, estos han
sido realizados por las distintas administraciones en su busqueda por un mayor flujo de
visitantes, algunos cambios han sido acertados y otros no tanto, pero casi todas las

administraciones han ido dejando una caracteristica especial en cada feria.
Salvador Garcia Barjas (2002-2004)

Tal como ya se ha mencionado, el maestro Salvador fue el presidente que apoyo el
inicio de esta feria, la importancia que este le dio fue enorme ya que junto con su cabildo
dieron total apertura para que esta se realizara de la manera que el grupo de ciudadanos habia
sugerido, sus ferias tuvieron un tinte cultural muy marcado y se cuid6 hasta el mas minimo
detalle para que esta fuera completamente familiar y con una organizacion impecable, a esta
administracion se le debe su creacion, y vale la pena destacar que ninguna otra administracion
le puso tantas ganas y atencion al museo y al realce de la produccion como esta, asi como a
la produccion mezcalera, trayendo un horno de mezcal a partir del segundo afio para mostrar
su proceso final, y por ultimo ninguna otra administracion tuvo la precaucion de realizar un
registro de visitantes, donde pudieran emitir sus opiniones y asi mismo tomarlas en cuenta

para poder mejorar el siguiente afio.

En cuanto a su acomodo, es importante mencionar que la concentracion general del
templete, como de negocios tanto de comida como de artesanias estaban acomodados en toda
la extension del jardin municipal, usando tanto portales como una parte del atrio de la iglesia

(que estd a un costado), asi como casas aledanas etc.
Salvador Camacho Serrato (2005-2007)

Esta administracion basicamente se encargd de seguir con la feria tal como la
administraciéon pasada la habia disefiado, excepto que ya no requirid el apoyo de los
ciudadanos voluntarios que la habian creado. El presidente al mando, el Sefior Salvador
Camacho personalmente no estaba tan de acuerdo con la realizacion de la feria es por esto

que su interés por mejorarla fue nulo, limitandose solo a seguirla.

“Yo te confieso, que esta iniciativa no la vi tan bien por varios motivos, uno de ellos

es que aqui el chile solo se siembra en el 2% de la superficie del ejido, jno es nada!,
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Queréndaro tiene 2400 hectareas y ya con la zona alta son casi 3000, asi que ese cultivo no
es significativo por eso no lo vi apropiado (...) aunque también la gente quiere divertirse y
por eso lo hice, se tratdé de meterle de todo, de que culturalmente se le diera un realce, se le

dio atencion a esa area, pero sin duda para mi hay més necesidades...”!*

Las ideas que iban surgiendo en cada administracion se fueron implementando en las
ferias, y cada uno hizo la diferencia, el sefior Salvador Camacho aunque no comulgaba
mucho con esta idea finalmente la siguid y fue el primer presidente que se encarg6 de traer a
grupos musicales de renombre y para todos los gustos, sus ferias fueron la copia de las

primeras pero s6lo con esa diferencia. Sigui6 la tradicion y no perdid de vista el objetivo.

Filiberto Romero Garcia (2008-
2011)

Para la séptima edicion de la feria se
agregd un elemento que a todo el pueblo
gusto, sobre todo a las jovenes y que hasta

hoy sigue vigente. Un certamen de belleza

para competir por el nombramiento a Reyna

. . , Imagen 14. Reinas de la feria del chile, de derecha a
de la feria del chile. En si, lo que representa izqu?erda periodo 2008 a 2011.

este concurso mas que la imagen por la que
compiten, es el hecho de que es el primer elemento para recordarnos que la feria esta muy

cerca y ya preparandose.

El concurso consta de distintas etapas y se comienza a gestar regularmente en la
ultima semana de mayo o mediados de junio, donde se lanza al publico en general una
convocatoria para la inscripcion al concurso. Ya con las jovenes inscritas comienza el
proceso de preparacion para su presentacion como candidatas, donde presentan bailables y
desarrollan una presentacion sobre su personalidad y metas de vida. El namero de

presentaciones depende de cuantas jovenes estén inscritas, pero generalmente se realizan de

135 Salvador Camacho Serrato Presidente 2005-2007 y Comisario Ejidal.
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2 a 3 presentaciones cada domingo, donde bailan, modelan vestidos de noche y regionales y

ademas desarrollan un tema relacionado con la sociedad querendarence.

Con el tiempo el concurso ha sufrido distintas variaciones, pero sin lugar a dudas no
hubo uno como el primero, donde participaron mas de 15 jévenes del municipio y de sus
partes altas, el concurso se desarrolld en 3 etapas, siendo la primera de presentacion como
candidatas y presentando al publico un nimero musical, la segunda siendo el siguiente
domingo fue de eliminacidn, donde al azar les hacian preguntas de la sociedad mexicana en
general y debian desarrollarlas, la tercera y ultima tuvo distintas rondas de preguntas y
bailables y finalmente una eleccion, siendo coronada a la primera Reyna de la feria del chile
(2008), la joven de 17 afios, Nayeli Estefania Moreno Zamudio originaria del municipio,
acompafiada de dos princesa Gabriela de la comunidad de Pueblo Viejo y Esmeralda del
municipio. El certamen causo tanto impacto que hasta la fecha no se ha acabado, las jovenes
reciben ademads del titulo una premiacion en efectivo y demas incentivos de acuerdo a cada

administracion.

Hasta la actualidad se contabilizan 11 reinas de la feria del chile, siendo Jazmin
Aguilera originaria del municipio, la actual representante, que como las demds, se han
esmerado (aunque unas mas que otras), por medio de sus vestidos a exaltar la produccion
chilera y siendo la imagen de su feria. Al finalizar su administracion, en su afan por hacer
notar su contribucién con dicho certamen, en su ultima feria invito a las 4 reinas electas en

su administracion, Nayeli (2008), Ana Brenda (2009), Areli (2010) y Sarai (2011).

Sin duda este es el principal elemento que caracterizo esta administracion, que como
las anteriores ferias respeto la organizacion, pero reacomodo un poco el modo de situar cada
negocio. Si bien los negocios de comida y de las moleras seguian estando alrededor del jardin
municipal este se dio a la tarea de rentar un terreno baldio que se encuentra justo dentro de
la plaza, para ahi ubicar la zona mezcalera, puesto que de algin modo se pretendia que la
feria siguiera siendo familiar, y se evitara por completo las rifias por el alcohol o al menos se

controlaran rapido sin afectar a tanta gente.
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ER@ZeR Alejandro Cuauhtémoc Solis Garcia (2012-
de} Estado

2015)

Sin lugar a dudas, el presidente de esta

administracién fue el encargado de darle un enorme

p 772_1.'_’"'";.:.;";;» S . ,
S Pleants qro 05 7 e ek la feria, Temo Solis como se le conoce, fue ¢l

f@i,,,% .’ que le dio el empuje que la feria requeria, para crecer

DIVERSION " & | Y d e tanto en extension, como en turismo.

GASTRONOMIA . .y
T, ' ; Su organizaciéon estuvo basada en la

ACTIVIDADES " publicidad de los distintos lugares turisticos del
o DE AVENTURA o R

pueblo, asi que como en las anteriores

' administraciones, organizaron recorridos turisticos por

Imagen 15. Publicidad “Expoferia del Chile

2015~ los lugares emblematicos del pueblo, pero mas que
so0lo los recorridos también les dio un realce al

adjuntarle elementos que hacian que la gente se interesara en conocerlos, un ejemplo claro

es la instalacion de una tirolesa en la Pefa rejada, lugar icono del pueblo, esta atravesaba el

rio y sin duda era un excelente atractivo. También promovid recorridos en bicicletas y

senderismo por las zonas altas.

Su acomodo en la plaza principal cambio por completo, dejando el escenario a un
costado del quiosco y moviendo a la zona mezcalera afuera del jardin municipal para
controlar de manera distinta cualquier tipo de altercado entre personas ebrias. En la zona
donde Filiberto reacomodo al mezcal, metieron la zona gastronomica. Y fue el primer
presidente en contratar a grupos musicales de moda en su tiempo, ademas, se encargd de
reforzar lazos con los medios de comunicacién hasta el punto de contratar a los conductores
mas escuchados de la radio michoacana para amenizar el programa de los dias de feria. De
igual modo su adorno se hizo notar y la promocién de la feria llego a niimeros muy

considerables de escuchas que no dudaron en asistir.

Temo Solis en conjunto con su administracion se dejaron guiar de una manera

correcta y casi todas sus ferias fueron un gran éxito, y digo casi, ya que en la ultima a su
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cargo se dio un altercado con la sociedad mezcalera que se nego a salir a vender, esto gracias
a los altos precios que este queria cobrar por cada stand, sin lograr llegar a un acuerdo los
mezcaleros se abstuvieron a vender y esta feria sin duda resintié su ausencia'*®. Entre otras
cosas también se encargd de traer a comediantes bastante conocidos en el medio artisticos,
como Jorge Falcon, Edson Zuiniga (El Nortefio) y Teo Gonzalez, asi como a estudiantes de
teatro a realizar obras en vivo y sin duda una de los numeros favoritos del publico
querendarense fue el coro del adulto mayor “corazones jovenes” a cargo del DIF, que bajo la
direccion de un director coral querendarense presentaban en cada feria un espectaculo lleno

de nostalgia, ternura y emocion para todo el publico.

Algo muy caracteristico de la publicidad de las ferias de esta administracion, era que
el presidente siempre aparecia en cada cartel, video o lona para la publicidad, este dato en

realidad es una caracteristica muy particular de esta administracion en general.
David Bedolla Martinez (2016-2018)

Las ferias de David Bedolla respetaron de algin modo la organizacion que hasta la
fecha se estaba llevando, aunque después de las ferias del presidente anterior, estaba bastante
presionado por hacerlas a su mismo nivel, una de las principales iniciativas que tuvo esta
administracion y que fue muy bien calificada fue la renta de una lugar lo suficientemente
grande para ahi concentrar a la zona mezcalera y cervecera, con musica en vivo, dj, etc., esto
con la intencion de que los jovenes ya pasados de copas no tuvieran el interés por salir a
bailar a la plaza y causar alguna problematica por su estado, sino quedarse con la musica que
ahi mismo se les ofrecia. Ademas, este lugar estaba lo suficientemente cerca de la plaza, pero

de igual modo alejado de la zona mas familiar.

La administracion regreso al acomodo original de la plaza municipal, y sin lugar a
dudas se olvido de los recorridos turisticos, que eran inexistentes o con muy pocos horarios

de salida. Sigui6 con grupos de renombre, pero realmente no se notd algun esfuerzo extra por

136 Mezcaleros le quitan lo picoso a la Feria de Queréndaro, Amanecer de Michoacan, 7 de agosto de 2015,

acesso el 21 de mayo de 2019, https://www.amanecerdemichoacan.com/2015/08/07/mezcaleros-le-quitan-lo-

picoso-a-la-feria-de-querendaro/, (Imagen 7 pag. 82).
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hacer la diferencia en sus ferias. La realidad era que tal como Camacho €l solo estaba

interesado en cumplir con realizarla, pero generalmente no innovo en absoluto.

Este alcalde como todos, estaba enterado de la decadencia del cultivo que representa
al pueblo y asi lo dijo en una rueda de prensa: “En el marco de la XVII Feria del chile en
Queréndaro, el presidente municipal David Bedolla detallo que la produccion del Chile
Chilaca que se da en la region ha tenido una disminucion considerable, pues de 100 hectareas
que existian, actualmente s6lo quedan 40, afectando la economia de las familias que se
dedican a su siembra y venta. Algunas de las razones son los bajos costos de venta, los riesgos
del clima para la produccion, asi como la falta de continuidad de las siguientes generaciones

de productores.”!3’

De alguna manera dicho presidente estaba preocupado por rescatar esta produccion y
pedia al publico apoyar lo local y artesanal, cosa que los presidentes anteriores no tomaban
en cuenta; “los ayuntamientos hablan de la feria como si deberds apoyaran pero cuando uno
les pide apoyo ni siquiera le hacen caso a uno, s6lo observan sus intereses y lo productores

que se las arreglen, Bedolla al menos fue sincero con la prensa (...)”!®

La administracién de Bedolla fue bastante tibia y muy desinteresada en absolutamente
todos los temas del pueblo, se vio envuelta en problematicas familiares y termino con el coro
del adulto mayor que tan destacado era en cada feria incluso a nivel estatal, su desinterés por
hacer por el pueblo lo dejo en un pozo muy profundo, y todo esto se vio reflejado en cada

una de sus ferias y eventos sociales. !>’

137 Naomi Carmona, Va en disminucién, la produccion de chile en Queréndaro, Michoacan, Monitor Expreso,

25 de julio de 2018, acceso el 20 de noviembre de 2019, https://www.monitorexpresso.com/va-en-disminucion-

la-produccion-de-chile-en-querendaro-michoacan/.

138 Héctor German Zamudio Tena, en entrevista.
139 Salvador Jiménez, David Bedolla: “es minimo el asunto de mi gobierno con la Auditoria Superior”,
Amanecer de Michoacan, 13 de junio de 2018, acceso el 20 de noviembre de 2019,

https://www.amanecerdemichoacan.com/2018/06/13/david-bedolla-es-minimo-el-asunto-de-mi-gobierno-con-

la-auditoria-superior/ .
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Edgar Oliver Barrera (2019-2021)

Como ya se menciond, la primera medida tomada por la actual administracion, ha
sido el cambio de espacio fisico de la feria del chile, haciendo hincapié que su principal
interés por la feria es hacerla crecer en cuanto a turismo, y a pesar de lo ya sabido acerca de
la decadencia del cultivo protagonista, su atencion esta enfocada en atraer visitantes por

medio de grupos de renombre. '

Alrededor de esto hubo muchos dimes y diretes y tal como lo prometi6, la feria se
saco de la plaza principal para celebrarla en las afueras del pueblo, en una unidad deportiva,
adaptandola con stand de comercio, carpas, lonas, arena y juegos mecanicos, embelleciendo

el lugar con una glorieta de bienvenida y teniendo para esta, altas expectativas.

El resultado fue bueno en cuanta afluencia turistica, lograron atraer a mucha gente,
incluso le dieron banderazo a su comienzo un dia antes de lo previsto, puesto que una de las
agrupaciones prometidas y agendadas para el sabado de feria, les cancelo de ultimo momento,
viéndose obligados a iniciar con esta el jueves antes de la fecha esperada. El clima como en
todas las ferias es lluvioso y lamentablemente ese afo se sintid peor, de modo que el dia
viernes se dio por cancelado el baile debido a que el viento fue tan fuerte, que termino tirando

la valla que dividia a los bailes de la feria y la lona que lo cubria.

Los recorridos turisticos no se tomaron en cuenta, los comercios ambulantes se
pusieron en conjunto con las moleras y la zona gastrondmica ofrecidé de todo menos cosas
con chile y si tenian, era escaso, en esta ocasion los principales protagonistas fueron los tacos
y las quejas del publico no se hicieron esperar. Y ni que decir de la problemadtica que se
suscitd con el grupo de chileros del pueblo, quienes siempre han sido tomados en cuenta por
las administraciones para ser miembros activos de la feria, y en esta ocasion no fue asi, y su
indignacion fue tal que se negaron rotundamente a participar en el desfile inaugurar. El

desfile de la feria del chile sin los productores, jironico!

140 Amanecer de Michoacan, EI mejor legado es la educacion, junio de 2019, acceso el 15 de agosto de 2019,
https://www.facebook.com/AmanecerdeMichoacan/videos/285393942378978/UzpfSTE3NDI4MTkzNDU30O
TYONzK6MjAINTYXOTMwNTg00T gxMw/.
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En el presente, debido a la actual crisis de salud respecto a la pandemia COVID-19'4!,
todas las actividades sociales del pais se han pospuesto o cancelado, incluida la feria del chile
en Queréndaro. El 28 de Mayo del afio pasado se realizo una reunion con chileros y moleras
para plantearles los detalles y las decisiones tomadas a partir de la contingencia. Y en
conjunto se decidid, que si el pais se encontraba en semaforo verde y sin ningun tipo de
riesgo, se realizard en esta ocasion en el primer fin de semana de diciembre, esto le da un
giro radical no sélo a la celebracion, sino a la cantidad de chiles con los que se contardn para
ofrecer al publico, incluso se cree habra mucho més que en las ferias anteriores. Las
autoridades actuales debido al altercado que se dio el afio pasado con los chileros, decidio
tomarlos en cuenta para esta decision por el hecho de que nadie mas conoce su cultivo como
ellos y por ende saben que tan conveniente resultan las fechas. Sin lugar a dudas sus enfoques
como ayuntamiento estan muy lejos de la produccion que, si bien es tomada en cuenta, no es
apoyada y es una queja recurrente de los chileros. Se tiene fe de que este afio sea mejor, y
que los errores del afio pasado se puedan mejoran en este, la feria estd bien y se puede realizar
perfectamente en donde la movieron, solo hace falta perspectiva y un poco mas de atencion

a la identidad que se quiere generar segun estos.

En realidad, las administraciones estan desenfocadas de la tradicion chilera, no le
encuentran tal vez el valor que como patrimonio tiene, y realmente estan buscando el turismo
de manera equivocada, esto remitiéndome a los hechos no solo de esta, sino de las
administraciones que finalmente ponen su atencidon en atraer turismo sin trabajar por el
acervo turistico que puede ofrecer el pueblo, ya sean lugares y/o sus producciones
artesanales. “Con el método de riego por goteo, y acolchado nuestra produccion seria mucho
mayor, porque el chile es un cultivo muy caro y de mucho riesgo, y si llueve demasiado la
matita se apaga, pero protegiéndolo con este método sin duda para la feria tendriamos una
gran variedad de produccion, pero ni uno solo nos ha hecho caso, confidbamos en que este

sefior lo hiciera pero se estd desviando (...)"!*?

141 Brote de enfermedad por virus Covid-19, https://www.who.int/es/emergencies/diseases/novel- coronavirus-
2019.

142 Héctor German Zamudio Tena, entrevista.
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La feria del chile es la celebraciéon mas importante para los querendarences, todos sin
excepcion al menos estrenan ropa un dia, las mujeres siempre con tacones, los hombres con
sus mejores ropas y el ambiente sin duda se vive desde una semana antes, al sentirse la
emocion de que esta a punto de llegar. Esta feria trajo un motivo para atraer y reunir familias
que incluso no radican en el pueblo, la celebracion finalmente contemplaba la union entre
sus objetivos, pero en realidad estd es ya mas una tradicién para muchos, que apartan sus
vacaciones para asistir a ella, aunque ofrezca la minima cantidad de chile, su organizacion

deje mucho que desear y ni hablar de su aniversario como municipio, nadie lo recuerda.

“Existen tradiciones casi olvidadas o producciones alimentarias declinantes, que
podrian cobrar nueva fuerza al ser conceptualizadas como aspectos de la cultura popular a
ser transmitidos por ser piezas de alto valor cultural y susceptibles de ser conservados en la
memoria histérica del pueblo y a su vez valorizadas econdmicamente”.!** La feria del chile
no es mas que el recordatorio de la diferencia que hay en el pueblo de Queréndaro referente
a su tradicion, si bien, el mexicano promedio se siente identificado con todo lo que tenga que
ver con la comida hecha de chile, el querendarense ademas se sabe como parte del espacio
donde este se produce, nace y se transforma, aunque no toda la poblacién en su totalidad se
sirve de este cultivo, es lo que los unifica, y precisamente el que los hace diferentes ante los
demas, lo que para las personas externas representa el chile querendarense (gastronomia,
condimento), no tiene nada que ver con lo que simboliza para esta poblacion (tradicion,
historia, trascendencia, economia), es el recuerdo o la afirmacion de una identidad que se
olvido.

Héctor German Zamudio Tena (productor chilero y secretario de la asociacion

de chileros):

“El representar a los chileros es en cierto modo, parte de la naturaleza de lo que uno

es, porque es uno de Queréndaro, naci6 en Queréndaro, o sea forma parte de nosotros...”'**

43 Jorge A Garufi Aglamisis, Valoracion, econdmica y cultural del patrimonio alimentario regional, en
Comer cultura: estudios de cultura alimentaria, comp. Antonio Garrido Aranda, (Universidad de Cérdoba,
2001), pag. 30.

144 Héctor German Zamudio Tena, en entrevista.
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En la actualidad el turismo gastrondmico esta siendo explotado en toda su extension,
creandose rutas, convenciones o ferias gastronomicas, que ofertan la diferencia culinaria de
cada lugar, incluyendo en su publicidad el consumo local y el apoyo a los pequefios
comerciantes, este tipo de esfuerzos han sido responsables de potencializar algunos cultivos,
platillos o bebidas que en su momento estaban olvidadas o declinantes, pero que sin lugar a
dudas se han levantado a partir de estas creaciones. Y si bien estas rutas han ayudado a
hacerlas crecer o a no dejarlas desaparecer sus principales estrategias tienen que ver con la
patrimonializaciéon de cada uno de los alimentos, la oferta de lo local, lo simbolico y lo
patrimonial es justo la clave para que cada feria o ruta gastrondmica tengan el éxito deseado,
siendo parte de una construccion cultural. “La naturaleza, el territorio y sus tradiciones dan
significado simbdlico y favorecen la insercion en nichos de mercado de los alimentos que,
por su caracter historico, o por exitosas estrategias comerciales, consiguen embeberse de esa
identidad. Las rutas alimentarias juegan un papel importante en ambos casos, validando una

imagen o construyéndola”.

La feria del chile fue creada con la intencion de rescatar un cultivo de semilla criolla
que estaba cada vez mas decaido, para la gente del pueblo este es importante ya que forma
parte de sus vidas en ocasiones como su principal medio de economia o como tradicion
familiar. Queréndaro no volvio a ser el mismo a partir de la primera feria, esta le dio el auge
no solo al chile sino al pueblo en su totalidad, trayendo consecuencias positivas no solo para
los chileros sino también los negocios locales, los mezcaleros, panaderos, pescaderos etc.
Con todo esto, al pasar de los afios se fue construyendo una imagen mas tradicional frente a
los espectadores, formandose una identidad simbdlica que ha puesto al pueblo en un lugar

privilegiado por su semilla criolla, sus platillos y su manera tnica de producir el chile.

De la feria del chile resultaron la creacion de distintas asociaciones, con la intencion
de impulsar cada uno su produccion, la primera fue la Asociacion de Chileros, que mas que
nada se realizo con la intencidén de en conjunto gestionar apoyos estatales para la mejora y el
mantenimiento de su producto, esta fue registrada y notariada con la ayuda del presidente
Salvador Camacho Serrato'#, lamentablemente esta misma con los afios se fue disolviendo

por problemas internos que tenian que ver con intereses personales del presidente de la

145 Héctor German Zamudio Tena, en entrevista.
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asociacion y sus allegados, relegando a los demas de los apoyos y excluyéndolos de todo tipo
de beneficios como productores, en la actualidad la asociacidon ya no funciona como tal, de
hecho externa a esta, existe una nueva, llamada “San Isidro” que es presidida por Heriberto
Barrera, chilero e ingeniero agronomo, que trabaja con 42 chileros por el mejoramiento y

rescate del chile.

Otra es la Asociacion de moleras, que en realidad son las esposas de los productores
de la primera asociacion, y que a diferencia de estos fueron responsables de la creacion de
una marca registrada llamada “Siembra Brava”, todas trabajaron por ella, y se encargaron de
como asociacion gestionar el apoyo indicado que les dio el equipo necesario para procesar
su producto, “nos dieron toda la herramienta, ollas, parrillas, refrigerador, estofones, mesas
de acero inoxidable, picador de cebolla, cuchillos y muchas otras cosas, nos reuniamos en la
casa de ‘Mella Solis’ y ahi realizabamos todo (...)”'*®. Aunque en la actualidad la asociacion
ya no esta completa por cuestiones de salud o
tiempo, la marca sigue vigente y es parte

esencial de las representantes del pueblo en el 5 . )
Maria Macrina Salinas Terrero

exterior. http://cocinera-macrina-salinas.michoacan. travel/
. Ha tenido participacion continua en los
Es importante resaltar que el hecho de encuentro de cocineras.

que exista esta asociacion no significa que no

haya otras moleras en el pueblo, muchas

incluso con mucha mayor experiencia que las

Celular 4513527149 Region Morelia
mismas de la siembra brava y sin intencion de || localided Querendaro

subestimar el conocimiento de estas, algunas

otras moleras se rehusaron a entrar a dicha

asociacion precisamente por la discordancia de
Imagen 16. Nombramiento de cocinera tradicional de

sus recetas. Pero, aunque estas no pertenezcan Queréndaro.

tambié¢ n se vieron muy beneficiadas de la

creacion de la feria y de la asociacion debido a la difusion que estas mismas les dieron a los

platillos a base del chile, de hecho, tras esto todo se vio modificado incluso la manera de

ofrecer los platillos, y la presentacion de los mismos. “Antes los chiles capones y escabeche

196 Macrina Salinas, (cocinera tradicional de Queréndaro), en entrevista con la autora, el 28 de junio 2019.
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los vendiamos envasados en envases de nescafé, yo me ponia mi puesto de mole y chiles
envasados en el mercado con una mesita, pero a partir de la feria, todas comenzamos a
envasar en envases de cristal ya con su etiqueta cada una con su propio nombre o el de la

familia para diferenciarse, y bueno después ya hicimos la Siembra Brava (...)”.!%

Dofia Macrina tal como es conocida en el pueblo, es una de las moleras mas
destacadas, de hecho, a nivel estatal es reconocida como parte de las cocineras tradicionales
del estado, y sus recetas representan al pueblo. De hecho, ironicamente ella no es originaria
del pueblo, pero su esposo si, y €l por tradicion familiar es chilero, y se encargo6 de adentrarla
en la produccion de este fruto, mismo que les ha dado el sustento familiar y reconocimiento

estatal.

Los beneficios que atrajo la feria sin lugar a dudas fueron evidentes, Queréndaro
comenzo a ser reconocido y la vision de los productores cambio completamente, puesto que
ya no solo veian a la produccion como beneficio econémico sino como una semilla criolla,
que los diferenciaba del resto y que hasta hoy fecha nadie ha podido igualar. “He comprado
chiles en la central de abastos para preparar capones, y aunque haga la receta tal como la sé
el resultado no es el mismo, nuestra diferencia viene desde la manera en que cuidamos a la

semilla y termina en el modo de secar los chiles”.!*3

Hay alimentos que unifican a una nacion, en México el chile lo consumen ricos y
pobres en el norte y en el sur, es su condimento por excelencia, y esto recobra en importancia
en el hecho de que en el aspecto local se dé un chile con una semilla tinica, donde ademas
existen platillos con un origen historico que hasta hoy fecha se ha respetado y que tienen que

ver con extractos sociales y contextos basados en hechos importantes de la historia del pais.

147 Macrina Salinas, entrevista.

148 Luis Vigil, en entrevista.
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III.  Los productores chileros: opiniones y propuestas.

“El cultivo no se cambia, jimaginate!, es una semilla que nos han heredado generaciones y

generaciones y no la podemos dejar perder, es una herencia que debemos seguir...”!*

La asociacion de productores de chile de queréndaro “San Isidro”, tiene como
objetivo incentivar la produccion del chile, los chileros que pertenecen a esta son en total 42,
es decir, de los 50 productores del pueblo solo son 8 los que no forman parte de esta. La
asociacion cuenta con una mesa directiva que se va cambiando cuando se cree es el tiempo
pertinente; en el actual afio 2021, Heriberto Barrera Romero es el presidente y su secretario
es Héctor German Zamudio Tena, ellos, son los miembros més activos dentro de la mesa, y
también han sido los encargados de buscar subsidios o propuestas para el incremento de su

cultivo.

Heriberto Barrera R. como presidente ha intentado hacer notar la existencia de este
cultivo, y no solo a nivel estatal sino nacional, un ejemplo claro de esto, fue su asistencia y
participacion en la conmemoracion de la Loteria Nacional para la Asistencia Publica

(LOTENAL), E 0 0 0 0 0 ;.0 :

del afio en curso,

la cual reconocid ‘f& en su sorteo No.
() )L&L : \,.‘;:..::;@]__3__

247 al chile o amemor, C PR mexicano como

o \"gel chijg /Gy ¥ MILLBNES

identidad 2 (de pesos en premios cultural y

gastrondmica de X{;ES??S.E.? México. En

MIERCULES 22.DE'JULI0 DE'2020

entrevista para el Valon$10.00 mismo evento, el

presidente de los chileros de
Queréndaro, | 7 Boleto de la Ioterla NaC|onaI para la aS|stenC|a publica, hizo notar la
importancia de la conservacion  del

chile querendarence y mostrd su preocupacion por la falta de apoyos institucionales que de

alguna manera han limitado bastante el crecimiento de su produccion.

“(...) a diferencias de las variedades altamente rentables, bajo sistemas intensivos en

la agricultura comercial, en Queréndaro se produce un chile criollo; en la misma planta da

149 Heriberto Barrera R. en entrevista.

99



un chile negro y otro rojo, que al ser deshidratados se conocen comercialmente como pasilla

y moreliano, en fresco es la famosa chilaca.

Cabe mencionar que aqui se mantienen los métodos tradicionales de produccion al
aire libre y el secado al sol sobre petate; eso permite que los chiles conserven sus jugos y un
sabor caracteristico, muy diferente -aseguran- a los que se producen a mayor escala en

Zacatecas y San Luis Potosi.”!>°

La seguridad de la calidad que aun conserva su cultivo y la determinacion de los
chileros, al hablar de su producto que, inter-generacionalmente han seguido, es lo que los ha
impulsado a no dejar de lado la produccion; que no soélo tiene impacto econdémico sino

tradicional y simbdlico, que al final de cuentas pesa mucho més que lo primero.

“Para mi, es un orgullo ser productor de chile, porque somos del pueblo, somos de

Queréndaro”.!3!

“El representar a los chileros es en cierto modo parte de la naturaleza de lo que uno
es, porque uno crecid y es de Queréndaro, y el chile forma parte de nosotros y por el lado

econdmico también es el sustento de la familia”.!?

Para los chileros tener en su tierra una semilla criolla como la que se da en Queréndaro
es de suma importancia sobre todo porque ya ha sido estudiada y valuada como una semilla
excepcional, y por ende cambiarla o modificarla esta fuera por completo de sus planes,

aunque esto represente una produccion limitada.

“Vinieron unas personas de la universidad Michoacana y se llevaron una poquita de
semilla y la estuvieron analizando y todo, entonces como buena noticia nos dijeron, no
cambien la semilla porque se ha hecho resistente a algunas enfermedades que se le pudieran

dar y que una certificada no toleraria, entonces, aguanta sequia, esta adaptada ya a la region

150 Ramirez Ariel, “Reconoce gobierno de México al chile: Queréndarp mantiene tradicion del chile criollo”,

29 de julio de 2020. Acceso el 05 de octubre de 2020. https://www.encuentrodemichoacan.com/reconoce-

gobierno-de-mexico-al-chile-querendaro-mantiene-tradicion-del-chile-criollo/.

151 Heriberto Barrera Romero, en entrevista.

1532 Héctor Germéan Zamudio Tena, en entrevista.
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(...) y en base al dictamen que dio la universidad michoacana, pues nos anima ain mas a

seguir...”!%3

Al pasar de los afios cada chilero ha ido buscando e intentando asegurar su produccion
y mediante la asociacion, de algiin modo se apoyan entre si para poder lograr obtener apoyos
gubernamentales, o que de alguna manera los tomen en cuenta, esta asociacion en realidad
esta formada por productores comprometidos a la distribucion y al seguimiento de su
tradicion chilera, y entre ellos se apoyan para que cada uno tenga ganancia anual. “Nosotros
no somos envidiosos, si vienen a comprarme a mi y ya no tengo producto, recomiendo a mis

compafieros, porque de eso se trata, de que haya para todos.”!>*

La asociacion de chileros busca ahora incentivar su produccion, pero debido a que
tiene muy poco apoyo por parte de las autoridades, no logran consolidar una propuesta fija
que determine la perpetuacion de su cultivo. Pero, es que realmente casarnos con métodos
tradicionales en ocasiones pueden llevarnos a un constante fracaso, y aunque los chileros son
conscientes de ellos no han sabido desapegarse de sus modos de venta y distribucion de su
producto, y no se esta subestimando la modalidad, solo como ya lo he venido mencionando,

parece ser una manera muy limitada e incluso conformista de consérvalo.

La feria del chile se cre6 con la intencion de recuperar y acrecentar la produccion y
aunque si se le ha dado promocion al cultivo, definitivamente no ha sido suficiente. Los
chileros no estan de acuerdo con la manera en que cada administracion ha ido llevando la
feria, que antes era de ellos y para ellos, y que en la actualidad no hace mas que relegarlos de

las actividades.

“Yo creo que evolutivamente todo cambia, y pues cada administracion (y como nos
tenemos que apoyar de ellos), la desarrolla a su modo y eso estd mal porque, bueno para
nuestro punto de vista debe de partir de la idea de los productores porque se realiz6 para eso,
pero hay autoridades que a la feria ya la ponen asi tal cual como feria de ciudad no como su
esencia que era enfocada en los productores del chile y del campo, y simplemente vemos

ahora cosas como juegos mecanicos o asi, y se pierde tantito la forma yo creo que si se tiene

153 Héctor German Z., ibidem.

154 Heriberto Barrera R., en entrevista.
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que regresar a su esencia y retomar que los productores sean los que encabecen las propuestas

para bien, porque si alguna autoridad no tiene ni la idea, pues ;c6mo?”!>

“Para que la feria obtenga de nuevo el reconocimiento de la gente como antes, se

necesita retomar lo cultural, darle precisamente el enfoque del propésito de la feria...”!3

“La feria ya es mas de otra comida, el chile ya casi no se ve, entonces creo que

necesitan poner mas atencion a eso, sino ;en donde quedaria uno?”!'>’

El chile es un producto que cabe dentro de todas las cocinas, combina con lo dulce,
lo salado, lo acido y hasta lo medicinal, es un fruto con muchisimas propiedades y se usa en
la mayor parte de las cocinas del mundo. Considero entonces que sus propuestas, aunque s,
estan supeditadas al apoyo institucional, no pueden limitarse por ello, ya que también se
podrian llevar acabo llegando desde otro lado, es decir, con el apoyo de los mismos
habitantes; asi es que, después de las distintas entrevistas e investigacion, mi propuesta esta
enfocada en primera instancia en la participacion de los querendarences, ya que,
involucrandolos, mostrandoles, y haciéndolos participes del proceso, se veran asi mismos
como pieza esencial y responsable de seguir con la produccion, logrando consolidar la
importancia que los chileros quieren que represente el cultivo para el pueblo. Con esto en
primer lugar se lograra la recuperacion de la relacion mds importante, que es la de los
habitantes con su produccion chilera, trayendo como consecuencia el resonar ante las

autoridades, el eco de su tradicién agonizante.

“Lo que méas quisiéramos pedir a la gente del pueblo es su apoyo, comprennos a
nosotros, ubiquen a cada chilero de su pueblo, y consuman local. Y a los jovenes, esperamos
pronto volteen a ver nuestro cultivo como tema de interés, nosotros les podemos ensefar,

pero acérquense.” !>

155 Heriberto, ibidem.
156 Héctor German Zamudio T., en entrevista.
157 Juan Avilés, en entrevista.

158 Heriberto, op. Cit.
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La problematica principal desde mi perspectiva es la invisibilizacion del decaimiento
de la tradicion, mucho se dice de la produccion chilera, incluso se han realizado videos donde
nos cuentan de qué se trata y como es que se ha conservado hasta la fecha, pero jamas se han
adentrado a la realidad de la misma, su decadencia y abandono por parte de las autoridades
e incluso de los demés habitantes. Y si los chileros comienzan a acercar a la gente a su
produccion, pero no como espectadores, sino como participantes de la misma,
definitivamente impregnaran un germen que posiblemente ya se esta perdiendo, y que si con
la feria se recupero, finalmente se desvio. Si planteamos este proyecto haciendo énfasis de la
tradicion cultural e identitaria, trastocando los sentimientos querendarences, esta produccion

comenzard a ir cuesta arriba, haciéndose ver y escuchar por su propia gente.

Una vez logrado esto, se le daria mayor empuje al proceso de terciorizacion del chile,
el valor agregado que sus productos pueden ofertar, serd sin duda la pieza clave para hacerse
ver y consolidarse a nivel econdémico, llegando a mas compradores y no so6lo a los que se
esperan en el pueblo, sino a nuevos tipos de consumidores, no sélo los que conocen de antafio
al chile querendarence, sino los que quieren conocerlo por su proceso tan organico y
artesanal. Ademas, tomando en cuenta que la era en la que estamos viviendo refiriéndonos a
la nueva cultura de la comida, estd basada en compradores mas preocupados en lo que se
comen, (como las grasas saturadas, conservadores, colorantes y sabores artificiales), los
productos de Queréndaro retinen todos los elementos que ahora se demandan, como la
naturalidad, elementos historicos, endémicos, costumbres, practicas tradicionales, y el
eslogan tan usado actualmente, “apoyar lo local”. Esta podria ser la oportunidad perfecta para
salvaguardar la tan apreciada produccion para los chileros y por ende la gastronomia de las

moleras.

“Yo creo que con el valor agregado nosotros le simplificamos la vida a muchos, al
mole solo le tienes que echar caldito de pollo y listo, te luces en una fiesta, y para los capones
es solo cuestion de abrir y calentar, realmente esa es nuestra esperanza, ademas invitar a mas
a que se ensefien las recetas y que no se pierdan, también estdbamos pensando en realizar un
tianguis en noviembre, a razon de que la gente viene a lo del dia de muertos, y ademas

estamos en cosecha, hay més chile...”!%

159 Héctor German Zamudio T, en entrevista.
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Realizar un tianguis es una gran idea que los chileros han externado en una de nuestras
reuniones para entrevista, pero darle el auge como tianguis artesanal gastronémico, sin duda
es la clave para atraer a muchos mas tipos de espectadores, tenemos que aterrizar en el tiempo
y el tipo de personas que estan viviendo en esta generacion y que seguramente seran las que
determinen si la produccion sigue o no, asi que definir el tipo de consumidores es esencial
para consolidar un evento de esta magnitud. Aunque para llegar a esto, definitivamente antes,
se tienen que reforzar ciertas posiciones en el mercado de la produccion chilera, y esto seréd

con lo anteriormente mencionado como propuesta.

En la actualidad los medios de comunicacion han crecido de sobremanera, ahora las
noticias llegan en 1 minuto a todo el mundo, y si los productos del pueblo pudieran cruzar
las fronteras que antes les impedian las limitaciones de los medios, este cultivo se
potencializaria de un modo mas sencillo. La actualidad les estd regalando una herramienta
que no se puede desaprovechar, las redes sociales tendran que ser sus aliadas, para lograr
posicionar a su producto en el mercado que ellos desean, y de este modo terminar por

materializar la exposicion de la cosecha de su cultivo y la trasformacion del mismo.

El chile de los productores de Queréndaro es sin duda especial, y no s6lo por su
semilla criolla o por su proceso, sino en representacion, en importancia y en orgullo, para
estos es su vida entera y aunque tengan muy poco apoyo, pepenadores furtivos y su cultivo

esté en manos del clima definitivamente su resistencia sigue, y seguira en pie.

“Nadie se da cuenta que estamos creando un chile resistente a enfermedades, a plagas,
porque hacemos una seleccion ‘masal’ desde la planta, seleccionamos el chile mas bonito del
que la planta no tuvo ninguna afectacion, esto quiere decir que les estamos ofreciendo una
semilla de la misma pero ya con una resistencia (...), a diferencia de los chiles comerciales el
de Queréndaro tiene un sabor especifico por el método de deshidratacion, en primera porque
seleccionamos en la planta los chiles los dejamos a que se maduren fisiolégicamente ahi, no
los maduramos a fuerzas y luego la deshidratacion que llevamos es una cuestion natural,

directamente al sol y en los petates, y el petate tiene una funcion de adsorber la humedad y
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al hacer esa practica, el producto no pierde sus condiciones, ni sus jugos... nuestro producto

conserva todas sus propiedades.”!®°

Podrian realizarse distintos proyectos alrededor de un cultivo como el de Queréndaro,
(que finalmente es parte de la representacion gastrondmica nacional), pero definitivamente,
debe ser desde su raiz, su gente y su identidad; esto es un llamado a la autoridad y a los
propios pobladores, que tarde o temprano tendran que darse cuenta que su cultivo esta
detenido, que esta en un constante desequilibrio que no es tomado en cuenta, y que sin duda
hay echar mano todos, absolutamente todos para evitar que asi siga. Los chileros son la
resistencia de una identidad que desfallece ante la decadencia de una tradicion chilera, no

dejemos que se acabe.

160 Heriberto Barrera Romero, en entrevista.
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Conclusiones

El chile si bien, es un fruto que sin duda ha representado a México desde la colonia,
haciéndolo destacar por su variada gastronomia y participaciéon en distintos aspectos
tradicionales de la sociedad; en la actualidad con la globalizacion y requerimientos por los
que el campo ha venido atravesando, la decadencia o auge de sus cultivos es inevitable,
siendo base fundamental para la economia del mexicano. En Queréndaro, la agricultura es su
principal fuente de sustento econémico y de empleo, la tradicion agricola se ha cedido de
generacion en generacion, pero como es obvio, cada familia o productor siempre se enfocara

en aquello que mas le convenga.

El chile, es un cultivo bastante riesgoso, tanto por el cuidado que se le debe dar a la
planta como a su proceso general, ademas que este estd a disposicion de las injerencias del
tiempo, que deben ser exactas, sino el cultivo puede dar menos o apagarse completamente,
por esta razon muchos productores han decidido o abandonar el cultivo, o plantar menos cada
aflo, puesto que en ocasiones de este se obtienen mas perdidas que ganancias. En la actualidad
son aproximadamente 50 productores los que hasta la fecha han seguido la tradicién de
cultivar el chile, afio con afio, aunque ya en menor medida. De estos 50 productores por decir
algo son 15 los que plantan 2 hectareas anuales, y los demads solo una, asi que, tentativamente
seguin la informacion proporcionada por el sefior Rafael Colchado Vega, encargado desde
hace 40 afios del mddulo de riego numero V, son 60 hectareas anuales las que se plantan,
siendo en Queréndaro 2500, dandonos como resultado que de toda su extension es
aproximadamente solo el 2% total de sus tierras las que se cultivan con chile. Esta cifra
realmente nos podria decir mucho acerca de la mucha o poca importancia que este cultivo
tiene para el pueblo, pero cada productor en definitiva ha tenido distintas razones por las que

abandonarla, de las cuales son desde mi punto de vista cuatro las que mas se reproducen:

1-Riesgo econémico: como ya se ha mencionado, el riesgo que implica plantar chile
afecta directamente a la parte econdmica, debido a que la produccion estd sujeta a las
condiciones climaticas, y de no ser dptimas para su cultivo, el resultado son perdidas mas

que ganancias.

2-Prefieren cultivos mas sencillos: en Queréndaro, la calidad del chile tiene que ver
mucho con su cuidado, y este en ocasiones para muchos representa ser muy tedioso,
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es por eso que prefieren otros cultivos que no requieren tanto cuidado, y que les den

resultados seguros y a corto plazo.

3-Falta de interés por las autoridades: si bien, las autoridades hablan siempre con
orgullo de sus chileros y moleras, pero en la practica la falta de apoyo es evidente, la
importancia que le dan al cultivo es poca, y basicamente se lo estan dejando todo a los
chileros, quienes ya son en su mayoria, personas que sobrepasan los 50 afios de edad, y que
han esperado toda su vida un apoyo que los impulse a seguir y mejorar las condiciones de su
cultivo; los ayuntamientos no estan siendo solidarios debido a que no ven el verdadero valor

simbolico de este producto.

4-Los chileros ya son viejas generaciones: desde mi perspectiva el mas alarmante
es, que las familias estan dejando de interesarse en el cultivo, ya sea porque no tienen hijos
o si tienen a estos no les interesa, o porque han envejecido y ya no tienen fuerza para
dedicarse a este, obteniendo como resultado cada vez menos chile en el afio, y por ende la

perdida de la tradicion que el cultivo representa para el pueblo.

Como se ha venido diciendo a lo largo de esta investigacion, el chile es el cultivo de
mayor importancia en Queréndaro basicamente por lo que representa, lamentablemente, la
falta de impulso lo ha ido rezagando, dejandolo como alimento basico y no como parte
fundamental del patrimonio gastronémico del pueblo. De los principales errores y fallas que
desde mi perspectiva han tenido las autoridades en conjunto con los agricultores y moleras,
es, la limitacion que se le ha dado a la explotacion del chile como producto industrial,
limitandolo solo a 2 funciones: venta por kilo y como alimento procesado, pero mayormente
solo vendido dentro del pueblo. Lamentablemente la falta de atencion de las autoridades ante
las peticiones de los chileros ha terminado con el &nimo de los productores, que a fin de
cuentas también se preocupan por seguir con el cultivo, orillandolos a bajar la producciéon o

simplemente a retirarse de esta. En la actualidad se habla de la tecnificacion de la semilla,
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con la intencidn de que esta produzca mas cantidad de chile, pero al final de cuentas cae en

lo que los chileros rechazan: la alteracion de la semilla que luchan por conservar.'®!

La falta de infraestructura es real en el campo de Queréndaro, o al menos en lo que
se refiere al cultivo del chile y los chileros estan en busqueda de una alternativa para el
mejoramiento de su cultivo sin alterar su semilla, puesto que esta es la que les da el prestigio,
lamentablemente no todos ven a esta semilla como ellos la ven, nadie la defiende como ellos,
y por esto mismo las concordancias con las autoridades atin no han cerrado tratos. “(...) las
necesidades y las cuestiones del pais estdn cambiando y también los chileros, es la parte que
van a tener que tomar en cuenta, porque al no ser un negocio productivo, de donde sacas el
recurso para tecnificarlo, es un tema dificil porque ahora no habido ningun solo recurso

federal”.!%?

Las administraciones definitivamente son muy ajenas a las necesidades de los
chileros, por el simple hecho de que no se dedican a esto, no conocen lo suficiente el
funcionamiento de la produccién chilera y peor ain, porque no le dan el valor simbdlico al
chile no solo para sus productores sino para el pueblo en general, su patrimonio, teniendo
como resultado el declive de la produccion que finalmente le ha dado renombre a
Queréndaro. Entre sus opciones esta plantar nuevas especies, pero en realidad no se ponen a
pensar que la que tienen ante ellos es la que en realidad importa salvar, la lucha de los chileros
se debe respetar, “(...) de 105 chileros que existian digamos hace 30 afios hoy solo tenemos
50”63y aunque en definitiva la baja es de gran preocupacion, la tradicion sigue viva y la
intencion por salvar su patrimonio puede verse reflejada a la hora de mostrar su identidad
chilera. La defensa por la semilla criolla va mas alla de s6lo un cultivo, esta trae consigo una

carga historica y simbdlica, que termina reducida a la resistencia por salvaguardar un

16 Luis Felipe Reynoso, Falta de infraestructura afecta produccion de chile en Queréndaro, Cuadratin, 24 de

julio de 2019, acceso el 01 de Diciembre de 2019, https://www.quadratin.com.mx/economia/falta-de-

infraestructura-afecta-produccion-de-chile-en-querendaro/.

162 Luis Felipe Reynoso, Falta de infraestructura afecta produccién de chile en Queréndaro.

163 Heriberto Barrera, (presidente de la asociacion de chileros), en entrevista con la autora, el 05 de diciembre

de 2019.
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patrimonio cultural y biocultural mexicano, y mientras existan un solo chilero resistiendo, la

esperanza persiste.
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ANexos

Los chileros

Luis Vigil Alvarez

+ Don Luis Vigil Alvarez, conocido como “La

vibora”, es el chilero con mayor experiencia en el
actual Queréndaro. Tiene 94 afios de edad, y lleva
trabajando el chile desde que era joven; su padre le
ensefo la labor del chile y al quedar huérfano
comenzo siguid con esto, apoyandose también con
personas que lo fueron guiando.

Hasta el dia de hoy su semilla sigue siendo
la criolla, y es un fiel defensor de la tradicion
chilera, don Luis se ha encargado de transmitir sus
conocimientos agricolas a su familia, vy
actualmente aunque €l por su edad ya no puede
trabajarlos, se encarga de revisar y de cuidar los
chiles cuando estos estdn en el proceso de
deshidratacion.

Luis Vigil es uno de los principales
chileros en Queréndaro al ser reconocido por su
semilla aun “criollita”, y también uno de los mas
buscados por gente de otros lugares, por ello, y
mucho mas jgracias don Luis!, porque al plantar
cada semilla, esta plantando aun la esperanza de

: - que la tradicion chilera persista.

“Yo no cambio mi semilla, porque en primer lugar ya
estoy engreido con ella y en segundo porque no me
gusta engariar a la gente, yo siempre les demuestro a
que mi semilla es criolla, el sabor se los dice”.

110



Juan Vigil Arreola

El sefior Juan Vigil, es el afortunado heredero de los saberes de don Luis Vigil.

De todos sus hermanos, es €l quien se ha encargado por completo de la labor
del chile, (hablando del campo especificamente). Con 63 anos cumplidos, Juan mejor
conocido como “Tana”, tiene trabajando dicho cultivo a la par de su padre desde
hace mas de 20 afios y cuando don Luis no puedo dedicarse de lleno, ¢l tomo la
responsabilidad completa. El sefior Juan considera a este cultivo como parte
importante de su vida, y especifica, no sabria qué seria de €I, de no plantarlo.

“Si no plantaramos chile, se pasaria uno el afo sin hacer nada, porque si plantamos maiz
pero pues eso ya lo hacen las maquinas, y con el chile no, ahi uno siempre tiene que meter
las manos, por eso es tan importante para mi, siempre me tiene ocupado”.
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Héctor German Zamudio Tena y Heriberto Barrera Romero

Héctor German Zamudio Tena y Heriberto Barrera Romero son los principales
encargados de administrar las actividades de la asociacion de productores chileros “San
Isidro”, H. German como secretario y Heriberto como presidente de la misma.

Ambos son chileros por herencia familiar, y de sus hermanos han sido los unicos
que han seguido la vida por el campo, sobre todo por el chile. En la actualidad son los
chileros mas preocupados por salvaguardar esta tradicion que tanto representa para ellos,
cada uno hace por su cultivo, pero en conjunto luchan para hacerlo destacar a nivel
municipal y regional, estos dos productores han entregado su vida a este cultivo y sin duda
alguna seguird resistiendo para que este no se acabe. Los dos se dicen orgullosos de ser
chileros y sin lugar a dudas son quienes estan dispuestos y siguen trabajando en pro del
mismo.
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Manuel Moreno Garcia y Elvira Garcia
Chavez

El matrimonio Moreno Garcia ha dedicado gran
parte de su vida a la labor del chile, Manuel
Moreno atendiendo el campo y Elvira Garcia
limpiando, seleccionando y procesando el chile.

Manuel Moreno con 83 afios conoce
perfectamente el comportamiento de la planta de
chile, y con su experiencia ha buscado seguir
conservando la calidad y sabor que caracteriza al
chile querendarence. Elvira Garcia con 82 afios de
igual manera conoce a la perfeccion el proceso del
chile, desde su semilla hasta el producto final.
Ambos han heredado estos conocimientos por
tradicion familiar y asi mismo los han ido
transmitiendo a sus hijos y nietos.

Los dos estan entregados al cultivo hasta
el dia de hoy, y asi mismo lo respetan, siguiéndolo
tal como se los ensenaron, tanto en el campo
como a la hora de la seleccion y procesamiento.
Las recetas de cada uno de los platillos se siguen
al pie de la letra tal como la madre de la sefiora
Elvira (quien trabajaba de cocinera en la hacienda
del pueblo) se los ensefio, por eso realiza cada uno
de manera meticulosa y pulcra.

Manuel Moreno y Elvira Garcia son
ejemplo de perseverancia y amor por la tradicion
chilera, son herencia y reflejo del respeto por una
labor que defienden con ufias y dientes. Por eso y
mucho mas gracias a los dos, son mi ejemplo y mi
orgullo. Sus atinadas ensefianzas me han guiado y
mostrado el camino hacia esta bella tradicion que
hoy también defiendo y espero preservar. A mis
abuelos gracias por resistir.
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PRIMERA FERIA MUNICIPAL DEL CHILE elvigiaalex@hotmail.com CEL: 4432361689

Haciendo énfasis en la solicitud que la reportera de peridédico “El Vigia” me solicito el
dia viernes 5 de agosto del presente afo, en relacion a datos duros, envio
respetuosamente informe relacionadocon la Primera Feria Municipal del Chile.

La Primera Feria Municipal del Chile surge mediante la idea del Ing. Heriberto Barrera
Romero, Director de desarrollo Agropecuario (2002-2004), la cual se fortalece en la
estructura municipal y pasa a proyecto para ser analizado y abalado en cabildo, de
acuerdo al acta de sesion solemne nimero 14, fechada el 21 de junio de 2002, en el
punto nimero ocho que refiere “Anteproyecto parala realizacién de la feria municipal” y
con la presencia de un grupo de ciudadanos voluntarios distinguidos y su participacién
decidida para exponer la idea conjuntamente con el H. Ayuntamientoperiodo 2002-
2004, donde el cabildo acuerda llevar a cabo la realizacién de la feria en coordinacion
con el grupo de ciudadanos voluntarios.

En este sentido, el Mtro. Salvador Garcia Barajas tiene un dialogo con el Parroco Luis
Diaz, para efecto de coincidir en la fecha y no alterar la organizacién de la fiesta religiosa
que se lleva en el mesde agosto en nuestro pueblo; quién dio su anuencia y mostro su
gran respaldo para llevar a cabo todas las actividades desarrolladas en la Primera Feria
Municipal del chile.

Ya que el propdsito elemental es la de contribuir en los siguientes aspectos:

1) Conmemorar la elevacion de nuestro municipio, (9 de agosto de 1921).

2) Incentivar la produccién de chile criollo en sus dos presentaciones,
(negro y colorado) en lasnuevas generaciones.

3) Reactivar la economia municipal, con la participacion decidida de los
agricultores chileros, mezcaleros de la region alta y comerciantes
(Chiles capones y moles distinguidos, panaderia, paletera, pizzeria,
articulos de imprenta, dulces y ates regionales, platillos tipicos,entre
otros,)

La participaciéon del denominado “Grupo de ciudadanos”, las personas del municipio de
Queréndaro,las familias y amigos que radican en el extranjero, asi como la gente vecina
de nuestro municipio han contribuido a fortalecer este proyecto, y han sido fundamentales
para que se materialice y se consolide como una de las mejores ferias tipicas con esencia
natural de los pueblos de nuestro Estado de Michoacan; y es hasta la segunda edicién
cuando queda registrada para recibir subsidio de la dependencia estatal, que es la
encargada para promover las Ferias del Estado.

Respetuosamente
Dr. Salvador Garcia Barajas

Presidente Municipal Periodo 2002-2004

Imagen 18- Informe de la 1° feria del chile de Queréndaro al periédico El Vigia/ Documento donado por Salvador
Barajas Garcia.
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Imagen 19- Acta de Cabildo N°14/ Exposicién de la idea de la feria del chile en Queréndaro/ aporte de Salvador Garcia.
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Imagen 20. Desfile inaugural de la feria del chile 2002/ Aporte de Salvador Garcia B
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Imagen 21. Método invernadero de cultivo del chile.
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Imagen 22 y 23. Planta de chile en tierra directa; mata de con chiles (aporte de Wilfrido Arias).
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Imagen 24, 26 y 26. El proceso de secado de chile.
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Comunicacion personal y entrevista

ALEJANDRO Barrera Cardiel, (organizador de la feria del chile), entrevista el dia
01/07/17.

DORA MARIA Zamudio Arrollo, (cocinera), entrevista el dia 1 de agosto de 2019.
ELVIRA Garcia Chavez, (molera), entrevista el dia 26 de enero de 2018.

EVA Camacho, (organizadora de la feria del chile), entrevista el dia 1 de junio de

2017. GERMAN Zamudio Tena (productor chilero), entrevista el dia 1 de abril de 2019.

HERIBERTO Barrera Romero, (presidente de la Asociacion de chileros ‘“San
Isidro”), entrevista el 25 de septiembre de 2020.

JOSE Vigil (productor chilero), entrevista el 25 de septiembre de 2020.

LUIS Vigil Alvarez, (productor chilero) entrevista realizada el dia 6 de febrero de
2018. MACRINA Salinas, (molera y cocinera tradicional del pueblo), entrevista el 28 de
junio 2019.

MANUEL Moreno Garcia, (chilero), entrevista el 26 de enero de 2018. MELESIO

Arreola Farias, (sacerdote), entrevista el dia 05 de Julio de 2017.

SALVADOR Garcia Barajas, (ex presidente de Queréndaro) entrevista el 02 de junio
de 2017.

WILFRIDO Arias Ambriz, (productor chilero), entrevista el dia 28 de Julio de 2019.
LIBRO de registro de visitantes de feria del chile 2002-2004.

Documentos presentados en conferencias, ponencias, congresos etc.

ERNESTINA Arreola Izquierdo, “La diversidad de la cocina tradicional
Michoacana”, ponencia presentada en la Sta sesion del seminario permanente sobre

patrimonio y gestion cultural, La gastronomia michoacana como patrimonio cultural, en la

Facultad de Historia, UMSNH, el 04 de octubre de 2017 12:30 pm.
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